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Buona Fortuna a tutti i tarantini curazzona contemporanei: gli
eredi della Polis che fu d’Archita.



CAPITOLO PRIMO

Genesi demo-etnoantropologica dell’antico gioco di strada tarantino,

un’attuale disciplina sportiva: ‘a lovoria.

Gioco di strada popolare testimonianza connotativa:
A-D ‘una esperienza umana comunitaria intergenerazionale ed interclassista, condivisa ed inclusiva;
B- Crogiolo e fucina per il mantenimento e lo sviluppo come lingua viva, del dialetto;

C- Bitta, per il permanere dell’'uso da léengha tarandina, quale salvadanaio dei valori demo-

etnoantropologici;

D- L’occasione per evocare 1 piatti della memoria d’u strafuécha tarandina, con, 1 fuor d’opera, dei

piatti da commozione;

E- Sostegno, al mantenimento della Memoria condivisa, fulcro vantaggioso, per la leva di secondo

genere, necessaria per ogni reale progresso socioculturale.

‘A [avoria € un antico gioco di strada, praticato a Taranto, da secoli, in aree sterrate, nell” angiporto, di
fianco alla Torre Nuova, nello slargo innanzi al Palazzo del Capitano Regio di fronte all’ingresso del
Castello Aragonese, nelle corti dei palazzi gentilizi.”) Un gioco intergenerazionale, interclassista,
praticato con trasporto, che coinvolge tanto i giocatori quanto gli spettatori, e procede in una

atmosfera intrigante, mordace, satirica, ridanciana, spingendosi a volte, fino al dileggio e al sarcasmo.

E’ un gioco tanto divertente e appassionante quanto quello delle bocce e del biliardo, ma piu

coinvolgente e brioso, tanto per i due atleti in campo quanto per gli spettatori da rufala.

Trattasi d’un gioco, forse, giunto da noi con gli spagnoli, praticato nel Basso Medioevo con il nome di
argolla, in alcune citta marinare iberiche quali: Siviglia, Cadice, Lisbona sull’Oceano Atlantico; e

Malaga, Valencia, Barcellona, in Spagna nel Mediterraneo Occidentale.

In Italia si é praticato a Taranto, Messina, Siracusa, Catania, Savona, Finale Ligure e Genova, col
nome di “triicu de terra”. Nella Repubblica Marinara ¢ probabile che sia stato portato dalle truppe

spagnole che si stabilirono nel Marchesato Del Carretto, dal 1573 al 1707.
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Da noi, oltre ad assumere una diversa denominazione, il gioco si € arricchito di specifiche regole,

interagendo con i comportamenti popolari riguardo alle pratiche sociali, civili e religiose.

Le complesse relazioni socioculturali, pregne di reminiscenze classiche greco-romane che

attraversando il Medioevo e il Rinascimento, sono giunte sino ai nostri giorni grazie anche ‘a lavorio.
@

La pratica del gioco ha dovuto fare i conti con I’alta densita abitativa dell’isola, dove il popolo era
costretto, per esigenze militari, a vivere asserragliato entro le mura, con pochissimi spazi dove poter

giocare, solo in alcuni giorni del mese e, in particolari momenti della giornata.

Non vi era spazio sufficiente per tutti i giocatori; spesso, per giocare, s’ aspettava il turno. Mentre, di
spazio, per gli spettatori, ce n’era abbastanza. Questi, puntualmente, s’ assiepavano, come un nugolo
di calabroni, intorno ai due giocatori; disponendosi, quasi, a contatto di gomito e in intesa emotiva: ‘a

rufals.

Il gioco, tramandatosi per secoli, da una generazione all’altra, ¢ stato praticato negli spazi aperti
comuni, a pandagna, (riparato dal vento) fuori dall’ambiente domestico, senza alcuna distinzione di
ceti e di eta; governato da regole, strette, per la competizione sportiva valevoli per gli atleti in campo,
mentre, il coinvolgimento psicoemotivo, da rufalo, spigliato, gioioso e imprevedibile: ‘a rufalo si
costituisce spontaneamente, occasionalmente ma anche organizzata; costituita da giovani, adulti e di

diversa estrazione sociale.

Il gioco da lavoria, a Taranto, ¢ stato praticato da molti, sino agli Anni *40; declinato tra il colto e
il popolare, tra il serio e il faceto; con un proprio e ricco frasario di rito; il cui svolgersi dipendeva
tanto dalla bravura o imperizia, impegno o svogliatezza dei giocatori, quanto dall’'umore e dallo
spessore umano degli astanti componenti ‘a rufala, in un confronto serrato, il cui svolgersi dipendeva
tanto dall’impegno e bravura dei giocatori quanto dal comportamento degli attenti ed affilati

spettatori, in costante ricerca d 'u suggetta (lo zimbello di turno).

Sorte incombente su tutti, perché poteva toccare, ahimé, a uno dei due giocatori come ad uno dei

facenti parte da stessa rufalo.



Questa combinazione d’elementi ne fa un gioco inclusivo, teso, imprevedibile, impegnativo per lo
sforzo atletico richiesto, elettrizzante e coinvolgente sul piano emotivo ed istruttivo, in quanto all’uso
del dialetto.

Un gioco che, imparato in giovane eta, puo essere agevolmente praticato da adulti attempati, e seguito
con trasporto, anche da anziani: & questo che ha contribuito a cementare una solida concatenazione

generazionale e una feconda osmosi sociale e culturale.

11 gioco, nella sua coinvolgente ritualita, favorisce 1’abitudine a non rimanere neanche per un istante,
abbabbuita, a saper stare insieme in un fecondo scontro/confronto d’opinioni diverse che abituano,
superando le contraddizioni, alla comprensione, alla tolleranza e al quando, di cosa e di come parlare.
Puo succedere che anche un giocatore esperto faccia, per disattenzione, qualche smarrona gruéssa, e
allora jé ‘na corsa a azzupparsa ‘u bascuétta! (Smarrona, errore marchiano su cui tutti profittano per

canzonare lo sfortunato o imperito autore).

‘A lbvoria € un gioco di strada che, se praticato con assiduita ed impegno, puo, nel contempo,

consentire:

A-Di trascorrere il tempo, in briosa compagnia, sgranchirsi le gambe e muovere ed irrobbustire le

braccia;
B- Sviluppare 1’analisi logico-computazionale, logico-temporale;

C- 11 mantenimento del pieno controllo emozionale durante la gara, tenendo d’occhio le mosse

dell’avversario e I’'umore da rufala; quest’ultimo, da non prendere, mai, sottogamba.

Un costume cittadino che, Vincenzo Cuoco, nel suo romanzo Platone in ltalia, mette bene in

evidenza, attraverso la descrizione fatta dal giovane Cleobolo, I’accompagnatore di Platone,

Quello d’evidenziare, le antiche abitudini dei tarantini di incontrarsi negli spazi pubblici: “I tarantini
amano moltissimo di radunarsi in taluni luoghi, ove passano ciarlando le migliori ore del giorno.
Essi dicono che vi si trattengono per non aver altro da fare. Felici coloro i quali non hanno che fare!
....... Chi sono dunque coloro de’quali ti parlo? Non sono uomini pubblici, non mercatanti, non

agricoltori, non filosofi; ma sono un poco di tutto”.

Questa abitudine ancestrale della citta e stata ereditata ed inclusa, alla grande, dalla rufalo che,

s’aduna, partecipe del gioco, intorno ‘a taulo del gioco della lovoria!
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Tra le risorse della nostra citta, da salvaguardare e valorizzare, dunque, oltre a quelle materiali, ci
sono quelle immateriali e tra queste, il gioco di strada da lavorio € espressione di grande spessore
demo-etnoantropologico, che purtroppo va scomparendo, con ’incalzare, del nuovo per il nuovo, in

una azione di trascinamento e snaturamento.

Il gioco, risale indietro nel tempo, al periodo del Rinascimento e all’affermarsi dell’egemonia politico-
militare della Spagna in Europa a seguito della scoperta dell’ America ma, per alcuni aspetti peculiari,
a Taranto si € arricchito dello spirito del teatro popolare del genere comico-drammatico, fiorito in

Magna Grecia, in Eta Ellenistica, tra il quarto e terzo secolo a. C.: la commedia fliacica®"

Non ¢ un caso se, solo a Taranto, ancora oggi, senza tanti riguardi alle differenze sociali e all’eta, si ha
I’opportunita, senza pericoli di ritorsioni, di togliersi qualche sassolino dalla scarpa, di dare sfogo a
qualche vecchia ruggine, e si puo liberamente ¢ spensieratamente lisciare il pelo o ‘ngarcagndra a
chin do ‘nguarcuna (mettere sotto le calcagna qualcuno e dargli addosso senza pagare pegno,
preferibilmente se potente, prepotente, vanaglorioso) grazie ad una partita do /avoria, con lo stesso

piglio e spirito, della commedia di Ermippo o del suo contemporaneo Eupoli, del V sec. a. C.

Ancora 0ggi, intorno al tavolo, recuperando la posizione seduta, oltre a consumare il pasto in comune,
ci si esercita a un parlare schietto condotto, in contraddittorio, da un simposiarca interloquente tra i
commensali, con ’abilita e I’accortezza riconosciuta da Leonida di Taranto, in un suo epigramma ad

Aristocrate.

Epigramma che ci ¢ utile leggere per cercare di cogliere I’atmosfera che si respirava durante il
simposio ed in particolare a Taranto, dove massima era 1’esaltazione delle qualita umane e culturali
che doveva possedere il simposiarca al tempo d’Archita e di Leonida. Infatti, agli occhi meravigliati di
Cleobolo, “Taranto ¢ piu vasta e popolata di Atene. Tra le citta d’Italia e di Sicilia, ¢ la seconda dopo

Siracusa: tra le citta della Grecia sarebbe la prima”.

Per poter respirare cosi I’aria ,di quando, Taranto era gia metropoli e che, in un certo momento della
storia, assurse a citta guida nella Magna Grecia, alimentando la commedia, la farsa fliacica e la
tragedia, dove tra ’altro si sviluppo il culto di Dioniso che influenzo le pratiche religiose, il culto dei
morti, il rito dei pubblici banchetti, a Taranto particolarmente frequenti ed estesi nella partecipazione,

pilastro per il governo della polis; culto connesso a pratiche rituali del consumo collettivo del vino,



intorno al santuario di Dioniso, in occasione dei festeggiamenti annuali e, puntualmente, durante il

simposio.

Questa pratica la ritroviamo illustrata con dovizia, profondita e molteplicita espressiva: nella Poesia,
nelle Opere Teatrali e nella Pittura vascolare magnogreca, prodotta dai pittori operanti a Taranto,

Eraclea, Metaponto, Sibari e Crotone.

Famose sono le scene mitologiche e conviviali dipinte sui vasi apuli del pittore detto di Dario (ultimo
venticinquennio del 1V secolo a.C.), cosi noto per la scena di Dario tra i Persiani, dipinto su un celebre
cratere a volute, ora al Museo Archeologico di Napoli, del protoitaliota Pittore Dionisiaco (410-380
a.C.), detto anche Pittore della nascita di Dioniso, autore di crateri a volute monumentali come quello
da Ceglie del Campo, ora al Museo di Taranto, operante in bottega tarantina; il Pittore degli Inferi,

seguace del Pittore di Dario nonché le numerose opere del Pittore di Pisticci e di Policoro.

Durante la performance d’una partita, emerge, a tutto tondo, il gusto ancestrale e irreprimibile,
mentre si dipana il gioco, di cercare ‘u suggetto (lo zimbello) o meglio ‘u ciamiills, da individuare, da
parte d'a rufala , sia in uno dei due giocatori in campo sia tra gli stessi astanti, componenti ‘a rufalo :
spesso perod c¢’¢ I’imbarazzo della scelta in quanto, quelli coinvolti come coro nella partita, SOno un
campione umano ricco di biodiversita, quale: lo shafanda, lo ziimba-fuéssa, lo rosaca-vasazza, o
puertaannuca (una birba di quinta colonna), lo saputa, lo larduna, et similis, come in quella piu
estesa do o piulanda e da 1o chianga-chianga, tanto d ‘u patuta quanto d ‘u saputa; non mancano /o
panaréddora, conzagrasta, zozzonusa (da zéza, zizzania), cigghiaculo, cuggiuna sott’a pétra,
arrulluna, réto-peto (chi € sempre pronto a svignarsela), zassa (sguattero), mesto-prisutta (mastro
prosciutto, cioé chi s’intromette) € accogghia-farfugghia (garzone addetto alla raccolta dei trucioli che
erano utilizzati non solo per alimentare il fuoco sul quale era scaldata la colla di pesce, ma anche per

accendere 1l fuoco domestico prima dell’avvento del gas).

Ruolo ancillare, quello dell’accogghio-farfugghia, svolto di solito dall’ultimo dei garzoni della
falegnameria che spesso, non coincideva con la minore eta, ma, come a volte capita nella vita, anche
con la scarsa attitudine ad apprendere il mestiere; ruolo che nel gioco della livoria si identifica con

chi, nonostante abbia provato e riprovato per anni, non ha imparato a tenere la paletta in mano.

Nel gioco, per vincere, sia sul campo occasionale-tradizionale sia su quello nuovo progettato da

Armando Palma e Carlo Boschetti, strutturato e regolamentare, € necessario avere: un occhio di lince
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—uécchio— capace di alluzzara; potenza di braccio; puza (fermezza di polso); abilita di mano; molto
allenamento; capacita tattica, conoscenza da raul> (1o spiazzo in terra battuta scelta, volta per volta,
per fungere da campo di gioco per la livoria) ossia delle pendenze e delle asperita e gibbosita della

stessa.

Per aggiudicarsi una partita occorre la concomitanza di:

a) tanta fortuna- furtiuno assdaje-assajo- (molta, molta fortuna);

b) le qualita atletiche naturali e molto allenamento;

c) possedere le qualita umane, quali I’astuzia, la pazienza e il coraggio d’osare;

d) avere la capacita di sopportazione di tenere botta, non solo riguardo all’avversario, ma anche ai

componenti da rufala: il nugolo di vespe che non da tregua e non perdona!

Si tratta d’uno sport che, comporta notevole capacita atletica, per dover stare piegato sulle ginocchia
in equilibrio per effettuare la sbracciata per spingere la palla di legno d’olivo, accompagnandola con
la paletta, nella giusta direzione, con la forza necessaria e con adeguata destrezza; un buon giocatore

di livoria non s’ affida solo ai favori della dea bendata!

Tultti, giocatori-livoristi e spettatori-coristi, si dispongono turna-tirna ‘a tauls, seguendo 1’andamento

della partita, con momenti di dialogo o di alterco, con riferimenti, diretti o metaforici.

L’ approccio glocal, innestato sulla vita corrente, civile, politica e religiosa della propria Comunita.
Durante la competizione sportiva, spesso capita che si sviluppi un battibeccare serrato tra i due
livoristi e tra questi e quelli da rafala; a riportare la calma, si materializza la figura moderatrice d’u
saputa, 'u conzagrasta, che prende a svolgere il ruolo di moderatore del simpiosarca, come in un

dialogo di Platone.

La valutazione sulla riuscita di una partita di /avorio dipende, quindi, tanto dall’impegno profuso e
dalla perizia atletica dei giocatori durante lo svolgimento della partita, quanto dal loro comportamento
umano, in relazione e in corrispondenza con quello dei componenti ‘a rufalo. Intorno ‘a taulo non Vi
sono sconti per nessuno, percio niente distrazioni e sottovalutazioni. Per tutta la durata della partita,

occorre stare in campana; I’insidia ¢ sempre dietro 1’angolo.



Il gioco di strada da lovoria, quindi, ha incorporato in toto un umore sottile, vitale e fecondo, che
viene da lontano e non deve andare perso; anzi, riteniamo che sia tempo di soddisfare ‘u spiulo (il
desiderio ardente) dei pochi pazzi malinconici cataldiani veraci; tra i quali desiderano essere inseriti

gli autori, insieme ai sottoscrittori di questo saggio.

Essi sono determinati a non gettare la spugna, a non demordere e, anzi, questa volta, a voler fare tutto

il possibile, per centrare 1’obbiettivo.

Ogni partita ‘a lovoria ¢ I’occasione, sia per i giocatori in campo (di solito due o in coppia di due) sia
pa’ ‘a rufala, in funzione di coro per tramutarsi in un rito collettivo, catalizzatore psicologico-
emozionale, propizio ad alimentare sani desideri, condividere emozioni, coltivare amicizie, senza

rinunciare pero al parlare schietto.

Percio una partita ‘a lovoria, per i contendenti in campo, implica sia lo sforzo fisico per una
competizione serrata sul piano atletico per la pratica d’uno sport, sia I’'impegno, sul registro della

emotivita intellettuale. Quest’ultima, condivisa e alimentata con trasporto dai componenti ‘a rufala.

‘A rufalo, il capannello degli astanti che, puntualmente, s aduna (si riunisce) intorno ai giocatori, per
svolgere appieno il proprio ruolo, si dispiega, gia ad inizio di partita, tirna-turna, quasi a cerchio,
formando piu crocchi che seguono i giocatori, spostandosi come nugoli di calabroni sempre pronti a
pungere, durante tutta la partita, attenti a mantenersi distanti da scidda (1’anello conficcato a terra in
verticale che le bocce devono attraversare) e non interrompere la corsa delle palle. Seguire le mosse
del gioco senza intralciare il corso della partita, ma ascoltando lo scambio di battute, dei due giocatori
cogliendone tutte le inflessioni e le pause della voce; solo cosi si puo concorrere all’esito della

competizione tra i contendenti: quello destinato a fare da incudine o da martello.

Ne consegue, pertanto, una performance di moderna farsa fliacica dove, in un continuo battibeccare,
gli attori si mescolano, si confrontano e, se necessario, si scontrano con un linguaggio ora sapienziale,
affinato in un lavorio collettivo di secoli, ora ridanciano, satirico, e, per qualche orecchio delicato,
alquanto scurrile, sempre capace, pero, di connettersi con I’attuale dibattito su come declinare la
quarta rivoluzione industriale e della sharing economy, con i suoi riverberi sul piano culturale,

politico, religioso e socio-economico .



Tutti, i giocatori-livoristi e i coristi-spettatori, ora come collettivo, ora come solisti, intorno a’ taulo,
hanno uguale diritto di parola, e libera scelta del ruolo da svolgere: tutti pero partecipano, in
priscianza, in trepida attesa, con il medesimo piglio brioso, per il divertimento legato al rito “d’u

sputtomijnda” che, dall’ inizio alla fine, accompagna, movimenta e insaporisce ogni partita.

Infatti, intorno ‘a taulo, sia per i giocatori sia per gli spettatori, vige la regola non scritta, ma
rispettata, di potersi esprimere in liberta e di toccare anche argomenti scabrosi, fare allusioni ed
esprimere giudizi sugli avvenimenti politico-sociali a livello locale e nazionale, su persone e fatti; ed &
qui che, una volta, i tarantini apprendevano [’universo della parola colloquiale, della lingua
municipale: saper intendere ed usare le frasi con il proprio senso, sovrasenso e sotto e doppio senso;
saper riconoscere le persone tra conservatori ed innovatori: le prime, quelle che guardano al passato
e lo evocano, guardano alla tradizione come modello da imitare, curandosi di guardare indietro, in
alto, in basso, poco in largo, punto in avanti; le seconde, invece, guardano al passato, alla tradizione,
con discernimento, esplorano per lungo e per largo, guardano poco in alto ma son fortemente

impegnati ad alluzzara in avanti.

Un gioco di strada, la livoria, praticato, da grandi e piccini, nelle strade, piazze, sagrati, angiporti e
cortili. Insomma, il gioco da /avoria € una valvola di sfogo e, per certi versi, una palestra per imparare
a scegliere divertendosi, il giusto, il retto, il buono; apprendendo, per trasmissione orale, i rudimenti

del galateo, della socialita e della democrazia partecipata: in definitiva, imparare a stare al mondo.

Durante una partita bisogna possedere 1° attitudine a schivare i colpi bassi d ‘a rufalo in quanto non é
da tutti far fronte —e bisogna provarci per credere- ai frizzi e ai lazzi e persino allo scherno sferzante
da rufsla; quando si trasforma, in croscha implacabile, persecutrice (in crocchio che agisce d’intesa,
sfruttando ogni occasione propizia, senza riguardo, per accoccarla a qualcuno (prenderlo in giro).
Non & certo facile tacere o rintuzzare a dovere, durante lo svolgimento della partita alle continue

punture di vespa o calabrone.

Infatti, intorno ‘a raulo (al campo di gioco), sia per i giocatori sia per gli spettatori, vige la regola non
scritta, di potersi esprimere in liberta e toccare anche argomenti scabrosi, fare allusioni ed esprimere
giudizi sugli avvenimenti politico-sociali a livello locale e nazionale su persone e fatti; una valvola di

sfogo e, per certi versi, una palestra di democrazia e di saper stare al Mondo.
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I1 gioco, nella sua coinvolgente ritualita, se praticato con assiduita, favorisce 1’abitudine a saper stare
insieme, quando e come parlare ed ha avuto, per secoli, lo stesso ruolo socializzante degli Oratori
delle Confraternite.

Il gioco puo includere praticanti, affezionati e bravi, appartenenti a tutti i ceti sociali; identitario di

una Comunita solidale inclusiva.

Di sicuro giocatori appassionati e bravi, nel, recente, passato, sono stati: Emilio Consiglio, Antonio
Torro, Michele De Noto, Nicola Portacci, Vito Forleo, Raffaele Carrieri, Franco Cuomo, Spiridione
Pignatale, Francesco Troilo, Franco De Gennaro, Nicola Gigante, Secondo Lato, Domenico Carone,
Antonio Russo, Emanuele Basile, Claudio Biagio Coppolino, tra i trapassati, mentre tra i viventi,

Pasquale Ruta, Filippo Di Lorenzo, Ottavio Calore, Michele Picardi e Claudio De Cuia.

Un gioco di strada andato perso, a poco a poco, con il disappunto di pochi spiriti eletti, di cataldiani

veraci, quali Michele De Noto, il primo a stilare il regolamento del gioco.

Durante la performance d’una partita, emerge, a tutto tondo, il gusto ancestrale e irreprimibile, di
cercare ‘u suggetta (lo zimbello) o meglio ‘u ciamiilla, da individuare, da parte da rufalo , sia in uno
dei due giocatori in campo sia tra gli stessi astanti, componenti ‘a rufalo : non c¢’¢ che I’imbarazzo
della scelta in quanto, quelli coinvolti come coro nella partita, sono un campione umano ricco di
biodiversita costituito da: shafanda, zumba-fuéssa, rosaca-vasazza, portannuca (Una birba, una quinta
colonna sempre pronta a spifferare), saputo, patuts, larduna,  piulanda, chianga-chianga;
panaréddora, conzagrasta, zozzonusa (da zéza, zizzania), cigghiaculo, cuggiuna sott’a pétra,
arrulluna, reto-péta (Chi € sempre pronto a svignarsela), zassa cu cobbussa (Sguattero), mesto-prisutta
(mastro prosciutto, cio¢ chi s’intromette) e ‘accogghia-farfugghio. (garzone addetto alla raccolta dei
trucioli che erano utilizzati non solo per alimentare il fuoco sul quale era scaldata la colla di pesce, ma

anche per accendere il fuoco domestico prima dell’avvento del gas).

Ruolo ancillare, quello dell’accogghio-farfugghia, svolto di solito dall’ultimo dei garzoni della
falegnameria che spesso, non coincideva con la minore eta, ma, come a volte capita nella vita, anche
con la scarsa attitudine di apprendere il mestiere; ruolo che nel gioco della livoria si identifica con chi,

nonostante abbia provato e riprovato per anni, non ha imparato a tenere la paletta in mano.
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Nel gioco, per vincere, sia sul campo occasionale-tradizionale sia su quello regolamentare, progettato
da Armando Palma e Carlo Boschetti, € necessario avere: un occhio di lince —uécchio— capace di
alluzzara; potenza di braccio; puza (fermezza di polso); abilita di mano; molto allenamento; capacita

tattica, conoscenza da raul> (il campo di gioco) ossia delle pendenze e delle asperita del terreno.

‘A taula, il campo per il gioco da lovoria, ha costituito per secoli, uno spazio privilegiato tanto per
I’apprendimento e affinamento della lingua comunitaria: ‘a lengha tarandina; il suo radicamento e
rinverdimento, e 1’uso pertinente del ricco frasario, connesso con le movenze ¢ i momenti del gioco:

un processo memorizzante, socializzante del vissuto comunitario, sincronico e diacronico.

La partita cosi, se ben giocata, ¢ 1’occasione per celebrare un rito liberatorio collettivo, partecipato e
riflessivo, durante il quale si passa, in un baleno e con leggerezza, dalla parte al tutto, dal sacro al
profano, dal locale al globale.

Un gioco che viene declinato, con un linguaggio, tra il colto e il popolare, tra il serio e il faceto, un
ibrido, il cui andamento, dipende tanto dai giocatori quanto dagli attenti ed affilati spettatori, in
costante ricerca d’u sugetto (lo zimbello di turno); la mala sorte che pud toccare a uno dei due

giocatori come ad uno da rufolo.

Questo, ne fa, un gioco impegnativo, inclusivo, che tiene sia gli atleti sia gli spettatori, per tutta la

durata della partita, sulla corda: I’esito della partita, sino alla fine, non e scontato.

Nel corso d’una partita, continui e qualche volta ripetuti i riferimenti linguistici al mare; anzi ai Due
Mari; alle attivita ivi svolte, ad una visione, d’un mare, frequentato, amico, domestico; organizzato e

gestito come la campagna.

Infatti, alle denominazioni, la chiusa, la pezza, la bandita, la piantata, il giardino, ’orto, ‘u vignala (
vigneto), il bosco, ‘u lezza (' boschetto di lecci privato, lasciato apposta vergine, per permettere anche
ai contadini, nel Medioevo ed oltre, di catturare I’avifauna, stanziale o migratoria, usando le reti o alla
jaccha) e la gravina corrispondono nei Due Mari: ‘a piscara (la peschiera, lotto di mare privato), in
Mar Piccolo concesso dall’ Autorita Imperiale bizantina, ad Enti religiosi o laici, con privativa di pesca
o per I’allevamento delle “cozze negre” dapprima spargendo il seme sul fondale per poi raccoglierle
alla pezzatura giusta per mangiarle; metodo d’allevamento ancora praticato in Belgio e dall’inizio del

1700, con il metodo piu razionale dei pali di pino d’Aleppo e funi di sparto di Calabria.
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La lottizzazione privatistica del mare, su larga scala, inizia nel periodo Bizantino con Niceforo Foca,
si diffonde con gli Aragonesi e si consolida con i Normanni), ‘a sciaja, ‘u luécha sarva (zona di
riserva integrale, con divieto di pesca per tutti), ‘u quadra do Io cozza, ’a séccha, (la secca) e ‘u citra

(sorgente sottomarina perenne).
Ogni piscara (peschiera) & accompagnata dal nome proprio derivandolo:

A-Dalla localita geografica, peschiera del Fosso, peschiera del Muricello, (piscara d’u Muricidds)
quella sotto il Vasto, prossima all’abitazione di Sant’ Egidio, piscara della Travatella, piscara della

Mutata, piscara Saracino;

B-Da fenomeno naturale, come nel caso della peschiera da Chioma, appartenente alla regia Corte di
Napoli;

C- Dalla proprieta laica o religiosa, piscara (peschiera) Li Chierici, peschiera Donna Camilla;

D- Dai nomi dei santi, peschiera di Sant’ Oronzo, peschiera San Domenico, peschiera S. Lucia
(appartenuta, per breve lasso di tempo, a Monsignor Capecelatro), famosa pa’ lo agustinéddo.
(Agostinelle il novellame delle triglie di scoglio, pescate nella piscara di Santa Lucia, al momento di

lasciare nel mese d’Agosto il Mar Piccolo per spandersi nello Jonio, un piatto da commozione

mangiarle fritte).

Il mare, cosi, nella vita diuturna concreta dei Due Mari, & generoso, delicato, domestico, amico; una
esperienza di lavoro e di vita da rispettare e trattare con amicizia. Da esso Ci provengono, copiose cose
buone; gli ingredienti unici, per preparare i tanti piatti della memoria che, in certe circostanze,
coinvolgendo persone particolarmente sensibili, sono da commozione: il tripudio d’u strafuécho

tarandino!

CAPITOLO SECONDO

Norme raccomandate di buona crianzo (buona educazione, comportamento leale e
lineare) sia per i giocatori e sia per gli spettatori, occasionali o tifosi,del gioco di strada

da lbvorio.
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Durante lo svolgimento di una partita ‘a Lavoria ¢ d’uopo, per giocatori stare in allerta- cu ‘nu
uécchja a Jatta e l'otra o pésco ijndro ’a frozzolo! E concentrarsi, jétticha -jetticho —adagio e
riflessivo- sulle giocate da effettuare e non abbandonarsi, incautamente a ‘u tagghja-tagghjo 0 a

menarla a turtegghiuna. (Menarla in vacca)

A tutti, giocatori ¢ spettatori, ¢ sconsigliabile ‘u lardamijnd> (prodursi in vanterie grossolane e
grasse) o0 fa 'u piulando, - il petulante- allo spettatore evitare di fare ‘u meéstra présciuddos tutta-
mastijra, (I’'impiccione e il I’esperto di tutti i mestieri) perché c’¢ sempre chi ¢ pronto a rintuzzarti e
correre il pericolo, sempre incombente, di diventare ‘u suggétto giusta a cui dare ‘a cugghiona, e c’u

tutta le sinza, allo sbafando ma, a ronz’a ronza, (Senza infierire) a lo scarugnato.

Non va dimenticato che, per secoli, la pratica di questo gioco ha rappresentato 1’esercizio d’ uno

spicchio di liberta; liberta che, come ci ha insegnato Archita, per essere esercitata appieno:

A- non bisogna prendere né alla lettera né per oro colato quello che si dice intorno a ‘na taulo d

lovoria;

B - non azzardarsi a riferire ad altri quello che su di lui si ¢ detto, durante lo svolgimento d’una partita
e pretendere la prova testimoniale, perché ¢ d’uopo che su tutto cio di cui si ¢ parlato e sparlato fare —

cofana sotta e cofona susa!

Primariamente quest’ ultima, in quanto non ¢ da tutti, durante lo svolgimento della partita, rintuzzare a
dovere ai frizzi e ai lazzi e persino allo scherno da rufa/a (crocchio-capannello) che muovendosi,

intorno alle palle, accompagna la partita.
Non vi sono sconti per nessuno!

Per il giocatore, “scapucchiona “, ad ogni piccolo sbaglio, molti, pungenti, coloriti e strillati gli
epiteti, i proverbi e i wellerismi di scherno, e, per quello bravo, anche se campione riconosciuto, come
da atavico comportamento cittadino, le parole di compiacimento, di apprezzamento e di elogio: poche,

parche e a voce bassa e riservate, solo, ai giocatori da cima-cima!

Una sana costumanza che, purtroppo, si va, sempre piu, disperdendo. Si va affermando, invece, per
partigianeria manifesta, che, pa’ ogno vissina do [’amica, molte, ripetute e strillate, sono /a

sculustramijndo (elogi sperticati di maniera e spesso pelosi) ca so ménana a turtugghiuna!
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Durante la partita, la performance, come per magia, riesce meglio, quando viene fuori dalla ruféls, ‘u

saputa, un soggetto che senza elezione formale, funge da regista ed arbitro, della partita.

Questi assume, cosi, lo stesso ruolo, nel medesimo spirito e funzione, del simposiarca, come
tratteggiato nell” epigramma di Leonida di Taranto, dedicato ad Aristarco, che qui si riporta nella

traduzione integrale fatta da Filippo Maria Pontani:

“Quale cadavere celi, sepolcro, nell’ombra! La testa

Di quale morto divorasti, terra!

Molto alle Cariti bionde piaceva Aristocrate, molto

Egli piaceva, nel ricordo, a tutti.

Seppe Aristocrate arringhe suasive: signore qual era,

Mai contrasse sprezzo sui sopraccigli; seppe del pari nel vino dirigere, senza litigi,
L affabile ciarlare del convito,

Seppe stranieri e paesani con fare cortese trattare.

Tale il morto che celi, amata terra’.

La partita si svolge con i commenti a caldo nelle diverse fasi della gara, a cavato a cavata, da parte dei

giocatori e dei componenti della rufa/a.

Ruolo di regista non comune, in considerazione del fatto che il tarantino, in linea di massima, & negato,
ad ascoltare consigli ad intrupparsi; egli &, sempre, geloso della propria individualita, nelle ambasce
della vita, quando non sa quali pesci pigliare, pero sempre pronto a rifugiarsi nel rinunciante-

consolatorio: ce ma na futt’ a mméja!

Quando invece ¢ impegnato in una partita ‘a lavoria, si rivela puniisa 0 piuniusa, esigente, caparbio,
incontentabile e pretende tutto e subito; non molla ’0sso, ed € pronto a squascia’ ‘nu paréto pa’
pigghia ‘na scorza da fava, avasta ca jéto pa jidda sula! (Disposto a buttare a terra un muro a secco,
per recuperare una, sola, scorza da fava (la buccia d’un coccio di fava secca, finita accidentalmente

negli interstizi del muro!)

Il livorista, nella pratica del gioco della lavoria, si sente impegnato e coinvolto, sia come atleta sia
come componente del coro. Molto I’impegno di quelli da rufalo a praticare lo sport svolto con

trasporto, do mena, a dalla-dalls, ‘u sirraccha ‘nvidiusa, per il piacere d’ accorciare, a diversa
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lunghezza, e di sghembo, le gambe del prossimo; in modo da costringerlo a deambulare, piano e

claudicante.

Purtroppo, negli ultimi tempi, si vanno moltiplicando, i tarantini, per i quali, ogni proposta, che non
sia la sua, anche la migliore e la piu concreta, la piu generosa, viene considerata come ‘na pedda pa’

‘u Notta, inadatta no pe’ ‘mbigna na pa’ solo (una pelle usata, solo, come scendiletto, (‘a pello po’ U

liotto, i pelle per lo scendiletto che, non & buona né per impegnarla al Monte di Pieta né per ricavarne,

suola o tomaia, per scarpe) e tantomeno pa’ fa ‘na scarpa da zita!

Nel passato, suso ‘a taulo, questo clima di festosa e spensierata partecipazione, costruiva, per
trasmissione orale, un sentire e un linguaggio comune; facilitato nella trasmissione in considerazione
del fatto che la maggior parte della popolazione apparteneva, in prevalenza, a poche categorie di
lavoratori legati in prevalenza alla pesca, all’acquacoltura, all’agricoltura e alla tessitura del bisso e

del cotone.

Per queste attivita artigianali-industriali prevaleva, per D’apprendimento del mestiere, la
comunicazione orale praticata nella bottega o sul luogo di lavoro all’aperto, che generava un
linguaggio, si limitato, ma meglio amalgamato, condiviso e vissuto; proprio quello necessario per

poter prendere il vento della storia.

Operazione utile anche oggi per creare migliori condizioni di vita e di lavoro per tutti, necessarie per

lo sviluppo armonioso civile, politico ed economico della comunita ©.

Il linguaggio, nelle movenze e nei momenti del gioco da lovoria, costituisce un ricco humus
sapienziale, idoneo a far transitare e radicare nell’oggi, il meglio della esperienza umana delle nostre
passate generazioni che sono state impegnate a trarre il loro sostentamento dalle risorse territoriali,
marine e terrestri, con modelli innovativi, sostenibili e di successo, e con la capacita di valorizzare la

loro posizione geografica, per essere in contatto e in sintonia col mondo.

Queste esperienze affluiscono intorno ‘a tauls e, ci si esercita, a passare dal concreto all’astratto, dal
particolare all’universale, dalla cronaca alla storia; cosi la cultura popolare si fonda su un sistema
valoriale condiviso, radicato; tutto serve per soddisfare i bisogni e alimentare sani desideri; il giusto

alimento immateriale per nutrire e irrobbustire lo spirito civile e il senso di appartenenza.
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La frequentazione dello spazio pubblico con questo spirito, in concatenazione intergenerazionale,
determina una comunita consapevole, responsabile, inclusiva e, alla bisogna, pronta a affruttocarsa lo

manacha (riboccarsi le maniche per il bene comune).

‘A rufslo, funge da coro, come nella tragedia greca, con la variante che i suoi componenti possono, a
loro piacimento e quando lo ritengono opportuno e conveniente, intervenire anche da protagonisti,

assumendosi pero, tutti i rischi della censura sulle eventuali stecche 0 smarrina!

Percio, spesso, si assiste ad assoli con un continuo cambio di ruolo ed accento, per rientrare subito

dopo nel coro e comportarsi, come ‘nu chiuéppa da cozzo.

Intorno ‘a taulo, per tradizione inveterata, i comportamenti di tutti, tanto quelli dei giocatori che
quelli da rufala, devono essere tali da mettere a proprio agio: ‘u cuzzarula, ‘u furndra, ‘u macellara, ‘u
surgiarula, ‘u vastdsa, ‘u studenta, ‘U ferbarulo (il tessitore di felpa), 'u farnardra (il costruttore di
particolari vagli usati per separare il grano dalla pula), ‘u trainiéra, ‘u cucchiera, ‘u professora, 'u
‘mbrelldara, 'u caggiuniera, 'u crapara, |* acquarils, ‘u fussarulo ( 1’addetto ad avvistare i banchi di
pesci in entrata o in uscita nelle ore di riflusso delle acque, tra i Due Mari, alla piscara del Fosso) e 'u

zuccatora.

Nella discussione, durante la partita, a portata di sguardo, a contatto di gomito, in piena padronanza di
movimento del corpo, in sintonia con la mente, emergeva, sino al recente passato, a seconda
dell’esperienza di vita e di lavoro dei giocatori e degli spettatori-attori, il linguaggio dei pescatori, do
la caggiuniara (ortolani), da lo cuzzarulo (mitilicoltori o ostricari), do [a surgiarulo [accalappia sorci],
do o felparuls (i tessitori di felpa), do lo zuccaturo e, oggi, se il nostro gioco ritornasse in auge, Si
arricchirebbe dell’esperienza, bifronte come Giano, del linguaggio dell’industrializzazione, prima,
seconda e terza fase, e quella incalzante e coinvolgente del web: il fulcro della rivoluzione industriale
4.0 in atto.

Il capannello di buontemponi curiosi, costituito da persone differenti per eta e ceto sociale, é
imprevedibile e incontrollabile; ma nondimeno, ininfluente e determinante per 1’esito finale della

partita e con il retrogusto dei relativi strascichi del dopo partita.

Cosi la differenza di eta, I’occasionalita, la diversita di ceto sociale con la specifica esperienza di vita

e di lavoro, non costituiscono un problema ma un arricchimento e un’opportunita: perché ¢ proprio
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questo che contribuisce, durante la partita, a mantenere, alta ¢ ben tesa, I’asticella dell’interesse da

rufala.

L’esito della partita dipende tanto dall’impegno dell’agone atletico dei giocatori quanto da quella da

rufala; ma non sempre con uguale incidenza e coincidenza.

‘A rufalo, per svolgere il ruolo di coro, come giudice imparziale, nel prendere partito e sottolineare il
pathos collettivo, non deve mai trasformarsi in tunidd> do vastands, (in combriccola malevola
schierata a prescindere, a favore di uno dei due giocatori in campo), ed & proprio questo virtuoso
comportamento che genera un clima di fiducia e di serenita nell’accettare le pizzicate degli attori della
rufala, e che favorisce il senso comunitario, abitudine della persona ad agire in gruppo, in tutte le
situazioni e manifestazioni della vita. Sana e bella abitudine che, a seguito della rivoluzione digitale,

si va smaterializzando e disperdendo: una vera iattural

‘A rufala, a seconda delle qualita umana, dei suoi componenti, volta per volta, in relazione alla
prestazione atletica e al modo di porgersi dei due giocatori impegnati sul campo, disponendosi ad
inizio partita tirna-turna ‘a tauls, a portata di sguardo e di voce, e in contatto di gomiti e d’anima con
i giocatori, pud appalesarsi: fluttuante nei movimenti, mutevole negli umori e negli atteggiamenti,
come un capannello, un crocchio di buontemponi in priscianzo e sempre a caccia dello zimbello di
turno, con le armi affilate, sfoderate e brandite al momento opportuno, che procede uécchio-uécchio e

attiand attiando, per cogliere I’occasione, propizia, ad agire.

‘A rufalo procede implacabile, a caccia d’u suggeétto pa’ da ‘a cugghiona 0 almeno assuppa ‘u
bascuetta (prendersi qualche licenza). Questa si comporta, pero, in modo tale che il tutto non scada e
si trasformi a scamunea (frotta di ragazzacci irriverenti); a cio provvede 1’azione regolatrice d’u
saputa, nel ruolo di simposiarca, depositario di un’esperienza consolidata e sapienziale che aiuta a

individuare, scegliere, per noi e per gli altri, il vero, il giusto, il buono e il bello.

Parte della performance del gioco di strada, a ben guardare, presenta piu di qualche elemento
connotativo, che lo fa risalire molto indietro nel tempo e lo inserisce, a pieno titolo, nel filone del
teatro popolare del genere comico-drammatico, fiorito in Magna Grecia, intorno alle celebrazioni dei

baccanali e il Culto di Dioniso in Eta Ellenistica, tra il quarto e terzo secolo a. C. ©
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In passato, a Taranto, vi era un sentire € un linguaggio comune, tratto dall’esperienza dei mestieri, in
considerazione che la maggioranza della popolazione apparteneva, in prevalenza, a poche categorie di
lavoratori legati alla pesca, all’acquacoltura, all’agricoltura ¢ alla produzione e tessitura del bisso,
della felpa e del cotone; alla estrazione della porpora da /> cueccalo. In tutte queste attivita, per
I’apprendimento del mestiere, nella bottega o sul luogo di lavoro all’aperto, prevaleva la trasmissione

orale del sapere; s’imparava, osservando, operando e parlando.

Questo generava un linguaggio, si limitato, ma meglio amalgamato, sedimentato e, soprattutto,
condiviso e vissuto; proprio il linguaggio necessario per poter prendere, anche oggi, la direzione del
vento della storia, operazione utile per creare migliori condizioni di vita civile, politica, economica e

di lavoro per tutti.

Per giunta i componenti di queste categorie di artigiani facevano parte in massa, sino al recente
passato, sin da giovane eta, delle Congreghe (le Confraternite religiose): cosi, al gergo di mestiere si
aggiungevano le espressioni tipiche del linguaggio usato negli oratori, durante le frequenti riunioni
necessarie per I’espletamento delle attivita laicali di solidarieta umana, per cui emergeva un gergo
comune che attingeva anche alla frequentazione dei riti religiosi della Settimana Santa, delle
processioni in onore del patrono San Cataldo e dei Santi Medici, e di altri santi venerati a Taranto,
oltre che alla partecipazione dei pellegrinaggi ai santuari dei Santi Medici, Cosma e Damiano ad Oria,

e alla Madonna del pozzo a Capurso.

Questo santuario e stato caro al frate professo alcantarino Egidio di Taranto che vi soggiorno per un
breve lasso di tempo, dopo i 4 anni trascorsi nel convento di Squinzano, sempre con le mansioni di
cuoco, prima del suo trasferimento nel monastero di San Pasquale a Chiaia di Napoli, la capitale del
Regno, dove esercito il suo apostolato con tale intensita ed efficacia che fu indicato come “II
consolatore di Napoli”. Qui egli contribui a diffondere la devozione della Madonna del Pozzo di

Capurso.

Francesco Antonio Domenico Pasquale Pontillo si fece capuézzals, (frate converso dei frati scalzi) di
origine tarantina, soggiornando dal 28 febbraio 1754, nel monastero degli alcantarini — Madonna della
Grazia a Galatone, riconosciuto, nel 1708, come la sede del noviziato dei frati professi dell’ordine
della Provincia di Terra d’Otranto. Allo scadere dell’anno, il 28 febbraio 1755, I’anno in cui Carlo III

di Borbone fece abbassare i fondali del Fosso e sistemare le due sponde, preservando alcuni lecci

20



secolari posizionati dalla parte dell’Isola Citta Vecchia. Qui egli fece la sua professione solenne,

prendendo i tre voti cardini dell’ordine: poverta, obbedienza e castita.

Il Nostro prese il nome religioso di frate Egidio Maria di S. Giuseppe, progredendo pure dalla

mansione do zdssa (garzone di cucina) a quella di cuoco rifinito. "

Le espressioni del vissuto quotidiano nel rapporto con il cibo, confluiscono e s’amalgamano nel
frasario tanto complesso e diversificato quanto brioso, sostanzioso e coinvolgente, come avveniva con
la preparazione giornaliera del brodo venduto in citta, preparato con le frattaglie e gli ossi, di ogni tipo
di animale macellato, ovino, caprino, bovino ed equino, che finivano nel calderone -‘u cadaréna do
réto ‘a chiazzo, frattaglie che unite a verdure spontanee, spezie ed odori, nella giusta dose, venivano
bollite insieme, per cuocere un brodo d’asporto ca scéva p ’annomana, non solo in citta ma anche nel
circondario, sia pa’ 'u sapora Sia purce custava piccha-piccha e, in certe circostanze ed ad una certa

ora, pa l’addafrischa do ’anama d’u priatoria, annuna (gratis)!

11 calderone per la cottura del brodo d’asporto, tutto tarantino, era sistemato in un angolo di piazza
Fontana, accostato alla Torre di Raimondello Orsini [nota: riportare la foto del quadro di proprieta

comunale].

Cosi i componenti da rufalo e i gli atleti intorno ‘a taul, imbastiscono discorsi, senza peli sulla
lingua, con un frasario in saporito vernacolo: il precipitato sapienziale, di una comunita che, nel corso
dei secoli, ne ha viste di cotte e di crude, condito anche con alcune espressioni scurrili, come ha gia
fatto notare Michele De Noto, nel suo articolo su “Vedetta Jonica”, legate alle esperienze di vita e di
lavoro di ciascuno, traendo a pretesto ed ispirazione, 1’andamento della competizione sportiva tra i
due giocatori di lovoria, pretesto che dava fondo alle esperienze di ciascuno, qui ed ora, alla

valorizzazione delle radici etniche, ma con lo sguardo sul Mondo.

Ogni tiro, prima di essere effettuato, € chiamato dal giocatore in azione, con 0 senza commento,
seguito dalla risposta tanto dall’avversario, se lo crede opportuno, quanto da uno, o piu, di quelli da
rufela. Non di rado anche in duetto - lovannasa o fava da moccha- 0, persino, a piu voci, a cavata a
cavata, in contraddittorio serrato, inventivo, immaginifico, allusivo a volte e, a volte, a piu voci e

concitato, perd sempre tenuto in equilibrio sul filo sottile dell’ironia o sull’asse della satira.
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Tutti, giocatori-livoristi e spettatori-coristi, come gia detto, hanno uguale diritto di parola e
partecipano con un continuo scambio di ruoli, in uno scambio di battute, geniali e fulminanti, tra i due
giocatori ed entrambi con quelli da rufalo; la qual cosa spesso genera creazioni linguistiche, che per
similitudine o per comparazione mescolano, il locale con il globale, il quotidiano con il duraturo, il
reale con I’ideale, il concreto con I’immaginario: il tutto condito da battute ora mordaci, schernitrici,
brucianti come staffilate, ora amichevoli, ammiccanti, esorcizzanti e incoraggianti come consigli
fraterni ma, sempre alimentate da briosa e ardita immaginazione, ma attenti a non smarrundra, uscire
dal seminato, oppure, piscia foro da ‘u ronndlo (orinare fuori dall’orinale). Questa espressione

risultava disonorevole per I’immagine, e faticosa nell’espletazione.

Si e costretti, e in fretta, sotto gli occhi di tutti, per poter continuare il gioco, a doverlo, sullétto-

sulletta, mutare atteggiamento; un segno di ravvedimento, quasi a voler asciugare e pulire.

Per fortuna, a rasserenare 1’atmosfera sovviene il comportamento imparziale, non predeterminato
nell’accettare, senza risentimento, le pizzicate di quelli della rufalo; favorisce il senso comunitario,
I’abitudine ad agire affiatati in gruppo, in tutte le situazioni e manifestazioni: sana e bella abitudine

che, purtroppo, a seguito della rivoluzione digitale, si va smaterializzando e affievolendo.

Oltre alle espressioni linguistiche di rito, scambiate tra i giocatori, e tra questi e i componenti ‘a
rufala, un ruolo importante per alimentare, intorno ai giocatori impegnati sul campo, I’alone di liberta
e verita, lo gioca anche la pantomima farsesca degli sguardi, i gesti delle mani, delle dita, la mimica
facciale, volta a volta, tra I’intenzionale e 1’istintivo; il tutto a disvelare o celare, ammiccando e

approvando o disapprovando e persino aborrendo.
Significanti, durante una partita, i gesti di quelli da ru/2/2, quali:

A- Quello per esprimere I’approvazione in esultanza; quando un cava o nu’ punda do monata va a

buon fine che, s’unisce I’indice e il pollice a formare 1’0 di Giotto;

B- Quello di pinzarsi il naso tra I’indice ed il medio della mano sinistra e scutala la mano destra

aperta, a sottintendere [’espressione Mamma ca fizza!

C- Quello ad indicare la disapprovazione e uno o piu persone da rufalo, per ammonire un
giocatore che bara, ca no s’arrobbs, (Non si ruba) si danno a roteare , le dita della mano, i in senso

orario, in rapida successione; il giocatore che con la scusa, di rimuovere ‘a musctis, ha di fatto,
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posizionato meglio la propria palla, al fine di prendere /> pundo della giocata; ‘u Panarioddo,
scoperto, mortificato rientra nei ranghi; con la coda in mezzo alle gambe, per evitare il peggio: ‘na

parndacchia Dum Dum!

All’interno, da rufalo, non di rado, s‘ enuclea, ‘na tunidda, peggio, ‘na croscha e, tanno, so cazza da
caca, per chi viene preso di mira! (Al suo interno puo capitare che si formi un crocchio che agisce
d’intesa, sfrutti ogni occasione propizia, per accoccarla a qualcuno (prenderlo in giro). E non ¢ certo
facile per il giocatore scegliere quando deve tacere o rintuzzare a dovere, durante lo svolgimento della

partita, I’avversario e quelli da rufela.

Infatti, ‘a rufalo muovendosi turna-turna (girando intorno ai giocatori in azione) ora schierata come un
branco di delfini alla ricerca di prede, ora sparpagghidata (sparsa in ogni direzione) come un formicaio
0 un nido di calabroni, disturbato, accompagna, anima, ed influenza comunque, il comportamento

atletico-sportivo dei giocatori e determina, sempre in priscianza, 1’esito della partita.

Questo comportamento, imparziale ma pressante, da rufalo, come nella tragedia greca il coro, tende a
rasserenare gli animi con una riflessione collettiva, generando un clima di fiducia che fa accettare

I’esito della competizione atletica e tollerare le punzecchiature.
NOTE

1) Visto il denso agglomeramento degli edifici e I'affollamento delle persone nella Citta costruita
sull’lsola che in ogni epoca, ha svolto, precipuamente, per esigenze militari il ruolo di Piazza
Marittima di difesa dello Jonio, all'interno del tormentato e mutevole scenario geopolitico euro-
mediterraneo di sempre; ogni spiazzo in terra battuta, anche se solo temporaneamente disponibile,
purché ben costipato, era ritenuto idoneo per essere adibito a campo di gioco per ‘a lavoria e subito
utilizzato.

2)-Approccio necessario per una visione etica della vita, quando mai opportuna in tempi di
tumultuosi e profondi cambiamenti in corso dovuti alla quarta rivoluzione industriale che nella
logica della shering economy sta rivoluzionando le filiere del manifatturiero additivo e digitale:
rilevanti, pressanti e diffusi sono i riflessi geopolitici e geo-economici, che ne scaturiscono, a livello
locale e globale, difficili da governare, come sta succedendo, per la I'attuale fiumana di profughi
verso I'Europa per scampare alle guerre, sempre piu frequenti e distruttive o per sfuggire alla
desertificazione in corso, per il riscaldamento terrestre, d’estese plaghe, in diversi continenti.

3) A Taranto il teatro popolare fliacico, fiori, intorno ai festeggiamenti dei baccanali, la cui atmosfera
e stata magistralmente immortalata in alcuni epigrammi di Leonida di Taranto. Questo genere
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letterario fu codificato da Rintone di Taranto o di Siracusa come llaro-tragedia, un’eredita che ci
appartiene a pieno titolo, se ne trovano ancora le tracce nella performance di una partita o lavoria.

4) Rivoluzione che per essere sostenibile e governabile comporta:

a) L'abbandono del modello energetico basato sull’uso, a piene mani, delle fonti fossili, causa
dell'inquinamento, del conseguente mutamento climatico e del disastro ambientale per rientrare in
quello del ciclo solare;

b) Un uso attento, geloso e parsimonioso del suolo agricolo e boscato e parsimonioso
dell’acqua, un Bene Comune;

c) L'adozione di pratiche virtuose per il riciclo dei rifiuti per un sistema economico circolare delle
risorse;

d) Uscire dal fortino dove, per molto tempo, siamo rimasti asserragliati, fare mente locale sulle
mete da traguardare a breve, medio e lungo termine, facendo ricorso ai valori nuovi, frutto della
convergenza della ricerca tecnologica, della intelligenza artificiale, dei valori demo-etnoantropologici
con del nuovo modo d’intendere e rivendicare i diritti umani sempre pilu basati sulla nuova globale
scala di valori: una maggiore considerazione, si va affermando riguardo ai valori immateriali
dell’ambiente e quelli demo-etnoantropologici.

Questi ultimi sono una risorsa insostituibile per la formazione del capitale umano all’altezza dei
compititi odierni; sono questi valori immateriali, il sale ed il lievito dello spirito pubblico, e la visione
globale necessaria a quanti vogliano fronteggiare e superare, da protagonisti, i profondi, vasti e
repentini cambiamenti in corso imposti dalla quarta rivoluzione industriale;

e) Considerare che ormai, con la possibilita di essere informati sui livelli di vita vigenti, enfatizzati
oltre misura per invogliare al consumo per il consumo, e come esca per intercettare i flussi turistici,
nei vari paesi del mondo, non considerando che ci sono circa un miliardo di affamati cronici che ci
guardano e che la meta & alle porte dell’Europa: non ci sono barriere di filo spinato che tengano
quando l'etere e inondato, 24/24 ore, dalle televisioni pubbliche e private di quasi tutti i paesi
europei.

Con un profluvio di trasmissioni tematiche che decantano, come novello canto delle mitologiche
sirene, ogni tipo di cibo, d’origine vegetale e animale, freschi o conservati, compreso I'apoteosi delle
tecniche di cottura, per trasformarli in manicaretti che Cesare Brandi definirebbe “bocconi da
commozione”: roba da far venire I'acquolina in bocca, oltre che a noi viventi, anche ai morti; con
I'aggiunta che, durante le trasmissioni televisive, non si fa mai riferimento ai costi: sembra che tutto
sia a portata di mano, annuna, e per tutti. Salvini e compagni, non si domandano il perché del
contenuto allettante di questi messaggi, che non dovrebbero interessare i milioni di morti di fame
della sponda sud del Mediterraneo, del Corno d’Africa e dell’area caucasica, e vorrebbero:

Respingerli gia al momento dell’'imbarco sui barconi o gommoni, nei porti libici o siriani e libanesi;
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Lasciarli annegare, se intercettati, naufraghi in mare, per far prima a togliersi d’impiccio e, a minor
costo;

Ricondurli, li per li, senza se e senza ma, nei porti d'imbarco se, nonostante il blocco navale,
riescono, sani e salvi, anche se provati, a sbarcare sulle coste italiane, in fuga da una endemica
fragilita politico sociale, dovuta alla guerra civile in corso, come in Libia o in Siria o in Afghanistan.

Nei percorsi formativi delle nuove generazioni basati sempre pil su la convergenza tra la ricerca
scientifica e lo sviluppo tecnologico - software e hardware- sara necessario rivedere il rapporto tra la
persona, le istituzioni e le relazioni socio-comunitarie; insomma, rivedere ab ovo, visto il
rimescolamento in corso tra le genti dove alla fine conteranno, e come se conteranno, i valori
immateriali demo-etnoantropologici.

Ormai nessun luogo e lontano e nessun popolo € estraneo: con rivolgimenti e scontri, in alcune aree,
ormai endemici, che provocano spostamenti di massa di popolazioni, alla ricerca di migliori
condizioni di vita e di lavoro.

Il tutto giocato, nella ricerca affannosa, di un nuovo equilibrio tra le esigenze delle persone, delle
comunita e dei popoli, a diverso stadio di sviluppo economico, di diversa fede religiosa e matrice
culturale: con un nuovo rapporto tra I'individuo e la societa, un modo diverso di percepire i diritti
civili e i beni comuni, il ruolo della ricerca scientifica applicata, lo sviluppo tecnologico per
I'innovazione di processo e di prodotto dell’attivita industriali ecocompatibili e socialmente
sostenibili; un nuovo modo per coniugare la persona con la societa, nelle sue articolazioni, e il
mercato rispetto alle imprese, private, pubbliche e il tutto, allo stato democratico.

Si tratta di raccogliere tutte le forze, attingere dalle conoscenze, vecchie e nuove, per presidiare, a
pié fermo, la frontiera dell'innovazione e del progresso utile e sostenibile, senza incorrere
nell’errore, pit volte commesso, di volerci rinnovare autodistruggendoci.

5) La pratica del gioco € documentata in letteratura, in Spagna da Cervantes, in Persiles, libro 3 cap.
6, mentre nelle arti figurative ce ne da una rappresentazione pittorica mirabile, Bartolomé Estoban
Murillo (1665-"70), in un suo quadro che rappresenta due picari mentre si accingono ad effettuare
una partita all’argolla -la nostra lavoria- che mutua la lezione del quadro - / bari - di Caravaggio.
L'opera di Murillo, L'Argolla, & attualmente esposta nel prestigioso museo di Londra “Dulwich Picture
Gallery”.

A Taranto, nel 1908, Antonio Torro, poeta dialettale tarantino, ha composto un sonetto dedicato al
gioco di strada dal titolo: ‘na partita a lavoria.

Nel 1930, Michele De Noto, ¢ stato il primo a stilare il regolamento del gioco, con relativo frasario
gergale, cosi come si svolgeva a Taranto, pubblicandolo, mutilato perché necessitato dalla purga del
regime, di alcune espressioni scurrili per poter essere pubblicate sul settimanale locale “Vedetta
Jonica”, organo di stampa ufficiale della Federazione Provinciale del Fascio. Per esprimere questi
termini, l'autore dovette ricorrere a delle circonlocuzioni, che sono delle vere capriole linguistiche.
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Nel 1979 Vittorio Del Piano ha realizzato, sulla scorta di quello conservato nella collezione
etnografica “Alfredo Majorano”, il prototipo del multiplo artistico del kit degli attrezzi della Lavoria:
“padda, palétta e scidda” edito dalla cooperativa culturale Punto Zero e presentato, nel 1979,
all’Expo Arte di Bari.

Multiplo che con accordo tra la cooperativa Punto Zero e la Manifattura Tarantina di Marcello
Carrozzo, e Domenico Rapaci di WWF Taranto sara prodotto appena saranno funzionanti i primi
campi regolamentari, in batteria da quattro, per svolgere tornei e campionati ad eliminatoria, a
Taranto e a Statte. Marcello Carrozzo ha gia approntato il bauletto contenitore del kit di gioco in
legno, del formato di un parallelepipedo di cm 19x19x 27; sul coperchio del bauletto sara
incastonato il multiplo in bassorilievo ceramico rappresentante il kit del gioco, con cm 10 di diametro
da prototipo di Secondo Lato.

Le facce della corona circolare da scidda, di solito, sono punzonate dal fabbro, con una successione
di triangoli equilateri, uniti a formare una catena di clessidre unite dalla base, per indicare “a vocchs,
e da una serie di cerchietti, per indicare ‘u cula (essendo ‘a voccha il lato in cui la sfera deve entrare e
‘u cula quello da cui deve uscire).

6) Il culto di Dionisio era cosi radicato da noi, che quando il Senato Romano intervenne per legge a
regolamentarlo, fu proprio a Taranto, che per tale giro di vite, si manifestd una strenua resistenza,
che sfocio in una rivolta sociale contro la legge romana che vietava le feste dionisiache, gia radicate a
Taranto, rivolta che coinvolse tutti i pastori che durante la transumanza, gia normata dai Romani
confluivano con le loro greggi, in autunno e in primavera, nel tarantino, nell’area tra Statte, Crispiano
e I'agro di Martina, dove si trova I'attuale riserva regionale orientata Parco delle Pianelle, cuore della
grande selva tarantina: -Il Gualdo Tarantino..

Da Ii si dipartivano i tratturi che collegavano le aree di pascolo estive e invernali con lo spostamento
delle greggi, in autunno dalle aree montuose verso le grandi zone di ager scripturarius collocate sugli
Appennini e nelle pianure affacciate sullo Jonio e sull’Adriatico; in primavera, si andava verso pascoli
montani e in autunno si scendeva nelle pianure. Per percorrere le vie armentizie e far pascolare le
greggi nell’ager scripturarius, i conduttores erano assoggettati alla tassazione per ogni capo di
bestiame allevato: pecore, capre, bovini e suini.

L'occasione della rivolta dei pastori diede il destro al Senato Romano, per meglio definire ed
organizzare e controllare la struttura giuridico-fiscale e politico-economica della transumanza, di
individuare, definire e strutturare il luogo dove insediare il funzionario addetto alla nomina dei
gabellieri, il presidio militare e i funzionari addetti alla sicurezza del trasferimento delle greggi dirette
nei luoghi di pascolo pubblico.

Percio Taranto, per la sua posizione geografica, e per essersi appalesata come il centro di maggiore
resistenza della rivolta, sfociata in ribellione armata e tumulti, alle limitazioni del senatus consultus
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de Bacchanalibus, fu scelta come sito principale per tutta la complessa macchina della Transumanza,
con risvolti socio-economici e politico-militari.

Ci volle tempo, molto tempo e del brutto e del buono, per ristabilire I'ordine e far rispettare la
volonta di Roma, anche ricorrendo, se necessario, alle maniere forti. Era stato cosi costruito un
sistema giuridico-fiscale Ingegnoso ed efficiente, caduto in crisi con le invasioni barbariche, a causa
della frammentazione del potere politico e giurisdizionale. Quel sistema fu ripreso dai Normanni ed
eretto a prima industria di stato con gli Aragonesi: pratica portata avanti con successo, costituendo
la prima voce delle entrate del Regno di Napoli, sino ai tempi moderni, e soppressa con la venuta in
Italia Meridionale di Napoleone Bonaparte e la legge n. 75 emanata, il 21 maggio 1806, da Giuseppe
Bonaparte in qualita di re di Napoli. Da tutta questa storia, & rimasta nell'immaginario collettivo, e
non solo, il piatto du callariadda, un piatto da commozione, spesso offerto ai giocatori vittoriosi di
una partita di lavoria.

7) | pellegrinaggi annuali partecipati erano: quello ad Oria, per la ricorrenza dei festeggiamenti in
onore dei Santi Medici Cosma e Damiano; quello al santuario della Madonna di Capurso, per opere di
misericordia a favore degli ammalati e carcerati. A Taranto nel 1700 operavano decine di
confraternite e il 70% della popolazione, maschi e femmine, facevano parte di una di esse.

A seguire, durante gli Anni ‘70, ‘80 e ‘90, Secondo Lato ha prodotto numerose sculture,
interpretative del gioco di strada in legno, pietra e bronzo dedicate a “Momenti e movenze del gioco
della lavoria”, compreso un multiplo da produrre in bronzo di cm 10x10, o in ceramica, con diametro
di cm 10 da editare dalla cooperativa Punto Zero.

Il giorno 19 aprile 1980, il Consiglio comunale di Taranto ha approvato, insieme ad un campo di
bocce, il primo campo strutturato da lavoria, inserito, su impulso dell’assessore Filippo Di Lorenzo,
nel progetto di sistemazione di Piazza Marconi a verde attrezzato, previo spostamento del mercato
su area del Demanio dello Stato, a via Principe Amedeo angolo via Leonida. Il progetto era stato
redatto, dall’ufficio tecnico comunale a firma dell’architetto Vincenzo De Palma, e dei geometri
Francesco Panettieri e Mario Romandini.

Nel 1986, Nicola Gigante, nel Dizionario Critico Etimologico del Dialetto Tarantino, Piero Lacaita
editore, monumento ai valori demo-etnoantropologici della citta, dedica al gioco della /avoria il
giusto spazio a pag. 255-257.

Negli Anni 90 e, sino ad oggi, Giovanni Lacatena, con tele surrealiste, esprimendosi con struggente
nostalgia, illustra il gioco di strada tarantino piu formativo e connotativo del costume cittadino,
divertente e coinvolgente, da praticare da giovani ed adulti, e da guardare e commentare con
nostalgia e trasporto da parte degli anziani.

Infine, nel 2010 Franco Laterza lo ha inserito nel suo saggio “Antichi giochi di strada”, a pag. 258-259,
2010 - edizione nordsud.
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8) Nel 1981 Emanuele Basile ha dato alle stampe, per I'Ed. Coop. PUNTO ZERO, I'esilarante racconto
breve intitolato “Strazzacazéns”, un quadretto di costume e di umanita. L'agnome, ossia il
soprannome, usato nelle regioni del Mezzogiorno, ha radici risalenti all’'onomastica romana antica
che prevedeva che i nomi maschili tipici contenessero tre nomi propri (tria nomina) che erano
indicati come prenome (il nome proprio come intendiamo oggi), nomen (equivalente al nostro
cognome che individuava la gens, ovvero era il cosiddetto “gentilizio”) e cognomen (che indicava la
famiglia in senso nucleare, all'interno della gens). Talvolta si aggiungeva un "secondo cognomen",
chiamato agnomen. Un uomo che veniva adottato, mostrava nel nome anche quello di adozione
(come nel caso dell'imperatore Augusto). E dunque quel tale Giovanni Scaramuccia, Strazzacazons,
venne per la circostanza “adottato” dalla rufals e tramite questa sino a noi.

Lo scultore tarantino Secondo Lato, durante il suo percorso artistico, ha realizzato numerose opere
dedicate al gioco della /avoria tra le quali, nel 1982 una scultura in legno di pioppo di cm 30x20x5; nel
1988, un prototipo, in pietra leccese, per un multiplo ceramico di cm 10 di diametro; nel 1994,
un’opera monumentale scolpita in bassorilievo su una tavola di larice di cinquecento anni, dalle
dimensioni di cm 270x85x10

Queste opere sono state esposte nel 1995, nella mostra antologica organizzata dalla Galleria Punto
Zero, con contributi critici nel catalogo di Alberto Altamura, Filippo Di Lorenzo, Dino Lo Pane e Arturo
Tuzzi.
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CAPITOLO TERZO

Campo di gioco occasionale o regolamentare, qualita del terreno, forma, materiali e rispettive misure.

Per il campo di gioco, occasionale ’a tauls, e per un lungo tempo, é stato utilizzato uno spiazzo di
terreno, pianeggiante, libero, anche se solo temporaneamente, da cose e persone; privo di gibbosita e
tirruézzoalo (sassolini, pezzettini di legno che formavano leggere gibbosita sul terreno), all’interno
della citta costruita; costipato e collocato, preferibilmente, a pandagna, al riparo dai venti dominanti

che a Taranto spirano con velocita superiore a 17 nodi: lo scirocco, la tramontana, il grecale.
L’area del campo di gioco occasionale per piantare la livoria deve avere queste caratteristiche:

a) Una superfice circolare, per un raggio di cinque passi tutt’intorno ‘a scidda, una corona circolare
di ferro forgiato che viene ‘mbezzdta (conficcata) ‘nderra (nel suolo) con cura (ben dritta) dalla parte
d’u pirallona; il gambo conico d'a sciddo lungo da cinque a sei dita, spesso un cm alla radice
d’attacco alla corona circolare d’a scidda, questo, una volta conficcato nel terreno, viene inumidito,
versando un poco d’acqua, per permettere a sciddo di poter girare agevolmente su se stessa e
assicurare la giusta movimentazione del gioco; ‘a scidd> deve essere, centinata a dovere durante la
forgiatura, sulla scorta di secoli di sperimentazione, per meglio assicurarne la stabilita durante il

gioco.

b) La linea di partenza del campo di gioco essere distante 10 passi d ‘a scidda, mentre alla distanza di

undici passi si trova la pedana di lancio larga un passo.

Questo assolve alla duplice funzione di linea di demarcazione della pedana da dove si lancia la
boccia, ad inizio partita, e di limite che la palla battuta deve superare perché ‘u cdva sia valido.

Il campo da gioco regolamentare, come da progetto esecutivo redatto dagli architetti Armando Palma

e Carlo Boschetti, e costituito dalla superficie compresa tra ‘a scidda e ‘a senghoa da mendto:

a) Parte della superficie racchiusa, in un cerchio con diametro di 10,10 mt nel cui centro so ‘mbizza (Si

pianta) ‘a sciddo;

b) La superficie di un trapezio isoscele, con base maggiore di 8 mt e con base minore costruita sulla
corda del cerchio di 6 mt, con ‘a voccha d'a scidda, piantata al centro del cerchio e, posizionata in

parallelo alle basi del trapezio.
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La linea della base maggiore del trapezio del nuovo campo regolamentare sostituisce 1’antica sengha,
da menata, del campo occasionale tradizionale. A partire dal limite della base maggiore del trapezio
isoscele € prevista una canaletta larga 12 cm ed alta 8 per la fine corsa della palla. Sulla linea della
base maggiore del trapezio del nuovo campo regolamentare, 1’antica séngha da mandta del campo
occasionale tradizionale, é sostituita dalla canaletta, larga 12 cm ed alta 8 cm, di fine corsa della palla

avversaria battuta per il tiro del cava 0 cava da ‘ngula, tro ppunds puppu.

Dopo la canaletta di fine corsa uno spazio di 1 mt, costituisce la pedana per sgagliaro (scagliare,

lanciare) ‘a pallo da mandta e nel campo di gioco, ‘a tauls, con al centro, 'a sciddb.

Al momento del lancio della palla do mandta non e consentito poggiare il piede sulla canaletta fine

corsa, che pero puo essere valicata solo dopo il lancio.

La palla, mentre & in movimento, non puo essere fermata sia intenzionalmente sia occasionalmente da
chicchessia, perché il giocatore di riferimento, in questo caso il giocatore no’ po caca, va in penalita

saltando una giocata utile, penalita che va sanata solo posizionando la palla e dicendo pozza piscia.

Quando si tira ‘u cdva 0 ‘u cdava da ‘nguls tra ppunda puppu, 1 tre punti sono validi se la palla battuta

oltrepassa ‘a sengha, 0 si ferma nella canaletta di raccolta di fine corsa (per il campo regolamentare).

Il primo progetto regolamentare, ¢ stato redatto, con I’ausilio di un gruppo di lavoro di vecchi
giocatori, dallo Studio Donati D’Elia, a cura della cooperativa culturale Punto Zero, e pubblicato nel
catalogo della mostra antologica dello scultore tarantino Secondo Lato, (Edizioni Punto Zero ,1995,
Taranto).

| redattori della variante al progetto, Armando Palma e Carlo Boschetti, nella relazione tecnica per la
costruzione del campo regolamentare, hanno tenuto ben presente le leggi sia della geometria sia della
fisica; per approcciare al meglio il gioco, nelle sue diverse situazioni e combinazioni; esigenze che

sono state rivisitate e risolte secondo il nuovo progetto.

\

Sino ad oggi si ¢ giocato, come s’¢ precedentemente detto, utilizzando cortili, slarghi sterrati,
funzionali alle attivita produttive o commerciali. Spazi pluri-uso, oggi, improbabili, in quanto, ormai,

ogni spazio e strutturato per un uso specifico.

Forse, questa volta, I’idea potrebbe prendere corpo, collegata come ¢ all’ipotesi gia incardinata della
costruzione del primo campo regolamentare alla Ringhiera, collocato, nello spiazzo, tra la palazzina
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per il tartarugaio e il muro perimetrale del porto turistico, cosi come prospettato all’Amministrazione
Comunale dalla lettera-documento inviata, il 25/04/2015, al Sindaco di Taranto, Ippazio Stefano e, per
conoscenza, al Presidente del Consiglio Comunale. Lettera-documento, sottoscritta da 90 cittadini,
circa I’opportunita, a completamento e coronamento della sistemazione dell’edificio per il tartarugaio

alla Ringhiera.

Per rimarcare la cifra demo-etno-antropologica dell’intervento, ad un metro sul livello del mare, nello
spazio tra il fabbricato e il muro di cinta del porto turistico, secondo gli estensori della lettera-
documento, andrebbe sistemato, in terra battuta, un campo regolamentare, secondo il nuovo progetto,
adoperando come Kit degli attrezzi di gioco, il multiplo, 1/1000, di Vittorio Del Piano “Omaggio al
museo etnografico Alfredo Majorano” presentato nel 1979 dalla cooperativa Punto Zero All’Expo
Arte di Bari. @

La prima, ¢ stata avanzata all’Amministrazione Comunale di Tarano, dal Liceo Aristosseno, dall’
ENDAS regionale, WWF Taranto, dalla cooperativa culturale Punto Zero, da Vivere Solidale S.r.l. e
dalla Universita Popolare Zeus in relazione, al progetto di finanza, elaborato d’apposita societa di

scopo nell’ambito del previsto grande parco urbano etnobotanico attrezzato, al Quartiere Salinella.

La seconda inoltrata, in data 30 giugno 2016 al sindaco di Statte, Francesco Andrioli, avanzata dalla
Pro Loco di Statte, i WWF Taranto, la Cooperativa Punto Zero, 1’Universita Popolare Zeus,
I’ENDAS Puglia, Gruppo Speleo Statte, la societa sportiva Vivere Solidale, il circolo fotografico
Controluce di Statte, prevede 1’inserimento di un campo regolamentare, idoneo per lo svolgimento di
tornei e campionati ad eliminatorie, nell’ambito dell ’allestendo giardino pubblico urbano

etnobotanico Sebastio.

Il progetto regolamentare esecutivo del campo da gioco, progettato dagli architetti Carlo Boschetti e
Armando Palma, &€ composto da una superficie circolare, con raggio di 5 m., al cui centro viene

‘mbazzata (piantato) - ‘u pirallona da sciddb.

All’interno del campo regolamentare, ‘a séngha da mendta, del campo occasionale, é sostituita dalla
canaletta di fine corsa, larga 12 cm ed alta 6 cm che facilita la raccolta, alla fine del percorso, della

palla battuta, per effettuare entrambi /o cava: quello da due e quello da tre punti.
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Lo spazio rimanente, di 80 cm di altezza tra la canaletta di fine corsa e la soglia mattonata in pietra di
Trani di 80 cm, di raccordo tra il campo e il terreno circostante, costituisce la pedana di lancio per
scagliare la palla ad inizio partita e I’entrata in sicurezza nel campo di gioco e, in caso di pioggia,

facilita lo scolo delle acque.

Al centro della pedana di lancio, per agevolare la mira del lancio, & segnato il punto di intersezione

della verticale condotta da scidda.

Nel gioco nessuna misurazione puo raggiungere 1’esattezza assoluta, con la realizzazione del campo
regolamentare, lo svolgimento del gioco ne trarra giovamento in scioltezza e rapidita e precisione
tanto di decisione quanto d’ esecuzione. Di certo ne sara, cosi facilitato I’apprendimento, il

radicamento e la diffusione e, speriamo, non solo, a Taranto.

Ogni tiro, anche con il campo regolamentare, per andare a buon fine ed essere efficace, implica
I’immediata capacita di valutazione ad occhio e molta perizia nell’esecuzione; ogni giocatore che si
rispetti ha il proprio stile, frutto tanto di naturale inclinazione quanto di anni di osservazione,

discussione, sperimentazione e assimilazione.
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TAVOLA DELLA LIVORIA
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Fig. 4

Finalmente, con un campo fisso, regolamentare, strutturato sulle leggi della geometria e della fisica,
nella pratica del gioco, si potranno superare i limiti della valutazione, ad occhio e croce, e introdurre
un sistema di misurazione geometrico e fisico-matematico, cosa che aiutera il livorista a meglio
rendersi conto dei limiti dell’impostazione ad occhio ed acquisire nuove cognizioni di punteria per

una migliore mira nelle azioni di gioco.

Il campo strutturato come da nuovo progetto merita di essere realizzato e collocato nei quadranti
urbani della citta, di vecchia e nuova costruzione, quale luogo di aggregazione intergenerazionale,

socializzazione e formazione.

Con il nuovo campo, finalmente, il gioco esce dall’occasionale, dall’indeterminatezza spaziale, per

passare ad una dimensione geometrica precisa e ad una qualita fisica, omogenea e costante.

La biglia battente si muove sul campo lungo traiettorie d’incidenza sia per colpire la palla
dell’avversario sia per attraversare ‘a scidda, sia per urtare la sponda con una traiettoria di entrata ed

una d’uscita.

Il tutto € complicato dal fatto che la sponda pud essere curva o rettilinea. Queste circostanze
determinano che la palla battente costituisca il vertice fisso di partenza e invece mobili quelli di

arrivo: scidd» 0 sponda.

Per I’orientamento del giocatore, lungo il perimetro della sponda sono determinati e marcati sul
cordolo-sponda, alcuni centri-multipli, intervallati ed equidistanti; il cordolo € costituito da una
sezione semicilindrica che ha lo stesso diametro della palla da gioco. La mappatura del cordolo del
campo risulta cosi simile a quella di un tavolo da biliardo; la stessa operazione di mappatura va fatta
per indicare il centro della pedana di lancio mattonata, dove e disegnato con diverso colore un

triangolo equilatero di 80 cmx1mt di lato, con il vertice perpendicolare ‘a sciddo.

Con ‘a tauls strutturata, la biglia nel suo muoversi di sfera perfetta, rotola, essendo composta di

materiale elastico, rimbalza quando plana sul terreno, essendo pesante, salta e slitta.
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L’urto della biglia battente sia sull’altra biglia sia sulla sponda, genera una controspinta all’incirca
uguale e contraria alla spinta d’entrata; a seconda di come viene eseguito il tiro dritto o ad effetto,

consente alla palla battente, o colpita, di prendere la direzione voluta.

A seconda di come si effettua la sbracciata, di come si posiziona la paletta per accompagnare la palla
battente, la forza impressa, puo produrre I’effetto sia da destra o da sinistra, e a seconda del risultato,
puo essere a favore o contrario. Pertanto occorre ben valutare, prima di tirare, per 1’efficacia del tiro,

I’effetto che si vuole imprimere alla palla propria o dell’avversario, tra questa e quella battuta.

Un tiro particolare & quello ad effetto, cioe quello per cui la palla battuta non viene colpita nel suo
baricentro, e piu la palla battente gira piu si carica e puo essere con effetto a destra o a sinistra. La
conoscenza di queste caratteristiche tecniche & utile per effettuare ’u tira a naccara e pinda: quando
la palla dell’avversario ¢ posizionata davanti ‘a scidda, con un colpo ad effetto, s’allontana la palla

dell’avversario e si fa passare la propria da ijndra ‘a voccha da scidds.

Mentre quando, tra la palla battente e quella battuta, il centro di massa coincide con quello geometrico

del sistema formato dalle due palle, si ha il tiro a livata e mitta: un fuor d’opera, solo, per campioni.

Cosi, molte e complicate sono le situazioni di gioco e molto dipende dallo stato di agibilita tecnica da
taula, I’errore di calcolo, una previsione erronea, ¢ sempre in agguato dietro la porta, ed & proprio
questo che rende il gioco intrigante ed affascinante per i giocatori e fonte da priscianza e alimento pa’

U sputtimijnds, praticato, da rufala.

Da sempre ogni bravo livorista sa che ‘a taulo deve essere ben costipata, senza mucetija e tirruézzala;
cio¢ senza sporcizie e asperita nel terreno di gioco, costituite dall’affioramento di sassolini o zippara

(legnetti).

L’operazione di togliere la sporcizia, interposta tra la propria palla e quella dell’avversario, ¢
necessaria in uno spiazzo sterrato, ma spesso costituisce motivo di discussione e contenzioso, perché
si e tentati, nel rimettere a posto la propria palla, di posizionarla meglio, per effettuare il tiro con
migliore agio e probabilita di successo.

Cu ‘a scusa da leva "a mucetija da sotta ‘a pallo, di fatto, si bara, spostandola per meglio posizionarla

ed effettuare la giocata. Situazione ben descritta nella poesia di Antonio Torro: ‘na partito a lavoria.
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Ed e quello che, il pit delle volte, fa il giocatore fraudolento, ‘u puniuso (persona che vuole avere, su
ogni cosa, comunque ragione e il diritto all’ultima parola) ed ¢ sempre allangdts da pigghia ‘u punda,
personaggio ostinato a voler vincere la partita, in ogni modo e a tutti i costi e, se necessario, a

comportarsi persino da baro incallito o da chianga-chianga do mastiora. ©

‘A taulo, come richiesto dal gioco, deve essere di terreno costipato, se € quello d’un campo
occasionale, o cilindrata ed inumidita, se ¢ quella regolamentare, cosi d’avere, comunque, una
superficie liscia e piana onde consentire, alle due palle di legno d’olivo o di corbezzolo tornito, di 105
mm di diametro, di poter ben rotolare e scorrere agevolmente: scorrimento che a volte, come nel tiro

del cava, € molto veloce.

Sino agli ‘50 a Taranto Vecchia come al rione Tamburi, a Statte, dove c’era uno spiazzo
momentaneamente libero da persone e cose, in terra battuta, anche se d’ordinario, a servizio delle

attivita di deposito momentaneo di merci e masserizie, o si svolgevano attivita lavorative artigianali.
Qui grandi e piccini, praticavano con impegno, apprensione e trasporto il gioco di strada della Livoria.

Un gioco di strada, forse, presente, gia nel tardo Medioevo, ma certamente nel 1500, oltre a Taranto in
citta marinare quali Catania, Messina, Barcellona, Cadice e Siviglia e, ancora oggi, € giocato a Finale
Ligure e Calice Ligure in provincia di Savona. In letteratura ne parla “Cervantes, in Persiles, 1 libro 3
cap.6” e ce ne da una rappresentazione pittorica mirabile, in un suo quadro, Bartolomé Estoban

Murillo-1665-70- attualmente esposto nel prestigioso museo di Londra “Dulwich Picture Gallery”.

Un gioco, alla portata di tutte le tasche, e per tutte 1’eta; per praticarlo, ¢ sufficiente, uno spiazzo
libero da usare come campo di gioco, una superficie , ben costipata e livellata rettangolare di,
appena 300 mq, , privo do muscatio, due palle tornite, di legno d’ olivo o di corbezzolo di 10 cm di
diametro, atte a srotolare, due palette lunghe, un palmo di mano e tre dita, a forma mannaia da
macellaio, in legno duro, preferite quelle di faggio o di castagno; olio di gomito, puso, occhio di
lince, e muscoli per spingere la propria ; palla, , un anello di ferro, forgiato a forma di gamma greca
capovolta, con tacche diverse, nei due lati, della corona circolare, spessa 5 mm ,ad indicare su un lato

‘a voccho e sull’altro ‘u culo.

La circonferenza d'a sciddo deve essere appena appena piu grande del diametro delle palle in modo

che queste possano passare /iscoa- lisco.
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‘U piroallone da scidds, punduto-punduto, (ben appuntito) viene conficcato a terra, con cura e perizia,
perché ‘a sciddo, oltre a rimanere ben dritta, deve ben girare, su se stessa, e attienda cu nd dovendo

sdrammat.. (Operazione da praticare con attenzione perché, ‘a sciddo, deve mantenere la rotondita.

Cio si ottiene, piantando ‘a scidde per terra, infilandovi al centro dell’anello, un robusto tocco di
legno duro, su cui battere, cu ‘na stacchio di fiume, per non farla deformare. Operazione che viene

agevolata, versando, un poco d’acqua nel terreno, prima di piantare ‘a sciddo.

Queste operazioni preparatorie, servono a facilitare il passaggio della palla da dentro ‘a sciddo,

assicurare la mobilita della stessa, per permettere una grande varieta di colpi.

Cu pirallone, punduta-pundute, da scidds, si pratica un solco per segnare la linea da manat> (la linea

per il lancio della propria palla verso ‘a scidds, ad inizio partita).

La partita inizia, dopo aver pattuito, se la partita sara a 21 o 25 punti, si segna a terra cu ‘a pundo da
scidds, ‘a séngha da monats (la linea di partenza peri lancio della palla; dopo di che, per stabilre chi

deve sgagliaro ‘a palls, per primo, So méno ‘a ‘u tuéccho (il tocco).

Questa modalita per designare, a sorte, chi tra i due giocatori deva fare la prima giocata, comporta
I’apertura d’una mano, con un numero di dita, a proprio destro, che vengono sommate e, secondo se
pari o dispari si stabilisce, da chi cominciare a contare, per stabilire la precedenza. Circostanza di non
poco conto, visto che da la possibilita, al giocatore fortunato, di fare pundo do monato, che vale

doppio, e con il diritto, di ripetere la giocata!

Durante il gioco se volontariamente o per accidente uno dei due giocatori, viene toccato dalla palla

dell’avversario, allora, il giocatore, N0 po caca!

Cio comporta che il giocatore non puo toccare la palla dell’avversario ne toccare a sciddo, puo solo,
posizionare la propria palla, dicendo pozzo piscia!
Nel gioco, per vincere, necessitava occhio, polso, destrezza, tattica, allenamento, conoscenza del

campo di gioco (‘a tauld), astuzia, pazienza, capacita di sopportazione dello sfotto e fortuna assajo.

Questa ultima si presenta, con prepotenza, gia al momento di tirare al tocco in quanto chi tira la palla
per primo puo fare punds do menate, una o piu volte, ipotecando pesantemente 1’esito della partita,

oppure ,il caso raro, in cui la palla dell’avversario si posiziona ammasato ‘a sciddo da vanno da
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voccho e la propria palla, da vanno d'u culo, alla distanza di almeno una paletta e tre dita, si puo tirare

un colpo che se ben assestato, farotolare la palla, oltre ‘a séngha da menats, vale tre punti.
Il giocatore fortunato prima di fare la sbracciata giusta, esclama: cave da ‘ncgiilo tre ppunde puppu!
Nel contempo un fausto annuncio, un auspicio e un grido di battaglia!

Altra circostanza fortunata: ‘nu cave do ‘na palétta! (Ad indicare una giocata sicura, e, per traslato,

un’azione semplice ad eseguire).

Intorno al perimetro del campo regolamentare, un cordolo-sponda largo 25 cm, alto 20 cm di
calcestruzzo armato o in pietra di Trani, bordato dalla parte interna con una sponda semicilindrica in

legno duro, dello stesso diametro delle bocce.

Accostato all’interno del lato da mondta — invece da séngha, € collocata una canaletta di 12 cm di
diametro, dove, a fine corsa, cade la palla dell’avversario colpita sia quando si tira ‘nu cava che nu

cava da ‘ngula tra ppunda puppu!

Il campo pu0 essere costruito da solo, accoppiato o assemblato a tre o quattro moduli idonei a

organizzare tornei o campionati a eliminatorie.

Il nuovo progetto del campo regolamentare, avvicina il gioco della /avoria, in parte a quello delle

bocce e in parte a quello del biliardo da tavolo.

NOTE

1) Per il futuro prossimo speriamo che saranno disponibili i campi regolamentari, fissi e strutturati,
secondo il progetto esecutivo redatto dall’ architetto Armando Palma e Carlo Boschetti, come
rielaborazione del progetto di campo fisso e strutturato, progettato e realizzato, nel 1979
dall’architetto Enzo De Palma per la sistemazione di Piazza Marconi.

2) Fu proprio in occasione della costruzione del primo campo regolamentare costruito a Taranto, in
piazza Marconi in occasione della sua ristrutturazione, che, da piu parti, si penso all’opportunita della
compilazione del regolamento per la comprensione e recupero del gioco; lavoro avviato ma non
concluso o meglio, nessuno, allora, se la senti, in concreto, di completare la bozza esistente e di
pubblicarlo.

Fatica che oggi ci siamo accollati noi e, speriamo che sia di qualche interesse per i tarantini e non
solo. Il progetto redatto & somigliante, nella forma, vagamente, ad una racchetta da neve.
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La sua costruzione contempla la stesura di un sottofondo per I'intera superficie del campo, per il
rapido assorbimento delle acque meteoriche, costituito dalla stesura di un primo strato di materiale
calcareo, di diversa pezzatura; sopra, per la parte superficiale in terra battuta, sara costituita da una
miscela di tutina, sabbia e argilla di medesima durezza ed elasticita delle biglie; il cordolo segue tutto
il perimetro del campo, ad esclusione del lato di fine corsa.

Con il campo strutturato si € reso necessario 'adeguamento del regolamento, cosi il gioco di strada
tarantino della lavoria, fa un salto in avanti, ringiovanisce e si irrobustisce e cosi, forse, potra
sopravvivere, e magari, crescere e diffondersi come disciplina sportiva affiliata al CONI e potrebbe
essere inserito nella lista UNESCO dei beni immateriali da salvaguardare e valorizzare.

3) Quanti personaggi simili calcano oggi il palcoscenico della vita pubblica e poterne studiare
gualcuno a fondo, durante le partite da lavoria, ed imparare a tenerlo a bada, sotto tiro, sarebbe
cosa utile e buona, per riconoscerlo ed affrontarlo.

43



CAPITOLO QUARTO

Forma, materiali e misure del kit degli attrezzi, per praticare, il gioco da lavoria.

Il prototipo per il kit degli attrezzi per praticare il gioco di strada della lovoria, approntato da Vittorio
Del Piano ed esposto EXPO/arte di Bari, &€ di materiale povero, alla portata di tutte le tasche, di facile

realizzazione, ed € composto da:

1-Due padds (palle), di legno d’olivo o di corbezzolo, di uguale peso e stagionatura, prive di nodi,
tornite dallo stesso ciocco, con diametro di 10 cm, che oggi potrebbero essere sostituite da due bocce,
di diverso colore in materiale sintetico, di produzione industriale, in uso per il gioco delle bocce, di
diametro mm 105 e di peso gr 860, garantendo uniformita di resa tecnica nel gioco;

2 - Due palette, una per giocatore, costruite con legno duro di castagno, o faggio, o quercia, sagomate
a forma di mannaia da beccaio, lunga ciascuna 22/25 cm, con il filo dal taglio obliquo di due cm e di
35 gradi dall’interno verso I’esterno. La paletta costruita a moastijora, dovendo spingere ed
accompagnare la palla, deve essere con la faccia interna leggermente concava, con la medesima
curvatura dell’interno d’a sessalo (arnese dei pescatori per sabotare 1’acqua dalle barche, un

accorgimento utile a meglio accompagnare la palla al momento della sbracciata).

Per i giocatori mancini occorre ‘a paletto mangina e tali giocatori per non esser esclusi o penalizzati

devono provvedere ad avere una propria paletta personalizzata;

3- ‘A scidda, consiste, in un anello d’acciaio forgiato, a forma di corona circolare piatta, con

I’aggiunta del pirallona (il lungo cono da conficcare nel terreno in modo che possa girare su Se stessa).

Le facce esterne della corona circolare sono punzonate con tacche diverse, ad indicare su un lato ‘a
voccho e sull’altro ‘u culo; dalla parte esterna della corona si diparte ‘u piralléna, un cono di ferro con
la base di 1 cm di diametro e cm 10 di lunghezza, ottenuto forgiando la barra di ferro che tenuta
ferma nella tenaglia da forgia, battendola, a colpi di martello a caldo, sulla parte conica dell’incudine
per prendere la forma di corona circolare sull’incudine; subito dopo si procedeva a congiungere le
due estremita facendole assumere la forma conica e la lunghezza dovuta; durante tutta la lavorazione
il fabbro, immergeva, tra un’operazione e I’altra, la barra di ferro in lavorazione, ancora

incandescente, in una delle tinozze a lato dell’incudine contenente acqua con calce viva o olio da
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sanza, per la tempera necessaria per una scidda, indeformabile e allocchétta ( e rifinita a regola

d’arte).

‘A scidds giusta, I’artigiano provetto, la ottiene, scrutando il colore che la barra di ferro assume
quando viene immersa nell’acqua, con calce viva o nel secchio contenente 1’olio da sanza, appena

finita di ribollire.

Le ultime sciddo da lovoria a regola d’arte le ha forgiate mésta Angelo Leone, ‘u farrara, operante

negli anni 20 e 30, a Porta Napoli.

Angelo Leone, un artista del ferro battuto, € ricordato da Cataldo Portacci nel suo “Memorie di un
tarantino verace”, Scorpione Editrice,2015, in riferimento alla costruzione delle fiocinead 11a7 o0 a
5 denti, a seconda della specie di pesci da catturare, per la pesca a jaccha, per la cattura di capitoni,
sogliole, dentici, orate, saraghi, capozza, seppie, calamari e polpi, un tempo molto praticata nei Due
Mari.

La circonferenza da sciddo deve essere, rénz’ a rénza (appena appena,) piu grande di 4 0 5 mm del
diametro della palla di legno, smussata nel margine della faccia interna della corona circolare, in

modo che la palla possa passare lijeste-lijesto (facilmente).

Delle due facce, ‘a voccha € quella che la palla deve attraversare per totalizzare il punto e ‘u culo, il
verso in cui va evitato 1’attraversamento della propria palla, per non perdere punto, e va fatta passare

quella avversaria, per vincere un punto a proprio favore e/o far perdere punto all’avversario.

Le due facce, per essere riconosciute, vengono punzonate con tacche diverse, a cerchietto, a crocette,
a coppie di triangoli equilateri accoppiati a clessidra, oppure con altri segni distintivi, lasciati al destro

del fabbro, Motu proprio, o secondo le indicazioni del committente.

Una volta, se si era fortunati, poteva capitare di vedere ‘na scidda allochétta, a mastijro (forgiata a
regola d’arte) da mésta Finanicchia, punzonata da vanne da voccha, con I’effige da Lavoria e, con ben

punzonati ed allusivi cerchietti, da vanna d’u culo.

La circonferenza interna della corona circolare rappresentata da scidd> ha il diametro di 11 cm, la
profondita di 1 cm, con lo spessore di 7 mm, appena smussata, per I’invito, da entrambi 1 lati, per

facilitare il passaggio della palla.
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Ad inizio di partita ‘a voccha da scidda deve essere allineata, in perpendicolare con ‘a séngho da

monato.

Con la parola lovorio si puo indicare sia ‘a sciddo sia il gioco nel suo insieme; cio € evidente
nell’espressione, per indicare una giocata maldestra e, per traslato, un’azione eseguita alla carlona,

“padds paletta e lavoria”.

4- ‘A rufala, 1’attrezzo immateriale, il capannello capriccioso, I’attrezzo piu difficile da maneggiare e
governare perché costituito da persone differenti per eta e ceto sociale; cosi risulta tanto imprevedibile
¢ incontrollabile 1’esito della partita. All’interno da rufalo, uno sciame di vespe, sempre pronte a
pungere; per fortuna, nei momenti piu concitati della partita, si materializza, per germinazione
spontanea e con il tacito assenso di tutti, per riconosciuti meriti, ‘u saputa, che a mo’ di simposiarca

conduce la performance e cerca di moderare e contenere le velenose punzecchiature.

Al di la della bravura e dell’impegno dei giocatori sul campo, 1’esito di una partita dipende, molto

dall’'umore; d’ogni singola vespa; dalla consistenza dello sciame ma, soprattutto, dalla fortuna.

Quest’ultima si presenta, con prepotenza, gia al momento di mondra ‘u tuéccha (il tocco) con le dita di
una mano per la conta, per stabilire chi sia primo a iniziare la partita con il lancio della palla, in
quanto chi tira la palla per primo puo fare punde do monato una o piu volte, ipotecando pesantemente

I’esito della partita.

Altro caso favorevole ma raro € quello in cui la palla dell’avversario si posiziona ammasato a’ sciddo
da vanne da vocche e la propria palla da vanne d’u culo, alla distanza di almeno una paletta e tre dita,

si puo eseguire un tiro che, se va a segno, vale tre punda!

Il giocatore fortunato, prima d’ eseguire il tiro, stando piegato sulle ginocchia e in equilibrio per
spingere, con una sbracciata, la palla con la giusta forza, destrezza, e nervi saldi, esclama “cavo da
‘ngulo tre pundo puppu e co ‘u mandena jeé fatto”: questo, nel contempo, suona alle orecchie degli
astanti, come un fausto annuncio, un auspicio, un grido d’incitamento alla battaglia se portarlo a buon

fine o un preannuncio di sventura da chiantapals € da pétra ‘ngdpa, nel caso che il tiro faccia cilecca.

Durante lo svolgimento di una partita a lovoria ¢, d’uopo, per i giocatori, stare in allerta, CU n ‘uécchja
a’ jatto e l'otra 6 peésca! e concentrarsi, jetticha-jetticha (adagio-adagio) sulle giocate da effettuare e

non abbandonarsi, incautamente a ‘u tagghja-tagghjo 0 peggio, abbandonarsi a ‘u sculustramijnda.
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Ai giocatori € sconsigliabile ‘u lardamijends (prodursi in vanterie grosse e grasse) o a fa 'u piuniisa,
(il puntiglioso), 'u smarggiassa (lo spaccone). Allo spettatore si consiglia d” evitare di fare ‘u méstra
presutta, perché c’¢ sempre chi ¢ pronto a rintuzzarti e quindi correre il pericolo, sempre incombente,
di diventare ‘u suggetto giusta a cui dara ‘a cugghiona cu’ tutta l> sinza, (COn piena convinzione e
vigore) a lo shafands, a [’allucertato (possessore di lucertola a due code, destinatario di fortuna
sfacciata) e, renz’a rénza, (appena appena, senza calcare la mano) alla scarugnato.

Durante la partita, occorre tenere in conto, tanto il rispetto delle regole di gioco e dell’impegno
atletico quanto il saper sostenere il battibecco con 1’avversario, specie se si tratta do ‘nu puniusa, 0 di
nu chiangia-chianga, peggio, [ fracamacitta. (astuti ingannatori dei quali non riesci mai a capire bene
le cose che dicono o che stanno per fare)

Il battibecco che si svolge durante la partita, € sostenuto da appropriati modismi, mezze parole,
borbottii, imprecazioni, ardite metafore, similitudini, auspici, avvertimenti, silenzi e persino anatemi,

stando, pero, attenti:

1) A superare le insidie capricciose, insinuanti, imprevedibili ed insidiose di quelli della rufalo
composta come puo essere da panaréddara, sapuita, cigghiacula, cacacdazzo € molti, molti cadarundra
(sfaccendati e pettegoli) puertaanniica, (comportamento tipico del crocchio, in servizio permanente
effettivo, di bighelloni pettegoli, che erano soliti stazionare intorno a ‘u cadaréna (al calderone),
per godere del calore e dell’odore, collocato in un angolo di Piazza Fontana, per cuocere, ad opera di

una societas apposita, un brodo d’asporto profumato, saporito € poco costoso;

2) Non scadere, a scamunea, (frotta di ragazzacci) o peggio a tunidds invidiosa; cioé una combriccola
schierata, partigiana, astiosa, € malevole che, impoverire e mortifica 1’atmosfera, di spensierata

allegria, del gioco.

Ci auguriamo che, ogni campo regolamentare strutturato, per rinfrescare la memoria, man mano, che
sara realizzato venga intestato ad un artista o scrittore deceduto che in alcune sue opere, ha fatto
riferimento o si € ispirato e dedicato al gioco da lavoria: ammonendoci ca quista ‘no éto culo ca sa
['assa ‘nderra a lo moscha o pésca sa scetto a mara! (Che questo non € culo che si lascia a terra

incustodito o, peggio, sia da gettare)

Intorno ‘a taul> balza fuori, in tutta evidenza, anche il difetto principale del carattere del tarentino

medio; quello che, anche quando risulta di palmare evidenza di aver perso per suo demerito, & sempre
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pronto ad arrampicarsi anche sugli specchi; faco ‘u puniusa e ‘u piulands, (fa il puntiglioso e il
brontolone) per attribuire la colpa agli altri o alla sfortuna, quasi mai, a sé stesso; per uscire dalla
buca.

Susa ‘a tauls , senza farsi prendere troppo la mano, dall’invidia sociale rancorosa, ci s’addestra ,ad
usare, con lievita, ‘u sarraccha a ‘na mdna -una sega con lama larga e corta, da impugnare con una
sola mano- utile ad accorciare ¢ di sghembo le gambe, tanto © a /o larduna e ‘a le chiacchiarona, lo
spanzavionda, lo rosacavasazza, lo zumbafuassa, [a vwuavva e lo paducchia abbavisciuta, ( Pidocchio
schiacciato, non muore, si riprende ed €& piu assetato di sangue e quindi fastidioso), o favarulo
‘nfafaruta (il tonchio delle fave incavolato, perché disturbato ) e, specialmente, o zizzaniisa, lo
sparpagghajoscha, (gli spargitori di pula) le pruffidiuso ( perfidiosi) e le uastanto. (i guastatori, i
profanatori)

L’esercizio fisico, all’aria aperta, in uno, al confronto-scontro, culturale ed emozionale, abitua ad
osservare le cose e i fatti da tutti i lati; valutarne, il prima e il dopo, in relazione con il presente ed il
passato; il tutto stemperato dall’ironia e dalla gioiosita, s’acquisisce cosi lo spirto di tolleranza, Si

rinverdisce la vita di relazione: 1’olio, il sale ed il pepe della vita democratica partecipata.

Intorno a taulo, a dare brio e spessore, concorrono [> muttetto dialettali del frasario del gioco da
lavoria come: facozza a lijavite e mitta; (espressione quest’ultima tra le piu connotative delle vecchie
nostre radici demo etnoantropologiche, sempre attuali e pertinenti, per capire come gira il Mondo e,
come € per cosa, Si muovono o rosacavasazza, lo zumpafuessa, ['alleccataccha, lo conzagrasta, lo
fighiazza do lattucha d’u prima gira, ‘a scuma doa catrulo do lo Caggiuna, lo pirato ‘ncartdts, lo
sparamambitto e I’arrulluna (chi € sempre pronto a schierarsi con la maggioranza o il piu forte e lesto,

molto lesto, monta sul carro del vincitore).

In caso di un tiro mal eseguito, con esito negativo, a secondo della circostanza e dello spessore del
giocatore, dell’umore degli astanti, fioriscono epiteti, in senso negativo quali: lardona, spanzavionda,

piratancartata e spanzavionda.

Nel passato, non mancavano i riferimenti e gli accostamenti agli agnomi, delle figure popolari quali:
Giuanna Portafoglia, Cicco Caura, Catavato ‘a Panocchia, Timotéjo ‘u rattusa, Zi Giuanna
Birbandiallo ... ‘a rugna téna ‘u ciucca, Biacoccha, Marchapolls, Cicchéto-Gnacchata, Nanina

Accogghiafarfugghia, Mazzocclo, Umbartina ‘a Ciosa, Dommimi Brascioletta e Strazzacazona. Tutte
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egualmente popolari ma non per le medesime motivazioni: infatti, tra questi personaggi spiccano per

spessore umano: Dommimi e Zi Giudanna Birbandiallb.

Intorno a tauls ¢ tradizione inveterata, che debbano trovarsi a proprio agio: ‘u cuzzarula, u* furnara,
‘u macellara, ‘u furgiarula, ‘u vastasa, ‘u studenta, ‘u ferbarulo, 'u farnardara, ‘u trainiéra, ‘u
cucchiéra, ‘u professora, 'u ‘mbrelldra, 'u caggiuniéra, 'u zuccatora, [’'oma do coccharo e ‘u
surgiarulo (I’acchiappa topi, un mestiere solo apparentemente facile che comportava la piena

conoscenza zoologica dell’animale da sempre, per ’'uomo, un concorrente spietato per il cibo).

Ancora negli Anni Dieci, Venti e Trenta, di sicuro, giocatori appassionati sono stati: Emilio
Consiglio, Antonio Torro, Michele De Noto, Nicola Portacci, Vito Forleo, Alfredo Majorano,
Raffaele Carrieri, Franco Cuomo, Spirdiona Pignatalo (1) il personaggio chiave della commedia
dialettale di Alfredo Majorano < ‘a trucchalasciato da fratéllo Spirdiona Pignatala >, Ciccillo Troilo,
Franco De Gennaro, Giacinto Peluso, Nicola Gigante, Angelo De Pace, Paolo Sala, Salvatore Fallone

e Antonio Russo.

Mentre, negli anni, Quaranta e Cinquanta: Secondo Lato, Claudio De Cuia, Lucio Latronico, Filippo
Di Lorenzo, Micchia Celini, Ottavio Calore, Franco Ferrara, Nino Fusillo, Elio Casella, Antonio
Donnola, Luigi Sgobbio, Biagio Coppolino, Michele Picardi, Domenico Carone, Emanuele Basile,
Nino Cristoforo, Franco De Feis, Pasquale Ruta, Giggina Quarto, Egidio Ricchiuti, Gino Massaro,

Rino Di battista, Rino D’ Amore, Giovanni Lopalco, Armando Converti e Totore Cordola.

Un gioco di strada, tutto tarantino, che, costituisce sacrilegio, lasciarlo imputridire nella morta gora
della secca della Tarantola e farlo andare perso: un pericolo incombente, nonostante il grido d’allarme
alzato dagli artisti tarantini: Secondo Lato che, durante tutta la sua vita artistica, con le sue numerose
sculture in legno, in pietra di Martina, in pietra leccese, in bronzo, in ferro dedicate ai — momenti e
movenze- del gioco di strada della lovoria, Vittorio Del Piano per il prototipo del multiplo del kit,
Michele Del Vecchio con il suo servizio fotografico sul gioco del 1979 e Giovanni Lacatena per i

suoi oli surreali.
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CAPITOLO

Articolazione -momenti e movenze- nello svolgimento del gioco; frasario gergale di
rito fatto d’allegorie, eufemismi, spiritose metafore, ardite similitudini, efficaci
metonimie, wellerismi, riferimenti continui a proverbi e modismi(muttetta) rivenienti
dall’esperienza millenaria di vita e di lavoro d’una comunita legata saldamente
all’attivita di pesca e di maricoltura in Mar Piccolo e Mar Grande.

Per praticare il gioco, gli atleti sfidanti entrati sul campo, prima d’iniziare la partita, devono procedere

con scrupolo e precisione e, se necessario, aiutatati da qualche volenteroso, in funzione di arbitro-

consulente, alle seguenti operazioni:

1) Annettara ‘a taulo da l> muscatia e ludra I tirruézzalo chiu gruéssa (pulire il terreno specialmente

intorno ‘a sciddo, servendosi della paletta, ma con I’accortezza d’impugnarla al rovescio;

2) ‘Mbezzara (piantare) ‘a scidda nel centro del terreno di gioco e verificare se questa giro listo (Se

ruota libera) su se stessa;

3) Tracciare ‘a sengha (la linea) alla distanza di 10 passi, parallela a”’ voccha d’a sciddoa, ¢ ‘u pirallona
(la punta della lavoria), per indicare la linea d’a manats,; a terra, poi, nello spiazzo in terra battuta
scelto come campo occasionale si fissa la demarcazione, tra il campo e la pedana di lancio per
scagliare ‘a paddo, ad inizio partita, verso ‘a scidda e questa costituisce il limite che deve superare la

palla battuta per portare a buon esito /s cava;
4) Pattuire, tra i due giocatori, i punti da totalizzare per la partita, 21 0 25;

5) Stabilire, a sorte, tra i due giocatori a chi tocca la prima giocata della partita procedendo, a scelta in
due modi: 0 a ‘u tuéccho, a pari o dispari 0 a cdpa o lettara (a testa o croce) con il lancio, a mezz’aria,

di una monetina, da prendere a volo tra le due mani.

Per la prima procedura, si sceglie, tra i due giocatori, chi opta per il pari e chi per il dispari, dopo di
che, o tenendo il pugno chiuso o stendendo le dita per indicare un numero da 0 a 5; si procede, di poi,

a sommarle e, a seconda se pari o dispari, s’inizia a contare dal giocatore che precedentemente ha
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dichiarato di scegliere pari 0 viceversa dispari: la precedenza spetta al giocatore su cui termina la

conta.

Per la seconda procedura, i due giocatori scelgono, uno il dritto e I’altro il rovescio della moneta; poi
uno la lancia in aria per poi recuperarla tra le palme delle mani rinchiuse su di essa e stabilire, a

seconda della scelta fatta in precedenza, a chi tocca la prima giocata.

Iniziare per primo la partita € una grande opportunita, un colpo di fortuna, in quanto facendo (passare
la palla nella scidda si ha la possibilita di effettuare 1’agognato punds do mondata, valevole il doppio:
una agognata mappata (provviste o viatico del viaggiatore dell’antica Roma), per ’artefice del tiro,

uno scoramento per chi lo subisce ma un momento elettrizzante per gli astanti, il popolo da rufala.
La partita si svolge tra due giocatori, e vince chi totalizza, per primo, il punteggio stabilito.

Durante il prosieguo della partita, tra i due giocatori, specie se si tratta di una partita di rivincita, si
sviluppa una lotta-confronto come quella tra il riccio e la vipera, dove ciascuno dei due giocatori usa
le proprie armi con aggressivita e spregiudicatezza mitigata, arricchita e coronata
dall’accompagnamento da rufalo, COro recitante pungente e brioso, ma sempre sotteso sul filo sottile

dell’ironia o muovendosi in equilibrio sull’asse della satira.

Sul campo si susseguono le varie giocate, in parte determinate dalla bravura dei giocatori ed in parte
dalla fortuna; momenti di particolare impegno per i giocatori e di vivo interesse per gli spettatori sono

I2 cava: quello da due punti o quello da tre.

Dopo aver subito il cava, il giocatore della palla battuta rientra nel gioco scagliando, a sua volta, la
propria palla verso ‘a scidda per tentare di prendere ‘nu punds do mandta, sempre che, la traiettoria

pa’ ‘a voccha da scidda, non sia ingombrata dalla palla dell’avversario.

‘A rufala (il capannello che si forma intorno ai giocatori) € un pubblico disorganizzato, senza partito
preso, sempre attento ed esigente, di umore volubile, con atteggiamento ora burlesco ora ridanciano

ora satirico.

Un lancio per essere efficace, deve far muovere la palla sul campo per rotolamento, che deve quasi

scivolare sul terreno.

Un livorista esperto nel lancio, poggia la palla da chiatto susa 'a palétto e 1’accompagna, con lo

sguardo e con misurata sbracciata, verso ‘a scidda ¢’u spiulo d’entrarvi direttamente a prima botta.
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Per una partita, importante, una sfida, si puo nominare, di comune accordo, un arbitro, a garanzia delle
regole del gioco (onde evitare contestazioni da parte di chi & aduso a o furbatata (aduso a modificare,
di nascosto, a suo vantaggio, con la scusa di togliere ‘a mucatija, il posizionamento della propria

biglia per un buon tiro).

La partita comincia tracciando sul terreno di gioco occasionale ‘a séngho da mendato da dove, ad
inizio partita, si parte sia per lanciare la propria palla verso ‘a sciddo per farvela passare dentro, sia

come limite di fine corsa.

Questo deve essere superato dalla palla dell’avversario quando si tira il “cava” o il “cava da ‘ngulo tre
ppunda puppu!”

Il frasario del gioco della /avoria € tutto in dialetto ed € un illuminante esempio di dendrologia
linguistica dove, anello dopo anello, s’¢ stratificata la testimonianza d’un sapere esperienziale
condiviso; il precipitato delle vicissitudini della storia cittadina, come dal confronto-scontro tra le

classi sociali si e addivenuti all’incontro ¢ alla sintesi linguistica e culturale.

Questo frasario, per la specificita, la forza, I’inventiva e la continuita d’ascolto, ha avuto, da sempre,
riverberi nel linguaggio colloquiale corrente dei tarantini: un frasario ricco di allegorie, eufemismi,

spiritose metafore, ardite similitudini, efficaci metonimie, proverbi, wellerismi e modismi.

Tutto questo costituisce, un tesoretto linguistico sapienziale, conservato e tramandato, non solo per i
tarantini, uno scrigno da riaprire, con la dovuta delicatezza, usare con parsimonia per tornare a
disporre di un bene comune illimitato e annuna (gratuito). 1l linguaggio dei livoristi DOC e degli
spettatori partecipi del gioco, in funzione di coro, ’a rufala, volta per volta, puo essere diretto, crudo,
dissacrante, irriverente, metaforico, allusivo e alquanto scurrile ma, sempre identitario di una
comunita solidale e inclusiva burlona e poca incline al tifo e pronta anche ad attaccare e ridicolizzare

il potere.

L’uso di queste espressioni linguistiche, riguardante ’esperienza di vita e di lavoro della vita
quotidiana passata, che si mescolano con quelle correnti di oggi, in concatenazione diacronica ed in
approccio glocal, genera un caleidoscopio che, se guardato e vissuto a dovere, produce un discorso

colorito, spiritoso, sinuoso, allusivo, mordace, satirico e, talvolta, persino sardonico.
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Durante lo svolgimento di una partita ‘a levorie ¢ d’uopo, per i giocatori, stare in allerta- cu ‘nu
uécchjo a Jatta e l’otra o pésca inda a frozzolo! E concentrarsi, jetticha -jétticho —adagio-adagio e
riflettendo- sulle giocate da effettuare e non abbandonarsi, incautamente a ‘u tagghja-tagghjo 0

manarla a turtegghiuna,
Ancora peggio, a monarlo pa’ accogghiara!

Le espressioni del frasario di gioco tra le piu significative, connotative, graffianti, spiritose, eleganti e

di maggior uso durante una partita sono:

a) ‘Mbusca! A sottolineare sia quando il tiro consegue un punto a cu/a (fortunato), sia che sia frutto di

grandissima perizia, I’interpretazione dipende dal timbro di voce e dal gesto di accompagnamento;

b) Pigghio ‘ncarta e puérto a casa (prendi, incarta e porta a casa), per indicare compiacimento per il

buon risultato, dovuto non tanto alla bravura quanto alla fortuna;

c) Allucartata, ad indicare un giocatore accompagnato dalla fortuna, per essere creduto possessore
occulto di una lucertola a do coda, ad indicare il possesso di una lucertola con due code, considerata, e
non solo a Taranto, un potente amuleto: un avversario di questa fatta costituisce un vero osso duro da

rosicchiare;

d) Scarugndta 0 malasurtdta, indica lo scalognato, sfortunato, un vero perseguitato dalla sorte, una

persona destinata, comungue e sempre, a perdere;

e) ‘Mpassulata, ad indicare un giocatore che sbaglia ripetutamente e conduce il gioco snervato e
svogliato;

f) L’ama scattato (...le peducchio o linana), espressione ad indicare il rumore del cozzo delle palle
che, a seconda della tonalita del rumore, si distingue se si tratta do [o pediicchio o do o linona

(pidocchi o uova di pidocchi)

g) Mammo cé fizza ‘u DUX! (mamma mia che puzza!), ad intendere il fetore proveniente dai gabinetti
del Cinema DUX, a Porta Napoli, ben noti per la scarsa igiene, similitudine che rimanda alla puppu
che il giocatore, per metafora, fa quando assume I’atteggiamento da sbafanda, da pirdo ‘ncartato
(loffa, peto silenzioso ma non meno sgradevole che, se allozzato in una croscha de panarijdda, ¢
d’uopo individuarne I’autore occulto, buttando al tocco e contando accompagnandosi con la cantilena

“tff .4ff .toff — a c’a fatto a’ loffo? L ha fatto ...) si tentava di individuare il responsabile, presunto e
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spesso incolpevole; da spanzavionds, ad indicare 1’atteggiarsi a giocatore da cima-cima, modismo
questo, di solito accompagnato dal gesto di stringersi le narici, pinzandosi il naso tra il pollice e
I’indice.

h) T’avissa caca l'uécchio do reta! ( Un’ardito eufomismo quello d’apostrofare qualcuno con

I’eufemismo : ti dovrei accecare, 1’occhio del deretano;un rimbrotto e una minaccia, riservato per chi

commette un errore marchiano, imperdonabile!);

1) Quiddb, tena ‘u cicora ‘mmoccha 0 quidda je dafficalo da scarcagndra, ad indicare la persona che sa
tenere la botta, e risponde solo se necessario e al momento opportuno; per analogia si designa un

giocatore astuto, le cui mosse di gioco, sono difficili da prevedere;
J) No fa ‘u sbafanda, per dire: non darti tante aree, non fare il lardone, non profumartela tanto;

k) ‘Nganigghidta, ad intendere quando le due bocce si vengono a trovare ammasdats a’ scidda una da
vanna d’a voccha e Valtra da vanna d’u culo, ad indicare che le palle sono accostate, come capita

spesso ai cani dopo I’accoppiamento;

1) Ammasdata a cunucchiaddoa, ad intendere quando la palla di un giocatore sta ammasato da vanna d’u
culo e la palla dell’avversario da vanna d’a voccha, accoppiate pronte per essere cementate come due
ostrichine da innestare nella zécha [vedi nota da aggiungere], e, quando e cosi, si puo solo toccare la
propria palla oppure intervenire direttamente susa ‘a scidda, cu ‘nu tira a scippa Cardiicca, un tiro
tanto raro da verificarsi quanto difficile da effettuare a dovere per un’ esito favorevole; infatti il tiro si
effettua Intervenendo sulla scidda facendola girare, in modo che la palla dell’avversario venga spinta
il piu lontano possibile dalla scidda, da vanna d’u cula, mentre la propria palla deve restare piu

prossima possibile ‘« scidda, da vanna da voccha,

m) Morsa d’u tafandra ca tijna, espressione usata per sottolineare il tiro eseguito da un livorista che,
pur se difficile e al di sopra delle sue capacita tecniche, a sorpresa, ha esito positivo: un eufemismo,

ca, pe’ civelezza, € usato al posto da ciilo;
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n) No’ pué kaka, per indicare che quando una palla viene fermata incidentalmente o volutamente ed, il
giocatore di riferimento e costretto, per un turno. Secondo Leonida Spedicato trattasi di parola di
derivazione dal greco che significa cosa cattiva, difficoltosa; situazione di stallo momentaneo da
superare facendo pacaciila; una giocata questa, solo di posizionamento, necessaria per rientrare in
gioco e poter con la propria palla, passare da indo ‘a sciddo pe’ pigghia ‘u punda, oppure toccare la

palla dell’avversario o toccare, contemporaneamente, questa e ‘a scidda,

0) Pozza piscia, € la risposta che si da, toccando la propria palla o spostandola per posizionarla meglio

rispetto a’ scidda o per un probabile cava;,

p) Ammasdra 'a padda, I’atto d’avvicinare la propria palla, tocca e non tocca, a’ scidda: in Senso
figurato indica una mossa tattica di posizionamento, per poi passare all’attacco finale; giocata
preparatoria sia per pregustarne 1’esito positivo quando si accosta la palla dalla parte della bocca d ‘a
sciddo, sia per paventarne 1’esito negativo, quando ci si accosta dalla parte do ‘u ciilo d‘a sciddo, e
persino pericoloso, quando ci si accosta troppo: per alludere alla prima posizione, si dice ammasdato
pa’ sende |’ addora d’u sorga ; per la seconda posizione si dice ammasato pa’ sende 1’ addora d’u

sticchia d’u buicha d’u cula, la parte che puzza o odora di piu;

Q) Piazza da pana cu ‘a paluscana (pezzo di pane ammuffito), ad indicare una persona con il pelo sullo
stomaco, una vecchia volpe di giocatore, che la sa lunga, reduce da molte battaglie, che non ¢ il caso
di sottovalutare e prendere sottogamba in quanto, se da lui ritenuto necessario, & capace di anteporre i
mezzi ai fini: sempre propenso a ricorrere a comitati di salute pubblica per il ripristino dello spirito
pubblico;

r) Ascarpa da zita, ad indicare una cosa 0 una azione ben concepita ed eseguita, al momento e

All’ occasione, giusta, come 1 calzari della sposa il giorno del matrimonio, che, nel gioco puo essere

equiparato a ‘nu tira a nacchoara e punda, a nu cava da ‘na palétta;

S) Va fa’u scittapriso a Magnini! Un invito-comando, un rimbrotto per lo spocchioso di turno; un
invitato a svolgere una mansione poco gradita e frustrante, destinato al giocatore scappucchiona o

antipatico;
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t) Pechera pasca e cambana sona, per indicare un gioco che procede senza nerbo e senza brio, azione
sconclusionata e fiacca o anche ad indicare un progetto d’un opera pubblica, iniziata con il rullo dei

tamburi dall’ Amministrazione Comunale in carica e si fa languire, negletto;

U) Leva o turnisa da pota e metterls jindro ‘u mursidda; ad indicare che si e fatto tintinnare le
monete, accennando ad un regalo, per poi rimetterle prontamente nel proprio borsellino; nel gioco
della livoria indicava una giocata che non aveva mutato, nonostante lo sforzo, la situazione di gioco

precedente;

V) No scé parlanna jindra ‘u mummeélo, (non usare un linguaggio cripto, comprensibile solo dalla

propria tunidd> (crocchio, conventicola)

Fin qui, il grosso delle espressioni linguistiche per le regole che ogni livorista deve capire, gustare,

ricordare e con rigore rispettare.

Le espressioni, in dialetto gergale, di stretta osservanza, delle giocate utili pe’ pigghia lo punda e di

quelle che generano perdenza, sono:

a) Tiro do pund> da mondta, € una giocata che se ha buon esito vale due punti, e al momento di
scagliare la palla verso a’ scidd> va detto: co ponna ija, n’agghio doja! (Col lancio, se si passa
direttamente indra a’ sciddo, si conquistano due punti); il secondo giocatore, a sua volta, nel lanciare
la propria palla, speranzoso esclama: ca ponne jié, tu n’e doije e jie n’agghia tréta, circostanza questa,
piu rara a verificarsi do ‘nu cava da ‘nguls tre punds puppu, in quanto, con il passaggio della prima
palla, ‘a scidd> pud non essere piu allineata in parallelo cu ‘a pedana d’a mondta; similmente, la
stessa cosa pud accadere nell’agone civile e politico, circostanza altrettanto rara, ma possibile, come
ebbe a capitare al segretario del Partito Comunista Italiano, Achille Occhetto, allorché cambio il nome
in Partito Democratico, convinto di fare due punti do mondta, cosa che a occhio e croce sembro la
giocata giusta, il suo avversario politico, Silvio Berlusconi, con la doppia mossa di allearsi al sud con
Alleanza Nazionale di Gianfranco Fini, e al nord con la Lega Nord di Umberto Bossi, scaglio la sua
palla, attraverso a scidd> e come da regolamento, fece tre punti, lasciando Achille Occhetto solo con
la soddisfazione d’aver fatto due punti do monato, cosi anche se entrambi avevano azzeccato la

giocata, solo uno, vinse la partita;

b) Tira lista-lista, tiro pulito, leggero per far passare, senza sforzo, la palla ijndo ‘a voccha;
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¢) Tira pa ‘u pacacula, punto di posizionamento per superare la condizione no’ pué caca- proferendo

pozza piscia € COoSl rientrare in gioco;

d) ‘U tira do cava, si ha quando la palla dell’avversario si trova posizionata davanti alla propria, verso
la mandts ad una distanza minima di una paletta e tre dita: pronunciando la frase di rito, disénza e fora
d’a mucitija, piopo, a ci ‘u manténa, jé fatta, (con il vostro permesso, rivolto piu che al giocatore, ai
componenti ‘a rufala......); il cava, per essere valido, deve colpire con forza e precisione la palla
dell’avversario, in modo che questa scorrendo sul terreno superi ‘a sengha d’a mendto, e se la palla

non viene trattenuta dall’avversario o da qualche altro astante, il tiro ¢ valido a tutti gli effetti;

e) Cava, do ‘na palétta, un tiro, tanto agevole quanto proficuo, ai fini dell’esito finale della partita,

nelle attivita della vita, ogni tipo d’azione tanto propizia e fruttuosa quanto agevole da compiere;

1) Tira do ‘nu cava da ‘nguls tre ppunds puppu, un tiro tra i piu impegnativi, sul piano atletico quanto

su quello tecnico e emozionale.

g) Tiro a livata e mitta, un colpo pieno-diretto-secco che permette di allontanare la palla

dell’avversario d’a voccha d’a sciddo, sostituendola nella medesima posizione con la propria;

h) Tira a naccara e punda, quando si colpisce con la propria, ad effetto, da destra a sinistra, la palla

dell’avversario per allontanarla dalla scidda e passarvi dentro con la propria;

i) Tiro a zumbicchia, quando la palla avversaria si trova, posizionata imbottigliata, dalla parte d’a
voccha d’a sciddo, e la palla battente si trova da vanna d’u cula: sono possibili allora tre giocate:
sbracciando (movimento del braccio, coordinato e calibrato, per spostare la propria palla) facendo
saltare la palla come un grillo - ‘u zumbicchio- al di sopra da scidda, per colpire con una facozza la
palla dell’avversario, e miracolo, chiamare e realizzare persino ‘nu cava, appannaggio questo, pero,

solo di giocatori tanto provetti quanto azzardanti e allucortdta;

1) Tira a tappaculo, si ha quando si fa ammasdra la propria palla con delicatezza d’a vanna d’u ciila

per impedire all’avversario da pigghidara ‘u punda;

m) Tira a scippa Cardiicca - punda Carducca, tiro che si effettua quando entrambe le palle si trovano
ammasdato a’ scidda e il tiro consiste nel manovrare su questa da un lato, con un colpo netto e ben
calibrato per far girare ‘a sciddo di un mezzo giro, verso destra 0 verso sinistra, in modo che la palla
dell’avversario, venga allontanata il piu possibile d’a vanna du culo mentre la propria, se possibile,
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avvicinata il piu possibile a’ scidda, posizionata da vanna da voccho e nella direzione da mendto per

tirare un eventuale cava;

n) Tira cu ‘a calatéddo, quando il giocatore, pur se la palla € posizionata di lato ’a sciddo, riesce con
maestria, sfruttando la lievissima concavita formatasi intorno ‘a scidda, a muovere la palla in modo da

farla passare ijndra ’a sciddo: un tiro veramente da maestro!

o) Tira a stutacannélo, Si riferisce, per metafora, a un tiro andato a segno che spegneva ogni residua
speranza di vittoria nell’avversario, quale, per esempio, ‘nu cava o doijo punda do mendto pud avere
per I’andamento della partita; un episodio che ringalluzzisce 1’autore del tiro, faca avasciara lo recchia

a chi lo subisce ma fa, purtroppo, calare I’interesse di quelli da rufals.

p) Tira da sguinca cu’ nacchora a punda a mesta Cicco ‘u scjarula: questi era un famoso giocatore di
livoria dei tempi di Tommaso Niccolo D’Aquino famoso per eseguire giocate ad effetto
particolarmente difficili, anche alla distanza di tre passi; Stessa capacita nel condurre gli affari; si
muoveva, da sguinga e con rapidita, come nu’ cavura grivarula; I’interlocutore non poteva sapere
mai in che direzione egli volesse portare il discorso, muovendosi come il granchio di lato ed avanti e

indietro;

q) Tira pa’ ammasara 'a padda a scidda, indica la mossa per avvicinare la propria palla, tocca e non
tocca, ‘a scidda; in senso figurato, indica una mossa tattica di posizionamento per poi passare alla
giocata successiva o all’attacco finale; quando entrambe le palle si vengono a trovare: ammasato
‘nganigghiato, ad intendere che le due palle si trovano ammasato a scidda, una da vanne da voccha €
’altra da vanna d’u ciila, ad indicare cioé che le palle sono accostate, come capita spesso ai cani dopo
I’accoppiamento, oppure ammasato a cunucchjeddo,( appaiate come gli organi genitali maschili),
espressione per intendere che la palla di uno dei due giocatori st¢ ammasata da vanna d’u cula, € la
palla dell’avversario da vanna da voccha; con simile significato, quando le palle si trovano ammasata
a cunucchjadda, o nganigghiato , cioé entrambe accostate da entrambi i lati da sciddo, allora si puo
solo toccare la propria palla oppure intervenire direttamente suse ‘a scidds, cu ‘nu tiro a
scippacarducca: un tiro tanto raro da verificarsi quanto difficile da effettuarsi a dovere per un’ esito
favorevole, in quanto il tiro si effettua Intervenendo sulla scidde facendola girare in modo che la palla
dell’avversario  venga spinta, il piu lontano possibile dalla scidd> da vanna du cula, mentre la

propria palla deve restare piu prossima possibile ‘a scidda da vanna da voccha.
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r) ‘U Tira pa’ ‘u pacaculoa, trattasi d’una giocata necessaria, quando la propria palla, fortuitamente o a
causa di un colpo ricevuto dalla palla dell’avversaria, passa da ijndra ‘a sciddo da vanna d ‘u culs; e
per pareggiare il punto cosi perso, occorre: far ripassare la propria palla da vanna d’a voccha; se ¢’¢
I’opportunita di tirare ‘nu cave o ‘nu cave da ngulo, in caso di esito positivo si scalano di un punto,
invece se hanno esito negativo, si deve comunque tirare pa’ ‘u pacaculo facendo passare la palla da

ijndra ‘a scidds da vanna da voccha.

Momenti di pausa e di riflessione si determinano durante la partita quando un giocatore viene colto in
fallo, per aver fermato, incidentalmente o volutamente, la propria palla mentre era in movimento,

venendo penalizzato dall’avversario con I’espressione: no’ pue caca!

Cio implica, che, per un turno, il giocatore penalizzato puo solo posizionare la propria palla, senza
poter toccare la palla dell’avversario o ‘a scidda; dopo di che, pronunciando 1’espressione pozza
piscia, puo rientrare nel gioco con tutte le possibili giocate: con la propria palla, passare da indro ‘a
scidda pe’ pigghia ‘u punda, cozzare la palla dell’avversario cu ‘na fecozza o ‘nu cava, 0, passare da

ijindra ‘a scidda o ammasarsa.

Il giocatore provetto, pa’ pigghiara ‘u pundo deve infilare la palla nella scidda, scioscala-scioscalb,

dolcemente, come una giuggiola che si scioglie in bocca!

Cosa non facile in quanto il diametro da scidd> é renzo-rénza (appena-appena) piu grande di quello
delle palle. No’ t’ammaracara, avastona do’ stidda d’olia da pésca sciorga [pesce Sorcio] e passa tutt’

cosa!

Quando la giocata riesce bene, ¢’¢ pronto, qualcuno da rufalo che, rivolgendosi all’altro giocatore,

esclama: alliizza, alluzza, fatto I’luécchia, ‘ntrugha stue, a coma sa sciocha!

Il gioco si deve effettuare listo, (lesto, pulito) senza trascinare la palla, che va accompagnata in modo

che il tiro risulti netto.

Quando un giocatore durante la partita si lascia andare a vanterie, umiliando 1’avversario, quando
cambia il verso della fortuna, la situazione si ribalta, e lo si redarguisce con un mo’ ammuzzato ‘a

lengha! (Adesso morditi la lingua e stai zitto!)

Solo destrezza e discernimento, poi, pa’ ‘nduvona:

59



A-‘Nu tiro a nacchoto e pundo, colpire la palla dell’avversario con un colpo ad effetto tale

d’allontanare la palla dell’avversari mentre la propria entra jindra ‘a voccha da lovoria;

B- ‘Nu tiro a scippacarduccio, fare girare ‘a sciddo, per allontanare entrambe le palle sono
ammasata, una d’a vanno d’u culo e 1’otra da voccha, a seconda della posizione della propria palla

rispetto a sengha da manata, va interpretata la giocata,

C- ‘Nu tiro a zumbbicchis (quando posizionata da vanne du culs si tirava sollevando la propria palla al
di sopra da sciddo per colpire e allontanare la palla dell’avversario che si trovava posizionata d’a

vanno da voccho);

D-‘Na foc0zzo a livato e mitta, quando, con un tiro potente e preciso, si colpisce la palla
dell’avversario in modo d’allontanarla piu distante possibile e di sostituirsi con la propria nella

medesima posizione;

E- ‘Nu punds da menéto, quando la propria palla passava da ijndro ‘a sciddo, gia alla monato valeva

due punti come per il cavo)
F-"Nu cavo do quatta passo, per questa giocata occhio di lince, ponderazione ¢ polso d’acciaio.

Con la costruzione del campo fisso regolamentare, quando la propria palla si dovesse trovare
accostata al cordolo-sponda, per effettuare il tiro, & consentito spostarla di 3 dita, per effettuare la

sbracciata, giusto per infilarvi la paletta.

A seconda del tipo di colpo inferto con la propria palla a quella dell’avversario o subito dalla propria,
la circostanza, la forza, la precisione ed efficacia del tiro, per similitudine e per celia, tanto pe

pigghiara ‘u punda, 0 per impedirlo ¢, volta per volta, denominato con puntigliosa precisione:
‘Nu piuna, un pugno pieno e mirato sul tronco del corpo, petto o spalla;
‘Nu cazzotta, una percossa ben assestata sulla faccia o sul petto a pugno chiuso;

‘Na facozza, 0 perocchia, trattasi di un colpo in testa dato con le nocche della mano, dritto, secco,

tanto da far rumore e un tantino male;
‘Nu mappina, un manrovescio per far male ed umiliare;

‘Na vattasciata con la disciplina;
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"Na pirozzala, una percossa data in testa a pugno chiuso, dalla parte interna;

‘Na carocchia 0 pérchia, particolare colpo dato in testa a pugno chiuso con la sola nocca del dito
medio prominente sulle altre dita e da sprusca, ossia tale che il colpo sia “strisciato” non tanto per far

male ma come a fare attenzione e a ricordare qualcosa;

‘Nu scaffa, schiaffo, ceffone dato all’avversario, non solo per avvertimento ma per far male, colpo
che influisce non solo sull’andamento della partita ma anche metaforicamente sul morale

dell’avversario.

‘Na Naccara, scappellotto assestato con I’interno della mano dato da sprusca, metaforicamente suona

un mezzo rimprovero;

'Na pundata, un calcio di punta, dritto, potente e ben assestato: nel gioco questa espressione &

appropriata per indicare un cava ben eseguito;

‘Nu Tippata sott‘u ndsa, un colpetto sulle narici dato, per dispetto, con il dito indice della mano

scapolato con forza dal pollice;
‘Na Sanachella, un colpo inferto, con il dito indice molle, sul lobo dell’orecchio;

‘Nu scanziddo — trattasi di un colpo dato sul margine del padiglione auricolare col dito medio, per un
momento trattenuto dal pollice, e subito liberato quale avvertimento che non si trovava di fronte nu

scapucchiona;

* ‘Nu scazziddo, ad indicare un buffetto dato per avvertimento, nel gioco, ‘na facozzo per allontanare

la palla dell’avversario da scidda;

‘Nu chiandapalo- trattasi di un colpo in testa, ben assestato, con la parte interna del pugno ben stretto
a somiglianza di un colpo potente da mazzola da pruficha, (un martellone di legno di fico selvatico)
del peso di circa dieci Kg, necessario per piantare, senza rovinarli, i pali di castagno o di pino d’
Aleppo in Mar Piccolo, sia per porre lo siona da lo piscara sia per impiantare ‘na sciajo per la

coltivazione delle cozze o delle ostriche;

‘Nu leccamiisa- manrovescio appena appena accennato-eseguito con il dorso delle dita della mano con

un movimento di polso dell’avanbraccio dal basso verso I’alto;
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‘Nu buffattona- un sonoro ceffone a mano aperta teso piu ad umiliare, a fare alluzzara all’avversario

come si gioca, che a far male;

‘Nu scuppulona-un colpo a mano aperta tra la nuca e la noce del collo, da spriisca, che suona, piu,

come rimprovero;

‘Na manasmérsa-manrovescio-un colpo dato con il dorso ben stesa, con le dita rigide, con una

sbracciata orizzontale;

‘Nu addrizza-pisciosca- un pugno dato dal basso verso 1’alto tale da raddrizzare il mento; una

specialita di Primo Carnea;
"Nu ricchiala-un potente ceffone che prende in pieno I’orecchio;
‘Na scuriazzato jindra allo récchia! Vale come una frustata sulle orecchie del cavallo per farlo correre;

‘Na scuriazzato jindra-jindra allo cunucchjéddo, (su entrambi i coglioncini) una frustata in pieno negli
organi genitali, la parte piu sensibile del cavallo, per costringerlo a tirare, con maggiore impegno, il

traino o 1’aratro;
’ Na vattascata, dietro le spalle, con la disciplina;

‘Na vugghanascidta- un colpo dato cu ‘a vugghino- il nerbo di bue, lavorato dai macellai di bovini,
che aveva un tratto di 10 cm lasciato integro per 1 ’impugnatura, e la parte restante sezionata, per la
lunghezza, in tre parti, ritorta a treccia e seccata, appesa a ‘nu condrona infisso alla parete 0 a una

corda sottesa, al chiuso, in ambiente ventilato.

Espressioni piu frequenti d’avvertimenti e consigli non richiesti e pelosi, di minaccia, per metafora o
per similitudine, quasi anatemi, non meno efficaci delle fecozza (percosse), in rifermento a luoghi,

fatti, cose, persone, animali e piante, sono:

a) Tagghia fa fara ‘a fino d’'u sorca mmoccha a ‘u jatta, un avvertimento all’avversario per marcare
che lo tiene gia in bocca, come un topo nella bocca del gatto e che, pertanto, il suo destino é segnato;

si tratta solo di stabilire se con un solo o in piu bocconi;

b) Tagghio fa faro ‘a fina d’u turds jindra ‘u mastriadds, espressione per comunicare all’avversario
g8 J 5

che si e intenzionati a prenderlo in trappola, come si fa con il tordo.
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C) Tagghio fa fara ‘a fina d’u cefelo qunna vé cu a nascha a laddora d’u sciorga (conno) e spiccio

Jjindra a’ngannata.
d) Tagghia fa fara ‘a fina d'u Crapariaddo di Castellaneta,

e) Tagghis fa fara ‘a fina d'u francasa (1), espressione per indicare la fine che fece fare, il focoso
nobile tarantino Giovanni Camillo Buffoluto, in un duello riparatore, causato per questioni d’onore, ad
un generale dell’esercito napoleonico acquartierato in cittd, che aveva osato fare un complimento
greve sulla moglie del patrizio tarantino; un evento di sangue, che allora fece molto scalpore in citta

ed ¢ entrato a far parte della memoria collettiva come un esempio per come a Taranto si lava I’onore;

9) Tagghia fa faro ‘a fina do Donnando Ganoviva, (3) ad indicare la fine che la banda brigantesca al
comando do Pizzichiccho fece fare al patrizio Don Antonio Genoviva, capitano della Guardia
Nazionale di Taranto, cognato del Barone di Statte, Lugi Blasi, allorché mentre di concerto con il
Maggiore Ciro Giovinazzi, comandante del distaccamento della Guardia Nazionale di Taranto; che
mentre si recava insieme al Maggiore Giovinazzi ed un drappello di guardia nazionale, in assetto di
guerra, alla propria masseria Triglio in agro di Crispiano, per affrontare e risolvere la pretesa di
riscatto di 1500 ducati, per il rilascio del proprio massaro, preteso dalla banda Pizzichicchio. Giunto
all’altezza di Monte Termiti, sicuro di sé, impettito nella sua giubba da ufficiale della Guardia
Nazionale ritenendosi un uomo di polso e di ciappa capace di affrontare di petto la situazione, di
trovare il modo di risolvere la questione da solo, e senza 1’esborso del becco d’ un quattrino! Per
giungere prima sul luogo, la mattina del 5 Gennaio 1863, prese la solita scorciatoia, un viottolo di
campagna che passava attraverso le terre di suo cognato, lasciando il drappello della Guardia
Nazionale della scorta del Maggiore Giovinazzi che procedeva in calesse, sulla carrozzabile Statte
Crispiano, verso la masseria Triglie. Fatti pero appena trecento metri ,il fedele cane da caccia di Don
Antonio Genoviva- Fracamacitta- che lo precedeva, avvertito I’odore di Zuzu, il cane da guardia di
Pizzichicchio, puntd su un grande e folto cespuglio di lentisco, ringhiando mentre i cani si
azzannavano una fucilata di Antonio Genoviva che colpi, con occhio sicuro, in pieno petto il brigante
acquattato, in prima fila, nella macchia ma, subito dopo, i compagni, lesti, vennero fuori, lo

disarmarono e lo uccisero insieme al cane e alla moglie del massaro sequestrato.

Quando il Maggiore Giovinazzi, attratto dagli spari, giunse sul posto, lo trovo morto insieme al cane e

la massara Addoloratala povera moglie del sequestrato, ammazzata insieme al cane. Non fu mai
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appurato se si trattd d’una imboscata, conoscendo il percorso della scorciatoia, attraverso i terreni di
proprieta del cognato, che era solito fare Don Antonio, ben noto dalla banda Pizzichicchio o una fatale

disgraziata combinazione.

Una amara triste fine, quella di Don Antonio, frutto di sottovalutazione e di supponenza di chi,
qualche mese prima, a commento della venuta in citta del deputato tarantino Giuseppe Massari
insieme ai colleghi, Castagriola, Morelli, Ciccone e Romeo, quali membri della commissione
parlamentare d’inchiesta sul fenomeno del brigantaggio in Italia Meridionale, da in una
conversazione privata in casa di suo cognato il barone Francesco Blasi , a commento del fenomeno
che infestava la vita nelle campagne del Tarantino, tra I’altro, cosi s’era espresso su Pizzichicchio:”
Prendiamo per esempio quel Pizzichicchio che avete poco anzi nominato. lo [’ho conosciuto prima
che andasse soldato: precisamente si Chiama Cosimo Mazzeo ed € nato e cresciuto a San Marzano.
Sa soltanto scuoiare una pecora e, neppure a regola d’arte! Non sa Tenere il fucile in mano, meno
che mai che cacciare una lepre. Immagino che sia prevalso sugli altri suoi compagni perché vociante,
avvinazzato e manesco.” Noi aggiungiamo, pero, per quel che si racconta, che Cosimo Mazzeo era
anche, da buon cittadino d’origine albanese, rispettoso del codice Kanun di Lek Dukagjini; percio,
convinto che non c¢’¢ distinzione tra uomo e uomo, con alto il senso dell’onore e della cura della propria
persona: ecco perché, nelle fotografie lo vediamo; ben azzimmato (vestito con cura) e con un

atteggiamento da prubasta (Il modo civile e dignitoso di relazionarsi con il prossimo).

Inoltre Pizzichicchio era anche dotato di sottile ironia: la pipa antropomorfa con 1’effige del capitano

Petrocchi € la piu sottile e dissacrante: una vendetta di sangue del codice Kanun a mezzo della satira!
h) 'No fa ‘u maippa ‘mbrestata, il prepotente, il furbastro impenitente perché non ti s’addice;

i) ‘No fa ‘uudppa da cartona a ‘ coma a Giuanna Portafoglia, cioe non comportarti da uappo do
cartona, di chi credendosi nel gioco qualcuno, finisce per fare una brutta figura, sbagliando anche nu’
cava do na paletto e finisce cu ‘nu jacuézzala!(un paliatone) (4) 1’espressione ¢ adoperata, da
qualcuno da rufala, per avvertimento cilioso verso uno giocatore borioso sicuro di sé mentre si
accinge, tutto impettito, a tirare ‘nu cava do ‘na palatta lo sbaglia maldestramente, di chi credendosi

qualcuno alla fine fa cilecca.

Giuanna Portafoglia, al secolo Giovanni Serio, un personaggio che, per come camminava, gesticolava

e parlava, impersonava la caricatura del guappo, a tarantino pseudo affiliati a’ u forrefalato (alla

64



malavita locale); questo si evinceva anche quando stendeva la mano pa’ a quésto (per chiedere
I’elemosina): un modo del tutto inusitato che nulla aveva a che vedere con la figura, d ‘U pazzéndo

d’u tramoto.

Egli si appollaiava sul marciapiede di via Niccolo Tommaso d’Aquino all’altezza della SEM cosi
agghindato: ai piedi, scarpe a stivaletto a taccha e pond> , al collo una sciarpa di seta a pois, con due
tonalita di marrone, gilet, giacca a due bottoni, un borsalino in testa, ben intonato con il resto
dell’abbigliamento, un cimelio della fattura della premiata cappelleria cittadina “Pisapia”: insomma, il
suo, era un guardaroba di gran moda, ma rénza a renza, (appena-appena) di 40 anni a pprimo

(prima).

Completava il tutto, un grosso anello dorato infilato nell’anulare, simile a quello degli appartenenti a
‘u firrafelato ; con le unghie delle mani, vistosamente lunghe, in particolar modo quella del mignolo
della mano sinistra, con le punte del pollice, dell’indice e dell’anulare color nocciola, sintomo della
sua inveterata abitudine di tenere la sigaretta accesa tra le dita sino all'urtéema rispiro (all’ultima

aspirazione), il mozzicone residuo era cosi piccolo nessun raccoglitore di cicche lo ha mai raccolto.

Il suo modo d’elemosinare, sembrava piu il gesto di chi volesse dare una coltellata di punta, in un

duello rusticano, che non un gesto per ottenere la carita.

Con malizia, la richiesta di qualche spicciolo, avveniva, sempre nella medesima postazione
privilegiata, nelle ore di punta del passeggio, sia in tarda mattinata nei giorni festivi la sera in tutta la

settimana.

Il tutto avveniva, preceduto da una smorfia del viso che gli faceva strizzare 1’occhio, storcere il muso,
arricciare il naso, emettere un accenno di grugnito, aspirando I’aria facendo vibrare le narici,

accompagnato.

Dall’ intrigante esclamazione-complimento “anasa -rumasa!” La seconda parola del suo intercalare e
stata una sua personalissima invenzione linguistica, un neologismo coniato a seguito della presenza in
citta delle truppe americane che insieme ai biscotti, alle cioccolate, alla carne in scatola, avevano fatto

circolare parecchie bottiglie di rum.

Una bevanda forestiera che non aveva la parola corrispondente in tarantino, come per il liquore anice

— anasa- ben conosciuto perché, una razione d’anice, faceva parte del vitto che spettava ai marinai
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imbarcati sulle navi militari, mentre per i tarantini il rum era un liquore poco conosciuto sino

all’arrivo, in citta delle truppe anglo-americane.

Entrambi i liquori sia 1’anice che il rum venivano adoperati indr’a lo cafféjo do Basilo 0 da
Sparitijdds , quest’ultimo frequentato con assiduita, oltre che da lui anche da Dommimi Brascioletto ,
a piazza Fontana per preparare << ‘u cafféjo corrétto cu’ l’addora >> percio, penso bene Giuanna
Portafoglia , per colmare la lacuna, coniare, in assonanza a — anasa - il termine “rumoasa :
neologismo, grazie alla sua inventiva, entrato nell’uso corrente, e percio noi riteniamo giusto che vada

registrato e tramandato.

Questa performance avveniva puntualmente, ogni giorno, mentre questuava a via Niccolo Tommaso
D’Aquino, all’altezza della SEM, rivolgendosi ai giovanotti presenti, spesso in capannello a
chiacchierare, e a fare commenti a bassa voce, sulle vezzose belle e formose ragazze che passavano da
li.

Egli in preferenza, per raggranellare qualche spicciolo si rivolgeva ai giovanotti ben vestiti, che
mentre passeggiavano mettevano [’uocchio nguédde a lo uagnedds e, dal momento, da come
pronunziava il suo “anasa -rumasa!” suonava alle orecchie, ah fruschlicchia mija, come ti piacerebbe

mettere, su questo prosperoso didietro, oltre agli occhi anche le mani!
Un modo ingegnoso, diabolico ed efficace di captatio benevolentiae!

Forse questo suo originale comportamento di chiedere 1’elemosina, gli derivava dal fatto che i suoi
antenati erano stati per oltre un secolo, i malavitosi piu numerosi, temuti e rispettati, con le mani in
pasta nel contrabbando, nel gioco d’azzardo, nella prostituzione a vico Murrutta € nel borseggio, da

cui il soprannome Portafog/is affibbiato, per meriti sul campo, alla sua schiatta.

Il nostro caro, simpatico Giuanna-Portafoglio forte di un simile lignaggio, quando ebbe compiuti 20
anni, riformato al servizio militare di leva, siccome no lo ‘nguddava a fatijo, penso di trasferirsi a

Milano dove, s’era insediata un piccola colonia di tarantini in cerca di fortuna.

Un giorno, di primavera, vestito alla guappa, messosi ‘a mollo n’saccha, preso il treno, con un
biglietto di seconda classe, con i sedili imbottiti, si portd a Milano, dove prese alloggio in un

alberghetto nel Centro Storico.
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Il giorno successivo, per informazioni assunte a Taranto, si diede subito a ritracciare e a frequentare

una locanda dove, in una stanza riservata si giocava d’azzardo a ‘u zecchinietto.

Dopo appena una settimana, perso tutto il denaro di scorta, ebbe ’ardire come un guappo consumato
forte del suo blasone malavitoso, di tirare fuori dalla tasca ‘a moll> e, posatala sul tavolo da gioco

pretendere di continuare a giocare, sulla parola, a debito.

Sfortuna volle che tra i giocatori si trovo uno che aveva fatto il marinaio a Taranto, e sapeva il
declino della famiglia malavitosa dei Portafoglia, che sequestratogli ‘a molia, gli mollo due sonori
ceffoni, e condotto da quattro energumeni, a cauce e scaffe, direttamente alla stazione ferroviaria,
senza passare dall’albergo, per riprendere il suo bagaglio, venne messo in un vagone di terza classe,
con i sedili di legno, sul treno per Taranto, e spedito, come un pacco postale, con la diffida a non farsi
pit vedere a Milano. Naturalmente di questo epico viaggio-sortita a Milano la sua versione era di
tutt’altro tenore e, andava ripetendo, a se stesso e agli altri sempre ‘u stesse latuérna, che forse, se
fosse rimasto li, nella grande metropoli, la sua vita avrebbe avuto tutt’altro corso. Personaggio che in
quanto a popolarita teneva testa a Dommimi Brasciolétta € a Marcpollo, al secolo Amedeo Orolla,
1895/ 1992, strillone sagace propagatore del settimanale cittadino” ‘U Panariadda” € passato poi, con
la chiusura del giornale ad offrire per pochi spiccioli ben chiuse in busta, la schedina prestampata del

Totocalcio accompagnata dalla frase ‘U zija vué ‘na busta?
A detta del suo amico giornalaio, di sempre, di via d’Aquino, Luigi Fucci erano schedine affiirtunato!

Tre figure cittadine coeve, popolari ciascuno a suo modo che pero al momento della dipartita i primi
due se ne sono andati accompagnati cu ‘a mora da Dia, mentre, Marcpolla e stato accompagnato da un
fiume umano che solo in parte pote entrare in chiesa: un funerale da star; evento straordinario non piu

ripetuto per nessuno tranne che per il funerale dell’avvocato Egidio Pignatelli!

Vallo a capire I’umore e il comportamento dei tarantini! Si alimenta e cresce come un tronco d’olivo

per tutti ma I’olio € solo per pochi fortunati € comunque misurato!

1) Attionda allo robba! L’ espressione piu subdola ad indicare I’avvertimento-raccomandazione che, tra
il serio e il faceto, i fanciulli in comitiva, erano soliti rivolgere all’ incaricato, di solito il piu piccolo,
di custodire gli indumenti, volendo fare il bagno a mare ignudi: una precauzione, quanto mai

pertinente, visto che i vestiti e le scarpe, preziosi beni mobili, erano soggetti a furto, cosa che, per i

67



tempi passati, era piuttosto frequente; rientrare a casa ignudi costituiva scuerna per il derubato e
danno per la famiglia che si doveva accollare la spesa di nuovi vestiti: espressione, questa, ricorrente,
durante una partita a lavoria, nella bocca dei componenti ‘a rufalo indirizzata al giocatore poco
riflessivo e azzardato: un ammonimento per avvertirlo che, se disattento, invece di fare un passo
avanti, ne fa due indietro; lascia mal custoditi i vestiti per farsi un bagno ristoratore e all’uscita

dall’acqua gli tocca tornare a casa ignudo: un tempo, e forse anche oggi, d’avvero ,un brutto affare!

Sino a quando non sara realizzato, come progettato nel 1979 dall’ Amministrazione Comunale per la
sistemazione di piazza Marconi e rielaborato 1981 dalla cooperativa Punto Zero, e successivamente
dallo studio Donati e Delia e perfezionato da Armando Palma e Carlo Boschetti, un campo
regolamentare di gioco circoscritto da cordolo-sponda in pietra di Trani bordato in legno duro, come
un biliardo, si da determinare durante il gioco, maggiori combinazioni di giocate anche se non si ha,
come nel biliardo, né la palla a giro né la palla a taglio, tutto rimane imperniato intorno alla sciddo
che, per la sua mobilita, e difficile fare infilare la propria palla sia per la dimensione del suo diametro,

appena appena, piu grande del diametro delle bocce e sia perché, girevole su se stessa.

Il pit delle volte, in caso di esito positivo, di una giocata eccezionale o della vincita strepitosa di una
partita, quelli da rufalo sono sempre inclini ad attribuirla, piu alla fortuna, che alla valentia del

giocatore, e, per celia s’insinua, che il risultato ¢ dovuto, solo, al possesso della lucertola a due code.

Per il giocatore, scapucchiona, ad ogni piccolo shaglio, molti, pungenti, coloriti e strillati gli epiteti, i
proverbi e i wellerismi di suggerimento, ammonimento o di scherno, e per quello bravo, anche se
campione riconosciuto da cimoa-cima, come da atavico comportamento cittadino, le parole di

compiacimento, di apprezzamento e di elogio: poche, parche e a voce bassa e trattenuta!
NOTE

(1) La cappelleria di Luigi Pisapia operava in Citta Vecchia, sin dal 1889 in via Duomo, angolo via
Cava, attivita, portata avanti sino ad oggi, solo come vendita, a partire dal 1933 nel negozio di via
Giacomo Matteotti ex Archita, passando nelle mani del figlio Giovanni e di un suo nipote acquisto,
Rodolfo, | "attuale gestore della cappelleria.

La cappelleria Pisapia in uno con I’ottico Zingarelli, anche essa collocata a via Matteotti, fondata nel
1876 da Gaetano Zingarelli, passata poi al figlio Mario e, da questi, al nipote Marcello, sono i negozi
pit longevi della citta.
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CAPITOLO

Wellerismi, proverbi, modismi e muttetto (mottetti, detti arguti allusivi in tono ironico
sia per complimentarsi, incoraggiamento sia per scoraggiare intono sarcastico)

ricorrenti sulle labbra, di quelli da rufals, durante, la performance, del gioco.
Tra i wellerismi piu ricorrenti:

Quello della lucertola sapiente, che trovandosi sulla riva di Mar Piccolo un giorno d’agosto, soffrendo
il caldo, invidiosa di un branco di cefali che guizzavano felici nell’acqua fresca, riflettendo fra sé e sé
e in omaggio alla teoria evoluzionista esclamo “tutta pisco sima dissa ‘a lucerta, e so meno a mmdra e

s affucdja” (tutti pesci siamo, disse la lucertola, e si getto a mare affogando);

Quello del polpo che rimesso nel secchio del pescivendolo, dopo essere stato preso e shattuto sul
banco per farne constatare la freschezza, rivolgendosi ad altro polpo ch’era nello stesso secchio, disse:

“frdata mija... c’e na toccha fara pa’ campa notra piccha”;

Quello d’u podaca che quanna vidi ‘nu viscatara (Un cliente) ca éva ‘na uagnédda beddafatta (che era
una bella ragazza), subbato sa ‘ ntrutulo ijnd’ a farine (subito s’infarino) e dissa.... “So ija, 'u cdpa

mulonara!”

Dissa ‘u tignusa, a tutto sciuéchoa sciticama, simito ca tucca ‘a coppala, ad indicare che nella
competizione sportiva come nel confronto delle idee, occorre fare attenzione a non insistere, piu di

tanto, sul punto debole dell’avversario o sul difetto tanto fisico tanto morale dell’interlocutore;

Quello della volpe a ‘u caura corsa (al granchio corridore). “no’ si facca da curredora, dissa 'a vorpa

o caura”, ad intendere che non e sufficiente assumere il nome per acquisire una virtu.
Tra i proverbi:

‘A jaddina faca l'uéva...e a 'u jadda [a vuscha 'u cula, la gallina fa I'uovo ed al gallo brucia il culo,

avanzandone il merito;

lja, ma sparagna mugghiérama ijndra ‘u liétta, e, 1’0tra, s’a fottona, ijndra a l> macchia, (io, per

rispetto, uso con parsimonia di mia moglie nel letto e gli altri se la shattono nelle macchie, nei boschi;
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Co ‘a crdpa, tonéssa scuerna..., no’ sa grattassa ‘u ziziniodda cu cueérna, Se la capra provasse

vergogna non si gratterebbe, dopo aver defecato, il deretano col corno;

Arriva ‘a signa e cacca ‘u padruna da ijndo ‘a vigna, giunge la donnola e scaccia il padrone dalla

vigna, ad indicare la pretesa dell’ultimo arrivato di dettare legge;

A co léva ‘u siva e a ca pigghia ‘a cuccagno, ad indicare che i benefici di una azione non sempre

vengono colti da chi li ha messi in atto bensi dal primoarrivato;

Acqua sands ‘mbacca a o mueérts, ad intendere che la situazione si &€ messa male per uno dei due

contendenti ed ormai tutto e superfluo, il destino e segnato!

Timba ca addemura, pigghio vizzio, ad indicare che non sempre & proficuo attardarsi o piangersi

addosso, la situazione nel frattempo si potrebbe complicare e prendere una cattiva strada;

A chiuviita o a navacdta, tutta Io fuéssa s’onna appardta, espressione per indicare che a fine partita,
comungue siano andate le cose, tutto si appiana; ognuno deve tornarsene a casa sereno, non € il caso

di avere cruccio o serbare rancore;

Zumba ‘u citrulo e ve ‘ngulo a ‘u caggiuniéra, ad indicare che spesso a pagare le spese viene chiamato

uno che non c’entra per niente nel fatto o nel discorso;

A muérta 'u cana, d spiccidt ‘a ragga, venuta meno la causa, s’elimina la conseguenza (nel gioco puo
anche indicare che a volte € meglio rinunciare ad una giocata azzardata piu che rischiare di favorire il

gioco dell’avversario;

La pichara pe’ spiula d’u sciorga (il conno) sa rombana la cuérna-i montoni, per desiderio sessuale,

non esitano, ad affrontare i rivali, prendendosi a cornate;

Lo udja da pignata...la sapa ‘a cucchidra, ad indicare che certi fatti personali sono conosciuti solo

dagli intimie in continuo contatto di relazione;

A’ mdra ca to jacchia ta toccha naucara, (nel mare in cui ti trovi, ti tocca navigare), non hai altra

scelta...;

Candiniéra susa ‘a porta, miéra acato-ad indicare che se il vinaio staziona, con le mani in mano,
sull”’uscio della cantina vuol significare, che il vino che ha nelle botti s’¢ fatto aceto e non attira pit

clientela;
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'A vulanza d’u farmacista, scarsa all’onza e caracho allo cundadla! Ad indicare che spesso piove sul

bagnato, e non sempre a ciascuno si riconosce il giusto merito;

Cuma a 'u cana da vucciarijo china da sangha e muerta da fama! Ad indicare che spesso 1’apparenza

inganna, come capita, spesso, al cane di una beccheria di essere solo imbrattato di sangue, ma digiuno;

‘A liona storta, 'u fuecha [’addrizza, ad indicare che per tutto c’¢ rimedio, anche per le persone piu

cattive, alla fine c¢’¢ un rimedio;

‘U cincca do Mingha ‘u mulundra, pe’ no’ fa ‘nu migghia, cangio strads e no facétto doja! Ad
indicare che a volte per smania di cambiamento, si finisce per complicare e peggiorare le cose; nel
gioco una giocata azzardata, quale la scelta di tirare ‘nu cdva da tre passa, per prendere due punti,

invece di un tiro pa’ trasé ijndra ‘a sciddo distante solo, ‘na palétto pa’ pigghia ‘nu punda!

‘A sorta d’u pichara nasco curnuto e mora scanndta! La sorte del montone, nasce cornuto e muore

scannato;

A ca léva ‘u siva e a ca pigghia ‘a cuccagna, ad indicare che non sempre il frutto di un’azione viene

colto da chi quell’azione ha prodotto ma da altri;

Ce vué cu tiona appazzacdta la lamba, canga spissa stuppina e sacrestdana- e desideri che le lucerne si

accendano sempre, cambia spesso il lucignolo e il sagrestano;

Quanna canda u turds fa ‘u surda, ad indicare che quando chi chiama é uno sospetto o un petulante

scocciatore non devi dargli retta;

Suso ‘a tigna, ‘a cdpa malata, ad intendere che i malanni non vengono mai da soli e spesso il secondo

e peggiore del primo;

Giacchina faco a legga e Giacchina ‘a strusca, in riferimento a Gioacchino Murat re di Napoli che
venne fucilato a Pizzo Calabro il 13 settembre 1815 dopo essere stato giudicato da una Corte
straordinaria composta, in base al nuovo codice penale da lui promulgato che prevedeva la pena di

morte per chi si fosse macchiato di atti rivoluziori, come quello da lui commesso;

"U jattona doa zi Annina, cu ‘a morta d’a padrona, no caccio chiu da ijndra ‘u jattaruls, ad indicare
che a volte un avvenimento infausto si puo trasformare in uno fausto e inatteso; come capito al gattone

do zi Annina, che rimasto senza padrona, divenne il beniamino del vicinato che lo adotto e lo
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ingozzava, tanto, da farlo ingrassare sicché non poté piu passare dalla gattarola, il basso foro della

porta a lui riservato;

"U cincca d‘u mulendra ve caracato a cunddlo e nona a onza! ad indicare che il giocatore non ha
saputo dosare, calibrare, puntare ed eseguire il tiro, nel gioco ci sono tiri dove e necessaria una

sbracciata possente e tiri che, invece, vanno eseguiti in punta di penna, precisi e ben dosati;

Recchia chiéna e mdna vacandoa, per significare, un gran parlare, molte promesse, ma nessuna cosa

concreta nelle mani;

Cusatora senza fatija, rumora do fuérfoca senza téla, ad indicare 1’espediente a cui ricorreva un sarto,
con bottega a via Duomo nella Citta Vecchia, soverchio indebitato, per ingannare i numerosi creditori
era solito, il sabato pomeriggio chiudersi da solo nella bottega, mimando il taglio della stoffa per i

vestiti da cucire nella settimana successiva. ©

A fogga, lo ciucca s’arraina, lo varrilo  sa scuascona, ['acqua sa scetta e la cristiana morana

d> seccho;

La uajo da pignato [o sapa ‘a cucchiara; ad intendere che i difetti della pignato i conosce molto
bene ‘a cucchiara il mestolo ( ‘a pignato, recipiente tornito di terracotta a forma di pigna con due
manici superiore accostati in parallelo per poterla meglio alla fiamma del caminetto per cuocere i
legumi ; quando si cuociono le fave bianche, (purea di fave) prima di scodellarle, vengono battute ,
rimestate energicamente, per 10 minuti (cucchiarisiata) con una cucchiara di legno d’olivo con la

punta tondeggiante da un lato e piatta dall’altro.

Giuannapigehiammoccha; ad indicare, un agnome, come quello di Strazzacazéno, per un credulone e

ruffiano, oppure Catavaro ‘a panécha, una persona violenta, entrambi vissuti in Citta Vecchia;

‘Acqua sando ‘mbacco a lo  muerta, I’'impossibilita di trovare il giusto rimedio d’una situazione
politica amministrativa o personale ormai per colpa grave unita a trascuratezza incancrenita e

purulenta.

Numerose sono le varianti linguistiche con incisivi, simpatici eufemismi per indicare le pudenda,

sedere (culod) e pene (cazza), quali:

“ U tafandra -per indicare il sedere procace di donna;
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‘U zizanjedda, eufemismo di culo, per intendere il sederino pulito ed innocente dei bambini, termine
da usare quando intorno a taulo da Ilovoria stonna [a récchio piccénna (i bambini) ad indicare la

delicatezza della situazione-;

‘U popo- eufemismo onomatopeico per indicare il culo al bambino che sta imparando a parlare;
"U sticchia, eufemismo di culo, meglio dell’intestino retto;
‘A pipi o ‘a pizza, eufemismo di pene, membro virile o dell’orina;

‘U téena quanda ‘na scidda, quidds (qQuello) o quedds, (quella) — eufemismo ad indicare la larghezza

dello sfintere anale di una persona baciata, proprio alla grande, dalla fortuna;

‘A fregna, pudenda femminile usata in senso figurato per indicare una azione banale o una cosa

inconsistente;
"U picciona, eufemismo di vulva;
‘A trégghia, eufemismo di membro virile;
’A jonala, il mebro virile a riposo, quasi che debba svolgere, solo, la funzione di mingere;

‘A sajonghala, un membro virile di tutto rispetto per dimensione e funzionalita, roba da giovani e

forti;

| pidoni, i testicoli- a destro o a sinstro-? Eccezionali e di peso, in senso figurato, secondo il
compianto Nicola Carrino, sono quelli d’acciaio inox smerigliati (satinati)come quelli che, a suo

giudizio, teneva Ugo La Malfa leader del suo partito!

Per i livoristi DOC, come abbiamo visto, prima, ‘u cula, € una parola chiave e delicata per le regole
del gioco di strada principe, praticato e amato dai tarantini e percio, € per antonomasia, la parte del
corpo inviolabile, indisponibile; quidds no’ téna padrina, ma jéto totto grazzio do Dijo ca no’ sa
‘mbresta, (non si presta) no’ se vénne, no sa de a pigna, no sa ridalo (non si regala) e nemmancha

(tantomeno) sa scetto (Si getta).

Una cosa tanto, preziosa, e forse di piu, degli occhi della fronte, peccato che spesso e volentieri ce ne

scordiamo! @
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Specifiche, le espressioni riguardanti la scansione del tempo di una settimana, nel suo divenire a
contare: da osca a dia (oggi), all’indietro, ajera (ieri), dia térzo (I’altro ieri) e in avanti créja (domani),
cresséra (domani sera), pascréja (dopodomani), pascridds (domani I’altro) e pascrofalo- 1’equivalente,

dell’espressione italiana: alle calende greche.

Appropriata 1’espressione idiomatica che indica 1’ingordigia del giocatore facilone che si affida
totalmente alla fortuna ah! t‘a ngarnata ‘u denta! Ad indicare, quando, una persona prende gusto per
una pietanza, che abusandone finisce per fargli male; quello che capita ad un giocatore che, visto
I’esito positivo delle giocate precedenti, piu per un colpo di fortuna che per capacita atletica, si
arrischia in giocate temerarie che, pero ahime contrariamente a quanto desiderato, non vanno a buon

fine, come sperato.

Il frasario del gioco della /avorio €, tutto, in dialetto stretto; e, quello tarantino, & un illuminante
esempio di dendrologia linguistica dove, anello dopo anello, s’¢ stratificata la testimonianza d’un
sapere esperienziale condiviso; il precipitato delle vicissitudini della storia cittadina, come dal

confronto-scontro tra le classi sociali si ¢ addivenuti all’incontro ¢ alla sintesi linguistica e culturale.

L’uso di queste espressioni linguistiche riguardante 1’esperienza di vita e di lavoro della vita
quotidiana del passato che si mescolano con quelle correnti di oggi, in concatenazione diacronica ed
in approccio glocal generando un caleidoscopio che, se guardato e vissuto a dovere, genera un

discorso colorito, spiritoso, sinuoso, allusivo, mordace, satirico e, talvolta, persino sardonico.
Modismi ricorrenti, nel continuo battibeccare, durante lo svolgimento di una partita da lovoria:

1) Chiappa, chiappina e matarazza lo tre cumbagna da chiazza, i tre compari, affiatati tra di loro, da

antico sodalizio, sempre pronti ad effettuare tiri birboni, ai poveri malcapitati presi di punta;

2) Aleje-aléje-alala, vi ca a fatto Mussulina, 6gna casa ‘nu mulina, ad indicare che, a volte, le regole
troppo restrittive, o la pretesa di una applicazione rigorosa, generano l’effetto contrario: come

successe per la legge fascista sull’ammasso del grano durante la Seconda Guerra Mondiale;

3) Giuanna caca a canna, zippra ‘ngulo e merda ‘nganna, una ca no cdicha pa no scé sfamacdta- Cioe
un vero pitocco; espressione tanto d ’avarizia congenita mal celata quanto metaforicamente per gli
atleti che durante una partita a /ovoria quando non si arrischiano nelle giocate difficili, impegnative

peri muscoli e per la mente, senza pero darlo a vedere;
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4) Morsa da peddas pa’ 'u liatta, (bel furbacchione) trattasi di una pelle d’agnello che veniva adibita a
scendiletto, acquistata da venditori ambulanti specializzati, di largo uso, tanto da essere inclusa nello
stizza (contratto) matrimoniale; pelle conciata da cui pero, oltre all’uso di scendiletto, non se ne poteva

ricavare né tomaia né suola per le scarpe e percio non buona na pa’ ‘mbigno noa pa’ solo;

6) Onna mueérta [’alia, per indicare che le olive, per maturazione naturale sono cadute dall’albero e
pertanto non bisogna perdere tempo a raccoglierle, per non farle marcire 0 mangiare dai ricci; un
modo sottile per alludere che & terminato il periodo delle vacche grasse, del gioco fortunato, ed
invece, € iniziato un ciclo in cui tutto va storto ed e gia in corso il conto alla rovescia perché si

verifichi ‘nu jacueézzala;,

7) Cangiare ['acqua a [’alia, eufemismo per indicare di doversi liberare d’una pisciata, nel senso
fisico e/o morale: nel gioco, liberarsi di un ostacolo o impiccio e ritrovare le condizioni migliori per

continuare la partita;

8) No fa ‘u pambana-pambana- - ‘No fa ‘u vandasciotto- No’ spattarrara, tre espressioni per dire non
esagerare in vanterie, non uscire dal seminato, no’ spattorrara, come avviene per 1’acqua in

ebollizione, dalla caldaia;

9) No’ fa * I'ommena da ciappa, non essere borioso e supponente come un ufficiale del corpo
volontario della guardia nazionale impegnato dopo ’unita d’Italia per la lotta al brigantaggio, che per

darsi le arie, indossavano le giubbe fermate, sul davanti, dalle ciappa.

10) ‘U pozzendo d’u tramoto, espressione usata per indicare chi si comportava con atteggiamento
querulo, pur di vincere la partita, in riferimento, alle migliaia di mutilati del catastrofico terremoto di

Messina del 1908, costretti a mendicare, paese per paese, per poter campare;

11) Sapa tonéra ‘u cicora ‘mmoccha, ad indicare la persona che sa tenere botta e risponde, se

necessario, solo al momento opportuno e se le conviene;

12) Je dofficalo da scarcagndra, ad intendere che ¢ difficile fare uscire 1’avversario allo scoperto,
inducendolo sia ad agire sia a parlare: trattasi di un soggetto difficile da capire, affrontare e,

figuriamoci, a vincere;

13) No fa ‘u sbafando, per significare non darti tante arece non fare ’altezzoso, anche perché non ti
compete;
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14) Paddo, paletta e lavoria, ad indicare il modo di giocare sciatto, approssimativo ed inconcludente —

I’equivalente dell’espressione francese alla sans fagon: un giocatore scartato da tutti;

15) Camendra do sguinca a coma ‘u cavura, (camminare di lato come il granchio) a significare
persona subdola, contorta, infida quanto pericolosa, che non va sottovalutata perche, da un soggetto

simile, ¢’¢ d’appettarsi di tutto e di piu;

16) Eta totts sciima d’u catrilo do lo Caggitna, la schiuma di cetriolo della cultivar coltivata nella
contrada Caggioni, amara e indigesta, da estrarre dal frutto e buttar via: con tale espressione, nel
frasario del gioco, s’ indica un tiro improduttivo inefficace, da scartare, anzi da rimuovere, con cura e
alla svelta financo dalla memoria, come si fa quando s’estrac la prima parte del succo, alquanto
amarognolo, del cetriolo, prima di affettarlo, a rotelle, guarnito con un pizzico di sale di miniera, per

meglio gustarlo;

17) Cofona sotta e cofona susa, trattasi d’n modismo riferito alle operazione finale nell’ espletare il

bucato;

18) A Madonna, sapa a c’téna o ricchina! Si riferisce alla versione del sacrestano, data alla polizia,
sulla sparizione di una pariglia di preziosi orecchini, dagli ex voto della madonna dell’Addolorata,

forse, per non incolpare il parroco ed uscirsene per il rotto della cuffia.

19) Eta ruscata da currucla tatara a tatara, il rumore che produce la trottola con la punta sdrammata;

un’espressione pronunciata fuori tempo e strampalata;

20) ‘U para, ve acchio ‘u suezza: Pizzichicchia e Cuppulona; trattasi dell’alleanza naturale e

necessitata tra due capobriganti del Tarantino;

21) Mana pulita, ma culo muscata! Ad indicare che spesso chi, a gran voce, insistenza e pertinacia
invoca I’onesta e la trasparenza, per gli altri, attraverso la metafora delle mani pulite, trascura di tenere
pulito il proprio culo! Convinto che questa & una questione strettamente privata; salvo poi a dolersi e a
ribellarsi quando qualcuno, carpendo i segreti registrando, cu [’accoma del Pritaneo, ogni telefonata, si
accinge a scarniscidara indra a conisa da’ frascéera pa’ scurcugghiara(rovistare) che tra I’immondizia
steja ascunnuta, nquarcha patanodds ca no sa canosca da ce sciardina e, nquarcha chipparina, da ce

gravina avéna!

76



Molti sono quelli che hanno sulle labbra le parole onesta e trasparenza, oggi come ieri, ma solo che
oggi a disposizione degli inquirenti e di qualsivoglia ficcanaso grazie alle nuove tecnologie
informatiche, le attivita investigative che registrano le telefonate, le conversazioni ambientali e, con
I’ultima diavoleria informatica, introducendo nel telefonino un virus che, anche se spento, trasmette in

ogni momento del di e della notte, anche il rumorino, da quanna ta scappa ‘na vessina!

A rendere ingovernabili le cose, si aggiunge che i contenuti, quasi in tempo reale, finiscono su You
Tube, in televisione, radio e stampa! In una gara tra i direttori di giornali in intelligenza con alcuni

elementi delle procure nel ruolo, da I’Amicha Carasa.

Cosi ci si illude che tutto, reso limpido, trasparente viene a tutti disvelato ma ahime € solo un

abbaglio della societa della Trasparenza-Opaca.

Il nostro dialetto ha ben sintetizzato quista spiulo che, da sempre, accompagna 1’uomo: quidda, ca pa

sape b fatta do [’otra, da scarnisciara, pura, ijndra ‘a merda!
Non tenendo conto che, se si tratta di conisa, scarfa! Mentre, se si tratta, da merda, féta!

Questo nuovo modo di fare non si € dimostrato idoneo per cambiare le cose; prestandosi ad ogni tipo
di manipolazione e strumentalizzazione! Purtroppo la corruzione e un’erba infestante difficile da
estirpare, e non certo solo con il pritaneo! Occorre, attraverso la buona scuola e la buona politica,
rafforzare il sistema valoriale, filtrato e condiviso con cui ci rapportiamo al mondo moderno con le

sue tensioni e problematicita: le persone e la natura!

La corruzione, anche se scrutata, smascherarla, braccata e stanata, in quanto piu che le mani ¢ il culo
che occorre tenere pulito (annattata) ed essendo questo ultimo ben coperto, rimane una gramigna

difficile da sradicare!

L’onesta, tanto invocata e persino adoperata come corpo contundente per colpire non solo i nemici ma
anche gli avversari, diventa evanescente, fluttuante e sfuggente rimanendo cosi solo una chimera.
Infatti a rafforzare il concetto sovviene il wellerismo: - disso ‘u tigniso a tutta sciuécho scivcamo
simita ca tucca ‘a coppala-, ad indicare che nella competizione sportiva come nel confronto delle idee,
della dialettica democratica; per non svilirle e corromperle, occorre fare attenzione a non insistere, piu

di tanto, sul punto debole dell’avversario o sul difetto tanto fisico tanto morale dell’interlocutore
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Specifiche, le espressioni riguardanti la scansione del tempo di una settimana, nel suo divenire a
contare da osca a dia (oggi) all’indietro, ajera (ieri), dia terzo (I’altro ieri) e in avanti créjo (domani),
cresséra (domani sera), pascréjo (dopodomani), pascridds (domani 1’altro) e pascrofalo- cioé mai! E’

I'equivalente, dell’espressione italiana: alle calende greche.

Azzeccata 1’espressione idiomatica che indica 1’ingordigia del giocatore facilone che si affida

totalmente alla fortuna ah! t‘a ngarnato ‘u denta!

Ad indicare, quando, una persona prende gusto per una pietanza, che abusandone finisce per fargli
male; quello che capita ad un giocatore che, visto 1’esito positivo delle giocate precedenti, piu per un
colpo di fortuna che capacita atletica, si arrischia in giocate temerarie che, pero aimeé contrariamente a

quanto desiderato, non vanno a buon fine, come sperato.

Molte sono le espressioni linguistiche riguardanti i momenti e le movenze del gioco di strada della
lavoria che sono entrate, in senso figurato, nel linguaggio colloquiale e corrente cittadino, irrompendo,

persino, nel dibattito pubblico come:

Cava do ‘na paletto: ad indicare cosa facile da compiere o da ottenere da qualcuno o da qualche

azione di facile impegno;

Cava da ‘nguls tré punds puppu: un’occasione, tanto rara quanto fortunata, da prendere a volo e

potarla a termine: una cosa che capita solo ad ogni morte di Papa;

Punto do mondta: avvenimento tanto fortunato quanto propizio, per il proseguo della partita, in

considerazione che vale due punti, e si sa che, chi ben comincia, ¢ a meta dell’opera-;
Tira a scippacarduicca, il tiro del gioco piu improbabile, problematico e piu incerto nel risultato;

Tira do padds, paletta e lavoria (0 scidda), espressione per indicare chi pretende di giocare usando
contemporaneamente i tre attrezzi materiali d ‘a lovoria: un tiro eseguito alla carlona, alla grossa, da

strappona.

Guai a trattenere col piede o diversamente /o padda, la propria o quella dell’avversario: allora Il
malcapitato giocatore no pué chiu caca...fare il suo bisogno corporale principale(cacare) e dovra fare
prima il bisogno secondario(pisciare) toccando la propria palla per un tiro di solo posizionamento

dicendo pozze piscia.

78



Se la palla, volutamente o incidentalmente, entra ijndra ‘a sciddo d’a vanna del didietro per dire hai
fatto perdenza si adopera I’immagine “tiéna culo” I’opposto della bocca percid prima di rientrare in
gioco occorre fare il pacacula, 0 entrando dalla bocca da scidda o tirando ‘nu cava da due o da tre per
pareggiare il punto perso in precedenza: nel gioco di strada come nella lotta politico-sociale, ci sono
Degli errori a cui occorre riparare, se si vuole rimanere della partita.

Cambiano i tempi, ma alcune costumanze del passato, radicate nel dialetto, tenute in vita dalla
performance di una partita do [lavorio persistono; cosi lo spirito tarantino, ironico, mordace,
irriverente, fiorito con la commedia fliacica, al tempo della Magna Grecia, lasciato, a crogiolare, sotta

‘a conisa del tempo, € rimasto, sempre, il medesimo ed é giunto, frizzante, sino a noi!

Si tratta di locuzioni, affatto colorite e di grande efficacia, utile per: ravvivare lo spirito di priscianzo
del gioco; alimentare il piacere di parlare; la soddisfazione di comprendere; 1’utilita di tramandare, in

concatenazione e successione generazionale, ‘a Lengha Tarandina.

Le locuzioni, sono, per lo piu, riferite ad eventi naturali, sociali e politici locali, nazionali ed
internazionali. Particolare e curioso 1’uso di spiritosi e connotativi soprannomi per alcuni personaggi

popolari.

Cosi in uno con le esperienze lavorative, episodi cittadini di vita sociale, riferiti ad alcuni personaggi
delle passate generazioni, connotativi d’ un Epoca, ripetute ed qualche volta, anche commentate,
fanno meglio comprendere la temperie socio- culturale di riferimento, con quella di oggi. ‘A lbvoria e
un’esperienza di vita comunitaria sommamente partecipativa ed inclusiva che, forse, puo ben aiutarci

ad affrontare le sfide d’ oggi.

Non é facile sostenere il battibecco, che si sviluppa durante una partita, sapendo interpretare e
destreggiarsi tra wellerismi, proverbi, modismi, mezze parole, borbottii, (‘u zurra-zirra) imprecazioni,
ardite metafore, similitudini, avvertimenti e finti anatemi. Ogni situazione ed esito di gioco, richiama
immediatamente un modo di dire, un proverbio, un wellerismo, in riferimento alla vita sociale locale o

nazionale, tanto di ieri quanto di oggi, che anima la vita privata e la scena pubblica.

Partecipare, sia pure come attento e motivato osservatore, ad una performance di partita do lovoria, €
I’occasione di poter lavare il cuore nell’aceto, per un lavacro vivificante per non cadere nell’ovvio,

nell’appiattimento e nell’omologazione del pensiero unico.
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La bellezza ed attrattivita del gioco dipende, anche, dal fatto, che ogni partita, ha piu uscite: tutto e
imprevedibile, difficile da governare, basta un nonnulla pe cambiarne il corso e I’esito di una partita

che percio, volta a volta, puo rivelarsi tanto un successo strepitoso quanto un insuccesso disastroso.

Tutte intenzioni e gradazioni da decifrare e comprendere, in un confronto impegnativo e fonte di
sofisticate discussioni, condite da sottile ironia, mimate, con un gesticolare personalizzato, di rito,

generano sonore risate collettive.

Specifiche le espressioni riguardanti il tempo di una settimana, nel suo divenire a contare da osca a
di> (oggi) all’indietro, ajéra (ieri), avandjera, dia terzo (I’altro ieri) e in avanti créjo (domani),
cresséra (domani sera), pascréja (dopodomani), pascridds (domani 1’altro) e pascrofalo-spesso usato,

come equivalente, dell’espressione italiana: alle calende greche.

Occorre stare sempre allerta perché non é insolito che, intorno ad un campo da Levoria ,qualcuno ‘no
sa abbuscha I’agnoma che lo accompagnera per tutta la vita come una seconda pelle cucita addosso, e
magri tramandarlo agli eredi, come quello che fu affibbiato al giovane venditore ambulante, ‘u stinga
pa’ l'alija (iramoscelli verdi di lentisco per la concia delle olive all’acqua) da alija gnora, (olive nere
) all’acqua e chiapparina salata, jétto d’agghja, putrasina frischa e sanacciona; al secolo Giovanni
Scaramuccia che, a fine giornata lavorativa, era solito scendere a Marine, per una partita
affrancatrice; un momento per affrancarsi, dalle ambasce della vita quotidiana d’un venditore

ambulante.

E fu quando, verso la conclusione, di una partita pomeridiana veramente fortunata, a tre punti per

vincere, gli capito di poter tirare ‘nu cava da ngulo tre ppunda puppu. Un colpo di culo,

"Nu spiula, coltivato per anni, un’occasione giusta, per chiudere la partita, in proprio favore! Percio
preso il coraggio a due mani, si raccomando agli astanti di sgomberare ‘a taul> e “impettito, assunse
la stessa posizione dei grandi giocatori, gamba-sinistra leggermente piegata e protesa in avanti, destra
tutta all’indietro; nella mano destra ‘na palétta accostata vicino la propria palla, mentre 1’occhio
scrutava ‘a sengha da mandata (il limite da non oltrepassare nel gettare la palla), il tutto a far credere di
essere un abile maestro”- e cosi, teso come un elastico, profferi ’espressione di rito: « cava do

‘ngula, tre ppunda puppu... a ci 'u mandéna jé fatta!»
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Ma impresse al tiro tutte le forze del suo corpo e, come risultato, si procuro la rottura (la scucitura)
completa dei pantaloni nella parte di sottofondo, accompagnata da una sonora scorreggia, con

variazione di tempi da un iniziale “andante con brio” a un conclusivo “pianissimo solo per fiati”.

Accadimento questo che gli fece guadagnare affibbiare dagli astanti, tanna po tanna, 1’agnome di
“Strazzacazona” che mentre i tre punti da sempre agognati e sognati finalmente chiamati, anzi
invocati, svanirono mentre 1’agnome gli rimase ¢ lo lascio, in eredita ai suoi discendenti®. Nella vita
degli uomini sia essi personaggi pubblici che persone del popolo minuto, passano alla storia piu per un
accidente, un errore di percorso che per 1’azione tentata o compiuta. Abbiamo visto come un livorista
puO essere: da puza; ronnuta; sprachaldta; sgatta; da feghata, da cima- cima, da cocchara, da cora ma,

spesso, anche scapucchiona!

Tutto questo fluisce nel linguaggio dei livoristi DOC e degli spettatori-attori- da rufalo- partecipi del
gioco, in funzione di coro, un frasario tra il gergale e il sapienziale; diretto, crudo, dissacrante,
irriverente, metaforico, allusivo e alquanto scurrile: identitario di una comunita, con grande e lunga
esperienza alle spalle, di vita e di lavoro, di vicissitudini storiche complicate e drammatiche, che dopo
ogni frangente ha ricominciato a costruire una comunita operosa, solidale e inclusiva ma, nello stesso

tempo burlona, briosa e poca incline al tifo.

Durante una performance d’una, partita a levorio attraverso il suo articolato frasario, frutto di un
continuo scambio d’esperienze, si puo risalire, tra 1’altro, a quanta fatica ¢ costata per garantirsi la
quantita, salubrita, gradevolezza al gusto del cibo e quanti tentativi per strutturare le relazioni
sociopolitiche utili per stabilizzare e allargarne I’accesso e la condivisione dei beni materiali ed
immateriali, ai piu.

Quante intuizioni quanti tentativi, quante sperimentazioni per aggiornare le tecniche di produzione,

trasformazione, trasporto, preparazione e consumo del cibo.

Quando e, quale, é stato I’apporto dell’arte per I’affinamento del gusto, quali sono state le azioni e i
comportamenti comunitari inclusivi; quanto di questo patrimonio & da preservare, valorizzare e far
rientrare in circuito, per essere a sostegno d’un modello di sviluppo a misura d’uomo, all’altezza delle

necessita ed aspettative delle nuove generazioni.
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Veramente difficile ¢ cogliere, in riferimento a come si ¢ svolta la partita, I’avvertimento-quiz fatto
dal saputo al vincitore, da lui ritenuto piu fortunato che bravo, malgrado la vana orchestrazione della
rufala per ostacolarlo nel gioco: «, uagno! Dumane, possape, m’a cundara béllo-béllo ‘u fatto i jiddo,
jedda, quidda, quedda e I’Amicha Cordsa! (Lui, lei, quello o quella e I’Amico Cesare. Non manca
1’azione del convitato di pietra o di sperare nell” improbabile soccorso del Deus ex machina). Quiddb,
I’amante maschio, (‘u marcha), quédds, I’amante femmina, (‘a cummara); ’Amicho Cordsa, €
I’eminenza grigia; il regista, occulto, d’ogni complotto: quello che ha orchestrato, stando dietro le

quinte, all’interno della rufalo, per influenzare 1’esito della partita.

A voler individuare, /’Amicha Corasa, (I’amico Cesare), per rintracciarlo, tra i tanti possibili, & un bel

compito a casa, difficile da svolgere.

Compito che e a volte, nonostante 1’impegno, s’appalesa un vero rompicapo: jéto ‘na pardlo vade’
susa a ce fescha s’adda matte ‘u ndsa, (come trovare il bandolo della matassa per svelare 1’arcano) in
quanto, /’Amicha Coardsa, il regista della presunta tresca, puo essere: ‘u zanzdno (il sensale di
matrimoni), ‘u prevata (il prete), ‘u sinnacha (il sindaco), ‘u spozidlo (il farmacista), ‘u prioro da
cungrecha 0 ‘nguarcha monacha furastiéra, da passaggia, un Patron politico o persino un’ inquilino

del Pritaneo!

Una richiesta che, se presa alla lettera, € una perfida insinuazione, in linea con la cultura del
complotto che ci affligge da sempre, per sciupare, mutilare la vittoria conquistata sul campo, mentre,
se intesa come un consiglio amichevole, € solo un ammonimento a non inorgoglirsi troppo in quanto,

dopo tutto, si tratta solo di una partita da lovorio.

Questa atmosfera intorno al campo di gioco € in linea con il convincimento diffuso, tra gli italiani, da
sempre stretti da problematiche geopolitiche complesse, intricate; difficili da leggere ed interpretare;
sino al punto che, anche per I’esito di una partita di livoria, ci sia un complotto. Questo
convincimento e alimentato, da sempre, dalla compresenza di poteri —laici e religiosi- interessi e
manovre di potenze straniere o del diverso che sono, da sempre, alla base della sindrome del

complotto che attanaglia la societa italiana.
La consuetudine con la pratica del gioco &, per un verso un antidoto e per un altro un mezzo.

Un antidoto:
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A- Contro la tossina, del retro pensiero, della presenza costante e asfissiante di poteri forti che

agiscono dietro le quinte;

C- Contro la cultura del sospetto dell’inganno permanente delle autorita costituite, viste come la
lunga mano di un nemico acquattato, subdolo, lontano e spietato, alimentato dalla produzione

cinematografica e dalla comunicazione via internet.
Un mezzo:

A-Per verificare il ruolo che, nella vicenda umana, gioca il caso, la fortuna sia nella dimensione

privata che pubblica, la realta storica e asimmetrica, tutto il contrario del complottismo;

Constatare che, in ogni fenomeno sociale non governato, mal capito nelle cause che lo hanno
determinato, genera paura, insicurezza, che si pensa di risolvere con provvedimenti liberticidi da

Annibale alle porte di Roma.

Occorre imparare, oggi, piu che mai, a distinguere la conoscenza dalla mera informazione; la verita

per quella che appare, la narrazione della cronaca giornaliera dalla verita storica.

La prima, spesso, é figlia della cultura del complottismo; il pasto preferito dalla turba dei creduloni
(pigghiammoccha), succubi del Web, carne da macello per alimentare il populismo: la malattia, la
pestilenza che sta mettendo a rischio a livello globale la vita pubblica anche in Paesi di antica e

consolidata democrazia.

La seconda é frutto di valutazione comparata, di approfondimenti, di discernimento per prendere, poi,

sagge decisioni.

Percido 1’esercizio mentale che, comporta il nostro gioco di strada, non deve andare perso non solo

pa’ ‘u spiula di soddisfare il desiderio ardente di pochi spiriti eletti, di cataldiani veraci quali sono
stati: Cosimo Acquaviva, Emilio Consiglio, Giuseppe Cassano, Alfredo Majorano, Nicola Gigante,
Temistocle Scalinci, Antonio Torro, Vincenzo Leggieri e Michele De Noto, il primo a stilare il
regolamento del gioco nel 1930 pubblicandolo sul settimanale locale “Vedetta Jonica”; Secondo Lato
con le sue sculture in legno ,pietra e bronzo dedicate ai — momenti e movenze del gioco della lovoria-,
Diego Marturano, Ottavio Guida, direttore dell’ Archivio Di Stato Provinciale; Emanuele Basile con il
suo esilarante racconto breve “strazzacazona”; Franco Laterza col suo saggio “ Antichi giochi di
strada” (Edizione nordsud, 2010, pag. 258-259); Vittorio Del Piano, con il suo multiplo “Scidds,
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padda e palétto”; il kit completo degli attrezzi della lavorio (edito dalla cooperativa Punto Zero, nel
1979); Aldo Pupino con i suo bassorilievo bronzeo, cm. 20x20 del Beato Egidio intento, come
componente da rufala, a guardare giocare a lovoria nello spiazzo antistante la chiesa della Madonna
della Pace, del 1990; Giovanni Lacatena con i suoi quadri surrealisti, di struggente nostalgia, per la
decadenza del gioco di strada piu divertente, formativo, diffuso e connotativo del costume dei
Tarentini: ‘a lovorio. Ogni situazione ed esito di gioco, richiama immediatamente un modo di dire, un
proverbio, un wellerismo, in riferimento alla vita sociale locale o nazionale, tanto di ieri quanto di

0ggi, che anima la vita privata e la scena pubblica.

Partecipare, sia pure come attento e motivato osservatore, ad una performance di partita do lovoria, &
I’occasione di poter lavare il cuore nell’aceto, per un lavacro vivificante per non cadere nell’ovvio,
nell’appiattimento e nell’omologazione del pensiero unico dominante o in quello torbido ed

inquietante da [’Amicha Carasa!

La bellezza ed attrattivita del gioco dipende, anche, dal fatto, che ogni partita, ha piu uscite: tutto e
imprevedibile, difficile da governare, basta un nonnulla pe cambiarne il corso e 1’esito di una partita

che percio, volta a volta, puo rivelarsi tanto un successo strepitoso quanto un insuccesso disastroso.

Tutte intenzioni e gradazioni da decifrare e comprendere, in un confronto impegnativo e fonte di
sofisticate discussioni, condite da sottile ironia, mimate, con un gesticolare personalizzato, di rito,

generano sonore risate collettive.

Specifiche le espressioni riguardanti il tempo di una settimana, nel suo divenire a contare da osca a
dia (oggi) all’indietro, ajera (ieri), avandjera, dia térza (I’altro ieri) e in avanti créja (domani),
cresséra (domani sera), pascréjo (dopodomani), pascridda (domani 1’altro) e pascrofala-Spesso usato,

come equivalente, dell’espressione italiana: alle calende greche.

Una ginnastica mentale ancora attuale e proficua, nel pieno svolgersi della quarta rivoluzione
industriale. Infatti ¢’impone ad essere vigili, molto preoccupati a non farci trascinare dalla corrente
senza avere chiaro I’orizzonte e la meta: cosi, non solo potremo cambiare le cose per metterci al passo

con i tempi, ma, probabilmente, in meglio.

Praticando da giovane eta ed assiduamente, sia come atleta sia da corista-accompagnatore, s’impara

bene e per tempo che i mutamenti in meglio dei comportamenti umani tanto da diventare costume
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spirito pubblico non si consegue con gli interventi di salute pubblica o da palingenesi universale ma
con una lenta, costante valutazione di come comportarsi con il prossimo e con la realta che ci

circonda.

Quando, da parte del giocatore, si consegue un punto a culo (fortunosamente) gli si dice ‘mbiisca!
Auguri prendi, incarta e porti a casa; ad indicar e il compiacimento verso un giocatore, non tanto per

la bravura dimostrata ma, per la buona sorte che gli é toccata.

Quando un giocatore & sempre accompagnato dalla fortuna, allora éto 'n’allucertato (possessore di
una lucertola a due code, ‘na lucérto a doja coda, ritenuto un potente porta fortuna); chi ne € in

possesso diventa un vero 0sso duro da battere in ogni tipo di competizione.

Chi invece infrange alcuni tabu, consapevolmente o inconsapevolmente, & uno scarognato ‘nu

malasurtadto, destinato a perdere, comunque.

La bellezza ed attrattivita del gioco dipende, anche, dal fatto, che ogni partita, ha piu uscite: tutto €
imprevedibile, difficile da governare, basta un nonnulla pe cambiarne il corso e 1’esito di una partita

che percio, volta a volta, puo rivelarsi:

In alcuni momenti topici della partita, ‘a rufalo nelle parole e nei gesti, si comporta come un attore
collettivo che segna e determina lo sviluppo della partita; non mancano pero, gli assoli e persino,

anche se di rado, qualche fuor d’opera per esaltare le azioni piu spettacolari.

La prestazione atletica dei giocatori Invece, & bene che per tutta la durata della partita sia condotta,
attiand’attionda e cu’ lo récchia ‘mbezzata, (Orecchie ritte) in modo che, il gioco proceda incerto,
fluttuante in modo che 1’azione del coro possa svilupparsi sino alla fine briosa, scherzosa, libera e

spensierata.

Per i livoristi DOC, come abbiamo visto di sopra, ‘u cula, € una parola chiave e delicata per le regole
del gioco di strada della livoria, praticato e amato dai tarantini. La parola, percio, evoca la parte del
corpo considerata inviolabile ed indisponibile.

Quisto no’ téna padruna, jéta totta grazzio do Dijo ca no’ sa ‘mbresta, (non si presta) no’ se vénne,
(non si vende) no sa de a pigna, (no si da per pegno) no sa rialo (non si regala) e nemmancha

(tantomeno) sa scerto (Si getta): una cosa tanto, preziosa, e forse di piu, degli occhi della fronte,
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peccato che spesso e volentieri ce ne scordiamo! (@) Intormo &, su questa parola, non & ammessa alcuna

disattenzione o fraintendimento di sorta!

Parole ricercate e inconsuete come uacchio da réto (’occhio del didietro ) 1o muttetto dialettali del
frasario del gioco da lovoria, focozzo a lijovite e mitta, espressione quest’ultima tra le piu usate e
connotative delle vecchie nostre radici demo-etnoantropologiche, sempre attuali e pertinenti, per
capire come gira il Mondo e, come e per cosa, Si mMuovono lo rosacavasdazza, lo zumpafuéssa,
l’allaccataccha, lo conzagrasta, la fighiazzo do lattucha d’u prima gira, la scuma do cotrulo do lo
Caggiuna, [a piratoncartata, lo smargiassa, la sbafanda, lo vumacusa, o zizzanusa, 1o sparama ‘mbitta
e l'arrulluna (chi € sempre pronto a schierarsi con la maggioranza e lesto a montare sul carro del

vincitore).

In caso, di un tiro mal eseguito, con esito negativo, a seconda, della circostanza e dello spessore del
giocatore, dell’umore degli astanti; fioriscono epiteti, in senso negativo quali: lardona,; spanzavionda;

pirata ‘ncartadta...!

Nel passato, non mancavano i riferimenti e gli accostamenti agli agnome delle figure popolari quali:
Giuanna Portafoglia, mesta Cicco Caura, Catavato ‘a Panocchia, Timotéja ‘u Rattusa, Zi Angéla ... ‘a

rugna téna ‘u ciucca, Biacoccha, Marchapolla, Ciccheto-Gnacchata, Nanina accogghiafarfugghioa.

Intorno a taulo ¢ tradizione inveterata, che debbano trovarsi a proprio agio: ‘u cuzzarula, u* furnaro,
‘u macellara, ‘u furgiarula, ‘u vastasa, ‘u studenta, ‘u ferbarula, 'u farnardara, ‘u trainiéra, ‘u
cucchiéra, ‘u professora, 'u ‘mbrellara, 'u caggiuniéra, 'u carrattara, 'u zuccatora, [’'oma da cocchara

(il libero professionista o I’insegnante).

La differenza di eta, la diversita di ceto sociale con specifica esperienza di vita e di lavoro,
contribuisce a mantenere, alta e ben tesa, ’asticella perché intorno a tavulo si sviluppi un dialogo
serrato trai due livoristi e tra questi e quelli della rufala, un battibeccare scoppiettante nel ritmo,

intrigante nell’atmosfera, riflessivo ed istruttivo come in un dialogo di Platone.

Nella discussione, durante la partita, confluisce, a seconda dell’esperienza di vita e di lavoro dei
giocatori e degli spettatori, il linguaggio dei pescatori, da l> caggiuniéra (ortolani), da l> cuzzarulo, do
lo surgiarulo (accalappia sorci), do [> falparulo (i tessitori di felpa), de le craprare, de le

scannacavadda, de le vastasa, quali:
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Figghjazza da lattucha d’u prima gira, ( foglia di lattuga del primo giro del ceppo) un’espressione del
frasario del gioco della /avoria, tanto colorita quanto sottile, difficile da coglierne il senso, tratta
dall’esperienza di lavoro da lo caggiuniora (ortolani della contrada Caggioni)) e da lo fogghiarils,
(verdurai) ad indicare una foglia di lattuga del primo giro che, prima dell’uso dei pesticidi, si presenta
tutta mangiucchiata dai bruchi e percio incommestibile, da scartare, da dare alle galline: I’equivalente
di una giocata, a prima vista promettente, ma per alcune asperita del terreno non ben valutate o perché
maltrattata e sciupata per imperizia o disattenzione nell’esecuzione: una giocata da scartare, andata

persa, ai fini del punteggio per vincere la partita;

Culo d> cotrula, ad indicare la parte del cetriolo dove é attaccato il picciolo che tagliato per far venire
fuori la schiuma, alla fine dell’operazione, insieme alla buccia del frutto, viene scartato e, un tempo,

dato in pasto ai polli;

Tagghia, ca éto russa...... ‘u malona, espressione d’incitamento perché un giocatore profitti di un
momento propizio per inanellare una serie di tiri efficaci, al punto tale, da imprimere una svolta

all’esito della partita;

To n’é sciuta do chiatta, ad indicare che la barca e naufragata: per il gioco della livoria quando si

prende ‘nu jacuézzalo.

Susa ‘a tigna ‘a cdpa squasciata, (sulla tigna la testa rotta) ad indicare che spesso ad un male se ne

accoppia un altro, a iattura s’aggiunge iattura;

A laona storta ‘u fuécha l’addrizza! Espressione che per metafora indica che c’¢ sempre il modo per

piegare 1’avversario, basta trovare il modo, il momento e I’arma idonea per farlo;

Intorno al gioco della /avoria permane 1’uso di espressioni linguistiche riguardante 1’esperienza di vita
quotidiana e di lavoro del passato che si mescolano con quelle correnti in un caleidoscopio che, se
guardato e vissuto a dovere, genera un discorso colorito, spiritoso, sinuoso, allusivo, mordace, satirico

e, talvolta, persino sardonico.

Durante lo svolgimento d’ una partita a [avoria € d’uopo, come abbiamo gia messo in evidenza in altra

parte del testo, che i giocatori stiano in allerta- cu nu’ uecchjo a jatta e [’otre 6 pésca!
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Occorre concentrarsi, jetticha-jetticha (adagio nei movimenti del corpo e riflessivi per seguire I’'umore
degli spettatori) sulle giocate da effettuare e non abbandonarsi, incautamente a ‘u tagghja-tagghjo o
menarla a turtegghiuna.

Ai giocatori & sconsigliabile ‘u lardamiénds (prodursi in vanterie grossolane e grasse) o fa 'u
piulanda, (il petulante) e allo spettatore conviene evitare di fare ‘U méstra presutta, perché ¢’é sempre
chi e pronto a rintuzzarti e correre il pericolo, sempre incombente, di diventare ‘u suggetto gitsta a cui
dare ‘a cugghiona e, cu tutto l> sinza, a lo sbafand> ma, a renz’a renza, (senza infierire) a o
scarugnata! (Agli sfortunati).

Durante la partita, occorre tenere in conto, tanto del rispetto delle regole di gioco e dell’impegno
atletico, quanto, saper sostenere, il battibecco con 1’avversario, specie se si tratta do ‘nu puniusa
(caparbio), 0 do ‘nu chiangia- chiango.

Battibecco da sostenere, sapendo interpretare modismi, mezze parole, borbottii, imprecazioni, ardite
metafore, similitudini, avvertimenti, smorfie, mezzi sorrisi e gesti come qullo dell’o di Giotto che se la
mano ¢ in verticale indica soddisfazione e compiacimento mentre se la mano € posta in orizzontale e
co I’indice ravvolto nel pollice, sottintende ca to azzéccha t’agghio matté a pionécha (Se ti acchiappo ti
strangolo)!

Ma le insidie maggiori da superare son quelle capricciose, imprevedibili, irritanti e insinuanti di quelli
della rufalo composto da: panaréddora, saputs, cigghiacilo, cacacazzo e molti cadarundra

(sfaccendati brontoloni) puertaanniico ‘mbamona, arrillons e zumpafuéssa. ©

NOTE

CAPITOLO NONO

‘A [avOrio e ‘u strafuécho tarandino; ovvero i piatti da commozione e la

persistenza, almeno nel ricordo; d’alcuni protagonisti-intenditori e cultori;
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pesino della provenienza degli ingredienti, oltre al modo originale per la loro
manipolazione al fine della preparazione dei piatti della memoria; le gemme

da commozione dell’antica enogastronomia tarantina.

Questa s’estende tanto ai piatti di mare, dell’intero Golfo di Taranto, per
secoli sotto la giurisdizione della Dogana del Pesce del Regno di Napoli con
sede a Taranto quanto ai piatti delle ubertose terre che s’affacciano sullo

stesso.

Il cucinato tarantino e il tripudio degli ingredienti provenienti dalle feraci ed ubertose terre che si
affacciano sul Golfo di Taranto per un verso e per I’altro verso alla pescosita del mare, con particolare

riferimento ai Due Mari di Taranto.

Molte le derrate alimentari di pregio le relative contrade di provenienza di cultivar autoctone, di
specie d’animali autoctoni d’allevamento, da pascolo e da cortile; frutta, verdura autoctona d’ogni

specie, in tutte le stagioni dell’anno, pesci crostacei e molluschi di qualita superba.

Una cornucopia di leccornie che nell’immaginario da rufalo, ha un posto d’onore e scandisce ed

arricchisce frasario I’andamento del gioco.

Durante o a fine partita un profluvio d’offerte sia di pietanze rustiche, sostanziose, semplici ma,

sempre, saporite sia quelle d'u strafuecha, ovvero i piatti da commozione.

A fine partita si gratificano pietanze , sofisticate, deliziose al gusto un tempo, abitudini
enogastronomiche connotative di una comunita, che per secoli, ha saputo trarre il meglio dalle risorse

ambientali del suo territorio, nel rispetto dei cicli biologici sia terrestri sia marini.
Un patrimonio sapienziale, quello d'u strafuécha tarandina, che per la sua originalita e varieta, e
, alla grande, nel frasario del gioco da levoria, dove si e saldamente radicato e
memoria collettiva: trattasi di alcune cultivar autoctone, di frutta e ortaggi; razze autoctone
d’allevamento, andati persi.

Il cibo, il modo di prepararlo di presentarlo, di gustarlo, il suo ruolo socializzante, costituiscono il
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Punto d’arrivo, di una comunita millenaria. A Taranto, il piatto, la leccornia, anche grazie alla pratica
Del gioco della livoria é divenuto strumento privilegiato di comunicazione, metalinguaggio.

Peccato che e stata cancellata, inopinatamente, una pagina importante di etno-botanica ed etno-

Zoologia e quindi di enogastronomia. Alcune cultivar di frutta e verdure autoctone, alcuni animali

D’allevamento, alcune tecniche, particolari, d’allevamento di molluschi lamellibranchi: ostriche,
cozze pelose e cozze nere, andate in disuso sia per i materiali adoperati Sia per i processi

produttivi.

Ingredienti, oggi, di difficile reperimento, fanno si che alcune leccornie, sono difficoltose da
preparare: per il reperimento della materia prima, la diponibilita di utensili per procedure particolari,
della cucina monacale, del forno a legna, del carbone di ceppo di lentisco, oppure hanno perso, nei

giovani di oggi, abituati al Jo food, I’antico sapore e fascino.

Lacuna, quest’ultima, che potrebbe essere in parte colmata, anche grazie, ad una ripresa del gioco
Della /avoria, a livello di massa; col suo ricco, colorito e frizzante frasario demo-eno-gastronomico,
Adoperato, a commento gratificante, durante o a fine partita.

Espressioni che sono, ancora, presenti nel linguaggio colloquiale, in particolar modo, quando si ¢
seduti intorno al tavolo per un pranzo conviviale, come si € verificato in quattro occasioni che per la
loro, varieta di situazione, la caratura e singolarita dei personaggi coinvolti, la gioiosa freschezza dello

svolgimento vale la pena tentare di riesumare.

Questo esercizio virtuoso ci permetterebbe di sostenere e qualificare 1’offerta turistica con un
modello di ospitalita e per 1’olio, il vino, il miele, frutta secca, e verdure sott’olio,
geolocalizzato, storicizzati ben confezionati con I’apporto dell’arte, diffusi come prodotti di nicchia

rappresentativi su scala globale, servendosi del commercio elettronico.

Questo va fatto per descrivere: [o piatta da commozione, robba da sunnarslo a notta; una leccornia

che solo a pensarci je robba d’alleccarsa le miisa e farsa ‘a voccha pa ‘na sciurnata, sana-sana!

Intorno a tauls, le espressioni piu gettonate che venivano tirate in ballo, erano quelle riguardanti: la
caducita delle vicende umane e I’incognita dell’aldila, il desiderio irresistibile del rapporto col sesso;

il desiderio incontenibile del rapporto col cibo.
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Le prime a seconda dei soggetti e della situazione, pillole sapienziali, tratte sia dalla Bibbia sia dagli
epigrammi di Leonida di Taranto, dalla Divina Commedia sia dalle poesie di Leopardi sia dalle poesie
di Raffaele Carrieri sia -da ‘Nu Cammurista da tand’anna arréto- di Diego Marturano, sia dalla -‘A
Livella- di Toto o da -‘Na croca ‘nderra- di Saverio Nasole, ‘a trucchalasciata da fratéllo Spirdiona-

di Alfredo Maiorano: tutto e confluito nel caleidoscopio da lengha tarandina.

Le seconde molte le allusioni espresse con smorfie e gesti piu che con le parole, tranne in casi
eccezionali, quando si voleva sheffeggiare qualcuno particolarmente borioso ed antipatico con
I’espressione greve, fatta ‘na pu...... ... a do mana! Alludendo al vizietto della scimmietta Coco

alloggiata nella villa Peripato.

Le terze, per le offerte enogastronomiche, si largheggiava e approfondiva; queste erano un vero
profluvio sia durante la partita al giocatore bravo, come anticipo, sia a fine partita, al vincitore,
sempre a mani aperte e a cuor leggero; tutte succulente, suggestive: pietanze, descritte con linguaggio

colorito, dettagliato e puntuale.

Peccato pero che si tratta solo di profferte, da tutti spiulata, (agognate) ma improbabili o impossibili

da ottenere; e di certo, un’assurdita ottenerle, tutte insieme, nel medesimo tempo e annuna!

Cosi I’evocazione di pietanze succulenti, il meglio del meglio d 'u strafuecha del Golfo di Taranto,
risultano incentivanti durante lo svolgimento del gioco e gratificanti, a fine partita, peccato pero, che
purtroppo si tratta di leccornie improbabili o addirittura impossibili anche se tutte ben presenti nella
memoria personale per i piu fortunati, e nell’immaginario collettivo per averne sentito parlare, solo

parlare piu e piu volte!

Magnanimo e disinvolto il comportamento da parte dei componenti ’a rufalo, che a mo’ di celia,
offrono con disinvoltura piatti o leccornie tanto evocativi e fascinosi quanto improbabili se non
impossibili sia perché fuori stagione sia perché si e persa la cultivar del particolare prodotto orticolo,

sia della antropizzazione del sito di provenienza, sia per radicale cambiamento delle costumanze.

11 tutto nello spirito dell’adagio:” A ci tene? Manga e béva coma e quanna vo! A ci ‘no téna nijonda,

quanna pota! Ma semba, quidda ca téna ‘a fantasia, manga béva e faca pirata a facca lora!

Con la fantasia a tutti & concesso da sganarsa annuna (di satollarsi gratis)!
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Quello che capitava ancora in coda agli anni 40 a doja sbricchitiodds (ragazzotti) a coma Umbartina
‘a Ciosa e a Taccavécchia; entrambi accaniti e bravi giocatori di livoria ma costretti, per sbarcare il
lunario, ad arrangiarsi uno facendo il venditore ambulante e I’altro il facchino alla stazione ferroviaria.

Entrambi, in mancanza di meglio, buongustai di pietanze raffinate ma solo immaginarie!

Durante e, maggiormente, a fine partita, raggomitolando il filo rosso della memoria, muovendosi tra
la leggenda e la storia, il percorso per la ricostruzione- rivisitazione dei piatti d'u Strafuécha
Tarandina, frutto sia d’impegno collettivo di diverse generazioni di operatori impegnati nelle attivita
agricole, di pesca e maricoltura sia legati ad alcune figure storiche, di buongustai o di cuochi, a partire
dal 1700.

Tra i primi, quelli che risalgono alla notte dei tempi:
-’U tarantidda; (1)

-'U callarnijodda; ()

- ‘U broda d’mijonza ‘a Chiazza, (3)

- ‘A puddicachiona a ‘u furna,(4)

-La purpétta fritta do faloppa vastuta, (Cresciutelle) preparate ¢’u ‘a capirotata, una pastetta fatta con
formaggio pecorino stagionato, uova, cruschello di grano Cappelli con 1’aggiunta di capperi verdi,
aglio, sanacciona, mentuccia e pepe pestati per sfregamento nel mortaio. Il piatto poteva essere

gustato, prima del divieto di pesca degli avannotti, al Ristorante Al Faro sul Mar Piccolo.

Tra i secondi, quelli collegati a famose figure di cuochi buongustai o di innovatori delle pratiche

agricole con la selezione di particolari cultivar.
-Sant’Egidio di Taranto per:
1-Lo cOzza do pala, o apeérta, susa a cenisa do zippra o do stinga,

2- Lo COzza do pareto d’u Fuéssa, (cozze di 4 anni, cresciute, spontaneamente, lungo le pareti del
canale navigabile, dalla parte del Castello, tra Mar Piccolo e Mar Grande) apérto a ménza scorzo,
sistemate in una turtiora, pana tuesta e furmagga grattata, agghia, putrasina, pepa, ‘na lacroma d’olio

d’olivo e cucanata arracanato ¢ ’u furna do campagna, fuécha sotta e fuécha susa; con bragia do liona
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de zappina ricavate da lo stuézzo da palo , tirati a secco, dopo che erano serviti per I’allevamento dei

mitili nelle sciaja di Mar Piccolo;

3-‘U pulpa a Luciana da Sand’ Egidia;

4-"A virdichala fritto do Sand’ Egidia, guarnita cu’ sanacciona,
5- ‘A salicornia cu ‘a pasta;

6-Carna da paricedds cruda con olio d oliva, prezzemolo tritato, limone o due gocce di aceto di vino

verdeca e guarnito con foglioline di sanacciona;
7-Nuta do paricedda arrustuta susa ‘a conisa;

8- Ostriche piatte, aperte susa ‘a conisa ottenuta da pezzi di pali vecchi, asciugati a riva divelti dai

quadri per I’allevamento dei mitili o delle cozze a Mar Piccolo;

9-Céfalo capozza, arrustuta, susa a cinisa da pala vecchia da 15 sciaia; cefali catturati con la fiocina
dopo averli attirati con l'inganno del richiamo sessuale utilizzando una femmina legata con una
lenza, tenuta a nuotare all’interno della rete a circuizione, rete che di solito veniva calata (stesa)
all’imboccatura del Fosso dalla parte di Mar Piccolo o alla foce del Galeso dove, nella stagione degli
amori, si verificavano pescate miracolose come descritto da Tommaso Niccolo D’ Aquino nel poema

¢

“Le Deliciae Tarantine”; il nome del tipo di pesca “‘a ncannat>” deriva dal fatto che, la parte
superiore della rete, era tenuta a galla da centinaia di pezzi di canna lunghe circa un metro e mezzo;

questo tipo di pesca era solitamente praticata nella piscara do ‘U Fuéssa.

Molte, le cultivar autoctone, di frutta e verdura, da mangiare cruda, cotta 0 conservata: secca, sotto

sale, sotto aceto o sott’olio;

Parecchie le prelibatezze d’origine marina, legate a figure del passato quali, Mosignor Capecelatro,
Arcivescovo di Taranto, Sant’Egidio, il Marchese Saracino di Montemesola, il Barone Blasi di Statte,
Tommaso Niccold D’Aquino, il Senatore Giacomo Lacaita, Dommimi Brascioletta, Mesta Falippa

Latronico e il brigante Pizzichicchio.

Tutte le Cultivar, tirate in ballo, provenivano da antichi e rinomati giardini gentilizi o monacali
(acclusi ai conventi fuori porta) sviluppatesi nel tempo, tra alti e bassi, a partire dalla Polis Greca, il

periodo bizantino, il periodo arabo, una antica nobile tradizione affermatasi nel 1700, ad opera della
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nobilta, degli ordini religiosi e della nascente borghesia. Ogni giardino era fornito di comodi d’acqua:

fogga, pozzi forniti d’'ngegna (noria) e sorgenti; ad oriente ed ad occidente della citta.

Ad Oriente: il Vignale D’Aquino; il giardino dell’Arcidiacono; il giardino di Camillo Albertini; il
giardino del convento di San Pasquale Baylon, il giardino do Beaumont; (1 ’attuale villa del Peripato)

il giardino Capitignano, il giardino Marrese, il giardino dei Paolotti e il giardino dei Carmelitani.

Ad occidente fuori Porta Napoli, agli Orti di sopra oggetto di studio e di rappresentazione artistica-
documentale con la mostra “ Arte su Arte, I’alitare dell’artista, per rinverdire la memoria paesistica-
ambientale: il giardino d’u Jadduzza, dove oggi sorge la stazione Ferroviaria e da dove provenivano i
rinomati rafaniadds d’u Jadduizza, i preferiti da Monsignore Capecelatro; quello d’'u Cerasa; quello
del Foggione; quello dei Morrone; il giardino del Citrello, dei certosini di San Bruno, quello della
Masseria d ‘u Mucchio.

Agli orti di Basso: Pollastro, I’Edera, La Giustizia (di proprieta della famiglia Troilo), del Tara e dei
Caggioni.

Lungo la riva del Primo Seno del Mar Piccolo: il giardino Saracino dell’omonima masseria, famoso
per 1’uva corniola, tanto apprezzata da Monsignor Capecelatro e Tommaso Niccoldo D’ Aquino; quello
delle Citrezze; quello delle Leggiadrezze; quello del Galeso e quello do Lama da Rosa, attualmente,

occupata, dai Cantieri Tosi.

Sul secondo Seno del Mar Piccolo: la Palude Erbara, ricca di savazodds (salicornia, erba perenne che
vegeta nella prima fascia delle paludi); la Malvasedda; quello dei Battendieri, nella omonima
sorgente, vegeta, rigoglioso ‘u sanacciona (il crescione), deliziosa erba perenne presente nelle

sorgenti d’acqua dolce, ottima per ’insalata da abbinare al pesce arrosto o fritto.
Nota N 1- Antonio Vincenzo Greco, Taranto Provincia, nuova serie n 4, maggio 1995,5pag. 24 /25.

Ciascun giardino, possedeva le sue particolari cultivar autoctone di alberi da frutta: di fico, di melo,
di pero, di prugna, di giuggiolo, di fico d’India, di uva da tavola, di melograno, di noce, di carrubo,
d’arancio, di melocotogno, di pesco, di mandorlo, di pino domestico (per i pinoli), d’olive da tavola
come le celline bianche di Nardo, /> fasols, lo corniolo o le cultivar di verdura, do rafaniadda, do

scarccioppla, da cicora (di catalogna), di finocchio o le cultivar di legumi, di fave, piselli, lenticchie.
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Durante una partita di livoria non era insolito ascoltare il nome di una particolare cultivar, di
pomodoro, di piselli, d’acca, do pagghiotta, di cetrioli, di meloni, di ravanelli, di fave, di fico, di
prugna, spesso accoppiata al nome del giardino di provenienza.

Cosi si sentivano nominare il frutto ed il giardino di provenienza; i pesci ed i frutti di mare, con il

nome delle peschiere di provenienza, e spesso anche collegati a personaggi storici della citta.
Riferite a Mosignor Capecelatro:

1- la cultivar di albicocca, ‘na crasomma di Monsignor Capecelatro, una prugna Pappa-coda ancora
presente nel giardino settecentesco del Casino Colella, in contrada San Donato di Talsano; 'na

crasommo strepitosa, per grandezza, dolcezza, e profumo;
2-‘na marango doca, d’u sciardina ‘u marangite da villo do> Monsignore Capecelatro,

3- ‘nu gnutto do miéra primitiva, proveniente dal vigneto, di sua proprieta, accanto alla villa

suburbana, invecchiato jindra ‘a candina da villo a Santa Lucia, do Monsignora Capecelatro;

4-‘na alica salata, d> Jddo, (Lui, Monsignore Capecelatro) un’alice, catturata nella piscara di Santa
Lucia, nel Primo Seno del Mar Piccolo, di proprieta, per un breve lasso di tempo, di Monsignor
Capecelatro;

5-doj agustinédda fritta, da piscara, di Punta Santa Lucia, nel Primo Seno del Mar Piccolo, di

proprieta di Monsignor Capecelatro;

6- Ia rafaniadda d’u Jadduizza, i ravanelli del giardino del Galluccio, fuori Porta Napoli, dove ora sorge
la stazione ferroviaria, molto apprezzati da Monsignor Capecelatro e percio coltivati nel proprio orto
di Santa Lucia e offerti come sobrataula cruda (ravanelli, sedano, pagnuttedds, cetrioli, o figghitla da
scalers, alla fine del pasto, accompagnati dagli ultimi sorsi di vino.

7-I'agustinédda fritta, pescate nella piscara di Santa Lucia, di sua proprieta; (

8-15 figghiula accufanata da scaléra arracanata; polloni di carciofo tenuti ricoperti da terriccio,
raccolti al momento del diradamento sistemati in piu strati per traverso, in una teglia di rame
martellato condite con prezzemolo aglio, muddicha fritta, sale pepe o pupona forta cucinate nel forno
di campagna a fuoco sotto e fuoco sopra; quando vengono portati in bocca, devono scattarisciara
(crepitare); un tempo a Taranto era coltivata una cultivar di carciofo molto dolce che, al momento
del risveglio vegetativo, cacciava parecchi polloni che venivano tenuti accufanate per essere
mangiati cotti o crudi alla fine del pasto;
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9- ‘na tajedds da patana e cozza nere di palo della peschiera di Santa Lucia, sgusciate “a mezza
scorza” sistemate a strati alternati, condite con muddicha fritta, aglio, prezzemolo pepe o pupona
forta;

10) ‘na allaccata da méla d’apocino, proveniente dall’alveare della villa Santa Lucia di Mosignor
Capecelatro.

La cultivar d’u Senatora Lacaita; ‘na maranga, (un’arancia), sanguinella, particolarmente gustosa, di
cui, tutt’ora, esiste un patriarca vegetale, nel giardino della masseria Leucaspide, gia di proprieta di

Giacomo Lacaita, baronetto inglese e senatore del Regno.

Per la pera spadona quella introdotta, nell’agro di Taranto, dal Marchese Andrea Saracino, nel suo

giardino settecentesco a Montemesola.

Il brigante Pizzichiccha (Pizzichicchio) per i seguenti manicaretti:

1-La capodda rossa di Acquaviva Delle Fonti arrustute jindra ‘a cenisa;
2-La patana rossa arrustuta jindra ‘a conisa da zippara da stinga;

3-Lo Paperussa ascquanta arrustuta jindra ‘a conisa do murtédda;

4-La fava spuzzatata cu laura, capodda e scorza da lardsa o ‘na nugghio;
5-La spitina da turda arristuta, pigghiata a jaccha jindra ‘u voscha Delle Pianelle;
6-‘U cadaridda, a Pizzichiccha;
7-La Lampasciuna arrustuta sotta ‘a conisa do murtedda;
8-La giammarucha arrustuta susa a conisa doa stinga, d’ olivo, da zappina o do murtéddas;
9- Funga ascuande, funga manetala e funga carduncidda arrustuta susa ‘a conisa;
10- Rizza allo spiedo;

11-Cima do ciucca, spruscona o rapesta(rafano) miskato cu’ ‘na ciampato do ruchals, stufato;

assattata indra ‘u tista con olio d’olivo, aglio, sale, foglie di alloro 2 o di salvia e diaulicchia;
12-Marasciula saltati in padella con olio d’olivo e aglio;
13-Spito (appositamente forgiato per la bisogna) do fiinga miscato-asckuanda, lardara, cardunciddo,

cardogna, iardidda, puporazza, palummiadda, amaridds ,manétala, purcijna e do mucchia(cisto)
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arrustuta, infilati uno ad uno, intercalati da tre foglie di lauro di salvia, sfalsate, un pizzico di sale e
cosi preparati sistemati, a cuocere a fuoco lento, nzippato ‘nnanzo ‘a conisa do zoppéra do zappino,
russala, stinga, murtédda 0 di ginepro coccolone; una volta cotti ,conditi con una salsina di olio

d’oliva, aglio, origano e diaulicchio strecata jindra ‘u murtalo; il peperoncino puo essere sostituito dal
pepe;

Nota (1) -Vini di Puglia a cura di Francesco Madaro e Fernando Ladiana, presentazione di Paolo
Sala, grafica di Nicola Andreace, fotografie di Ciro De Vincentis, Ficarelli, Le Noci-.

14) Fasul> a cacamarita; zuppa di fagioli con pane raffermo soffritto, in olio d’oliva, un pezzetto di
cotica di lardo o ventresca, con aglio e peperoncino e versato jindro 'a pignato dei fagioli, fatto

amalgamare con un bollo, scodellati e mangiati;

15) Frisedds cu’ pumedora a nzerts, alla Pizzichicchio, impasto di farina di orzo o di grano duro
pugliese, con lievito madre, modellate a forma di ciambella, cotte al forno, in due tornate. Dopo la
prima cottura, divise in due, con lo spago, dopo la seconda lenta ma prolungate, ben asciutte son
idonee per la lunga conservazione. Per questo vengono infilate come anelli in una corda di canapa, a
formare una corona e appese sulla parete o alle travi del soffitto della cucina a ‘nzerts, appese in luogo
asciutto e ventilato, non accessibile ai topi e non solo I'Il periodo piu indicato per consumarle: i

mesi caldi.

Il modo migliore per prepararle: bagnate con acqua profumata da foglie di lauro, di citronella, o di

mirto, sale, olio d’oliva extravergine, pomodori freschi 0 a ‘nzerta.

Il Nostro, come pastore, per avere 1’olio a portata di mano, anche nei frequenti spostamenti, faceva
uso d’un corno di bue come, per secoli avevano fatto i pastori addetti alla Transumanza. Il corno di
bue di Pizzichicchio era di razza podolica, costruito, da se stesso, segandolo nel punto in cui il corno
assume la forma circolare; tappato dalla parte larga con una rondella di legno d’olivo, tornito in modo
che questo aderisca perfettamente alla superfice del corno, a mo di turacciolo di legno, e per un dito
di altezza perfettamente coincidente con la superficie esterna del corno, scanalata con un solco di 5
mm, per potervi allacciare ‘u crusciula, il corno porta-olio legato ben stretto cu ‘nu curusiuls, alla
scanalatura del tappo, con un nodo scorsoio nella rondella e facendolo passare dal foro praticato sulla
parte piena del corno alla punta, della lunghezza che poteva essere portato a tracolla; al centro del

tappo veniva praticato un foro largo un dito per inserirvi un pomello di chiusura; per profumare ed
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insaporire 1’olio Pizzichicchio, in autunno inoltrato, vi inseriva dal foro del tappo due o tre bacche
d’alloro appena raccolte; cosi ‘na frasédds c’u doijo ‘nzidds d’olio dal corno, un pizzico di sale e tre

pomodorini a ‘nzerta da o> Caggiuna, poteva costituire un piatto da commozione;

15- Ali> sfritta in olio d’oliva miskata-nghiastra e fasolo —sala, diaulicchia, un rametto di mirto, due

foglie d’alloro.
16- Fava viancha, sbattuta jindra ‘a pignata cu ‘a misculanza;

17- Frattata d’asparga cu’ [’'ova da vicca (tacchina) preparata con formaggio pecorino, pane raffermo
grattato, aglio, prezzemolo, due foglioline fresche d’origano, ¢ diavolicchio- della cultivar Contragallo
di Senise, stesa nell’olio da frazzola I’impasto alto un dito, una voltata ed una girata, tratta dall’olio
bollente, posata su di un tagliere per qualche minuto, ed ecco pronto ‘nu stuézza di frittata da
commozione anche a sentirla offrire a fine partita al giocatore risultato vincitore; di come preparava

questa pietanza Pizzichicchio menava vanto;

Dommimi Brasciolétto € passato alla storia enogastronomica cittadina per:

1- La brasciolétto do Dommimi, queste sono rigorosamente, da scorzeétta da cavaddb,
2- La sparatijdda all’ acqua assuttata susa ‘a canisa,

3-"A virdichals fritta do Sand’ Egidia accompagnata, tra un boccone e [’altro, da ‘na furconats d*

sanacciona;

4-°4 sagna rizza con l’astice al sugo (la lasagna arricciata € un tipo di pasta indicata per accoppiarla

col baccala o con I’astice);

5-La cavatijdds o 1o cannaruazzalo cu [’ova da sécca, in bianco o al sugo, il piatto gia conosciuto dal
Beato Egidio ma rivisitato ed aggiornato e portato alla perfezione da Dommimi, il piatto, dopo 1’Unita
d’Italia, con lo sviluppo, su larga scala, del sistema della raccolta del seme di ostriche per mezzo del
deposito delle fascine di lentisco sui banchi naturali nei fondali di Punta Rondinella, cambio in

meglio;

6- ‘U purpa affucata a’ Luciana, da Sand’ Egidia;
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7- ‘A copoddoa rossa, arrustuta jindra ‘a conisa;

8 -’A virdichals fritta jindra cu ‘a pastetta;

9- La cozza da pala aperta susa a canisa;

10- 12 papérusso ascuanta, arrustuts indro ‘a conisa;

11- La fava spuzzatata do Pizzichicchia,

12- Lo castagna arrustuta sotta ‘a conica, all’uso di Pizzichicchio;

13- ‘A puddicachiana, un manicaretto da forno, una gemma, d'u strafiacha tarandina;
14 -La paperussa ascuanta cruscha, da Sanisa arrustuta ijndra ‘a cenisa;

15-La jura da cucuzza doca, fritta c’'u 'a pastétta d’ ova, furmagga pecorino, ‘na noca di lievito madre

e semola di grano Cappelli;

16- Lo spitina da fédacha da ciucca, c’'u ‘a fronna da laura indra ‘a zéppa d’ aina (agnello pasciatizzo
svezzato e menato al pascolo per 6 mesi) arrustuta allerta (in piedi, solo accostati e non sopra il fuoco

da stroma, vicino la brace nella cucina monacale o di carbone di ceppo di lentisco nel fracsse);
17- Scarcioppals fritto ¢ ’u ‘a pastetto alla Dommimi;

18- Scattona da scalera arracanata cotta c¢’'u "u furna do campagna, a fitacha sotta e fiiacha sisa;
19- Acca e fonucchia accufandta, d’u sciardina Sebastio, di Statte;

20- Fava spuzzatato da Varcha, una leccornia di cui Dommimi ha potuto godere sino a quando ha
potuto disporre della cucina monacale, prima del disastroso furto perpetrato nell’oreficeria del padre
che lascio la famiglia cu’ culo ‘ndeérra (in assoluta poverta) e dovette sloggiare e trasferirsi in un

appartamento, piu piccolo e, senza, questa comodita!

Questo squisito piatto era legato alla pesca da sciabbacha, una rete a sacco a due bracci, da calare
vicino la costa, e tirare a strascico, a forza di braccia sulla riva, per la pesca delle sarde e delle alici. |l
frutto delle pescate veniva trasportato a via Cariati dove venivano lavorate e conservate salate nelle
capasa sSmaltate, di Grottaglie, per poi, essere vendute in tutte le fiere del circondario; una specialita

molto apprezzata dai consumatori e percio ben remunerativa della tanta fatica per pescarle.
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La zona di pesca (‘a caldta) migliore, era quella, prospiciente, la spiaggia, a destra e sinistra della
foce del fiume Tara, in contrada Lo Caggiunoa; la stagione migliore, 1’estate e, in particolar modo, il

mese di luglio o agosto.

Lavoro tanto redditizio quanto faticoso, quello della pesca da sciabbacha; si tratta di tirare a terra a
forza di braccia il banco di pesci incappato nella rete; non €, certo, uno scherzo! Uno sforzo fisico di
questa fatta, deve essere sostenuto da un pasto sostanzioso, da consumare, tra una calata e 1’altra della
rete. In piena estate il campo di fave da zi Fajalo ‘u caggiuniora diventava tutto secco, e col suo
permesso, da parte del piu anziano 0 meno robusto della squadra di lavoro, venivano raccolti i baccelli
e scurzalata; 1 cocci, grandi, schiacciati, quattro o cinque per baccello, con una pelle, sottile e
cuocervele come quella delle lenticchie d’Altamura, raccolti venivano messi a cuocere jindro ‘u

pignatona.

Questa cultivar di fava, persa a Taranto, e simile a quella di Leonforte, in Sicilia (non &, cosa

peregrina, introdurla).

Subito dopo si provvedeva a spuzzatarls, lava ‘u nasidds ( la parte superiore del coccio) cu a
grammeéddo, attrezzo  pluriuso dei pescatori tarantini, messe a cuocere, a fuoco lento, jindro ‘u
pignatona, ( una grossa pignata per cuocere le fave bianche o spuzzatata, dai pastori della
Transumanza ; da lo nagghiora-gli addetti alla spremitura delle olive nel trappeto- o dalla squadra di
pescatori, vicino la brace d’un fuoco alimentato cu lo curriiclo do zappina saccato: perché la pietanza
risultasse saporita tra I’altro parte dell’acqua era di mare e parte attinta nel Tara, coda d’acca, 'na
capodda rossa d’ Acquaviva delle Fonti, due foglie fresche d’alloro, due diavolicchio forti, ‘na scorza

da vendrescha 0, In mancanza, olio d’oliva.

Una volta pronto, lo si versava nel grande piatto spasa, da dove ciascuno, prendeva con il proprio
cucchiaio. Il pasto ristoratore, si consumava in allegria grazie al profumino che si sprigionava, man

mano che si consumava il pasto; roba da far venire 1’acquolina in bocca!

Quando Dommimi, lo fava spuzzatata da Varcha, le cuoceva, al suo caminetto, erano un piatto da

commozione; una leccornia ca scéva pa’ ‘a numanata.

Dommimi era stato (allezionato) iniziato, a preparare il piatto da [> fave spuzzatato da Varcha, da ‘nu

frato d’a cungrecha della S.S. Addolorata, padriina, de sciabbacha (rete a sacco per la pesca a
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strascico: di grande dimensione per essere trascinata al largo ed in profondita da due tartane o piu
piccola per la pesca di banchi di pesce azzurro, nelle secche prossime alla costa, tirata a braccia; un
tiro alla fune in contemporanea, con uguale potenza, ritmo e nel medesimo senso di marcia).

Mesta Falippa Latronico, un lucano di Nova Siri trasferitosi a Taranto negli Anni ‘20, come molti

altri corregionali, Liborio Tebano, Guglielmo De Feis, Nicola Mobilio (Medico condotto comunale),
Giuseppe Pitrelli, Antonio Vallinoto, Cosimo Rizzo, Giovanni Nog, Rocco Spano per:

1- 'Nu falahona cu’ ‘a jatodda;
2-"Nu stuézza do sfugghiato do mésta Falippa (un pezzo di sfogliata);

3-"Nu stuézza da pastizza da aina (un agnello di circa un anno) o da crapétta pasciatizzo d’a Retunna-
il prodotto da forno principe della gastronomia di Rotondella;

4-‘Na rutédda da nugghia do mesto Falippa Latronico;
5- ‘Nu piatto do comodds da cuctizzo ¢ 'u ciuffata da mésto Falippa Latronico;

6-'Na rutédds do catrulo do lo Caggiuna do mésto Falippa Latronico, una singolare leccornia, tanto,
facile da reperire, profumata e saporita per il gusto, quanto attrattiva e coinvolgente per come e
quando veniva consumata a tavola in alcune case dei tarantini d’una volta;

7- ‘Nu cucchiara da galatina d’u puércha do mésta Falippa Latronico.
Peppa Albano per: ‘na frazzalato d” ammariadds d’u  Citridda.

Angelo Gaeta per: ‘u purpa a Luciana do Sand’ Egidia.

-Pasquale D’Amore per: lo purpétta cazzata, da faloppa vastuto (novellame cresciutello di diverse
specie di pesce che si pescano in Mar Piccolo) ‘mmisckata, do Mara Picca, frittelle preparate
mescolando i pesciolini, per interi, jindro ‘a capirotato. Questa é una pastétta composta: di farina o
cruschello di grano Cappelli, una noce di lievito madre, uova, formaggio do jazza, agghia, due foglie
do sanacciona, due do putrasina, stracdato cu’ pisature jindra ‘u murtals; (resi a poltiglia per

sfregamento-schiacciamento) e un pizzico da pépa nera, appena pestato.

Si ritiene cominciare, dai piatti, frutto d’impegno ed ingegno collettivo, protrattosi nel tempo da

diverse generazioni di tarantini che, spesso e volentieri, sono menzionati durante una partita a lovoria.

‘U tarandiddo (il tarantello), leggendaria e fascinosa, ‘na rutédds do tarantidds (una rotellina di

Tarantello); trattasi del famosissimo salame tarantino, di ventresca e interiora di tonno.
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Queste parti del pesce vengono speziate e insaccate nel budello suino o caprino; leccornia tanto
ingegnosa quanto gustosa; manicaretto che tanto piacque all’imperatore Carlo V, allorché, nel 1542, a
Trastevere in Roma, gli fu servito, in un pranzo di stato, organizzato dal cardinale Lorenzo Campeggi,

famoso diplomatico Vaticano.

L’incontro di Stato si tenne per scongiurare la difficile congiuntura geopolitica per lo scontro in atto

tra i Paesi Europei e I’Impero Turco.
Nella lista delle pietanze servite per I’occasione all’imperatore figura il tarantello.

A Taranto, a quel tempo, vi erano, piu tonnare, di proprieta laica o religiosa, funzionanti lungo il
litorale, una della Mensa Arcivescovile. Anche questo un piatto, se ben preparato, € da commozione
ottenuto al momento della lavorazione, per la conservazione sott’olio dei filetti, la pancetta e le
interiora dell’animale, speziati ed insaccati nella budella animale, e da prodotto di scarto, ben curato

per la maturazione, diventa una leccornia sublime.

Pietanza che ancora, nel 1700 era possibile gustare a Taranto nel refettorio del convento di San

Domenico.

"U cadarijedda, una pietanza di sapore antico, connotativa d’una esperienza unica di vita e di lavoro;
ben strutturata e rispettosa dei cicli naturali, sin dai tempi della Repubblica Romana, protrattasi con i
Normanni, Federico II, arrivata sino a noi, grazie all’istituzione della Regia Dogana della mena delle

pecore di Foggia, riorganizzata da Alfonso | d’Aragona, in Italia Meridionale.

Famosa e, d’assannara (da desiderare con ardore) -na cuppatédds da cadarijedds da massario d'u
Tammurriedds; ad indicare un particolare stracotto di pecora preparato in quel luogo, da tempi
immemorabili, legato alla tradizione dei pastori ed al fenomeno della transumanza in Italia
Meridionale. ¥ La masseria del Tamburello & collocata in agro di Mottola, sul percorso del
Tratturello Martinese; da sempre una importante masseria armentizia, depositaria fino a qualche anno
addietro, delle tecniche piu sofisticate per la produzione di formaggio pecorino e delle pietanze
consumate dai pastori tra i quali ‘u cadarijdda; preparato cosi bene e per secoli in quel luogo,
d’andare per nomea, ancora negli anni 40, a Taranto, susa allo Tammorra.

Di solito era questo il piatto che, Spirdiona ‘u cuecha, ammanniva, virtualmente, per celia, al vincitore
della partita se, a lui, fosse stato particolarmente simpatico. ‘U cadarijéddo faceva parte del pasto
comune della squadra addetta alla mena di una morra o piu morre di pecore, ciascuna costituita da 357
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animali d’allevamento, pit i muli ¢ le giumente per il trasporto delle reti per approntare 'u jazza (lo
spiazzo, il recinto) e gli arnesi per la lavorazione del formaggio.

La squadra che seguiva ‘a morra oltre al capo massaro, di solito lo stesso proprietario del gregge con
pastori, lo pasturicchia, lo mulattiara e ‘u casaro-cuoco, addetto alla lavorazione del latte per la
produzione del formaggio e alla preparazione del pasto comune serale, al rientro delle bestie dal
pascolo, dopo averle munte e sistemate nello jazza, all’addiaccio, per il riposo notturno.

Questo piatto veniva preparato tutte le volte che un animale moriva cadendo da un dirupo o un
agnello moriva allo sgravo; le bestie venivano scuoiate e liberate dalle interiora che servivano per
preparare la gnummaridde allo spiedo cotti, nel camino o jindra ‘ u furniddo da beccheria; le
carcasse, venivano spezzettate e messe a cuocere, a fuoco lento, insieme, a ‘na giarlo da siera (Una
grossa giara di siero), ‘nquarcha scorza da furmaggioe un misto di verdure spontanee: ‘a miSculanzo
do cicuredda, cicorio a’ smersa, jatodds, zancuna, pana cruda, cardungiodds, cardungiodda
pisciacchiara, spruscana, finucchijaoddas, punda da sparga, ‘nquarcha funga ascuanda, ‘nquarcha finga
manétala e marogghia con 1’aggiunta d‘ u diavulicchio che 1 pasturicchia, muovendosi innanzi alle
pecore, erano tenuti a raccogliere con ‘a rangedds (una piccola roncola tascabile), pulirla, riporla
nella bugia (tascapane a tracolla in pelle di capra) e consegnarla al casaro al rientro la sera che
immesse insieme alla carne di pecora, con 1’aggiunta do diavulicchia € ‘na giarlo da siéra indra ‘u
bulzanétto (il paiolo) appisa a camastra, a bollire costituiva il piatto meglio curato e connotativo di un
mondo; d’una esperienza umana che si perde nella notte dei tempi: ‘u cadarijdda! Al momento che ‘u
cadariidda veniva versato nei piatti sprigionava un profumo che faceva venire I’acquolina in bocca.

Per ottenere uno stracotto sopraffino, il tutto veniva tenuto a fuoco lento, per ore dentro ‘nu
bulzanetta (un paiolo) utilizzando il fuoco del camino che serviva per la lavorazione del latte. Un
piatto da re che andrebbe integralmente recuperato e riproposto... che avrebbe potuto essere
presentato, nell’ambito della Green Economy, all’EXPO-MILANO 2015.

SPOSTARE LA NOTA

6) Si vuole che tale sarto, sia vissuto al tempo del soggiorno nel ruolo di capo del Corpo La Riserva di
Artiglieria di stanza a Taranto del generale francese Pierre-Abroise-Frangois Choderlos de Laclos,
impegnato alla fortificazione della baia di Mar Grande, autore del romanzo “Le Relazioni Pericolose”.

I sarto muoveva le forbici con forza, in modo da farne percepire il rumore all’esterno dai passanti
che, per passa parola, venivano tutti in formati che a ‘u méstra no mangdve ‘a fatijo (non mancava il

lavoro) e di conseguenza avrebbe fatto da i a breve o tirniso per soddisfare i preoccupati creditori.

"Nu cuppina do bréda da mijenza, meglio do réto ‘a Chiazza Granna, questo piatto, gia da fine 1800,

era impossibile da gustare; percio nel 1950, era una falsa offerta ciliosa, in quanto impraticabile, che

103



perd, anche se un poco shiadita, si manteneva viva nel ricordo, offrendolo, per celia, come

manicaretto consolatorio al giocatore perdente. ©

‘U broda do réta ‘a chiazza, al di 1a d’una vulgata di maniera, trattasi d’una pietanza, saporita,
nutriente, corroborante, varia e alla portata di tutte le tasche. ‘Nu cuppina di questo brodo d’asporto
preparato réta ‘a Chiazzo Fundana riusciva, con modica spesa, a sostenere i lavoratori addetti ai lavori

pesanti, ma soddisfaceva il palato di tutti.

Un vero peccato che questo piatto, oggi, sia impossibile da gustare, essendone, da oltre un secolo,
cessata la sua preparazione e sbiadita la memoria: una falsa offerta ciliosa; ‘na cagnavols, se evocata

durante una partita di livoria!

Trattasi del sostanzioso e saporito brodo d’asporto, che, con perizia e fantasia, veniva preparato in un

angolo di Piazza Fontana tanto nutriente e saporito quanto popolare ed economico.

Questo veniva preparto e somministrato —servito-, a turno dai componenti di una Societas, ad och
,costituita tra i garzoni delle macellerie ovine, caprine, suine ed equine della citta (do >
scannacavadd»), che in cambio d’a sumana (il salario settimanale) venivano compensati con la
cessione delle frattaglie e degli ossi delle bestie macellate, che raccolte, selezionate, pulite, dosate
venivano messe a bollire in acqua di mare, insieme a varie verdure spontanee di stagione, come quelle
utilizzate per ‘u cadarijdds, qualche cipolla, qualche patata, qualche cespo do scardla, qualche
pastundacha, qualche codo do fonucchia, foglie fresche d’alloro, ‘na frangate do sanaccions, ‘niu
panariedda do salicornia, coda d’acca e nquarcha diaulicchia: il tutto tenuto a bollire a fuoco lento,
in un grandissimo calderone di rame stagnato, cosi si otteneva un brodo, che oltre ad essere

consumato e gradito dai lavoratori, del mare, del porto, delle zuccasa, dei giardini e della campagna.

‘U broda da réto a Chiazza Fundana, era anche, apprezzato e gustato volentieri, sia pure a’ scunnuito,

da alcuni artigiani e dal basso clero.

Nelle mattinate , rigide ,d’inverno, dopo la prima ondata, nella seconda dalle 8 alle 11,30,spesso,
insieme ai garzoni di bottega, lavoratori usciti dalle attivita produttive per 1’eta avanzata, in fila, ,
vicino al calderone, per acquistare, a pochi spiccioli, a meta prezzo, ‘nu cuppina (un mestolo) di brodo
caldo, profumato, sostanzioso e ristoratore, si vedevano pure, qualche sacrestano e pitu di qualche

apprendista di bottega artigiana da cima-cima (i piu intesi) con due cuppatédds o c¢’'u ‘nu tijsta ( grosso
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vaso di terracotta pirofila smaltato con coperchio): una per sé e l'altra per il proprio principale, ‘u

mestra o ‘a mestra ( 1a moglie del maestro padrone d’una bottega artigiana).

La varieta degli ingredienti ed il loro diverso dosaggio comportava che, ogni mattina, il brodo, fosse
comunque sostanzioso, ma sia pure leggermente, differente al palato e alle narici: circostanza che,

costituiva un conforto per chi doveva affrontare una giornata di duro lavoro.

Alla cottura e somministrazione del brodo, provvedevano a turno, tre addetti, scelti, a turno, tra i

garzoni delle macellerie cittadine, costituitesi in societas.

Il coordinatore del gruppo provvedeva a raccogliere il ricavato della vendita del brodo che,
‘nzemoamalato, (raccolte e messe insieme) mattinata per mattinata, costituiva il gruzzolo che, diviso in

parti uguali, garantiva ‘a sumdna, a tutti i componenti della societas.

In un quadro di proprieta del Municipio del 1816, che descrive la piazza Grande negli edifici: torre di
Raimondello Orsini, la fontana pubblica fatta costruire dall’imperatore Carlo V, gruppi di cittadini
riuniti in diversi punti della piazza, per assolvere a diverse attivita, raffigura anche, in un angolo,
guardando verso Mar Piccolo, tre calderoni per cuocere il rinomato brodo d’asporto tarantino, questi
sono contorniati da numerose persone, male in arnese, espressione, da come sono vestiti, del popolo

minuto.

Come ebbe a raccontare, il poeta Diego Marturano, a proposito della costumanza tarantina del brodo
d’asporto suddetto, nella mattina di un giorno del dicembre 1967, nell’ufficio del direttore
dell’Archivio di Stato, a via D1 Palma, Ottavio Guida: superato il momento di punta, dalle sei alle
otto, quando la maggior parte dei chindds (pescatori), sciajarulo ( ostricari), contadini, zuccatora (
cava monti) e vastasa, si erano rifocillati prima d’avviarsi al lavoro, dalle otto alle dieci intorno al
calderone, gli avventori cambiavano per tipo d’attivita lavorativa, per eta, per il palato e, per ultimo,
all’ora, ca sunava Moarvarata, (il rintocco d’'a cambana granna di San Cataldo che suonava , ogni
di, alle 11,30, per il legato del patrizio tarantino, Giuseppe Carlo Inverberato, in suffragio dei propri

defunti , ma, un annuncio gioioso, per il ristoro, dei nullatenenti!

Cosi a nessuno, proprio a nessuno, veniva negato il saporito e corroborante brodo d’asporto: un

monumento d’ingegneria sociale, funzionale, solidale ed inclusivo!
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Al secondo turno, si presentava qualche ragazzino o ragazzina che, acquistavano, due, tre o piu
cuppina (mestoli) di quel brodo, sapido e corroborante, facendoseli mettere in un tijsta (una pentola di
creta, cilindrica, con coperchio)), provvisto di coperchio, che portato a casa serviva per la loro

colazione, delle donne e degli anziani di casa.

Non mancavano all’appuntamento, con il proprio tijsta, qualche uagnona do putéjo (garzone di

bottega) o qualche sagrestano.

Allo scampanio del campanone di San Cataldo, all '6ra ca sunava Marvarata, trale 11,30 e le 12, pa’
la cadarundra e 1 mendicanti che stazionavano, intorno al calderone, godendosi il tepore del fuoco e
inebriandosi del profumo del brodo, considerato che il brodo doveva essere consumato in giornata,
smettevano all’istante ‘u zurra-zurra(il chiacchiericcio) perché, finalmente, era possibile ottenere ‘nu
cuppina da broda ad un terzo del prezzo o meglio, poteva capitare, u dicchiuno ( il di piu),
d’ottenerlo annuno (gratis), grazie alla misericordia di qualche anima bella che, in anonimato e in

anticipo, provvedeva a pagare per loro, pa’ u difrischa do [> muoarto (in suffragio dei propri morti).

Antonio Torro, in un sua poesia del 1922, riferendosi al campanone del vecchio campanile romanico,
stigmatizza con toccante sensibilita e compassione :<<’U cambanila! Marvarata sona...//Ca voca
canusciuta...’a voca siva://Ca téna manga dica, ‘u campanona, //e ca’no téna spanna ‘a vendra o

solel>>

Una nota dolente, a rimarcare che, purtroppo, spesso, per molti, come allo povara cadarunara do réta

‘a Chiazzo Granno.

Il ricordo di questa pratica, d’ampia e profonda portata socioeconomica, che connota un modo
virtuoso di organizzarsi e vivere in comunita, grazie al gioco della livoria e al suo frasario, radicato

nella storia del costume cittadino, sia pure per celia, ha, un senso e valore, anche oggi.

A ben riflettere, trattasi d’una virtuosa costumanza, ante litteram, di sharing economy, funzionale,

inclusiva, solidale e sostenibile.

Questa stessa costumanza, lo stesso spirito, mutatis mutandis, aleggia nel racconto breve di Giacinto
Peluso “‘u spumona “(1) ambientato negli Anni Venti, quando scrive: “Nella piazza Fontana, intorno

alla cassa armonica, ma ad una distanza conveniente, venivano disposti tavolini e sedie pieghevoli,

106



esclusione fatta per il lato occupato dall’allora importante caffé Basile e un poco piu lontano quello

di Andriani, pin noto come ‘u cafeija do Sparatijdda.

Di solito era un gruppo di camerieri che otteneva, dietro pagamento anticipato d’imposte per il suolo
pubblico e di balzelli di varia natura, [’autorizzazione a disporre tavolini e sedie a tavolino mentre
ascoltava la musica. In verita non € che la gente potesse permettersi questo lusso fosse molta. Chi
aveva I mezzi non aspettava certo la festa in piazza Fontana, mentre gli occasionali, che una volta

tanto si concedevano questo lusso, venivano guardati con sorpresa e curiosita piu che per invidia.

Capitava, pero, che parte della merce preparata in abbondanza con una certa dose di ottimismo,

restasse invenduta.

Per salvare il salvabile e recuperare almeno le spese, subito dopo i fuochi pirotecnici, 12 stufe con i
pezzi duri e gli spumoni ancora intatti- ma non per molto- nelle loro formelle di zinco, venivano

venduti per poco.
Meégghia piccha ca nijonda!

L’eco dell’ultima carcassa non si era ancora spento ed il cielo non appariva costellato di pagliuzze
d’oro che si spegnevano scendendo lentamente nel mare e gia le persone, che non avevano potuto
permettersi la spesa del tavolino, tantomeno il prezzo pieno, si accalcavano per comprare i pezzi duri

e gli spumoni rimasti invenduti.

Non c’erano banchi frigoriferi di nessuna specie e i gelati non venduti, nonostante tutti gli

accorgimenti finivano con lo sciogliersi ed andare perduti.

Per la modica spesa, di qualche lira, si portava a casa, un intero spumone o tanti pezzi duri quanti
erano i componenti la famiglia e, a volte, anche di piu. Il guaio era che in piena notte, quando noi
bambini ci eravamo addormentati profondamente, magari sognando lo spumone, ci dovevamo
svegliare e, per non deludere il papa, che aveva aspettato sino alla fine della festa, mangiare il gelato

atteso per un anno”.

‘A puddicachiona a ‘u furna, un manicaretto da forno, buono da mangiare caldo appena sfornato o
freddo, in cui Dommimi eccelleva. L’impasto ¢ come quello del pane, ottenuto da farina di grano
duro ,acqua, sale e lievito madre, lavorata col mattarello per ottenere ‘a scannata, ( la sfoglia di
pasta stesa susa ‘a spanatora ) qui ci si mette dentro un soffritto do spunzalo, alica salata, sale,
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diaulicchia, qualche foglia da riichala (di ruchetta) chiapparina e alijo nghiastra conciate ¢ 'u stinga;, il
tutto ricoperto con una altra sfoglia di pasta, riportata quella di sotto a chiudere I’impasto formando
un bordo, punta in piu punti con una forchetta ed eccola pronta per esser infornata; molto per il sapore

finale dipendeva dalla qualita della legna e dal fornaio!

In quanto ai piatti che risalgono ad alcuni personaggi storici quelli attribuiti a Sant’ Egidio di Taranto

Sono:

a) Lo c0zza do palo o do funna aperto susa a cenisa doa zippra do stinga o di pali vecchi assuttata; 10

scarto dei pali usati per /o scidio;

b) ‘U pulpa a Luciana (polipo alla Luciani) d> Sand’ Egidia;

¢) 'A virdichala fritta do Sand’ Egidia accompagnata da insalata d’ sanacciona,
d) Savazodds (Salicornia) cu’ ‘a pasta lavorata a frazzula cu ferrétto da zingra;
e) Cavatijdda cu l’ova da sécca;

f) Nuto do paraceddo, ( la pinna nobilis, una grande conchiglia bivalve molto presente nei Due Mari
commestibile e produttrice del bisso, di cui ha anche scritto Monsignor Giuseppe Capecelatro)
arrustuto susa ‘a conisa da lione da zappina, i1l riciclo dei pali utilizzati per 1’allestimento ¢ la
conduzione delle sciaja, in Mar Piccolo; nuto guarniti cu’ sanacciona o cu’ la pundo delle piante di
capperi, in insalata con olio d’oliva, limone o aceto di verdeca che, nei mesi di ottobre e novembre,
crescevano rigogliose lungo tutte le pareti scoscese del Fosso; durante questi mesi era facile
prelevare le cimette ,foglioline e bottoncini di cappero, premendo il fusticino, a circa 3 cm di
lunghezza, tra 'unghia del pollice e il polpastrello dell’indice; Sant’ Egidio, per risparmiare il sale, e

perché le riteneva piu saporite, le lavava con 1’acqua di mare presa dal Fosso;

g)Polpa (carne) do paracedds cruda; aperto il mollusco cu’ ‘a grammeédda, tolta la parte amara,
denominata in dialetto tabaccha, condita con olio d’oliva, limone, prezzemolo e aglio, proveniente dal
giardino del convento di San Pasquale, collocato dove poi € sorto il convento, oggi sede del Marta, e
la chiesa di San Pasquale, procurato sia dalla prestazione di qualche lavoretto sia con il baratto con il
monaco giardiniere del convento , amico di Sant’ Egidio, con, o zocha ( le Funi) da lui prodotte; pepe
nero pestato di fresco e guarnita con foglioline di sanacciona e spicchi di limone intero provenienti,
per benevola concessione del monaco giardiniere del giardino del convento di San Pasquale;
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h)Ostriche aperte susa ‘a conisa, do palo vécchio da scidia, assuttato, trattasi delle ostriche piatte (
Ostrea edulus) messe sulla canisa, dalla valva di sinistra, convessa e piu spessa; appena cominciano a
schiudersi , recuperare in una ciotoletta il liquido intervallare, per utilizzarla per una salsetta ( ‘a
citronetta, composta da olio d’oliva, pepe nero pestato al momento, uno spicchio di aglio e
prezzemolo tritati) ; guarniti con spicchi di limone interi e foglioline da sanacciona (crescione); le
ostriche rimesse a cuocere per qualche minuto, tolte dal guscio, messe nel piatto condite con la
salsetta citronoatts, costituiscono un piatto da commozione per i palati sopraffini come quello
dell’arcivescovo Capecelatro che , penso bene, d’acquistare il banco naturale d’ostriche a Mar
Grande, vicino Capo San Vito del Pizzo che, gli assicurava la produzione di ventimila ostriche

all’anno.

Quando, per vicissitudini politiche, fu costretto a vivere lontano da Taranto e risiedere a Napoli,
chiese al suo fidato sostituto, I’Abate Antonio Tanza d’inviargli, a Napoli, via mare, “sedici barilotti

(cognotti) d’ostriche in concia e 300 ceste di ostriche in pietra” certamente non per mangiarle solo lui!

Il periodo migliore, per questo piatto, caro a Santo Egidio, da ottobre ad aprile; il periodo in cui le
ostriche sono piu piene e dalla polpa piu consistente.

Subito al di 1a del Fosso a partire dal lato orientale della peschiera del Fosso, s’estendeva ben
coltivato un giardino, dove in seguito sarebbe sorto il convento degli Alcantarini di San Pasquale; uno
scrigno di biodiversita; in ogni stagione dell’anno forniva frutta e ortaggi squisiti per la mensa del

proprietario e non solo, viste le dimensioni.

Le diverse cultivar d’albero di fico garantivano frutta fresca da giugno a dicembre, con una diversita

di sapore e di profumo, diverse cultivar di pero, di mandorle, di melograno e di fico d’India.

Sant’ Egidio di Taranto, al secolo Francesco Antonio Domenico Pasquale Pontillo converso dei frati
minori degli Alcantarini nato a Taranto da Grazia Procaccio e Cataldo Pontillo, il primo di quattro
fratelli, il 16 novembre 1729 e morto a Napoli in odore di Santita il 7 febbraio 1812 nel convento di
San Pasquale a Chiaia nel cuore di Napoli; dichiarato Venerabile da Papa Pio IX il 24 febbraio del
1868; Beato da papa Leone XIII il 5 Febbraio 1888; proclamato solennemente compatrono di Taranto
il 29 giugno 1919, dall’arcivescovo Orazio Mazzella; canonizzato Santo da Papa Giovanni Paolo 11 il

2 giugno 1996.
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Il Nostro sin da tenera eta aveva svolto il mestiere di felpaiolo e da zucara, il primo un mestiere molto
diffuso all’epoca, almeno in un quarto delle abitazioni della citta, vi era almeno un telaio per tessere la
felpa; il secondo ‘u zucdra(funaio) necessario per soddisfare la domanda della fiorente attivita di
maricoltura bisognevole d’ogni genere di cordame. Mestiere appreso lavorando per anni, nello spiazzo
davanti la chiesa della Madonna Della Pace, nel pittaggio Turripenna, prospiciente la peschiera d’u
Muricidda (Muricello), la prima d’una lunga seria dopo quella del Fosso verso la Dogana del Pesce e

il ponte di pietra a Porta Napoli.

Le prime pratiche devozionali da fanciullo nella chiesa di San Michele Arcangelo, di Sant” Agostino

o alla chiesa della Madonna della Pace, tutte e tre, a quattro passi, da casa sua.

Egli ancora giovanissimo s’iscrisse alla Reale Confraternita di San Domenico Maggiore, la

Confraternita dove s’iscrivevano la maggior parte di quelli che esercitavano il mestiere di felpaiolo.

Nel 1989/90 mentre fervevano i lavori per il restauro conservativo-creativo di palazzo Portacci in
Piazza Castello in Citta Vecchia, venendo la maggioranza dei condomini dall’ esperienza vivificante
dell’universita Popolare Jonica e della cooperativa culturale Punto Zero decisero a completamento
dell’operazione d’impegnare I’arte contemporanea con opere scultore per fare emergere, capire ed
apprezzare I’anima segreta demo-etnoantropologica della Citta Vecchia, e il rapporto biunivoco tra le
abitazioni private e lo spazio pubblico nei nostri Centri Storici e tra la citta ed i suoi Due Mari e il
riuso creativo di parte del materiale dell’antica costruzione, I’onere e 1’onore della prova cadde sui
maestri Aldo Pupino, Secondo Lato, Raffaele Spizzico e Alessandro Mendini artisti che gia avevano
affrontato e con successo la questione.

Dopo discussioni tra i condomini e gli artisti e un proficuo scambio di vedute, tra filippo Di Lorenzo,
in funzione di attento raccoglitore di osservazioni, suggerimenti, opzioni sul tema ed il modo migliore
d’esecuzione e di collocazione delle opere scultore, con Ottavio Guida, Alberto Altamura, Vittorio
Del Piano, Vanna Bonivento, Mimmo Netti, Nicola Gigante, Francesco Delia, Franco Sossi, Sario
Binetti, Francesco Selvaggi, Carmelo Carrieri, Marcello Zingarelli ,Enzo De Palma, Franco Carucci,
Antonietta Latanza, Michele Pastore, Salvatore Fallone, Antonio Donati, Michele Del Vecchio,
Temistocle Scalinci, Elena Majorano, Carlo Boschetti, Uccio Marangi, Enzo Giase, Antonio
Fanigliulo, Mimmo Carone, Claudio Donati, Salvatore Fallone, Cosma Chirico, Antonio Noia, Enzo

Cerino, Gino Convertino, Angelo Palomba, Franco Gelli, Nicola Andreace, ,Giuseppe Delle Foglie,
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Ciro De Vincentis, Salvatore Catapano, Egidio Ricchiuti, Giuseppe Anniballo, Rufino Pagliarulo,
Francesco Panettieri, Rino Sallustio, Giuseppe Vallinoto, Pasquale Abete, Wagner Facilla, Emanuele
Basile,(I’autore di Brevi racconti Tarantini) Roberto Acquaro, Carlo Marchese, Tanino Ture, Franco
Marzo, Sante Laporta, Franco Tambone, Pierino Luccarelli, Vito Fiore, Emanuele Chirico, Giovanni
Andrisani, Piero Colella, Dino Lopane, Piero Papari, Alfredo Giusto, Arnaldo De Feis, ed Arturo

Tuzzi.

Per Secondo Lato si scelse, tra le tante opzioni, la rappresentazione con sensibilita e segno moderno
dei Riti della Settimana Santa ed il gioco da strada della Livoria; argomenti gia presenti da anni, nella

sua vena artistica.

Per Aldo Pupino I’evocazione plastica attraverso otto multipli per il cancelletto bifacciale- dentro-
fuori -per raccontare | Luoghi, le Opere, i Giorni, i Miracoli e le profezie, del Beato Egidio di Taranto.

Per D’artista, ¢ stata 1’occasione, per contestualizzare e posizionare nella relazione spazio-tempo, la sua
presenza a Taranto e a Napoli alla luce di quando affermato da Papa Woytila: “Nella parola della
divina rivelazione ¢ scritta molto profondamente questa verita fondamentale, che ['uomo, creato a
immagine di Dio, mediante i/ suo lavoro, partecipa all opera del Creatore e, a misura delle proprie
possibilita, in un certo senso continua a svilupparla e la completa avanzando sempre piu nella

9

scoperta delle risorse e de valori racchiusi in tutto il creato”.

I multipli, otto bassorilievi bronzei, di cm 20x 20, si richiamano alle necessita di vita, le condizioni di
lavoro e di svago del Nostro dalla nascita, sino all’eta di 24 anni. Per Aldo Pupino I’evocazione
plastica attraverso otto multipli per il cancelletto bifacciale- dentro-fuori -per raccontare | Luoghi, le

Opere, i Giorni e i Miracoli del Beato Egidio di Taranto.

Per I’artista € stata 1’occasione per contestualizzare e posizionare nella relazione spazio-tempo, del

Beato Egidio, a Taranto.

I multipli, otto bassorilievi bronzei, di cm 20x 20, si richiamano alle necessita di vita, le condizioni di

lavoro e di svago del Nostro dalla nascita, sino all’eta di 24 anni.

Gli anni trascorsi a Taranto prima di essere ammesso a far parte, quale frate professo dell’ordine degli

Alcantarini e con il suo lunghissimo apostolato a Napoli.
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Pupino € riuscito a condensare e sublimare, in otto multipli in bassorilievo bronzeo cm. 20x20, tutto
il pathos di un’ esistenza umana bruciata dal fuoco della misericordia ¢ dall’amore per il prossimo;
coadiuvato dalla ricerca storica di Giovanna Bonivento Pupino, esprime tutto il rimpianto per molti
beni storico-architettonici andati persi quali: la Torre di Raimondello Orsini, 1’antico Campanile
Normanno della Cattedrale, la Fontana donata alla cittd da Carlo V, il Pendio La Riccia dove
fabbricava le funi, lo slargo vicino Torre Nuova, dirimpetto a Mar Piccolo, dove da ragazzo qualche
volta giocava a lavoria o partecipava da osservatore; in una formella dedicata al gioco della livoria
Pupino raffigura Egidio gia con I’aureola mentre osserva i giocatori di livoria nello spiazzo antistante
I’ingresso della Madonna della Pace fatta demolire nel 1934 da Benito Mussolini nell’ambito del

piccone risanatore per il quartiere Turripenna della Citta Vecchia.

Egli ¢, unito al gruppo degli osservatori di ogni fascia d’eta radunatisi per assistere al gioco; si nota
un ragazzo che con la paletta cerca di spingere la palla per farla infilare nell’anello per prendere il

punto.

Cosi descrive i bronzetti, in una sua nota critica, Giovanna Bonivento: le scene, composte con matura
coerenza stilistica, stupiscono e commuovono nella evocazione di una memoria visiva della Citta
Vecchia: il Campanile di San Cataldo, quello antico ora demolito, visto dall’artista quando era
ragazzo: Piazza Grande Fontana, la Torre Raimondello Orsini, fantasmi di architetture scomparse,
oggi simboli struggenti di quella memoria. Valori plastici, prospettive, riti, scenari di giochi popolari e
di umili opere legate al Mare Piccolo, miracoli e cortei, scenografie povere come 1'umile ¢ basso
abituro chiuso alla luce, e scenografie imponenti come la Torre Rinascimentale, 1’ elegante Fontana di
Piazza Grande, facciate di chiese e statue di santi elevate da una folla dai tanti volti indistinti ed un
unico cuore: Pupino ricompone le membra, lacerate e disperse, di quest’antica Citta attraverso la

spiritualita e il ricordo visivo della presenza del Beato Egidio.

Lo vediamo al Pendio La Riccia nella formella in cui lo scultore plasma 1’arte del cordaio, c’¢ poi il
miracolo dei capitoni e quello delle uova, la questua in Piazza Fontana ed il gioco della livoria nello

spiazzo antistante la chiesa della Madonna della Pace.

La grande aureola, in testa al Santo, si staglia sullo sfondo delle ritualita: la Processione
dell’Addolorata e quella di San Cataldo.

Formelle concepite dietro privata committenza ma destinate alla tarentinita.”
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Il ciclo, completo, delle opere di arte moltiplicata, per il cancelletto che da piazza Castello, conduce al

cortile del fabbricato, editato dalla Punto Zero € stato donato al:

Convento di San Pasquale a Taranto; Arcivescovado di Taranto nella Sala Santo Egidio; nel rione
cittadino di Tramontone la Chiesa della nuova Parrocchia dedicata a Sant’Egidio di Taranto dove i
bronzetti sono incastonati nel portale ligneo dell’ingresso principale; Convento di San Pasquale a
Chiaia, in Napoli, consegnati nelle mani del Padre Priore da una comitiva di tarantini, portatosi a
Napoli con un pullman granturismo, dopo essere stati deposti sull’altare che racchiude la salma del
Santo , oggi i bronzetti sono collocati nella sua cella; una serie posizionati a formare la croce
nell’abituro tarantino del Santo, radiosa di spiritualita, di fianco al palazzo Tommaso Niccolo

D’Aquino.

Quattro degli otto multipli bronzei del ciclo, direttamente o indirettamente, riguardano il rapporto che
il Nostro aveva con il cibo: i due miracoli di rinascita napoletani (la resurrezione dei capitoni e la
ricomposizione delle uova cadute dal canestro di una fanciulla), la questua in Piazza Fontana dove il
Santo imbraccia la cesta per raccogliere quanto gli veniva offerto, durante il suo giro di questua
giornaliero, per la mensa dei confratelli mentre I’acqua della Fontana di Carlo V, proveniente dalle
sorgenti del Triglio, disseta il popolo e consente comodamente agli acquaioli d’attingerne per la
distribuzione nelle case. In un altro bassorilievo, sullo sfondo compare il Ponte che univa I’Isola con
la terra ferma. S’intravede la parte del bastione del Castello vicino, ‘a piscara d’'u Muraciédda; la

prima dopo il Fosso, in cui, Egidio, vista 1’abbondanza dei pesci, a banchi, in certi momenti fortunati,

finiti nella rete da ‘ngannato, partecipava a raccoglierli a mani nude.

Pupino aveva cominciato a scavare sul rapporto del Santo col cucinato tarantino, nella vita
premonastica. Un tesoretto sapienziale che, si portd dietro, nella vita conventuale. Questo aspetto del
nostro Santo, era ben presente nella mente di personaggi che s’intendevano di cucinato come

Dommimi Brascioletta, Giuseppe Albano, Francesco Troilo, Angelo Gaeta e Giuseppe Pantaleo.

Gli anni trascorsi a Taranto, lo vedono protagonista di pratiche tanto virtuose quanto ingegnose di
economia circolare prima di essere ammesso a far parte, quale frate professo dell’ordine degli

Alcantarini e con il suo lunghissimo apostolato a Napoli.

Per Raffaele Spizzico, un multiplo in serigrafia ceramica m 1,20x3,60 a rappresentare il destino della

citta, sin dal tempo della Magna Grecia sempre segnato dal rapporto, fecondo e continuo, della citta
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con il mare. Multiplo ceramico collocato nell’ingresso del palazzo ma visibile dall’esterno attraverso
il cristallo antisfondamento del portone e due vetrate policrome affiancate di m 1 x 2 a rappresentare
lo sfavillio dei colori del Primo e Secondo Seno del Mar Piccolo; vetrate che si affacciano nella

tromba delle scale del fabbricato.

Lo stesso pannello ceramico e stato montato nella direzione dell’ Arsenale Militare, nell’ingresso, lato
mare dell’albergo Il Delfino ed uno nella sala principale del ristorante Al Faro nell’antica masseria

Saracino sul Primo Seno del Mar Piccolo adiacente al fiume Galeso

Alessandro Mendini, da par suo, ha realizzato tre fantastiche porte interne monumentali, due a due
ante ed una ad una, con al centro una losanga in vetro colorato che riprende il disegno della formella
della maiolica di Vietri, riusando le maioliche cm 20x20 del vecchio pavimento di produzione
settecentesca di Vietri sul Mare e di Grottaglie divelte per realizzare le contro mostre delle porte
colorate in tono con i colori delle maioliche. All’interno del fabbricato sono stati collocati multipli
ceramici policromi al terzo fuoco, di arte contemporanea di: Renaldo Nuzzolese, Richard Anthol,
Valter Fusi, Sante Polito, Nicola Carrino, Vittorio Del Piano, Baldassarri, Salvatore Spedicato, Ugo
Marano, Sosno e Nino Franchina.

Tutti gli artisti coinvolti si sono espressi al meglio: Lato donando alla citta otto stele bifacciali in
pietra di Locorotondo sistemate sul marciapiede antistante palazzo Portacci e le stele per la balaustra
nelle scale del fabbricato; i vecchi gradini in pietra di Martina Franca sono stati scolpiti da entrambi i
lati a formare una suggestiva balaustra della tromba delle scale del palazzo, con il gioco della livoria
al centro, il pit antico e connotativo sport della citta affiancato da tutte le moderne discipline sportive
olimpioniche; opera che fu molta apprezzata da Alessandro Mendini allorché venne a Taranto per
verificare il risultato delle porte da lui progettate con le mostre in ceramica in un riuso-creativo, le

piastrelle del vecchio pavimento del fabbricato prodotte a Vietri sul Mare e a Grottaglie;

I ciclo intero delle opere di arte moltiplicata, per il cancelletto che da piazza Castello, conduce al

cortile del fabbricato, editati dalla Punto Zero é stato donato al:

Convento di San Pasquale a Taranto; Arcivescovado di Taranto; chiesa della nuova Parrocchia
dedicata a Sant’Egidio di Taranto nel rione cittadino di Talsano che lo ha fatto incastonare nella porta
lignea dell’ingresso principale; Convento di San Pasquale a Chiaia, in Napoli, consegnato nelle mani

dell Padre Priore da una comitiva di tarantini, portatosi a Napoli con un pullman granturismo.
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Quattro degli otto multipli bronzei del ciclo, direttamente o indirettamente, riguardano il rapporto che

il Nostro aveva con il cibo; una mentre il Nostro gioca a levorio a Marina.

Questo aspetto del nostro Santo era ben presente nella mente di personaggi che s’intendevano di
cucinato come Dommimi Brasciolétta, Peppe Albano del ristorante Pesce Fritto, Angelo Gaeta titolare
della trattoria Gambrinus,e Ernesto Colizzi, della omonima rosticceria, a via Tommaso Niccolo
D’Aquino e di buongustai quali, Emilio Consiglio, Vito Forleo, Ciccillo Troilo e Antonio Rizzo il
promotore del capacanala, al ristorante Pesce Fritto, a via Cariati, in onore Di Cesare Brandi, per il

suo libro su Martina edito, dall’Apollinaire, di Guido Le Noci.

Qui, parlando di frutti di mare, da gustare crudi e cotti, si fece cenno, da parte di Temistocle Scalinci,
anche alla leggenda delle favolose cozza aperta suse ‘a conisa do lo stuézza pale da zappina, assuttato
- lo scarto dei pali a seguito della manutenzione, per tenere in ordine i pali delle sciaja- da Sanda
Egidio di Taranto compatrono della citta; frate professo degli Alcantarini all’interno dell’Ordine
Monastico che ha con talento, onore e passione svolto le mansioni di cuoco oltre a quelle di

misericordia dove eccelse.

Si riportano le pietanze do ‘u cucandto (del cucinato, della culinaria tarantina) tarantino che la

tradizione popolare fa risalire al Nostro Compatrono.

Lo nuto da paracéddo (la pinna nobilis, una grande conchiglia bivalve molto presente nei Due Mari)
arrustuto suso ‘a coniso do liona do zappinoa; legna da ardere ricavata dai pali utilizzati per
I’allestimento e conduzione delle sciaja in Mar Piccolo o bruciando scarti di vecchie zocha di sparto di
Calabria, assuttata, servite per 1’allevamento delle ostriche nelle scidgjo e riciclate per il fuoco da

cucina.

Sant’ Egidio preparava questa leccornia come 1’aveva vista fare piu volte da o sciajrulo sulla
spiaggia: si apriva la grande conchiglia bivalve, se ne asportava la carne, per utilizzarla come esca
nelle nasse per catturare i pesci; la valva dove era attaccato il muscolo adduttore, grande come una
castagna, tondo piu largo che alto, bianco, calloso veniva poggiato direttamente susa ‘a conisa, ‘u
nuto al calore si restringe ed in parte si distacca dal guscio madreperlaceo, a questo punto di cottura
viene distaccato recidendo la parte residua d’attacco col guscio messo nel piatto, una lacrima d’olio
d’oliva, un odore di pepe nero pestato o di pupono; ne bastono quattro per una porzione di secondo

dal gusto strepitoso; a completare 1’opera, insalata di sanacciona, vino verdeca e pane di Laterza.
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La c0zza do palo o da paréta, aperto susa a cenisa da [o stuézzo da pale da zappina o do castagnoa,
assuttata. Una pietanza, questa, tanto leggendaria quanto affascinante; una vera leccornia; un piatto
strettamente legato alla coltivazione industriale delle cozze e delle ostriche nelle Sciaja in Mar

Piccolo.

Uno dei luoghi della lavorazione a terra per trattare i pali nuovi o usati, (di pino d’Aleppo) era lo

slargo dove il Santo, da giovane, lavorava come zucara.

| pali, quelli nuovi e quelli usati, dovevano essere accoppiati in verticale, per poter arrivare sugli alti

fondali.

| pali piantati sul fondo marino, ai tre o quattro anni, venivano tirati a terra per liberarli dalle cozze
quelle pit vecchie grosse ed allattomats (turgide di uova) che vi si erano attaccate frammiste ad

incrostazioni varie.

| pali, liberti dalle cozze, venivano lasciati esposti al sole per far morire alcuni animali marini che

letteralmente li avevano trapanati indebolendoli.

Sempre, a terra, si provvedeva all’innesto nelle zocha di sparto di Calabria sia del seme dei mitili dai
cuzzarula sia quello delle ostriche dagli oscracara, da calare a mare, in Sciaia separate, € condotte da

squadre operaie specifiche, differenti.
Molta era la cura necessaria, per la crescita, a taglia commerciale, degli animali.

Tutto si svolgeva sotto lo sguardo vigile e competente dello sciaijarula -il piccolo imprenditore- che
aveva ottenuto in concessione il fondo di mare per esercitarvi la molluschicoltura- o per le cozze o per

le ostriche.

Per aumentare il pescaggio dei pali venivano accoppiati con grossi chiodi in ferro battuto,
appositamente forgiati, da fabbri specializzati, per poi essere conficcati a forza di un grosso martello
in legno da pruficha (fico selvatico) per non rovinare la testata del palo nel fondale del Mar Piccolo
che sistemati i quattro capatrianghlo collegati colle funi di sparto di Calabria o di canapa, quasi a pelo

d’acqua si passava ad appendere, sospese nell’acqua le zocha dei frutti di mare senza toccare il fondo.

| pali, in ottemperanza al ciclo produttivo, venivano, dalle scjaa, portati a terra, per la revisione a
scadenza, di quattro anni, se nuovi e, se gia usati, dopo tre anni; dopo di che, rottamati, facendoli

asciugare al sole e riciclati per il fuoco.
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Si racconta che quando era giovanotto abitante a quattro passi dal Fosso (I’attuale Canale Navigabile),
nella postierla che conduce da piazza Castello alla via Di Mezzo quasi a fianco del palazzo di
Tommaso Niccold D’ Aquino, sulla riva antistante la chiesa della Madonna della Pace, le cozze grosse
che si erano attaccate ai pali erano spesso oggetto di baratto, in considerazione del mestiere di funaio,

un’attivita ancillare all’allevamento dei mitili e delle ostriche.

Spesso capitava, previo un suo aiuto alla pulitura dei pali, di portarsi a casa, quattro scummedda di

COzza doa tre anna, insieme ad una cesta, do stuézzoa do palo vecchia assucata a ‘u solo per fare il fuoco.

Il tutto veniva, dal Nostro, portato a casa gioiosamente per condividerlo con i genitori ed i fratellini;
all’ora di desinare, egli stesso provvedeva ad accendere il fuoco sul quale, consumatosi in canisa, Si
poggiava la graticola con su le grosse cozza da pala, dopo averle smustazzato (tolta con garbo per non

rovinare 1’animale la barba attaccata ai muscoli) che mentre, messi sulla graticola, al calore.

Queste, mentre s’aprivano, s’impregnavano del profumo di bosco e di mare da conisa che messe nel
piatto, condite con un goccio d’olio, un pizzico di pepe nero, pestato di fresco, che accompagnate da

pane di grano duro e, se ¢’era, un bicchiere di Primitivo di Sava, formavano un piatto da commozione!

Il noviziato di frate professo, il Nostro lo fece, nel 1774 nel monastero Madonna Della Grazia di
Galatone, con la mansione da Zasso (aiutante di cucina); alla conclusione dell’anno di noviziato, il 28
Febbraiol775 fece la sua professione solenne emettendo i tre voti cardini della-poverta-obbedienza —
castitd prendendo il nome religioso di frate Egidio Maria di San Giuseppe e viste le esperienze
giovanili ,I’attitudine naturale e I’impegno dimostrato nello svolgere il suo apprendistato nella cucina
del convento, al momento della sua destinazione al convento degli Alcantarini di Squinzano era gia

cuoco rifinito ed apprezzato.

Di questa sua professionalita diede prova nel breve periodo della sua permanenza nel monastero della
Madonna del Pozzo di Capurso e per lunghissimo tempo sino alla fine della sua vita nel monastero di
San Pasquale a Chiaia nel cuore di Napoli; all’epoca brulicante di vita e di umanita e di fermenti

illuministici, politico-culturali.

Della sua attivita di cuoco non ebbe mai a lagnarsi nessuno: dal padre superiore, ai confratelli e alle
turbe di poveri che giornalmente, per anni e anni si rivolgevano a lui come padre guardiano del

convento di San Pasquale a Chiaia per un pasto caldo, grazie alla cercata infaticabile praticata tra le
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famiglie bene della citta ed 1 bottegai, ce n’era sempre per tutti. Fu questa funzione che gia in vita lo

fece nominare “Il Consolatore di Napoli”.

Quando il frate cercatore visitava le famiglie bene della citta oltre che parlare di preghiere e di messe
in suffragio delle anime del Purgatorio soleva elargire ricette tanto saporite quanto salutifere, di solito
premendo su entrambi i tasti, faceva si che qualcosa usciva dalla dispensa per entrare nella capace
bisaccia o si allentava il cordone della borsa della padrona di casa per prendere qualche moneta per il
frate.

Non capito mai anche in tempi di pestilenze, di guerre e di crisi economica che il frate tornasse al

convento con la bisaccia vuota.

La sua popolarita era cosi grande che s’incontrd con i potenti del tempo quali i re di Napoli

Ferdinando | di Borbone e Gioacchino Murat.

L’ultimo che sapeva preparare a dovere il polpo alla Luciana e l> c0zza di palo, alla Beato Egidio, e
stato, Angelo Gaeta; il cuoco titolare della trattoria Gambrinus, a via Cariati, in Citta Vecchia,
militante socialista che, sosteneva d’aver ereditato le ricette, da Dommimi Brasciolotta, suo, fraterno,

amico.

Forse gli ultimi a poterle gustare alla grande sono stati, durante una cena di lavoro politico-elettorale
svoltasi nel giorno di riposo settimanale della trattoria per accordarsi sulle preferenze da scambiarsi
tra i candidati per i Partiti Socialisti Unificati per I il consiglio comunale Angelo Gaeta, Luigi Ladaga,
Filippo Di Lorenzo; alla fortunata cena parteciparono quali ospiti- garanti dell’accordo elettorale:
Mimino Notaristefano, Domenico Carone, Biagio Coppolino, Mario Lapolla e Giovanni
D’ Alessandro.

U purpa a Luciana da Sand’ Egidia; un piatto di mare, ¢ 'u mustazzo (piatto eccellente); una perla, d’u

strafuiacha tarandina: un piatto che se preparato a dovere, € da commozione!

Per prepararlo si deve disporre di un bel grosso polpo, pescato nei quadri d’allevamento delle
ostriche, ricevuto col baratto con una corda con un maestro oscracara sciaijarula. 1l polpo veniva
cucinato dal Nostro cosi: lavato, tolto ‘a malana, ben bene, shattuto sulla pietra , messo nel pignatona
con poca acqua di mare, ‘na capa d’agghio sana, un bicchiere d’aceto bianco di vino verdeca, quattro

foglie fresche d’alloro, tenuto a bollire calcolando la grandezza dell’animale, tolto dall’acqua scolato
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viene messo in un piatto spdsa € posizionato a centro tavola; a parte ijndro ‘u murtalo (un mortaio di
pietra di fiume), si preparava, schiacciando gli ingredienti c¢’u pisatura (con il pestello di pietra di
fiume) di pietra silicea tratta dal greto del fiume Sinni a forma di cetriolo, una salsina pestando ed
amalgamando I’aglio lessato insieme ad olio d’oliva, alici salate spinate, olive nghiastra, snocciolate,
due cucchiai di bottarga, qualche fogliolina do sanacciona o di punte di salicornia, qualche foglia di

menta, olio d’oliva extravergine, pepe nero o0 diaulicchia forto seccato e pestato (peperoncino).

Questa viene versata nei piattini, uno per ogni commensale, che usando coltello e forchetta tagliavano
cominciando da o cirra, per pol passare al corpo; il pezzo tagliato lo si intingeva nella salsina e lo si
portava lentamente in bocca in modo da poter sentire la fragranza del mare! L’insalata piu adatta, per
questo piatto da re, ‘u sanacciona; il vino, la verdeca di Martina Franca; il pane, quello, a doppia

crescita con il lievito madre, di Laterza.

Difronte, ad una simile leccornia, c’¢ solo da esclamare, panzo méja fatto capanna e prepararsi il
fazzoletto per le lacrime! (Pancia mia diventa quanto una capanna per poter contenere tanto ben di
Dio) Figuriamoci poi quello che fu mangiato, nella cena di lavoro politico-elettorale nella trattoria il
Gambrinus, servito, dopo /o c0zza di palo aperte sise ‘a ceniso do sarmiando ed accompagnato da

pane di Laterza e vino verdeca (tralcio di vite reciso e seccato

Lo cavatijdds c¢’u I’ova da sécca do Sant’ Egidio; pietanza, rivisitata da Dommimi, a cannaruezzelo,
c'u l’ova do sécca; una leccornia strepitosa che, era possibile gustare, solo, a casa di un maestro
ostricaio o in qualche famiglia importante della citta o in casa di qualche artigiano che svolgeva un
mestiere funzionale all’attivita do [lo sciaijarula: forrara (fabbri), calafatai, zucara, viatacara

(carrettiere).

Questo si verificava nel periodo in cui le fascine di lentisco,calate a Mar Grande sui banchi naturali
delle ostriche,venivono prelevate e portate a Mar Piccolo, dove i rametti su cui Si erano attaccate le
ostrichine, erano tagliati e innestati nei libani di sparto di Calabria e calati nelle acque del Mar
Piccolo nei quadri d’allevamento; sui rami di lentisco oltre alle ostrichine erano attaccate le uova delle
seppie, di colore bruno di forma e grandezza quanto un nocciolo d’oliva; queste durante la lavorazione
per preparare /o zécha ( corde di fibre vegetali usate per la sospensione delle ostriche o dei mitili)
venivano raccolte e messe jindro ‘u vigghiulo cu ‘nu palmoa d’aqua do mara (un secchio di legno

cerchiato con manico unico oscillante, a fine giornata, quando sa scapulava, 'u vigghiulo prendeva la
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via di casa d’u mestra (il capioperaio) e che sua moglie, ‘a méstra, sulletto-sulletta, provvedeva a
preparare, in bianco, c’u addora do pépa, 0 al sugo [ cannaruézzala c’u ’6va do sécca :una vera

cannaturia (una golosita).

L’uso di recuperare le uova di seppia, mentre si raccoglieva il seme delle ostriche per cuocerle cu la
cavatijdda, era conosciuto e praticato, gia dai tempi d’u Boata Egidio ma, si é sviluppato e rinnovato,

alla fine del 1800 in considerazione:
-Dei nuovi sistemi a mezzo delle fascine di lentisco, per la raccolta del seme di ostrica;
-dello sviluppo tecnologico per la produzione industriale della pasta secca.

Cosi il piatto, ai tempi di Dommimi, /o cannaruézzala, ['ultima taglia di tubetti, oggi non piu in
commercio, era ritenuta la piu indicata per la preparazione del piatto in quanto, la loro misura, faceva
si che Iuovo di seppia s’infilava, satta-satta, dentro il buco; costituendo, cosi, un panzerottino

delizioso.

Quella di recuperare le uova di seppia, da parte da /o sciarula, in una logica d’economia circolare,

era una costumanza ancora viva ai tempi di Dommimi.

Un maestro ostricaio, capa paranza, suo fraterno amico, membro della congrega dei Santi Medici, in
riconoscimento della indovinata nuova versione del piatto praticato da Dommimi, veniva incluso,
quale rinomato buongustaio, nella lista ristretta di quei pochi fortunati, a cui era solito destinare, tre o

quattro scummedda di uova di seppia.

Il dono delle uova di seppia, costituiva ‘na civelézzo del maestro ostricaio, per disobbligarsi d’ un
favore ricevuto, o come omaggio ad alcune personalita, quali potevano essere il priore della
Confraternita dell’Addolorata, don Ciccillo Troilo e, a turno, parenti stretti o artigiani che operavano

nella filiera produttiva della maricoltura (v.parte II).

Germogli di salicornia (‘a savazodda), gli asparagi di mare; una pianta perenne che cresce sui bordi
delle paludi salmastre che si formano sulle rive dei delta dei fiumi, o in presenza di risorgive in
prossimita del mare, dando vita, in alcuni luoghi, ad estesi salicorneti come nel caso della Salina

Grande e della palude - La Vela- a Taranto.

Attualmente, di fianco al Parco Cimino, e collocata la Base della Scuola Volontari Truppa

Aeronautica Militare, un edificio importante sia per dimensione sia per la collocazione con affaccio
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sul Mar Piccolo sia per il progettista 1’architetto Armando Brasini, I’autore del Palazzo de Governo di
Taranto sul Lungomare a Mar Grande, sia per il giardino ben curato. Struttura di pregio attualmente
inutilizzata che, invece, potrebbe essere restaurata e gestita con uno sguardo verso il futuro del

territorio, organizzando visite guidate col WWF dal Comandante Colonnello Francesco Turrisi.

Luogo spesso frequentato da Dommimi Brasciolétta, per rifornirsi di salicornia, dalla Palude Erbara,
di proprieta del Barone Giuseppe Pantaleo con il quale condivideva la passione per il buon cibo e per
la musica; il barone aveva permesso solo a lui e in piu di un’occasione di suonare i violini della sua
preziosa collezione di famiglia; tra i quali spiccavano un Alessandro Gagliano, un Nicola Gagliano ed
un Gennaro Gagliano; un privilegio riservato a pochi ed in occasione di raccolta fondi per pubblica

beneficenza.

I germogli vengono raccolti, lessati in acqua ed aceto bianco, insieme a due foglie d’alloro, uno
spicchio d’aglio intero, un rametto dao stinga o di mirto. Scolate, sfilata 1’anima interna di ogni
cimetta, conditi con olio extravergine d’oliva si gustano: ¢’u ‘a pasta (linguine) condita con olio,
aglio, alici salate e peperoncino; come contorno a piatti di pesce, di crostacei, di cacciagione di volatili
lacustri; come ingredienti di base in alternativa agli asparagi, per saporite frittate.

In quanto a Mosignor Giuseppe Capecelatro arcivescovo di Taranto, uomo di mondo, di pensiero e
d’azione, cultore del paesaggio naturale, esperto d’agricoltura, amante della buona tavola, conoscitore
di ogni frutto di terra: alberi, arbusti, legumi, ortaggi ed erbe odorose con diversi cultivar di putrasino
(prezzemolo), vasanacolo (basilico)e diaulicchia (peperoncino). Il Nostro un amante dei frutti di
mare da lui fatti allevare nella propria peschiera di Santa Lucia sia per studiarne il ciclo riproduttivo e
d’accrescimento sia per individuare la stagione migliore e la taglia per gustarli crudi e cotti: cozze
nere, cozze pelose, javatuna Arca di Né), cozzagnachala (cozza San Giacomo), ed ostriche e di ogni

specie di pesci, crostacei dei Mari di Taranto.

Capecelatro, nel suo giardino mantenne gli alberi da frutta piantati dai vecchi proletari e introdusse
nuove cultivar d’arancio e di albicocco. L’Arcivescovo era un intenditore dei vini campani come il
Pallagrello, il Greco di Tufo, il Falanghino, il Taurasi e quelli del Tarantino, il Primitivo e la Verdeca.
Questo é stato testimoniato da molti viaggiatori del Grand Tour che si spingevano sino a Taranto, alla
scoperta della Magna Grecia, spesso, ospitati con munificenza, nella sua villa a Santa Lucia sul Mar

Piccolo. Sino a quando si giocava alla livoria poteva capitare che al vincitore venisse offerto, come
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premio immaginario, il frutto di due cultivar etnobotaniche: ‘a crasomma (albicocca) di Capecelatro o
‘a maranga doca di Capecelatro. (Arancia, vainiglia coltivata nel suo aranceto, di villa Santa Lucia sul

Mar Piccolo)

Del padre dell’arcivescovo Tommaso, che tanto contribui all’allestimento del giardino e dell’orto di
Villa Santa Lucia, venivano ancora nominate, e se ne offriva un piatto immaginario, fumante, quale
premio per il vincitore sino agli 40; cosi grazie al gioco popolare della livoria, due pietanze, preparate
con i molluschi della peschiera e gli ortaggi dell’orto, cotte nel forno di campagna a fuoco sotto e

fuoco sopra si tratta della teglia:

a) ‘A tajedds da patana e cOzzo do palo o patana, provenienti dalla piscara della villa di Santa
Lucia, cucinate jindro 'u furna ( nel forno di campagna in rame martellato) di campagna a fuecha
sotta e fuecha susa, le cOzze vengono aperte, sistemate nella teglia di rame martellato a strati con
patate affettate , aglio prezzemolo e pepe nero macinato di fresco ed olio d’oliva sistemata su d’un
treppiede alto 15 cm sulla brace, prelevata dal camino, coperchiata e su di questo, a mezza cottura,
viene sistemata la brace prelevata dal fuoco che arde nel camino, operazione necessaria perché si
formi la crosticina indorata tanto bella da vedere quanto buona da mangiare: voccha d’u Paravisa e
panza méja fatta capanna! (Un piede nel Paradiso e pancia mia fatti capanna per conservare tanto
ben di Dio!)

b) L oscro arracanata, cucinate jindra ’u fiirna (nel forno) di campagna, a fuécha sotto e fuécha susa;

C) ‘Na tajedda db figghinla do scaléra tarandina (carciofo tarantino, una cultivar presente sino agli
anni 1940, in contrada Caggioni, nel delta del fiume Tara) accufanatoa, ( piante di carciofo, coperte
prima della nuova germinazione, con uno strato sottile di terra sciolta, raccolte quelle in
soprannumero, buone per essere mangiate crude o cotte) arracanata, coltivati jindra 'u sciardino
della villa Santa Lucia: lo figghinlo accufanata doa scaléra tarandina, devono essere sistemati nella
teglia di rame martellato, a strati incrociati cosparsi di formaggio pecorino grattugiato, muddicha fritto
CU papona da diauliccha. (i peperoni forti di Senise: /o cantragalls colti maturi, rossi, seccati, infornati

e macinati in polvere jindro ‘u murtals)

Poco, molto poco, € giunto sino a noi, rispetto all’esperienza e competenza di Monsignor Giuseppe

Capecelatro, sia della ricca enogastronomia napoletana sia suso ‘u strafiiocha tarandina.

122



In quanto ai suoi interessi sul paesaggio naturale e sull’agricoltura lo dai suoi scritti come dal suo
epistolario e dalla fondazione d’una Accademia per la ricerca applicata in agricoltura ed Acquicoltura.
Nel giardino di villa Santa Lucia, oltre a mantenere gli alberi da frutta preesistenti, introdusse nuove
cultivar di pero, susino ed albicocco ¢ d’uva, corniola bianca e nera, di fico nero, con buccia sottile,
dolcissima e sgranata con fioroni e fichi sino a Novembre; fico, d’India a lomona (chiaro del colore
della polpa di limone) rosso e giallo oro, funna (tondo) ed a pagnuttedda, per poter avere frutta fresca

in ogni stagione dell’anno.

Di questa sua fatica e coadiuvata dal padre Tommaso, forse rimane la testimonianza indiretta, della
presenza di tre piante maestose do crsomma dell’ Arcivescovo, ed una d'arancio, ancora in salute, nel
giardino etnobotanico del casino Colella a Talsano, il borgo orientale della citta di Taranto e , forse,
all’interno del centro urbano, una pianta di carrubo ed alcune di cachi di limone cespi di mirto
tarantino, ancora presenti  nel giardino dei Catapano-Giovinazzi inglobato nel compendio

dell’ospedale militare della Marina .

Per le albicocche si racconta che il parroco di Talsano-San Donato, avendole assaggiate durante una

visita a casa dell’ Arcivescovo, ne avesse chiesto i noccioli per piantarli a San Donato.

Cultivar questa da custodire e propagare, per evocare, un pizzico di profumo, della tavola
imbandita, in occasione di visite di viaggiatori illustri del Grand Tour, suoi conoscenti ed amici; di
Autorita Statali e religiose, nonché studiosi nella ridente villa di Santa Lucia, affacciata sulla riva del
Primo Seno del Mar Piccolo.

Gli ospiti stranieri che giungevano sino Taranto ,lungo il percorso del Gran Tour, accorrevano per
vedere la sua raccolta antiquaria di monete, vasi e statue e la sua superba quadreria ( oggi finita a
New York) ma anche per godere del gusto del palato raffinato dell’arcivescovo di Taranto, Giuseppe
Capecelatro, che di buona, moderna, agricoltura e di prodotti marini, Dei Due Mari, non solo se n
’intendeva, ma, con ’ausilio di Don Pasquale Magni, conduceva in proprio e sperimentava il modo
migliore per la loro riproduzione ed accrescimento; secondo il suo convincimento che la scienza, va

sviluppata ,perché ,questa, ¢ fatta per il benessere dell’'uomo.

La villa di Santa Lucia, risente dell’atmosfera settecentesca della poesia dell’Arcadia, a Taranto

rappresentata da Tommaso Niccold D’ Aquino.
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Il Patrizio napoletano, fu nominato al soglio arcivescovile di San Cataldo nel 1778 e qui, di buona
lena, ben intenzionato a mettere radici nella diocesi di Taranto, oltre che portare un’ondata di
modernita e rinnovamento; e si accinse a soffiare una ventata d’aria fresca nell’episcopato tarantino
con numerose significative ed incisive, iniziative tra le quali: L’ apertura della biblioteca personale
al pubblico e Coadiuvato, con capitali e consigli dal padre Tommaso, la splendida villa in contrada
Santa Lucia sulla balza del Primo Seno del Mar Piccolo, contorniata da uliveto ,vigna, frutteto ed
aranceto, cantina e di piscara privata per la cattura dei pesci e di sciaja, collegati al giardino della

villa, per I’allevamento d’ ostriche, cozze pelose e cozze nere nel primo Seno del Mar Piccolo .

Tra I’altro, egli durante il suo soggiorno a Taranto, riformo, in linea con le vedute dell’Episcopato
Napoletano, il programma di studio del seminario arcivescovile della Diocesi, introducendovi, lo
studio della geografia, della matematica e dell’agricoltura, indice dell’apertura mentale di uno tra i piu

colti intellettuali illuministi napoletani aprendolo alla frequentazione anche ai civili.

Durante la sua movimentata esistenza fu uomo di mondo, appassionato e competente collezionista
di opere d’arte antica, polemista di vaglia, di genio e di spirito; personalita poliedrica in relazione
epistolare con gli intellettuali, i letterati e gli artisti piu brillanti ed i grandi della terra del suo tempo,

non disdegnando i comodi della vita e i piaceri della tavola.

Per il Nostro la fama di raffinato buongustaio-conoscitore di frutti di mare e di terra, attento a quanto

offriva il nostro generoso territorio, di certo non era immeritata.

In quanto al Senatore Gaetano Lacaita, solo una cultivar d’arancia che ha preso il nome ‘a maranga
d’u Senatora (I’arancia del Senatore); quello che resta, dalla sua intrapresa economica di
trasformazione agraria, una grande moderna azienda specializzata per la produzione di olio, vino ed
agrumi di qualita: la tenuta Leucaspide oltre al ricordo della sua elezione a Senatore del Regno, nel

collegio di Bitonto e una statua a Manduria.

In quanto ai piatti di Pizzichicchio: /o papérussa ascuanda arriistuto jindra ‘a canisa, uno dei piatti
rivisitati, negli anni successivi, da Dommimi. | peperoni vengono messi sotta ‘a canisa, con tutto ‘u
pidicina (picciolo), appena cotti, liberati dalla pelle, dai semi, e dal picciolo, tagliati a striscioline, sale
aglio sminuzzato, extravergine d’oliva, pane di Laterza e, quando capitava, il miglior contorno per la

cacciagione.
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Le patate preferite erano una cultivar dalla polpa soda, dal color rosa pallido, di media pezzatura che
venivano cosi cotte, preparate mangiate: dopo averle pulite con uno straccio asciutto, una per una,
venivano sepolte sotto ‘a canisa di lentisco o di mirto, appena cotte venivano tolte dalla cenere,
spolverate con uno straccio e sistemate, affettandole a rutéddo, larghe mezzo dito, messe in un piatto

spasa, un pizzico di sale, un odore di pepe nero o d’origano ed olio d’oliva extravergine.

| peperoni preferiti da Pizzichicchio erano una cultivar quasi a forma da curriichalo, molto aromatica,
carnosa; tolti dal cesto venivano con tutto il picciolo, messi dentro ‘a canisa di legna d’olivo o di
corbezzolo, ricoperte da due dita di cenere per non disperdere il profumo, appena cotti venivano
spellati, tolto il picciolo ed i semi, tagliati per lungo in quattro parti, sale, aglio tagliuzzato ed olio

d’oliva abbondante: un contorno strepitoso.

Le cipolle rosse di Pizzichicchio coltivate nel giardino Sebastio di Statte erano, grosse quanto ‘na
peézza do casaracotta, sChiacciate, che dopo aver reciso la parte della radice vengono, per intero sepolte
dentro ‘a canisa, preferibilmente di legna di fragno o di leccio; appena cotte, tratte dalla cenere, tolta
la prima sfoglia, affettate a mezzo dito, sistemate in un piatto spasa, sale, un odore d’origano ed olio

d’oliva extravergine, un buon bicchiere di vino Primitivo, pane di Laterza.

Lo spitina do turda arrustuto c’u ‘a frascha d’u laura; gli uccelli pigghiata a jaccha, jindra ‘u voscha

delle Pianelle o nella piantata d’olivi del Barone Blasi di Statte.

Tordi catturati, da un terzetto di cacciatori affiatato di notte a jaccho. Battuta di caccia che
sorprendeva, nella notte fonda, i poveri uccelli, mentre se ne stavano appollaiati sui rami bassi degli
alberi, per meglio ripararsi dal freddo e riposare. Venivano abbagliati dalla luce, d’una torcia portata
dal primo del terzetto, subito colpiti, ¢'u ‘na furcedds, dal secondo (un bastone con due punte)
storditi, cascati a terra, prontamente raccolti, in un capiente sacco di juta, dal terzo compare e da

questi portati via a spalla.

Si racconta che, Pizzichicchio, accanito e provetto cacciatore, col ruolo d’accoppatore, avesse
costruito, con le proprie mani, ‘na furcedds particolare, a tre punte, al fine di meglio accoppare i

poveri uccelli migratori provenienti dalla lontana steppa Russa.

Quando lo stormo, di migliaia d’individui, infreddoliti, per meglio ripararsi dal vento gelido, se ne

stavano appollaiati, stretti, uno accanto all’altro, a migliaia, sui rami bassi degli alberi di leccio o

125



d’olivo, trovavano la morte, pagando, cosi, anche loro, I’obolo di nutrire la numerosa banda di

Pizzichicchio, costretta, dalle vicende storiche, alla macchia.

L’arnese risultd molto pratico ed efficiente tanto che, & giunto sino a noi: quando si vuole intendere

un’arma impropria, funzionale ed efficace, si usa la locuzione” ‘a furcédds do Pizzichicchio”.

La Lampasciuna arrustuta sotto ‘a conisa do murtédda di Pizzichicchio, venivano deposti dal Nostro
dopo averli mondati della terra, sotto la ceniso giusto il tempo di cuocersi; dopo di che, erano
prelevati, tolta la prima sfoglia insieme ai residui della radice, divisi in due dall’alto verso il basso,

conditi con olio d’oliva sale ed un pizzico di pepe.

Leccornia accompagnata da vino primitivo, pane di Laterza e, da lo sobrataul>- mandorle o noci

nostrani secche.

8-La giammarucha arrustuto susa ‘a conisa di legna do stinga, d’alloro di ginepro, d’ olivo o di
corbezzolo; [o giammariucha venivano fatte spurgare in un secchio con abbondante sale grosso ,
lavandole piu volte, asciugandole, ben bene, e deponendole suso ‘a conisa (cenere calda) dalla parte
del guscio con la testa all’insu, ad arrostire e ,appena cotte, estratte cu’ ‘a cuscedda, messe nel piatto,

condite con sale pepe ed olio extravergine, e accompagnate da vino primitivo e pane di Laterza.

Lo giammarucha preferite da Pizzichicchio erano quelle raccolte nel bosco di San Basilio in agro di
Mottola.

Due dozzine di giammariicha equivalgono, per capacita nutritiva, ad una bistecca di carne di manzo o

ad un costatino d’agnello;

9) La marucchédda, lumache dal sapore particolarmente delicato che privilegiano i muri a secco, da
gustare dopo averle fatte spurgare in un secchio con sale grosso, lessate a fuoco lento, con foglie

d’alloro, per farle uscire dal guscio, condite con olio extravergine, aglio stracato, sale ed origano.

Queste leccornie, costituite da derrate di poco valore economico, o fornite spontaneamente da madre
natura, per la cura e I’inventiva con cui i briganti della banda Pizzichicchio le sapevano preparare

erano una delizia per gli occhi, per I’olfatto e per il palato.

I riferimenti a Pizzichicchio sono ambivalenti, servivano sia come monito di minaccia che di scherzo.

Tagghio fa fara, a fino do Pizzichicchia se pronunciata, da uno dei due giocatori, nei confronti
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dell’’avversario, sia da qualcuno da rufalo pa’ fa avascia lo ragghio ad un lardons sia per offrire, a

fine partita, al vincitore, piatti della memoria desiderabili.

Il capo brigante Pizzichicchio, al secolo, Cosimo Mazzeo di San Marzano di San Giuseppe, figura di
ribelle che imperverso con la sua banda, nei territori di San Marzano, Grottaglie, Francavilla Fontana,
Martina Franca, Noci, Palagianello, Palagiano, Mottola, Massafra, Taranto, Statte, Crispiano, morto

per fucilazione alla nuca, dopo essere stato processato dal tribunale militare di Potenza.

Pizzichicchio, nativo di un paesino di origine albanese vicino Taranto, in Terra d’Otranto, ¢
famoso per le sue gesta brigantesche ma poco si conosce della sua umanita, del suo spirito ironico:
in riferimento a quest’ultimo, si racconta che si era fatto modellare da un figulo di Laterza, suo sodale,
un fornello di pipa antropomorfa a mo di effigie del pluridecorato capitano Luciano Petrocchi, del 12°
reggimento dei cavalleggeri di Saluzzo, acquartierato nel seminario vescovile di Castellaneta,

confiscato alla chiesa.

Il distaccamento era stato effettuato per dirigere e dar manforte all’occorrenza, ai Carabinieri ¢ alla
Guardia Nazionale impegnati nelle operazioni militari e di polizia per debellare il brigantaggio in
Terra d’Otranto: il bocchino a sella 1’aveva ricavato lui stesso da ‘nu zippara di mirto; un manufatto di

cui andava orgoglioso.

Ci0 a significare che un ex caporale semplice di fanteria, dell’esercito borbonico, era in grado di
9 b

fumarsi, quando e come voleva, finanche un ufficiale di cavalleria dell’esercito sabaudo!

Il gesto fu molto apprezzato dai briganti: il Sergente Romano di Gioia Del Colle, Cuppulona di
Ginosa che, a prima vista, avevano afferrato il senso politico della pensata che interpretava, a pieno, lo

spirito della lotta partigiana che stavano combattendo.

Lo scultore tarantino, Marcello Carrozzo e impegnato da mesi nella ricerca storica sul personaggio

ed il suo tempo, un tentativo per andare oltre lo stereotipo della vulgata dei vincitori per restituirci

Un’immagine a tutto tondo, comprensiva tanto dell’ardimento  quanto della sua umanita e spirito

satirico.

Percio lo scultore ha scandagliato gli aspetti della sua quotidianita tramite la rivisitazione-
evocazione dei luoghi dell’agro occidentale del tarantino, da lui frequentati; il rapporto con le piante
di cui ha mangiato i frutti, gli animali selvatici e domestici di cui ha mangiato le carni, compresi
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alcuni oggetti d’uso personale quali: ‘a pippa, ’a bugia, lo scrigno porta semi a forma di cella d’ape,

prodotto con stampante 3D.

Oggetti evocativi che faranno parte della mostra organizzata dal WWF Taranto, cooperativa Punto
Zero, in uno con le associazioni proponenti la realizzazione del parco urbano etnobotanico della
Salinella e del giardino urbano etnobotanico di Statte e del lungomare terrazzato di via Mar Piccolo,
piazza Democrito, via Delle Fornaci, via Mar Piccolo, gravina Mazzaracchio e masseria Taccone,
I’antica Stazione di Posta, sul tratto della Via Appia che passava a nord di mar Piccolo. Gli oggetti
della vita quotidiana di Pizzichicchio: la pipa e la bugia accompagnati da un corredo fotografico dei
luoghi del tarantino, teatro delle gesta del brigante partigiano Cosimo Mazzei e della sua banda; sul

cimelio di una pistola a tamburo la leggenda vuole che sia appartenuta al brigante Pizzichicchio.

Per I’occasione, oltre alla pipa di Pizzichicchio, sara esposto un tagliere in legno d’olivo del tipo
adoperato dai briganti, per affettare la salsiccia o il capocollo martinese ed il pane di grano: le
provviste che riempivano le bisacce dei briganti durante le soste, per prendere fiato nei frequenti e
defatiganti spostamenti per sfuggire all’arresto della Guardia Civile, dei Carabinieri o dei cavalleggeri

di Saluzzo.

A coronamento del tutto, un cimelio intrigante; un corpo di reato, si dice, appartenuto al brigante di
San Marzano di San Giuseppe: una “pistola a rotazione” (a tamburo) modello Lefaucheux corto 1861

fabbricata dalla ditta G. Glisenti di Brescia, in dotazione al corpo dei carabinieri a cavallo.

L’arma ¢ giunta sino a noi passando per diverse mani di tarantini veraci; la leggenda vuole, che per
un breve periodo sia appartenuta al brigante Pizzichicchio per averla sottratta ad un carabiniere
durante uno scontro a fuoco tra la sua banda, in uno con quella capeggiata da Cuppulona, (
Coppolone) al secolo Rocco Chirichigno, nativo di Montescaglioso, contro un drappello di militari, in
funzione di rastrellamento di polizia, nel bosco di Burgensatico in agro di Mottola; ma, forse , si
tratta, d’ una pistola simile acquistata da Pizzicchicchio, al mercato nero delle armi, fiorente anche

all’epoca.

Comunque é una delle due pistole che furono trovate addosso al brigante al momento della sua

cattura.
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Per i prototipi dei multipli di:” ‘A pippo do Pizzichicchio”, un Multiplo in argilla. 10 Scrigno Della
Vita, una scatola porta semi a forma di Nido d’Ape prodotta con stampante 3D, ’a bugia, ‘a vesazzo ,
‘u cuerna pa’ l'uegghia (porta-olio), ‘a furcedds pa’ pigghia la turda— in uno con i disegni preparatori
ed un servizio di foto-documentazione del fotografo d’arte Michele Del Vecchio, sulle rive del Mar
Piccolo e balze contermini; la gravina Mazzaracchio , con la sua suggestiva falesia per 1’arrampicata
sportiva, il bosco delle Pianelle, la Fontana Vecchia del Triglio a Statte, la Grotta do Pizzichicchio, il
bosco del Burgensatico - le piante e gli animali - € in corso di preparazione, in uno, con la
rivisitazione tecnico-pittorica, dell’artista Filippo Girardi, delle preziose tavole conservate

nell’Archivio di Stato, da due decenni impegnato, a rivisitarle e rinverdirle .

Trattasi, di preziose tavole geodetiche redatte, a meta del 1700 dal Regio Tavolario Aniello

Boccarelli, conservate nell’ Archivio di Stato di Taranto.

La programmata mostra-documento sui Patriarchi vegetali della Chora tarantina; tende a
sottolineare che il nostro territorio, nel passato, € stato sapientemente antropizzato, nel rispetto degli

equilibri naturali e delle migliori condizioni di vita civile urbana e socioculturale.

La lunga ricerca di Filippo Girardi, d’infaticabile, accertatore di tracce, sul campo, nella biblioteca
del museo archeologico, nella biblioteca Acclavio e precipuamente sulle tavole geodetiche in passi
napoletani disegnate dal regio tavolario Aniello Boccarelli. Ricerca, condotta con impegno e
competenza tecnica e magistralmente e poeticamente, compendiata, nelle sua restituzione a nuova

vita, delle tavole di Boccarelli.

Questo lavoro € in linea con la sensibilita delle nuove generazioni per il Capitale Ambientale. Per
magia, dell’arte, di Filippo Girardi ¢ possibile vedere il nostro martoriato territorio con gli occhi,
scrutatori ed incantati, di Tommaso Niccolo D’ Aquino 1’autore dell’egloga Galesus piscator et Benaco

pastor.

Significativa, tutt’ora, la presenza di Patriarchi Vegetali di cultivar autoctone e la presenza di siti
archeologici che attestano ’adozione di sistemi ingegnosi per 1’uso sapiente dell’acqua, in area
urbana e periurbana a partire dai tempi di Pitagora ed Archita in Magna Grecia, a seguire con I’Eta
Romana, Bizantina, il Monachesimo nei vari ordini, Aragonese, sino al momento d’oro, della meta del
1770 ,con il risveglio della citta proiettata alla modernita con la compresenza, in citta, di Monsignor

Capecelatro, Giuseppe Pacelli, Giovanni Battista Gagliardo, Tommaso Niccoldo D’Aquino, Giovanni
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Paisiello, Sant” Egidio; suggerimenti illuminanti per affrontare la sfida epocale a seguito della Carta
di Parigi sull’ Ambiente del dicembre 2015, sottoscritta in sede Onu, il 22 aprile 2016 a New York; un
documento, giusto, accorto, responsabile bilanciato, di largo respiro ed illuminante per il futuro

nonché, dell’Enciclica di Papa Francesco, “Laudato Si”, del 24 maggio 2015,

La Mostra itinerante € uno studio preliminare, di supporto, al progetto urbanistico ambientale del
parco urbano della Salinella e della ricomposizione del fronte mare della riva occidentale del Primo
Seno del Mar Piccolo dal Canale Navigabile, lungomare delle Capitanerie di Porto, Dogana del Pesce,
di Sant” Egidio, via Delle Fornaci, via Mar Piccolo, masseria La Mutata, masseria Saracino, Batteria
Galeso, vivaio della Guardia Forestale, ex Macello Comunale, fiume Galeso, gravina Mazzaracchio,
Tratturello Tarantino, masseria Taccone, gia, antica stazione di posta della Via Appia ,nel quartiere
Paolo VI.

La mostra é stata programmata, dal WWF Taranto, Settore Urbanistica del Comune di  Taranto,
Universita Popolare Zeus, Pro Loco Statte, associazione culturale la Grande Bellezza, Cooperativa
culturale Punto Zero, ENDAS Regionale Puglia, Manifattura Tarantina, con interventi critici di: Mario
Romandini, Sario Binetti, Arturo Tuzzi, Pierluca Turnone, Michele Brescia, Cosma Chirico, Cosimo
Delli Santi, Stefano Ripoli, Iva Galeone, Armando Palma, Giovanna Bonivento e Angelo Tursi. La
mostra sara allestita nel compendio del Ristorante Al Faro dopo di che si spostera in tutto il Distretto

Turistico della Puglia, Lucania e Calabria lonica.

Per T’itinerario dello spostamento della mostra, saranno preferite le istituzioni scolastiche, le

strutture agroturistiche e le gallerie d’arte.

Nel 2019, si spera che la mostra possa essere presentata a Matera, nell’ambito delle manifestazioni
di Matera 2019, Capitale Europea della Cultura, come modello progettuale per il restauro paesistico,
risanamento ambientale, nella riqualificazione delle periferie urbane per mezzo del verde come Bene

Comune, costituzionalmente garantito.

In occasione della mostra itinerante la “Manifattura Tarantina” provvedera alla tiratura, 1/1000
dell’oggetto simbolo della vena ironica del brigante Pizzichiccchio, creato da Marcello Carrozzo, da
editare in multiplo, tiratura 1/100. Espressione eloguente dello scontento per la delusione di un
riscatto mancato; rappresentazione, della resistenza sostenuta da un moto d’orgoglio delle classi

popolari. Il segno di riscossa d’una generazione desiderosa di cambiamento: la leggendaria, beffarda,
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pipa antropomorfa fatta modellare a Laterza con il volto del Capitano Petrocchi, suo acerrimo nemico:

‘a Pippa da Pizzichicchia.

La pipa antropomorfa, e stata, di recente, riproposta e modellata, da Marcello Carrozzo, proprio con
I’effige del capitano Petrocchi; il comandante del distaccamento dei cavalleggeri di Saluzzo di stanza

a Castellaneta, per la lotta al brigantaggio, autore del processo sommario e fucilazione d'u

Craparjidds, il brigante capo banda di Castellaneta, grande amico, di Pizzichicchio.

La riproposizione degli oggetti d’uso quotidiano del Nostro, sono stati per 1’artista Marcello
Carrozzo, un mezzo, per lo scandaglio di una pagina negletta di Storia Patria locale; nel contesto piu
ampio del Brigantaggio Meridionale; scandaglio necessario per ricollocare la figura di Pizzichicchio,
una figura , di persona, perdente, ma non domita, nel contesto degli eventi convulsi dell’Unita d’Italia:
uno stimolo a rileggere il nostro passato prossimo cercando di capire le ragioni e le frustrazioni dei

perdenti, superando la vulgata dei vincitori.

Non meno significativo il messaggio subliminale dello scrigno dei semi della vita a forma di cella
d’ape ad indicare la bonta del miele del bosco delle Pianelle, di cui, il Nostro aveva, sempre, un
barattolo nella bugia (il tascapane dei pastori per portare i beni di conforto durante gli spostamenti tra

i boschi per ristorarsi).

Pizzichicchio e, oltre che un brigante, una persona, sensibile, orgogliosa, astuta, ardita e arguta;

capace di sottile ironia di satira.

Nei decenni successivi al fenomeno del brigantaggio, intorno all’aia di molte masserie dei paesi del
Tarantino e della Lucania Jonica, mentre si lavorava, sotto il sole cocente, ‘a pasatura ; I’operazione
della spulatura del grano o le fave, per ventilazione e vagliatura, c’era sempre qualcuno che sia pure a
mezza voce, al ritmo d’a pizzica pizzicha, sullo schema della ballata di Cicirinnélla si sentiva intonare
al momento che il venticello che permetteva di armeggiare col ventilabro per separare il grano dalla
paglia e dalla pula improvvisamente si trasformava in vammafumélo (un remolino, un groppo, di

vento) ed allora si alzava, da uno degli astanti, un canto che invitava ad un ballo sfrenato:

‘A ballats do Pizzichicchio
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Pizzichicchio tonévo ‘na zito ca ero a chiu bello do tutto ‘u paiso, fra bbagge, carezzo e  ficho
accucchiato, Pizzichicchio passave lo megghio sciurnato uoli usla cu Addolorata I’ammors amma

fal Uali usla uali uola!

Da rufslo do Pizzichicchis jévo jddo ‘u capondeésto, ma ‘u sottapanzo cu mustazzo, fodate suve, so
chiamave Sciangamaccho! E quidds jévo uno ca cu ‘nu chiandapalo stonneve ‘nu vovo! Maro
(povero) a ce accappave jindro a lo mano do Sciangamacchis! Viva, viva a jddo e a Pizzichicchio!
Uo laue la! USli uslal

Sciangamacchio primo cu so désso a macchio facéve ‘u carcarulo a Martina, jéve jirto-jirto tenévo
‘na mano quant® ‘na palétto po’ lova‘a pulo e quanne strongevo ‘u piuno fa ca jevo ‘nu

mazzapicchio!

Sciangamacche quanne [’aveve a [’ogna lo muzzaréddo, lo panpanédde e lo panzarotte se ['assottavo

(se li mangiava) a sétto a sétto! Uali, uola! Uali uolal

Sciangamaccho pure lo purpetto e lo brascioletto so [’assettave a sétto a sétto e ‘u vina vianghe e da

‘u mummolo, a gnutto a gnutta!

Quanno so spustave da ‘na vanno a l’otra, sempra da jindra 'a bugia asséva ficho soccato e amenalo
ca cazzavo cu lo dindo e lo scorze so lo mottevo n’poco po’ no lassa signa ‘nderra! Viva a
Sciangamacchio ‘u sottapanzo cu mustazzo do Pizzichicchia! Uoli usla! Usli usla! Pizzichicchio
tOnevO ‘nu puorteannuuce c’u lo baffo (una spia formidabile, con i baffi; fidata e capace) ca so
chiamave Jammo do Ficha, uno ca jeve capaco do  fa parla ‘nu muto e pure a ‘nu muérta! Abbasto

ca accogghiéve ‘a nutizzio! Usli usla! Uali usla!

Jammo do Fiche jévo capace do fottéro, cu ‘na nutizzio fause, ‘nu vurpone, cu lo grade  ‘ngueddo, a
come ‘u capitano Don Ando Genoviva, viva viva a Jammo do Ficho ‘u puorteannuuce do

Pizzichicchio! Usli usola! Uali, uolal

Pizzichicchio toneve a Zuzu ‘nu cano, fodélo e curaggiuse, ca cubbattove contro lo carabiniero e po’

essero ‘nu cristiona lo mangave solo ‘a parols!
A stu cano amma ringrazia, Usli uala!  Zuzu ‘na morra do pechoro, da sule, sapéve uarda

E, aquanna abbuisognave, puro ‘nu lupo, ‘nnanza po’nnanzo, facéva scappal
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‘U canos Zuzu toneéve recchia fino e mascello puténdo e cu ‘nu muézzocke ‘ngiilo to faceve scappa.
Zuzu arringhiave, nonge agghiattave, ma muzzacava! usli usla sule do Zuzu te putive fida! Uali udla
uoli uola!

Pizzichicchio tonéve ‘a Norine ‘na staccho ca fatiave da sero a matino, carrosciave l'acqua da
Fundana Vécchio do Statto e a purtave Jammo do Ficho ‘u puarteannuuce do Pizzichicchio uoli usla

ma puro sola sola, a massaario Belmonte sapéva turna, usli, usla.
Pizzichicchio tonéve  ‘na pistolo ca sparave sola solo e ca teneve séja colpa!

Pizzichicchio tonevo ‘na bugia ca suso ‘na spallo s’avévo purta, chiéna chiéna, do pano, furmaggo,

cugghiungheloe do sazizza e ficho accucchito ca pure jddo s avéve sfama,
Uoali usla e a quanno putéva, ‘u birbandilla, do sazizzo s 'aveve abbinghia!

Colpa jindro a ‘u tabburr® ma nd abbastavo puro unse suls, cu n’accugghiovo dojo! Uoli uslal
Quannes sparave nu colpe avive sule scappa. Usli usla! Viva viva ‘a pistolo do Pizzichicchio! Uala,

uali! Usli, usla!

Pizzichicchio tenévo ‘na vesazzo  ca jeve sémbs, chiéna chieno, do c0so bbona, favO cipodds,

patana, olio salo, pano e furmaggo. Viva, viva ‘a vesazze do Pizzichicchio, li oli liola i oli li ola!

Pizzichicchio tonévo ‘nu fiascha ca [’anghiévo tutto lo matine e sulo do miéra primitive ca [’azavo a
‘u cielo e so ‘u bovéve, gnutta a gnutts, a facciado lo Carabiniera! ... .... Uoli uola sulo cu miéra
primitive s adda brinda! Li oli, li ola i oli, li ola!

Pizzichicchio toenéve ‘n’arvulono do russolo ijndro 'u voscho do lo Pianells, a do s ’nguntrave,
cora a cora, cu ‘a zite soje e, dOppa, acquans, so facéve pure 'na fumato cu ‘a pippo cu ‘a facco do
Petorocchi e, a ‘u mentra stava abbrazzato cu ‘a zito SOjo, candave sta ballaweo, uoli usia ijndro 'u

voscho do la Pianéllo socuro sémbo amma sta.

Jindro ‘u voscho do lo Pianélla Pizzichicchio ‘nzoppave lo recchio e ogna frisco ‘ndsnneve e, vote
po’ vota, cantavo: “A cce ste passo mo’, ci ié ‘nu carbinioro, cu digghia cadéero, ma ci jeto ‘a zita
meje, cu si digghia mantenero, uali uela. Liuli liula. . . Viva, viva ‘a zito do Pizzichicchio e, zumbo e

ballo a dalla-dalls! . . .. Uali uala. . . uali uala!
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Pizzichicchio tonéve  ‘na pippo fatto do créta e do zippra, cu ‘a facco du cumandanto Petrocchi e jddo
['usave po’ ‘u prioscoto e po’ da ‘nu signo! Viva viva ‘a pippo do Pizzichicchio! Lioli liola i oli li

ola!

Pizzichicchio sapeva fa I’ammorO, ‘a ueérra, da ‘a cugghiona e puro cucend: lo copodda rossa, Lo
patana; La Paperussa ascuanta arrustuto indra ‘a conisa do zippara da stinga; La  fava da varcho

spuzzatata; lo spotine do turds. Uali, usla, us i, uo 1a!

E, all’andrasatte, Cumba Duminocho addummanns a Jannoddo a tarandato, ca a scazzato e cu 1o

capidda mbaccio, sola sola, mijonza-mijnzo a scazato sté ballo e ballo da dojo giurno!

A do t’a pizzicato ‘a tarandos? M’a pizzicato a ‘u girs-giro du mutands! Do c¢’é culoro? russe,
vianche, verda o violo? Verda! D’a vanno do réto o d’a vanno do ‘nnanzo? Do réta! Pigghiato a
ziaréddoe verdo annoccatala a ‘u puso mancine e ballo, ballo d’a vanno do réto. Eh vu’ mo Annina,

Macula, Carme, Cule pigghiato ‘u tamburrijdda e ballo, ballo e ballo! Lioli liola i oli li ola!

Janno a do t’a pizzicato ‘a tarandos? M’a pizzicato inda ‘na cuppatedds d’u raggipatta! De c’e

culore? Viol©! ManO mangha o mana dretta? A Mana mangha!

Mo esseno Annino, Macula, Carme, Culé e traseno Rache, Mriagisé, Filumé e Chacchino e mo
pigghiato a ziareddo violo e, suéna e suéna, ‘u tamburrijdda, po’ stu giro lo ziaredds soO violo ‘a

Sporanza e zumbata e ballato da mana mangha!

Po’ ‘u resto da cumbagnia pane, cumbanagge e ‘nu gnutto do primitive! Li oli li ola i oli li ola!
Viva, viva a Pizzichicchis, a ‘u voscho do lo Pianells, a Zuzu, a Jamme do Fiche, a Jedda
Sciangamacchio e a Cuppulona. Li oli li ola, li oli li ola!

A ballato do Pizzichicchio je, ‘na bélla, sbelto e allegrs, pizzica pizzicho! Eh tu mo’ pigghio ‘u
tamburrijdds e ballo, balls e ballo! Quest jeto ‘na * Pizzica pizzicho, ca "a ballo Jddo "a ballo Jeddo,

‘a ballo> Emiliano, Fassino, Rosy Bindi e Daniela Santanché, e puro [’Amicha Cerasa, purcé quest jéto

proppata ‘na béllo tarandélls, jeto ‘a pizzica-pizzicho do Pizzichicchio! Li oli, li ola, li oli, li ola!

E tu sculacchijtiddo, puro quanno chiove, pigghio ‘u ‘mbréllo e cu Jannoddo, Carulino e Cosimo
appiarso a Fajelo, Cicillo e Duminaocho, ballo, ballo e balls, quest do Pizzichicchio jé ‘a tarandello,
balls, ballo e balla . . . Uala, Uala!
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Cunba Duminache, 'u cucchiora, allucculo:
A jannodds a tarandato ca sté spicco (I’effetto del veleno iniettato dal morso della taranta) 'u

vOlenO, peddanno curaggo e zumbe e ballo, ballo e zimbe, li oli li ola, li oli li ola!

A lo uagnedde, ziareddo a ‘u puso, nijndo bbagge, ma sule tuzzo do culs a jose! Zumbo e ballo,

atturna atturne, ballo e zumba, Usla, Usla, Usla, Usla!

A lo uagnuna, zuumba e balls, atturna atturne, a Jannodde, e doppe setto tuzzo do culs, ‘nu gnutto da

‘u tromuncidda, ‘na addrizzapisciosco o ‘nu chiandapale, no ‘u lévo nisciuna! Uo i, uo la!

Viva, viva a Pizzichicchio e a tarandélle sojo ca no condo do: Nerino, Zuzu, Addolorata, Jamme do

Ficho, da Fundana Vecchia do Statta, da pippo e del famigerato comandante Petrocchi!

Pizzichicchio tonéve  ‘na grotto jindro (All’interno dell’agro di Massafra in contrada. Elia) all’agro di
Mazzaforo (Massafra) in contrada S: Elia a da jindro: s’ascunnévo, so  facéve ‘nu vuccono e,
apprisse a lo cumpagne suve, accucchiato cu chidde do Cuppulons, arragiunavene suse ‘u da fa e
visto ca s acchiavO purd ‘na bélla fumato cu ‘a pippo cu ‘a facco do Petrocchi! E po’ tone a mmendo,
ca accoma quanna moro, mamma e papa, sémbro stu fatto amma cunda e sta tarandello amma balla!
Li oli, li ol, li oli, li ola!

Sona sono ‘u tamburrijddo e co accorro, Otro a lo slens, sparame pure lo fuacho e lo

tricchatraccho! Li oli, li ol3, li oli, li ola!

Eh tu mo pigghis, béllo-béllo, ‘u tamburrijdde e balls, susne e cando e ‘no poansa a nisciune,
quest jeto ‘a ballato do Pizzichicchio ca n’arrcordo ca puro co chidvo 0 nevachoe po’ ésso sémbo ‘u

solo! Ue i, ue Ia! li oli, li ola!

Accughio [’amice a fatto battero ‘u sondemendo cu’ sta bello tarandollo a come abballave Jannodds a
Ficatéddo ‘a tarandato c’a dumands do ‘u capo qudrigghio cunba Duminocho: Ah Jannodds . . . " a do
t’a pizzicato ‘a tarando? M’a pizzicato a ‘u giro-giro du mutands! D’a vanno do réte o d’a vanno do
nnanzo? Do réto! E ballo e balla d’a vanno do réto. Eh tu mo pigghio  ‘u tamburrijdds e cutinua a
balla e, a dalla dalls, ballo e ballo! Li oli, li ola, li oli, li ola! Janno a do t’a pizzicato ‘a tarando?
M’a pizzicato inda ‘na cuppatedda raggipatta! Mana mangha o mana dretta? A mana mangha! Eh tu
Janno mo pigghie ‘u tamburrijdda; mana ‘ncinta. . . .vrazza allera e po’ stu giro lo ziarédde so verdo.

‘a sporanza; jésso Cusumecchio e traso Terose, ‘ndosata- ‘ndosato; jesso Checchina e, sbélta-
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sbelta, trasa Cacchina; jéssa Rusino e, totta ‘ndustats, trase Mariagasappa. Cumba DuminoCho
lucculo, pa’ stit gira [ ziaréddO, so vérdo e, m rccumanna, niscitna uagnoa a da lassaro all ‘urme! E
Mo tUzzo da cula, tuzza, tuzzo e tuzza. (1) Jannodda ‘a Ficatédda, * ‘nmianza-nmionza, a ‘u suéna d’u
tamburrijdda, ziumba ballo, ballo e ballo a cOmo ‘na pacce! Curagge uagne vo vegho ‘nu piccho
addurmosciute, so lo gnutte d ‘u vino ca vonne futtito! Po’ ‘u résto da cumbagnia, (Compagnia) pana,

cumbanagge e ‘nu gnutto do primitive (un sorso di Primitivo)! Li oli li ola, li oli, li ola!

Janno a do t’a pizzicato ‘a tarands? M’a pizzicato indra ‘na cuppatédds d’u raggipatta! Mana
mangha o mana drétta? A Mana mangha! Russa o violo? Riissa rasponna Jannodda! Eh tu mo pigghio
‘u tamburrijdda, po’ stu giro IO ziaredde so verdo ‘a sporanza e mana mangha, zumbano, ballono,
ballone e balleno chidde cu lo ziaréddo verdo! Po” ‘u résto da cumbagnia pano, cumbanagge e ‘nu
gnutte do primitive!

Quest je ['utéema cumbulsiono po’ ‘u velono da tarande: onno spicciato lo turnisa jindro ‘u
portazzocchine po’ li suéno e po’ ‘u strafuocho; pure aquanne Cusimeéecchia lo surga viancho n’a fatto
vade; peddanno, Co Dis VO, No vodimo [’anno ce véno! Amma’ a spiccia sule do lamantarno porce:

pécharo ca scamo perds ‘u vuccono!

A quanne ‘u ciucco téne ‘a freve? Arragghio jindro ‘a stadds, jindro ‘a pézzo (appezzamento di
terreno seminativo, recintato, una chiusa) e puro sotto ‘u mmasto; quanne ‘u citicco teno ‘a frevo,
adda ragghia! No ste nijndo da fa! Adda ragghia! Ih oh, ih, oh, ih oh!

Quanneo ce VO co V0, balla, ballo e zimbo e ballo! Li oli, li ola, li oli li ola!

Viva, viva a staccha da Pizzichicchio, ‘u mula do Cacirinnalls e ‘a famatacha do Purasconedda!

E sulo accussi nisciuna piemontese no pote chiu forma o fa ‘na . . .. A do mano, cOma quéddo do

Coco!

Viva viva ‘A ballato do Pizzichicchio, viva viva a Jamme do Fiche, viva viva a Zuzu, viva viva a ‘a
pizzica pizzicho, viva viva ‘a tarandéllo, aléa-aléa alea-alea!

Nota

Da Ia tuzza da ctla da tarandello, in seguito, tutti i partecipanti, maschi e femmine, se ne sarebbero
ricordato ma in modo diverso: per i maschi oggetto di vanteria a buon mercato mentre per le
femmine da vivere nell’'intimita e non farne parola nemmeno con I'amica piu fidata.
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Per quanto a o cannaturia (leccornie) do Dommimi Brasciolétta, piu d’ una, ¢ da commozione ma
quella piu rinomata, che gli fece guadagnare 1’agnome: ‘nu piatta da sunnarslo a notta; un
manicaretto d’alloccarsa lo musa: lo brasciolétta (da scorzatta) da cavadda.

In quanto ai piatti da commozione preparati a regola d’arte al popolare buongustaio Dommimi
Brascioletta, favoloso [ sparatijdda all’ acqua, un antipasto freddo a base di pesce, tanto elaborato e
gustoso quanto raro; fortuna capitata solo all allucartata. Le sparitijddo della taglia giusta, per essere
idonei per il piatto, erano disponibili solo in un breve periodo dell’anno: quando dal Mar Piccolo si
spostavano nello Jonio e Dommimi disponeva del denaro necessario.

Lo brascioletto do scorzatto do cavadda, venivano preparate da Dommimi Brasciolétto in modo
elaborato e con ingredienti di prima qualita: formaggio pecorino stagionato, pinoli, aglio,
prezzemolo e diaulicchia, olio d’oliva e passata di pomodoro do l> Caggiuna. (le brasciolétte di

scorzetta di cavallo)

NOTA- Dommimi Brasciolétta, una persona complessa, non valutata per i suoi meriti sociali, la
sua profonda umanita , molto deve all’influenza della madre, Berenice, Maria Boldoni, figlia di 36
anni, del generale borbonico Luigi Boldoni, animatore di un salotto della Napoli Bene, frequentato
anche da alcuni universitari tarantini, che fecero da tramite- un gruppo alla Amici Miei- che pur di
combinare il matrimonio tra I’orefice-incisore tarantino, con bottega laboratorio a via Di Mezzo, il
baffuto don Cataldo Simonetti, scapolo di 47 anni con la signorina Bondoni si prestarono ad aiutare
Don Cataldo a scrivere una lettera d’amore ispirata, che fece breccia nel cuore della signorina
Berenice, tanto che dopo un viaggio di don Cataldo a Napoli, pa ‘u parlamenda, ottenuto il consenso
del genitore, I’iniziativa ando in porto ¢ un mese dopo, il matrimonio fu celebrato in Napoli il 12
settembre 1883, dopo i festeggiamenti, spedito il corredo della sposa, i coniugi, rientrarono a vivere a
Taranto.

Quattro anni dopo, il 27 luglio 1887 nacque a via Di Mezzo Dommimi a cui furono dati per
accontentare i genitori di entrambi i coniugi, 6 nomi: Cosimo, Damiano, Raffaele, Luigi, Maria,
Cataldo.

Durante la sua esistenza, rimanendo sempre in Cittd Vecchia, trasloco da via Cava a vico Degli
Innocentini 3, a via SS Annunziata 2, ricoverato in ospedale, dove si spense, il 27 luglio 1971.

Sin da giovanissimo la madre, forte dell’esperienza della sua lunga frequentazione del salotto tenuto
dal padre, provvide a che il suo unico rampollo , acquisisse una educazione di livello e completa che
si addicesse ad un nobile uomo napoletano fine 1800: buona conoscenza della lingua italiana; sapersi
esprimere con un eloquio rifinito; iniziato alla studio della musica, delizia e croce di Dommimi, in
quanto fini per condizionare tutta la sua vita e dulcis in fundo, alla passione per il cibo, il buon cibo;
un antesignano della sua, naturalita, salubrita, tipicita, sacralita, gustosita e sostenibilita .

Dove Dommimi si impegno e riusci meglio furono le ultime due.
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Infatti il Nostro, ancora giovane per la sua bravura, fu incaricato per contratto, a cavallo delle due
Guerre Mondiali, di suonare durante le funzioni religiose I’organo di San Cataldo, quello di San
Domenico e quello della chiesa dei S.S. Medici, passando spesso da un organo all’altro, sempre con
impegno e trasporto, a suonare musica sacra di Schumann, Hendel, Perosi; un esperto delle marce
funebri da suonare dalle bande, durante le processioni della Settimana Santa a Taranto: quelle di
Bastia, di Buzzacchina, di Cacaca.

Per non contare, delle sue esibizioni di musica profana, nelle case della borghesia tarantina, romanze
della lirica, arie delle operette e musica da ballo.

La maggior parte di questi impegni giornalieri si svolgevano nella Citta VVecchia, dove lo si vedeva
tutto indaffarato correre do préssa, su e giu, sin dalle prime ore del mattino, per portarsi con
puntualita:

a) Alla Strada Maggiore, oggi via Duomo, la via della cattedrale, della macelleria di Cicala ‘u
scannacavadde di fiducia di Dommimi, della libreria di Salvatore Mazzolini;

b) 4 ’'u punnina d> Sanminacho, (la salita di San Domenico) la sede dell’oratorio
dell’ Arciconfraternita del Santissimo Rosario di Maria;

c) A Piazza Fontana con il caffé do Sparatijdd> dove si serviva il miglior caffé ¢’u addora (con una
spruzzatina d’anésa d’anice);

d) A via Cava, pullulante di vita, da lui percorsa giornalmente, per dovere d’ufficio, per raggiungere
la postierla dei Santi Medici dove ¢ collocato ’omonimo santuario; atmosfera descritta
magistralmente da Giacinto Peluso nel suo racconto breve — la guerra del falegname-: <<A quel
tempo, tutta la via Cava era un succedersi di piccoli negozi e di botteghe artigiane che, iniziando
dalla Strada Maggiore, terminava in piazza Fontana>>. ......... <<IlI riferimento topografico non é
causale perché quel tratto di strada pulsante di vita come nessuno pud immaginare, aveva tutte le
caratteristiche di un cenacolo artistico.

Tebano padre e figli, L’Imperio, Quintavolo erano i tre punti in cui si davano convegno, poeti
dialettali e in lingua italiana, musicisti e musicanti come don Mimi Simonetti e filodrammatici>>.

Al momento della visita di Alfredo Maiorano in vico degli Innocentini,<< toponimo che indica la
ruota che accoglieva, in anonimato i neonati abbandonati, dove si era trasferito, dopo la morte della
madre, la sua passione per la cucina non poteva piu essere praticata a dovere, come ai bei tempi
della giovinezza visto che agli occhi di Maiorano si presentava modesta si compone di una piccola
entrata e della camera da letto che non € proprio tale se non per la presenza di un lettino perché
questa nello stesso tempo fungeva da studio, salotto e cucina>>.

La vecchia cucina economica con il fracassé e la cucina monacale e i cari utensili: - in rame-‘nu
bulzenetts, ‘na frozzola, - in ferro battuto- do’ treppiada, tré spita;, - in legno 'na sponatora (la
madia) ricavata dalla meta di un pezzo di un tronco di fragno, 'na cucchidra, ‘na cucchiarédde, ‘nu
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cucchiarona e ‘na tagghiarolo di legno d’ olivo, utensili e pietanze che da un pezzo erano, ormai, un
pallido ricordo dei bei tempi andati!

All’amico Maiorano quando il 5 dicembre 1951, gli ando a far visita, poté offrire solo musica: la
suonata al piano di un valzer composto da lui dal titolo <<Estasi>>.

Dommimi Brascioletta fu anche oggetto d’una birbonata consumata in suo danno da ‘na croscha da
panara ddera da Viromijnza: la composizione musicale della pernacchio dum-dum -composizione per
un quartetto di strumenti a fiato.

Quello che gli fece affibbiare il soprannome indicativo del personaggio fu un suo peccatuccio di gola
che lo accompagno per tutta la vita, essere ghiotto e cultore do brasciolétta di scorzetta di cavallo; il
manicaretto preferito, in assoluto, da Dommimi.

Mentre la pernacchia per 4 fiati, composta per lui, pit che uno sberleffo era un ossequio scherzoso;
La cosa lo infastidi, non poco, il Nostro soprattutto, quando la pernacchia, era eseguita male da 132
vastasa do mienza ‘a chiazzo Granna; quando da suono scadeva a mero rumore; un’offesa grave
all’orecchio d’ un provetto suonatore di piano e di organo della sua levatura. Al tempo di Dommimi
in Citta Vecchia erano piu di uno /a suggetto a cui dedicare ‘a parnacchio come testimoniano i versi di
Enzo Semeraro dedicati al tema:

" Ca prisca quanna

Cu’ la cumbagna tanna
A cora a cora chimammo —Austacchia’a Stacchia-
E sandiva quidda sunora pernacchia!
Mo ca sapa picce
No s senda cchiu!
Forsa ‘a genda
A davandata

Cchin’ "'mburtanda
No’ sa rabassa
A fa certa noto da clarinetta!

‘U fatta e certa

Ca quanne sa saendevana

Chidda rumora

T> sondiva ‘mbalzama ‘u cora!”
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Dommimi Simonetti € stato un personaggio tanto pittoresco e popolare quanto acculturato, rifinito nel
parlare, e ricco d’'umanita; cuoco dei piatti della memoria, raffinato scrupoloso ma anche innovativo.
Egli é stato, insieme al libraio editore Salvatore Mazzolino, don Ciccillo Troilo, sindaco per due
mandati, Milziade Magnini, il federale fascista per la provincia Jonica, anche se con ruolo e caratura
diversa, tra i piu popolari in Citta Vecchia, e non solo, durante gli Anni 30 e 40, sino ai primi Anni
Cinquanta.

Il nostro Dommimi, al secolo Cosimo, Damiano, Raffaele, Luigi, Maria, Cataldo Simonetti, nato il
1928,in vico Berardi N 1, meglio conosciuto con 1’agnome di -Dommimi Brascioletto- , era figlio di
donna Birinice’ (ossia donna Berenice Boldoni di Nocera Inferiore, deceduta all’eta di 82 anni nel
1931, era questa figlia di un generale dell’esercito borbonico, pervenuta a Taranto a seguito del
matrimonio contratto in Napoli 1883, con I’orafo-incisore tarantino Cataldo Simonetti nato a Taranto
il 1846 e deceduto nel 1928 figlio di Cosimo, a seguito di matrimonio contratto a Napoli il 20 del
1887, in contemporanea con la costruzione, in citta, dell’ Arsenale Militare.

Alfredo Majorano riferisce che donna Berenice :<<fino a tarda eta fu attaccatissima a tutti i ricordi
della felice casa paterna, alla vita del salotto, persino alle vesti ampie e lunghe, alle mantelline e ai
cappellini di fine Ottocento che indosso-impassibilmente! -fin dopo la prima guerra mondiale>>.

Con la morte di crepacuore del padre di Dommimi, ‘a bon’ anima, a causa d’un furto subito, di tutti
gli ori e le gemme da lui possedute che, all’ andrasatta, 10 misero, in uno con la famiglia, azzisa do
cula ‘nderra, ebbe inizio un tracollo economico da cui Dommimi non venne piu fuori.

Il suo tenore di vita subi una brusca battuta d’arresto, dovette rinunziare ai comodi di cui poteva
godere la famiglia d’un provetto orafo incisore di tradizione, Don Cataldo Simonetti, figlio di Cosimo,
il capostipite dell’avviata oreficeria Simonetti.

Dommimi Brasciolétte dimorava, negli Anni 50 in vico Innocentini N 3, nei pressi della cattedrale, nel
cuore pulsante della Citta Vecchia.

Il Nostro era, oltre che buon pianista e organista, conoscitore di spartiti di musica profana e religiosa,
con una conoscenza unica delle marce funebri d’accompagnamento delle processioni e funzioni della
Settimana Santa, e della processione, a settembre, dei Santi Cosimo e Damiano promossa dal
Santuario-parrocchia, collocato sulla postierla dei S. S. Medici , diretta ,per molti anni, da Don
Cataldo Adamo, e poi da monsignor Buzzacchino, sostenuta dalla grande devozione di popolo, vissuta
con particolare fervore dai fratelli della congrega di S. Cosimo, ne facevano la chiesa piu ricca della
citta (1) Giacinto Peluso.

Dommimi aveva il compito di suonare 1’organo sia nella Cattedrale, di San Domenico sia nel piccolo,
ma frequentato e ricco Santuario dei Santi Cosma e Damiano vicoletto omonimo.

L’organo antico del santuario dei SS Medici ha svolto la sua funzione sino ai primi Anni ‘60 grazie
alla disponibilita di un chierichetto che a forza di braccia faceva girare la ruota che muoveva una
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macchina che alimentava 1’aria che faceva azionare il mantice dell’organo e alla generosita,
all’impegno, alla perizia ¢ alla pazienza di Dommimi.

Infatti 1’antico organo del minuscolo santuario funzionava tramite un mantice alimentato a forza di
braccia, facendo girare una ruota simile a quella adoperata da l> zucara (dal cordaio), che nelle
giornate meno solenni veniva azionato da un chierichetto.

Incombenza che, negli anni 40 60, é stata assolta con impegno, prima da Nicola Giudetti, il pittore,
che all’epoca abitava all’arco SS Medici, e poi da Uelina ‘u dritto.

Quest’ultimo, essendo debole di reni, qualche volta, durante la funzione, all’andrasatts, lassava
nbands> ‘a roto d‘u mantéco e scéva, fucenna e fucenna, reto allo Mura, a sdvaca ‘a vessicho, al
rientro pero, Ueélina s’abbuscava gli improperi di Dommimi nfafaruta, che suscitavano un mezzo
sorriso tra le biatello e qualche frata, seduti nei banchi ,e un sospiro con gli occhi, levati al cielo,
dell’ officiante mosignor Buzzacchino e prima di questi dal predecessore don Cataldo Adamo, che se
larideva, da réta gli occhiali dalle lenti blu a ciappeétta - a pince-nez -.

La frequentazione, quasi quotidiana del Santuario, negli anni ‘40 come ricorda Nicola Giudetti
permetteva a Dommimi, di portare, ben avvolti jindro a dojo ‘ncartats, distinte per due specie
d’animali; un gatto e quattro galline, in cui riponeva quello che era avanzato dal suo parco desinare e
della cena del giorno precedente o di una cena consumata in casa d’amici generosi.

Questo impegno serviva per fare la felicita di quattro galline sistemate ijndra a ‘na caggiolo davanti
‘nu jusa da vico SS Medici e di un maschio di gatto pezzato in bianco e nero, Zamba-liggiora (la
zampa del gatto € come la mano del borsaiolo, persona di mano leggera) che se la faceva nei pressi del
Santuario.

Questi lo aspettava fiducioso, ogni mattina, sicuro del buon cuore di Dommimi, che, come
ringraziamento, pa’ ‘a crianza ricevuta, gli faceva le fuse.

Era commovente vedere Zamboa-liggiora, (I’agnome, anche per un animale) accorrere al rumore dei
passi, di Dommimi, mentre scendeva i gradini della postierla che menava al Santuario; sembrava che,
la bestiola, riconoscesse in lui, non solo il benefattore ma, soprattutto, 1’amico!

Si racconta che durante la notte, Zamboa-liggiora avesse acchiappato ‘nu bello surgo e se lo era
mangiato.

Zamba-liggiora, a usulara (all’origliare dei passi) e a 'u usamara (il fiutare 1’odore dell’amico-
benefattore) si disponeva lo stesso per fare le fusa a Dommimi, in segno di riconoscimento-
riconoscenza; le fusa non solo gliele faceva, ma indugiava nell’inarcarsi e a drizzare di piu la coda per
meglio godere delle carezze di Dommimi! Alla morte di Zamba-liggioro Dommimi sa faci ‘na
chiangiuta!

Dommimi era un provetto suonatore d’organo, di piano ¢ un musicologo di vaglia, una buona
forchetta ma anche raffinato buongustaio, cuoco rifinito, informato dell’etno-biologia ed etnozoologia
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delle terre che si affacciano sul Golfo di Taranto, ottimo conversatore e affabulatore, con una
straordinaria conoscenza dell’uso appropriato delle parole nel discorso colloquiale; con Dommimi la
conversazione si svolgeva sempre viva e coinvolgente, qualche volta persino illuminante, non
mancavano le citazioni dotte, non rinunzio mai alle proprie idee, sul mondo, sulla vita, sulla musica
sacra e profana, sul cucinato tarantino e napoletano sulle virtu culinarie del Beato Egidio di Taranto
sulle sue famose cozza da finna apirts susa a canisa do zippra do stinga (nota) e u’ pulpa a luciana;
sempre aggiornato sugli accadimenti cittadini su cui si esprimeva in liberta, ma senza supponenza e
con molto discernimento e cautela.

Dommimi era un vero conoscitore della cucina napoletana e tarantina; ogni cosa egli sapeva susa ‘u
Strafuecho nuestra; questa vocazione, questa passione l’aveva cominciata a coltivare, ancora
sculacchiatijdda (marmocchio Vvispo) scéva appirnacato a ‘u mandasina (grembiule da cucina) da
mamasa. Per essere egli un apprezzato pianista, frequentando le case della media ed alta borghesia
della citta, per il ballo dopo il pranzo di nozze, il cui menu costituiva la cartina di tornasole, per
misurare 1’ampiezza del portafoglio, la dimestichezza con la migliore tradizione enogastronomica, il
lignaggio e il prestigio della famiglia, aveva avuto modo in un continuo scambio d’informazioni, con
le signore appassionate di cucina, di arricchire ed affinare le sue conoscenze in materia.

Quando descriveva, un piatto, era tanto efficace da far venire I’acquolina in bocca; conoscenze e
sensibilita che, purtroppo, per la penuria di risorse finanziarie, poteva manifestarsi, solo, in occasioni
di alcuni matrimoni importanti dove veniva trattato con i guanti gialli: peccato pero, che di matrimoni
cosi, non ne capitavano tutti i giorni!

Qualche sera, gli capitava di andare a letto dopo aver fatto la cena del galluccio; sottintendendo ‘u
Jjadduzza de Sand> Cosama; un galluccio di primo canto che per tradizione si mangiava-per chi se lo
poteva permettere- la sera prima del giorno dei festeggiamenti dei Santi Medici Cosma e Damiano,
quando si andava e tornava a piedi dal pellegrinaggio al santuario ad Oria.

Nessuno meglio di Dommimi sapeva parlare con cognizione di causa dei salumi di ogni tipo sia di
quelli della Lucania e Calabria Jonica sia quelli di Martina Franca e della Valle D’Itria e paesi
viciniori: salciccia, Suprissate, prosciutto, ventresca, vucculare, capocollo, lardo, salsiccia e nugghia.

Ad ogni tipo di salume sapeva quale vino accoppiare, ricavato dai vitigni autoctoni: Negramaro, Ciro,
Verdeca di Locorotondo, Primitivo di Manduria e Aglianico del Vulture.

Per il pane e le focacce una passione e una competenza indiscussa sia per la qualita sia per il luogo di
provenienza: il pane di Martina Franca e della Valle D’Itria; le cultivar di grano tenero li coltivate, il
modo d’impastare la farina, il tipo di lievitazione e il modo di cuocerlo; quello prodotto nel
quadrilatero Laterza, Altamura, Gravina, Matera; le cultivar di grano duro li coltivate, con riguardo al
grano Cappelli, il modo di procedere per I’impasto, la lievitazione e la cottura.

Aveva Dommimi una particolare attenzione per /» frasedda (le friselle), che dovevano essere di farina
d’orzo, ben cotte, nsartata, passando un pezzo di spago dal buco centrale, per appenderle come si fa
con la salsiccia un tantino distanziata dal muro e in ambiente areato.
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Era poi il Nostro un’autorita in quanto alla conoscenza etnozoologia delle razze autoctone allevate nel
nostro territorio e alle differenti tecniche di lavorazione delle carni e persino al modo e al tempo di
consumarle.

Due erano le passioni coltivate da Dommimi Brasciolészo: la musica, tutta la musica religiosa e
profana, antica e moderna, di cui come bene illimitato, poteva goderne con intensita e a volonta, tutti i
giorni; il buon cibo, I’agognato strafuecha, da lui ben conosciuto, apprezzato, desiderato e goduto,
sino alla morte della cara mamma.

Ai tempi belli della giovinezza, prima che il padre subisse il fatidico furto, di tanto in tanto,
Dommimi, quando le risorse economiche lo permettevano, scartando 1’ipotesi di spendere a cradenzo-
a credito- e Runzina Cicala ‘u scannacavaddoa di fiducia, di via Duomo, lo avvertiva, premuroso, che
erano disponibili le fettine del taglio di scorzetta, allora veniva fuori, a tutto tondo.

Il Nostro acquistate 500 gr di fettine, incartate da ‘u scannacavadda in un foglio color paglierino,
subito rientrava nei panni di cuoco, e sotto gli occhi vigili della madre, prendeva le fettine e, sulletto —
sulletta, ( subito) a casa si toglieva la giacca si metteva ‘u sunadlo , e, li per li, se capitava nei mesi
caldi, apriva lo sportello del fracasse, appézzecava lo carvina céppa do macchio a furndcetto da
cucina economicha, indra ‘u fracasse, Si lavava le mani, indossava ‘u mantesina,(il grembiule) apriva
‘a ncartata sul tavolo da cucina, prendeva le fettine, una ad una, le stendeva sopra una tavoletta di
legno d’ulivo larga un palmo e spessa due dita con un manico bucato per far passare ‘u crisculo per
appenderlo nello stipo ,le batteva cu na stacchia scelta e prelevata da lui medesimo dal greto del fiume
Sinni, le riempiva con uno spicchio d’aglio tagliuzzato cu [’acciatura suse a taulétte di legno d’olivo
larga ‘nu palma e spessa doije dicita, prelevato da jétta accattato da Strazzacazona, proveniente
dall’agro de Paldsciana e appennuts jindro a cucina, un ghirello do nuco sminuzzato ,Mijonzo
diaulicchia, un pizzico di sale grosso, due pezzettini di formaggio pecorino grattugiato, tanna pe
tanno, tratto da un pezzo tagliato di fresco da una formella di 3 kg proveniente da Mottola e
precisamente da una delle due grandi masserie armentizie: ‘u tamburrijdda( il Tamburello) ,estesa a
confine con ’agro del comune di Massafra o Casalrotto situata a confine con 1’agro del comune
Palagiano.

Le fettine, cosi farcite, venivano arrotolate e ‘ndurtogghiato biiena-biiena cu lazzo; dopodiché il
Nostro metteva ‘u tijsto suso a furndcetto munita di fracasse, quella , dove aveva acceso il fuoco
appena rincasato; posto ‘u tijsta sul fuoco, appena stemperata, versava 1’olio d’oliva d’a lagremoa,
nella giusta quantita, prelevandolo da ‘u trummona de 10 litri, che ogni anno gli procurava un
confratello della Addolorata, suo amico che faceva ‘u nagghiera al trappeto di Masseria Grande, a
Punta Rondinella, di don Ciccillo Trojlo: olio da usare con parsimonia sia perché prezioso sia perché
doveva durare per tutto I’anno.

Appena sfumato I’olio, vi metteva a friggere la cipolla rossa d’Acquaviva Delle Fonti,
precedentemente affettata con spessore di mezzo dito, dopo di che v’introduceva a rosolare le
brasciolette, rivoltandole, ben bene, cu ‘a cucchiarédds di legno d’olivo, vi aggiungeva a seconda
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della stagione al momento giusto, vi aggiungeva o tre cucchiarédds de conserve prese dall’apposita
capaseddo 0 pomodori freschi do o Caggiuna oppure pomodori a ‘nzerta, I’aggiunta di un bicchiere
d’acqua, 1’apposizione del coperchio suse a ‘u tiesto,e una lunga cottura a fuoco lento, per almeno
due ore, a fracassé chiuso ed ecco pronto ‘u sugho pa paste per il primo piatto e le brasciolette per il
secondo: la pasta poteva essere fatta in casa-lo recchitodda- oppure se da prendere dal pizzicagnolo —
l2 parsciatiaddo ( pasta forata come /s zito ma di sezione minore, non pit in commercio).

Nei mesi invernali ‘u tijsto-la pentola di coccio-pirofilo 1o poggia suso ‘u trapiddo, nella cucina
monacale, un caminetto, quello di Dommimi, che funzionava alla grande, ben costruito, con gli arnesi
forgiati da meste Fnanicchie: tre spite, doije tropidd> di grandezza differente, ‘na paletts, ‘na
attizzafuacho-un attizza fuoco- pe scarnisciara le carvuna , ‘a camastra piappénnera ‘u bulzenetts
dalla rinomata bottega figulina Calo di Grottaglie provenivano ‘u tijesta, 'a pignata, ‘u pignatiddo e
pignatona.

A questo si aggiungeva il problema di procurarsi una scorta di:
a) Legna d’olivo o di corbezzolo, tagliata a piccoli pezzi e stagionata per la cucina monacale;
b) Un sacco di carbone di ceppo di radica di lentisco per la fornacetta della cucina economica.

Ogni anno era un’impresa procurarsela e una fatica, quella di salirla a primo piano e sistemarli
nell’apposito ripostiglio.

Quando il cuoco Dommimi cuoceva /o brascioletta da scorzéttoa, alla levata dal fracasse, per portarle a
tavola, I’odore si spandeva in cucina e attraverso la finestra, in tutto il vico Innocentini; e qui non era
raro che qualcuno, passando, rallentava il passo, indugiando per goderne ed inebriarsi!

Nella cucina di Dommimi, al tempo della sua gioventu e prime d ‘u capatosto do [’attana a seguito del

furto subito dei gioielli, ben sistemati jindra ‘u stopona (in un grande stipo a muro), di un metro di
larghezza di 180 cm di altezza, piastrellato con i mattonelle di ceramica da cucina,20x20 cm,
policrome a figure geometriche, prodotte a Grottaglie, suddiviso in tre comparti, di differente altezza,
tramite due bancali di legno, dove non mancava mai la provvista di:

a) Na capasedda d’alica salata che gli forniva, nella giusta stagione, ‘nu fratallo pescatore padrone e
capo barca di sciabbacha della confraternita dell’ Addolorata, provvista indispensabile per preparare
un piatto d’orecchiette con le cime di rape o un piatto de linguina c u ciuffata,

b) ‘Nu buccdacca do chipparina a salamura (in salamoia) che comprava, anno per anno, dal solito,

caro, Strzzacazona; prelibatezza che li raccoglieva personalmente nelle gravine di Massafra o0 da ‘u
muragliona da Ringhiara, ‘mbacca a Mara Granna;

¢) ‘Nu buccacca do mela d’étro da massario Le Lamia d’ u Diuto (Del Diulo); un Boccaccio di miele
d’edera, I’ultima fioritura, provvidenziale per le api, prima dell’ Inverno, proveniente dall’apiario della
masseria Le Lamie sulla riva orientale del secondo seno del Mar Piccolo a confine con Monteiasi
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prezioso per la tosse e la voce: una leccornia sopraffina che veniva da lontano, dall’esperienza del
vecchio di Corico cantato da Virgilio;

d) ’Na jetto d’agghio do Palasciana, una corona d’agli intrecciati da conservare appesi ad un piolo
infisso nella parete, vicino la finestra, della cucina;

e) Doja o tréta jetta da copodda rossa di Acquaviva Delle Fonti appennute dentro la cucina;

f) ‘Na capasédda da fingo carduncijedda sott 'uégghia, una leccornia di cui si approvvigionava da un
pastore-casaro che conduceva la masseria armentizia La Sterpina di Mottola;

9) ‘Nu mazza do frascha do laura, raccolto nel bosco si Santo Antonio del comune di Mottola, fornito,
puntualmente, a Dommimi, due volte 1’anno, all’inizio della primavera e alla fine dell’autunno, da
Strazzacazona;

h) ‘Nu buccacca d’origano profumato raccolto nella Gravina di Castellaneta, fornito anche questo, da
Strazzacazona;

1) ‘Nu tremmona d’'uégghio da lagrame da dieci litri, fornito a don Mimi da ‘u nagghiera (il capo
operaio del frantoio) del trappeto di Masseria Grande di don Ciccillo Trojlo;

1) ‘Nu fiascha, da due litri, d’aceto bianco di verdeca, proveniente da Martina Franca;
m) ‘Nu fiascha, da due litri, d’aceto nero ottenuto da primitivo di Manduria;

n) Una damigianetta da 10 litri di vino bianco verdeca proveniente da Martina Franca;
0) Una damigianetta da dieci litri di vino Primitivo di Manduria;

p) Na fréso do vendrescha di maiale di Martina Franca: provvista indispensabile per preparare le
brasciolette a méstiera;

q) ‘Nu saccheétto di 5 Kg do nuica nustrana di Laterza, provvista indispensabile per le brasciolette: il
colpo d’ala che faceva la differenza;

r) ‘Na capasadds do recott’ascquando, ricotta piccante proveniente dalla masseria La Sterpina di
Mottola; una provvista necessaria per guarnire o feédda rossa, il pane arrostito sulla brace, nella cucina
monacale, durante I’inverno, per la colazione di Dommimi;

S) ‘Na capasedds e do maragiana e biancha cimarolo do lo  Caggiuna sott’'uégghia, trattasi
dell’ultima cacciata delle melenzane bianche della contrada Caggioni, quando erano, a fine ciclo
produttivo; 1’ultima cacciata, di piccola taglia ma piu saporite; una cultivar, purtroppo, andata persa;

t) ‘Nu buccacca da lampasciuna sott 'uégghia, cipollotti sott’olio, provenienti da Sava, o da Grottaglie,
da Massafra, da Ginosa, Laterza o da Mottola;

U) ‘Na capasédda da e cunséva do  pumedora accuigghiuto a o Caggiuna e saccata a ‘u sola, d ‘u mese
d’austo, indispensabile pe’ ‘u rau, a mestiera, da [ brascioletta (1)
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V) 'Na serto da paparussa ascuando, cruscha, do Saniso; una prelibatezza lucana costituita da una
collana di peperoni secchi, rossi piccanti, di una cultivar di media grandezza, da conservare appesi, in
ambiente arieggiato, per I’inverno;

W) ‘Nu pignatidds db fava spuzzatata da Varcha, doa lo Caggiuna;
Z) 'Na capasédda do savazodda sott’ uegghio (salicornia sott’olio);

A Dommimi, erano aperte tutte le porte degli abitanti della citta comprese quelle delle migliori
famiglie, sia per le sue qualita professionali d’ organista ¢ pianista, sia per quelle umane, sia sulla sua
competenza sul cucinato tarantino, a partire dalla provenienza territoriale sia di terra che di mare degli
ingredienti, zona di pesca per zona di pesca nei Due Mari della citta e, agro per agro, della Chora
tarantina e delle aree limitrofe il Golfo di Taranto; da Santa Maria di Leuca a Crotone.

Correva voce che Dommimi, al vaglio del solo palato delle [’agustnéddo fritta, riusciva a stabilire la
zona di pesca del Mar Piccolo, da dove pervenivano.

Gli appuntamenti  fissi che scandivano le sue giornate, e dove era possibile apprezzare la sua
preparazione e la competenza musicale e lo spessore umano, erano quelli che lo vedevano impegnato
con grande trasporto nella preparazione dei riti della settimana santa a Taranto.

Infatti, le riunioni nell’oratorio della Confraternita dell’Addolorata, a San Domenico, in particolare
quelle tenute per programmare le marce funebri che dovevano essere eseguite durante il percorso della
processione e, in modo particolare, quella che doveva essere eseguita al momento dell’uscita della
statua dell’Addolorata.

Durante la discesa della scalinata antistante la chiesa, la cui bella facciata romanica, arricchita da un
pregevole rosone, guarda sul Mar Grande, la Madonna procede portata a spalla dai quattro confratelli
che si erano aggiudicati ’onore, nella gara effettuata la domenica sera delle Palme nella chiesa di S.
Domenico, tra tutti i confratelli convenuti, coadiuvati da quattro portatori da furcedds usate sotto /o
sdangha, quando e dove era stato programmato un momento di sosta della statua.

L’assemblea dei confratelli, ‘a séra da lo Palma, era presieduta dal priore don Antonio Palma, dal
segretario don Silvio Gentile, in funzione di notaio verbalizzante di tutte le chiamate e delle offerte
avanzate dai confratelli per 1’aggiudicazione di tutti i ruoli previsti per I’espletamento della
processione.

Il parroco, don Stefano Ragusa, padre spirituale da cungréca (confraternita), assisteva dal principio
alla fine allo svolgimento della gara.

La scelta della marcia funebre che doveva essere esequita, quanna asséva ‘a Madonna, costituiva una
delle poche occasioni in cui Dommimi manteneva u punte e faceva ‘u punitso anche nei confronti di
una autorita in materia qual era da tutti ritenuto Gigino Solito; la medesima autorevolezza in fatto di
marce funebri suonate durante le Processioni Dei Misteri a Taranto di cui godeva, negli Anni 70 e 80,
Ottavio Guida.
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Dommimi Brasciolétto andava sempre vestito decorosamente con il suo solito papillon blu sotto
I’ampia giacca che gli era stata donata dal cugino farmacista che magri proprio non era proprio della
sua taglia, si era trovato cosi a sharcare il lunario, dopo la morte della mamma, suonando 1’organo
durante le cerimonie nuziali in chiesa, oppure recandosi, nelle uggiose serate invernali, presso amici
munifici, per suonare il pianoforte (e per scaldarsi ricompensato con odorose e fresche pagnotte fatte
in casa e con qualche soppressata calabrese per companatico, e quando possibile due brascioletts di
cavallo.

Dommimi, non mancava mai, alle vascizza (belle serate), sia come pianista che come esperto ed
apprezzato enogastronomo, organizzate a casa Marasco a via Duomo, durante le festivita natalizie, e,
qualche volta, in estate, nel giardino della caserma dei carabinieri al Pizzone, comandata dal
maresciallo Stefano.

Purtroppo Dommimi era, suo malgrado, u’ suggetto preferito dalle vastasa e (dei facchini) do
‘mmionza ‘a Chiazza Granna, 0ssia piazza Fontana, al tempo, funzionante come mercato ortofrutticolo
all’ingrosso.

Non c’era occasione che Dommimi attraversasse la piazza, nella tarda mattinata delle giornate
assolate, senza essere fatto segno da sonore pernacchie alla Ciccia Cauira o all’allievo di quest’ultimo:
Albertavocchapirta.

Ma, a partire dal 1937, quelli che presero lo scettro pa’ allezzara le pernacchio a Dommimi furono i
componenti ‘a croscha, da [> panaréddara da vijo de Mijenza, la stessa che, con I’invenzione delle
false méntine, inganno ed angustio Coco.

Gia prima di questa combriccola altri buontemponi si erano dedicati a spottoro a Dommimi come Si
evince dal racconto breve, del 1930, di Tommaso Gentile- Ce a’ fa: so panaraddeéra che per sua
freschezza di stile e la capacita di leggere I’animo umano e [’arguzia nella narrazione si riporta
integralmente:

<-Mamma, adagi’adagia, cunno sprusca.

- Mimi, camina, cmin’avanti ... ....

- Mamma, vuoi venire assotto braccio ... ... a meja?
-Mimi, camina e stai zitto . . .. Che io Vito Calacca
Son vecchia si, ma sempre tosta?

-Mamma, sei andata a San Cataldo?

- Mo debbo andare . . .. Ijnd’a quidds mentra, quarchaduna chiama: Mimi! Mimi! Dommimi si vota
canosca a [’amicha suva e s’ avviicina. Vituccio mio come stai? Ba ‘nu stuézza e ‘nu stuezza. E tu? Cu
‘na jamma rotta e l’'otra spazzata! Cosa vuoi, si strappa la vita come si puo.
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Sa vota versa ‘a mamasa ca s’a fatto nnanda e faca ‘a prisindaziona: Ecco, mamma: ti presento un

mio caro amico . . .. - Vito Calacchis! Dica [’amicha cu ‘a mana stannuts. Maria, Berenice . . .. Da in
d’u strittalo do Cariata jessa fiiconna-fiicenna ‘na morra da panaraddera. Ué donna Mari . . .- e
seguono- *

‘Nu para da pirnacchia e ‘na rufela da uagnuna scappa lucculanna. Dommimi Brascioletta . . ..

.. Uh che orrore! Dice Donna Maria, Berenice scndalizzata. E’ inutile sono Panarelli cara mamma.
Co a successa? Addummanna cu ‘na facca da sckaffa Vituccia. E non vedi? Queste canaglie non mi
vogliono lasciare mai da péta. N oto e ddo vuagniino passéna scappanna.

Donna Maria, Berenice, quanna figghio ‘u cappijdds mo na da vuna? Mimi, Mimi. Azzeccalo. . ..
Corri . . . corri Dommimi tena’a faccia vianca-viancha, ma cu ‘nu curaggio doa liona, si metto a
sutacara lo vuagnuna da rete a lo Virginedda, ma ce jaja, ce ‘no jaja, ‘nu chiuppa do mogghis arriva
cchiu subbato mbacca a idda. Mamma mia, m’anno cecato un occhio. Donna Maria para ‘na pacca
scatonata d’o ‘mbirna. Che vi possa venire un accidente: ué! Dio mio il povero vestito come me
I’hanno ridotto . . .. Amm’arravato a Traviato . . .. Rasponna ‘nu cristiana passanna. Donna Maria
Brenice s’avvicina a Dommimi, e, e réta. Non c’¢! Che vigliaccheria abbandonare la gente in simili
frangenti. Mamma hai fatto? Sto facendo . . .. E stuscato po . . .. - dico n’otra cristiana passanna, e ca-
banadetto Ddia ‘no sa fanna maja I fatto lora. Povora Dommimi! Responna n’otra. Trimijonda ‘nu
piccha coma I’onna cumbunata! Chidda panaraddera da vuagnuna 'no lo lassena maja scera . . .. Jeva
megghia ca ‘u Signora sa lo pigghiava a tutta e ddoja . . .. E non puoi crepare tu? Lucchala c’u nasa
verda Donna Maria.- Andate via, gentaglia maleducata. Ah, ca a capisca ‘a langa nostra! Nah, cu
ddigghia scatta ‘u velona . . .. Ca ce ta stocha a dicha? Mo Mimi, andiamo a San Cataldo se no . . ..
Cumba Dumi, oscia je terribalo purce va vastuto do moda . . .’Avana rasciona lo vuagnuna c’a
sputtona. Donna Maria a spicciato do pulazzara. Andiamo Mimi . . .. Pigliami per mano, mamma,
ch’io non vedo. Aspetta un poco: lasciami fare prima ‘na presa da tabaccha. Jassa ‘na tabbacchera do
calona, pigghia ‘na pizzecata da tabbaccha, e surchia coma a ‘nu piccinna ca téena ‘u nasa china da
mucculona.

Alanema da tabbacchera! E brava a Donna Maria, pizzicha e no para . . .. Vieni Mimi, mettiti a
sottobraccio. Andiamo adagio, mamma. Ah San Cataldo mio, in gloria a te, tutto questo, per non
mancare alla solita visita. Spero almeno che vorrai tener conto dei martirii che sopportiamo. Se non
vuoi farci Santi, almeno Beati come compare Egidio . . .E si, si . . .spero tanto . . .E cu paradiso
ngapa, mijonza a lo . . . cavaljara ca stonna a sciocna a tifona, acchianna- acchianna sa na vonna.>

Ma chi si distinse per inventiva ed accanimento, ma con stile diverso, fu ‘a croscha da la panarijdda
da vijo do Mianza che, visto lo spessore di cultura musicale del soggetto, composero proprio per lui,
rendendolo ciamiilla, (soggetto da dileggio o da scherno) la prima ‘a “parnacchio dum-dum”.

Le panarijdda da croscha da via do Mijanza, gli amici e compagni di gioco di Coco, sperimentarono
CON SUCCesso ‘a perndcchio dum-dum; un colpo di genio, quello di mollare (allazzara, sganciare senza
farsi riconoscere) una pernacchia dum-dum a qualcuno.
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“ A croscha, conoscendo 1’ora in cui Dommimi usciva dal portone di casa per recarsi a suonare
I’organo per le funzioni religiose nella cattedrale di San Cataldo o nella Chiesa di San Domenico
oppure nella chiesetta dei Santi Medici, si appostavano nelle vicinanze di vico Innocentini N 3,
seguivano il Nostro e giunti in un punto dove, esistevano le condizioni ottimali per eseguirla, la
pernacchia dum-dum veniva allazzata, con trasporto, dal provetto quartetto di fiati. (Far venire fuori,
fare emergere)

Trattavisi di una pernacchia inconfondibile, che per raggiungere il massimo dell’efficacia occorreva
I’impegno d’un quartetto di fiati: dopo la prima pernacchia, eseguita virtualmente con la tromba ne
seguiva, a cadenza di un secondo, in calando o in crescendo, proveniente da un differente punto dello
spazio circostante, una seconda, una terza ed una quarta.

I nostri burloni si esercitavano, a seconda d ‘u suggetta, con maggiore brio, con il tentativo mal
riuscito di trattarlo da ciamiillo (zimbello particolarmente reattivo) come il nostro Dommimi
Brascioletto o il carrettiere Zo Giuanna Birbandillo, con I’esclamare al suo passaggio: ‘a rugno téna ‘u
ciicca o peggio Franchina (il ciuco) téna ‘a rugna! Cio era quello che, piu di tutto, lo faceva
dimenare ed imprecare come ‘nu fafarulo ‘nfafaruto.

Quest’ultimo personaggio, Zio Giovanni, era un arzillo e linguacciuto vecchietto, che non se la
teneva da parte di nessuno, sempre pronto a rispondere per le rime in dialetto stretto, con un fiorire di
eufemismo; sbarcava il lunario, dopo aver abbondonato la pesca, facendo il vetturale do trainédds a
noleggio, per il trasporto di derrate alimentari e ceste di frutti di mare.

Alle sdangha da trainédda, era attaccato il ciuccio Franchina- primo o secondo Franchina -, per
guadagnarsi la biada, durante tutto il giorno, faceva la spola per le vie della citta. Qualche volta veniva
sollecitatati da ‘u scuriata, facendo solo schioccare ‘a pundeétta (la parte finale della frusta, il versino)
all’altezza delle orecchie; cosi senza colpirlo e fargli male veniva avvertito a fare il proprio dovere. A
Franchina, per farlo tirare bastava fargli sentire lo schioccare della frusta; questa era manovrata da Zo
Giuanna Birbandills, al secolo Giovanni Conte, come uno strumento musicale.

Sulla piazza di Taranto no v’era vetturino che sapesse schioccare ‘u scuriato coma a Zo Giuanna
Birbandiallo; il timbro degli schiocchi si ripetevano in sequenza: un attacco, una fase di regime, una
di decadimento del suono; ciascun cocchiere, quando incrociava, sul viale Duca d’Aosta incrocio per
via della Stazione Vecchia, per accedere alla Piccola,( la stazione merci di Taranto), ‘ a trainédds cu
Franchina che arrancava, in segno di rispetto, pa’ Za Giuanna, il principe d'u scuriato, il cocchiere, si
dava ,a far schioccare, con il proprio timbro, la frusta. Seguiva, pronta, la risposta del Nostro: per
particolari riuscite esibizioni alla salita di Sant Eligio, lungo il lungomare Vittorio Emanuele 11,
guando frotte di ragazzi entravano o uscivano dalla scuola Elementare Galileo Galilei, spesso si
davano ad applaudire freneticamente, come se si trattasse d’una esecuzione musicale.

Le argute e sapide risposte del Nostro, ai molestatori, cosi, venivano accompagnate ed insaporite, dal
suono d'u scuriata (della frusta) do Zo Giuanna Birbandillo: una goduria per gli amanti del dialetto e
I’orecchio musicale coltivato.
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Se giornalmente o cofana — le sporte di canne e di vimini- per contenere i mitili o le ostriche, da
spedire lontano con regolare puntualita, a seconda della richiesta del mercato nazionale, lo si deve
all’impegno de Za Giuanno. | frutti di mare dovevano essere trasportati, dal compendio di servizio
della Regia Azienda demaniale del Mar Piccolo S.p.A. ereditato dopo la Il Guerra Mondiale, dalla
COMIQS, a via Delle Fornaci, alla Piccola, la stazione merci delle Ferrovie Dello Stato. La
spedizione, visto la deperibilita del prodotto, era giornaliera; per un buon ventennio, se 1’oro del Mar
Piccolo, giunse, senza affanno, in tutte le contrade d’Italia, per soddisfare il palato dei buongustai, lo
si deve a Z» Giuanno Birbandills e ai suoi fidati ed affiatati, Franchino I e Franchinos I1.

La pernacchia dedicata, da concerto da camera per quartetto di fiati, composta per Dommimi fu la
prima, la piu ispirata, la piu riuscita e la piu memorizzata. Infatti ‘a croscha da via do Mijonzo ben
conscendo la preparazione musicale di Dommimi Brasciolétta, vollero essere all’altezza.

L’interesse dei nostri protacapa(scherzosi) verso Dommimi, era secondo, solo a quella verso il loro
caro compagno di giochi, Coco, a cui accoccarono, ‘nu patrudda pa mendina.

Un compagno di giochi, da cui furono costretti a separarsi, solo perché formalmente interdetti dalla
polizia.

Un’altra pernacchia dedicata, la seconda per brillantezza di timbro, fu quella pa’ Zo Giuanna
Birbandills.

Per tutti i molestatori, la risposta di Dommimi, alle pernacchie d’autore o meno, che fossero, era
pronta: egli si poneva fermo, ritto in mezzo alla piazza Grande, o in altro luogo adatto ad
un’imboscata per pernacchia dum- dum, della Citta Vecchia, a viso aperto, alzando la testa,
inarcandosi all’indietro ed a voce alta, era sempre la stessa: “Orate porci, discendenti da maiali”.

A tale colta esclamazione, seguiva un’altra scarica di pernacchie se, mentre Dommimi Brascioletta
riprendeva il suo cammino verso il ponte di pietra, con il capo oscillante sul collo ad ogni passo,
soddisfatto per la risposta che comunque aveva voluto dare per i maleducati, forse, era sprecata.

Ad un giocatore d> Lavoria, il peggio che gli possa capitare alla fine di una partita & che gli venga
allazzato, dedicata, (Composta, per lui, per I’occasione, e suonata da un superbo quartetto di fiati) ‘na
parnacchia dum-dum: quando succede questo, jé ‘nu scuérna ca lassa ‘u mercha (umiliazione grande
che lascia il segno, la cicatrice)!

Una sfortuna che dai trattati internazionali, insieme alla bomba dum-dum, in un codicillo quasi
nascosto, per trascinamento, sia stato vietato, anche, 1’uso della pernacchia dum-dum!

Per il comportamento di alcuni personaggi che calcano il palcoscenico la scena pubblica, tutte le volte

che ne sparano una delle grosse, poter allazzara ‘na parnacchia dum-dum, suonata da un quartetto
affiatato e motivato —con uso di tromba, flicorno, clarinetto e flauto, sarebbe tanto salutare quanto
efficace: una polizza sociale.
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Chiunque, anche il piu superbo e protervo, dopo ‘na parndacchio dum-dum, sarebbe indotto a tornare
con i piedi per terra e fargli abbassare le orecchie; farlo avonée lo recchio panna. Per metafora le
orecchie piegate all’ingiu come quelle della capra, indica che 1’azione di mortificazione per
ridimensionare qualcuno, ha centrato il bersaglio.

Quando, a condrora, risuonava una pernacchia dum-dum, se ne poteva apprezzare tanto la potenza
quanto I’eleganza; lo stesso Dommimi, forse, in cuor suo, né riconosceva merito sia al compositore sia
agli esecutori, che davano prova di avere un orecchio musicale coltivato.

Molto probabilmente, secondo Dommimi, quei monelli dovevano frequentare I’ambiente musicale che
fioriva intorno alla chiesa di San Domenico per la celebrazione dei riti della Settimana Santa, si
riprometteva che prima o dopo li avrebbe identificati e fattagliela pagare.

E’ stata una sciagura che a seguito dei bombardamenti degli Alleati sulla Citta Vecchia e a Porta
Napoli, il quartetto si dovette sciogliere e sparpagghiarsa ci pa’ lingha e ci pa langha (in tutte le
direzioni): fra Massafra, Mottola, Palagiano, Crispiano, Leporano, Manduria e Lizzano.

Finita la guerra, cambiati i tempi, mutati I’umore ¢ gli interessi delle persone, solo, per qualche
tempo, si continuod ad allazzara qualche pernacchia dum-dum; ma si tratto di semplice imitazioni.

Adesso venivano sundto senza preparazione e trasporto, che unito al fatto che non ci sono spartiti
scritti, della diabolica luminosa perndcchio dum-dum, se n’¢ persa la memoria d’esecuzione.

A Dommimi, non gli fu possibile, anche se I’avesse tanto desiderato, vedere, bene in faccia, veruno di
quei birbanti perché, puntualmente, dopo aver allazzato ‘a parnacchia, forse consci di averla fatta
grossa, per una brava e gentile persona come Dommimi, in un baleno, si dileguavano.

In Citta Vecchia, dove erano nati e cresciuti; dove conoscevano ogni anfratto, giocavano in casa, € le
loro gesta erano piu tollerate: lo sfratto e I’interdizione non fu opera del Battaglione Sempre Pronti
ma, dalle bombe piovute, sulla loro testa, dal cielo.

A dire il vero il nostro Dommimi, sotto sotto, in cuor suo, nei confronti da croscho del quartetto di
fiati, non si puo dire né che nutrisse particolare sentimento d’amicizia né che fosse assillato da cieco
rancore.

Passato il primo impeto di collera, riconosceva il Nostro, che anche per le pernacchie e ci vuole
I’orecchio musicale perché non tutte sono uguali, ¢’¢ pernacchia e pernacchia e il fuor d’opera: quelle
d’autore!

Questa, infatti, si spegneva di fronte ad una esecuzione, sulla quale come pernacchia, non c’¢ altro da
dire che chapeau; un maestro € sempre un maestro!

Si é persa cosi una bella e grande cosa; che se fosse giunta fino a noi nella sua integrita, di sicuro,
sarebbe stata assunta dagli eredi di Marco Pannella, come arma speciale della lotta non violenta, tanto
briosa nell’esecuzione quanto devastane e paralizzante negli effetti: cosi, forse, ‘a pernacchie dum-
dum sarebbe potuta passare alla storia come nuovo genere musicale!
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Non ¢ detto pero I'ultima parola ne persa 1’ultima speranza! Forse qualche nuovo genio musicale
potrebbe provarci.

La figura di Dommimi Brasciolatto ¢ la testimonianza che nella vita reale: ¢ sempre vero che meno
sono i teologi che i canonici”; a significare che con la cultura non si mangia; mentre con le attivita
produttive ,primarie, secondarie, terziarie e quaternarie ,si mangia e come se si mangia: per gli addetti
al ruolo di vertice di potere: finanziario-economico; tecnico-produttivo, politico-amministrativo,
politico-culturale, speculativo-parassitario e politico-giudiziario si mangia, e, quando € possibile,
anche a quattro ganasce : stando attiende-attiende a no fara rumora ;a procedere a Umma—ummo e
accumugghjicata buéna -bueéna, in special modo il didietro, per non intaccare il grado di consenso
popolare, allarmando inutilmente con azioni sconsiderate la pubblica opinione e, faro cu ésso,
annuna e a 'u rangona, a ‘nzogna da ogna cosa ! (Fare in modo che esca un beneficio concreto,
gratis, con discrezione, da ogni provvedimento amministrativo)

** Aggiungere Ciccio Latagliata con 1’arte dei sepolcri- Storia dei due marescialli al Pizzone]

Per cio che riguarda il pesce e frutti di mare cinque erano le sue specialita, nella giusta stagione, e
turnisa per mettendo: pasta cu sugha da lo caura grivarulo di Mar Piccolo; sparatijdda all’acqua cu
sacciona; sagna rizza con [’astice al sugo ( la lasagna arricciata & un tipo di pasta indicata per la
pasta con il baccala o con I’ astice); /o cannaruezzela cu [’ova da secca; purpa affucato a’ Luciana a
Sand’ Egidia , copodds rossa arrustuta di Pizzichicchia susa ‘a cenisa, 'a virdichala fritto do Sand’
Egidia, cozza da funna aperte susa a cenico da’u Baato Egidia, fave spuzzatato da Pizzichicchia,
puddicachiana una pietanza da forno.

Due erano le leccornie d’importazione dalla Lucania Jonica in cui il cuoco Dommimi Brasciolétta
eccelleva: La peperusse ascuanta, cruscha da Senisa; o jura da cucuzzo doca fritta cu’ ['ova, furmaggo
e gruéssa (cruschello).

| piatti da commozione che piu lo appassionavano e, di cui, menava vanto, nelle conversazione con le
signore bene, erano:

a) le sparatijdda all’acqua, assuttato susa ‘a cénisa, guarniti cu’ sanacciona.

Peccato perd che era possibile realizzarlo solo per un breve periodo dell’anno, quando i1 nuovi sparigli
nati in Mar Piccolo, la nursery dello Jonio, raggiungevano la taglia da mezza porzione, 8/9 cm di
lunghezza, uscivano, richiamati dal ciclo biologico, attraverso il canale navigabile o da sotto le arcate
del ponte di pietra a Porta Napoli, per spargersi in tutto il Golfo di Taranto: era questo il momento di
pescarli e prepararli come sparatijdda all’acqua cu sanacciona.

Questo era un antipasto a base di pesce tanto elaborato quanto gustoso: un piatto da re che veniva
preparato il sabato pomeriggio, a fuoco lento, nelle case delle famiglie della borghesia tarantina e di
qualche mestra “da cima-cima”.

Manicaretto che, qualche volta, finanza permettendo, veniva preparato anche nella cucina di
Dommimi; le sapritidds venivano cosi preparati: arrostiti, - meglio asciugati sisa ‘a cénica-, a fuoco
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lento (carvuneédda di frascha d’alijo o conica de sarmijendo — tralcio reciso e secco ricavato dalla
potatura della vite — meglio se di mirto, sistemato jindro a ‘nu piatto spasa , una spruzzatina di aceto
di vino da verdeca, qualche foglia di menta, collocato indra a saittera (stipo a muro rivolto a
tramontana, comodita questa che non mancava nella dimora paterna di Dommimi).

La sparatijdds rigonfi come panzerotti dorati, riposavano sino alla mattina della domenica quando
I’antipasto veniva, completato e guarnito, con alcune tenere foglioline di sanacciona, per il quale a
rifornire. Dommimi, provvedeva un fratello dell’Addolorata, suo amico ed estimatore, massaro
Giovanni della masseria Saracino sul Mar Piccolo di proprieta di Don Ciccillo Trojlo, a due passi
dalla sorgente del Galeso dove questa pianta acquatica perenne cresce rigogliosa, ( trattasi del
crescione d’acqua, le cui foglie piccantine costituiscono, un’ insalatina strepitosa, per guarnire o
sparatijdds ), una spruzzata, d” aceto di vino di verdeca, e qualche goccia d’olio da lagroma (quello
di cui disponeva Dommimi e pochissimi altri fortunati, un extravergine super) serviti nei piatti dove
partecipavano piu persone, nello stesso piatto spaso per Dommimi, dopo la dipartita di entrambi i
genitori, e ridottosi a vivere da solo.

Quanto, allo sparatijdda, la mattina del giorno di festa, al momento che veniva tolta la pelle
increspata, si sprigionava un soave odorino che provocava ’acquolina, ancora prima, del primo
boccone: provarci per credere!

La nomea della bravura del Nostro, nel preparare questo delizioso antipasto freddo, si era diffusa
nella citta e non solo, per detta di alcuni fratelli dell’ Addolorata che avevano avuto 1’onore e il piacere
di assaggiarli proprio a casa sua.

b) L’astice al sugo, cu ‘a sagna rizza, una specialita, a cui, I’ aveva iniziato, la mamma : agli astici
ancora vivi gli veniva tagliata la corazza con le forbici da puta, in senso longitudinale e venivano,
per intero, soffritti in olio d’oliva con tre spicchi d’aglio per 1 5 minuti ,tolto da ‘u tijsta posati in un
piatto spasa, preparato ’a salza calando nell’olio in cui erano stati soffritti gli astici, con pomodori
freschi fatta cuocere( il sugo di pomodori freschi) cu ‘nu cucchiara da cunseva, ‘nu diaulicchio e
sale; rimessi dopo 20 minuti di cottura, gli astici nel sugo insieme a due foglie di lauro; lessata la
lasagna riccia, scolata e versata nella coppa condita col sugo ed ecco pronta da mangiare; le chele
degli astici venivano rotti con lo schiaccianoci mentre si era a tavola; i singoli pezzi della polpa delle
chele erano portati in bocca con le mani, accompagnati da insalatina di sanacciona, pane di Laterza e
vino verdeca di Martina Franca e pufféto un secondo da mangiare cu’ lo mana e d’allaccarsa o
disceta!

L’ultimo erede che, ancora, sa cucinare questo piatto a mastioro come Dommimi é Pasquale Ricci

I’attuale presidente della Societa di Muto Soccorso dei Ferrovieri.

C) Purpa a Luciana, affucats ijndra ‘a pignata, do Sand Egidio; trattasi di un grosso polipo che
shattuto susa ‘a pétra, arricciato messo a bollire dentro la pignatta insieme a due bicchieri di aceto di
verdeca a tre foglie di alloro e quattro spiciilo d’agghia (spicchi interi di aglio), cotto fatto scolare, si
depone intero in un piatto spdsa a centro tavolo; a parte si prepara pestando nel mortaio di pietra di
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flume una salsina con olio d’oliva, ’aglio lessato insieme al polipo, alici salate spinate, alio
‘nghiastra accunzata cu’ stinga (olive all’acqua curate oltre con il sale, foglie di alloro e con rametti
verdi di lentisco con foglie e bacche mature) snocciolate, un pizzico di sale, una spolverata di pepe
nero o peperoncino, qualche pignuélo (pinolo) o gheriglio di noce nostrano sminuzzato, qualche
foglia da sanacciona o di ombelico di venere, qualche punta di salicornia.

Il tutto amalgamato, si d’ottenere una salsina che viene versata in una coppetta per ogni commensale.
Il polipo a centro tavolo, nel piatto spasa e, usando forchetta e coltello’ asporta, ‘nu stuézza da cirra
dell’animale che intinto nella salsina, viene portato, lentamente, alla bocca al fine di godere anche
della fragranza ed eccoti un boccone da commozione d 'u strafuechoa nuéstra.

d) Copodd> rosso, di Acquaviva Delle Fonti, arrustuta jindro ‘a coniso (bragia mescolata a cenere)
alla Pizzichiccchio; trattasi di una leccornia tanto semplice a farsi e quanto gustosa; le cipolle rosse di
Acquaviva Delle Fonti , vengono messe, per intere, sotto la cenere di legna di pino d’Aleppo ¢ di
ginepro (zappina) per essere arrostite; quando sono cotte al punto giusto, tirate fuori dalla cenere, tolta
la prima sfoglia, messe in un piatto spasa e affettate, un pizzico di sale, una spolverata di pepe nero,
accompagnate da pane di Laterza e primitivo di Manduria.

e) Poperussa asquando> arrustuts sotta ‘a coniso (la bragia che si ta trasformando in cenere), la
passione del brigante Pizzichiccchio;

f) Cozza do 1o palo do 1o scjaa, vecchie di tre anni, aperto siiso a conico do la zippro assutto do [2
fascina do macchia do stinga, all’uso di Sant’ Egidio; un piatto che per riuscire alla grande si basava
su due cardini: disporre di cozze di palo di tre anni, zippara da stingo.

La zippora, in parola, erano i residui delle fascine che erano state adoperate per la raccolta del seme
delle ostriche nei banchi naturali in Mar Grande; le cozze aperte venivano sgusciate, messe nel piatto,
una spolverata di pepe nero ed una lacrima di olio d’oliva extravergine; da gustare accompagnate con
pane di Laterza e vino di verdeca di Martina Franca.

Questo piatto era un esempio di riciclo virtuoso di fonte energetica e la preparazione di un piatto che i
pochi fortunati che lo assaggiarono lo definirono strepitoso: da commozione!

Q) Scarcioppala fritta cu ‘a pastetto alla Dommimi, trattasi di un manicaretto che Dommimi preparava
procurandosi i carciofi bianchi coltivati nell’agro di Talsano, tolte le foglie del primo giro, tagliati in
verticale in quattro parti uguali, immersi nella pastetta di farina di grano Cappelli, uova, sale,
formaggio pecorino stagionato, qualche semino da fonucccchidda (di finocchio Selvatico), calati, uno
per uno, nell’olio bollente extravergine d’oliva ijndro ‘a frazzolo, rigirati due volte tolti e gia pronti
da mangiare ancora caldi per percepire il massimo del gusto.

h) Scattona do scaléra arracanats cotto cu’u furna do campagna, a fiiocha sotta e fuachoa susa; (le
piante giovani di carciofo che vengono sfoltite ogni anno per lasciar crescere e fruttificare una sola
pianta; queste giovane piante vengono adoperate per impiantare un nuovo carciofeto o0 mangiati come
contorno ad un secondo di carne cotti gratinati) Dommimi in due Periodi dell’anno era gratificato dal
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regalo di un mazzo di giovani polloni del carciofeto del giardino della Masseria Saracino in contrada
Galeso, gestita da un massaro suo compare; la seconda cacciata si otteneva dopo la fioritura per mezzo
di abbondante e ripetute innaffiature ed erano i piu teneri e saporiti; Dommimi, per questo piatto
procedeva, dopo averli lavati, a togliere i filamenti della nervatura delle singole foglie, procedendo da
entrambi i capi, sistemandoli a ‘ncroca e scroca, distanziati una bacchettina dall’altra di tre mm, a due
o0 a tre strati; ,olio d’oliva, aglio, prezzemolo, sale di miniera, mollica di pane raffermo di Laterza,
grattugiato e pepe nero pestato o pupona forto; Cosi preparate, messe a cuocere con la teglia poggiata
suso ‘u treppiada accuparchiata con il forno di campagna e fuoco sotto e fuoco sopra; in poco tempo e
stato preparato un contorno, con i fiocchi, per la carne al fornello e la cacciagione di pelo e di penne.

i) Castagne del Pollino arrustuta sotto ‘a canica, all’uso di Pizzichicchio.

Le castagne preferite da Dommimi erano quelle che venivano dai boschi di Viggianello collocato sul
massiccio del Pollino; ‘a canica, volta per volta, poteva essere do liona do zappina, do stinga, doa
aménala, da fragna, d’alija o do sarmianda: con cio dovendo le castagne incorporare il profumo della
legna bruciata dovevano, prima di essere disposte cu’ mollatta jindra a’ canica, essere sengate una o
due volte incrociate, per esteso, dalla parte piatta, a seconda della qualita della canico per raggiugere
il massimo del sapore: si tratta di leggere sfumature che pero non sfuggivano, di certo, al palato e al
naso super raffinato di Dommimi Brasciolétta.

Questi, si racconta, quando gli era possibile si concedeva persino il lusso di scegliere anche il vino piu
adatto — Ciro, Negroamaro, Primitivo di Manduria, Aglianico de Vulture- da bere insieme alle
castagne a seconda della canica in cui erano state cotte! Dommimi in quanto al cibo la sapeva lunga, e
non si risparmiava la fatica di procurarselo, quando poteva impegnandosi personalmente a procurarsi
gli ingredienti.

| manicaretti pit impegnativi per la preparazione e faticosi, per il reperimento degli ingredienti, di
Dommimi, erano: ‘a vardichala, la salicornia e ‘u sanacciona.

Per il primo, le larve cigliate dell’ortica di mare, anemonia virdis, un celenterato anotozoo della
famiglia Actinidae; un animale filtratore che copre, in colonie, come in una prateria, alcuni fondali
bassi dei Due Mari di Taranto, non facile da prendere, in quanto da viva € alquanto urticante, non
viene mangiata; per raccoglierla bisogna calarsi in acqua sino alla vita e rimanervi sotto il sole per
due o tre ore, sul basso fondale nel primo Seno del Mar Piccolo; per il secondo la raccolta da o
ponda di salicornia da dover raggiungere La palude La Vela nel Secondo Seno del Mar Piccolo in
barca o cu’ sciraballo di qualche fratello della Congrega dell” Addolorata.

Si raccontava che prima di lui, prima di farsi pecuezzo -frate professo- dell’Ordine francescano degli
Alcantarini, Santo Egidio, ’avesse praticata il giovane Francesco Pontillo.

Piu di qualche volta, durante I’estate il Nostro, subito dopo aver suonato 1’organo in chiesa, si recava,
alternandoli, nei due siti piu idonei per reperire gli credenti per le due leccornie: una nel Primo e
I’altra nel Secondo Seno del Mar Piccolo
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La prima, andava raccolta dai bassi fondali della zona di mare delle Sciaia; dirimpetto la masseria del
fu marchese Saracino.

Qui, in appena un’ora ne raccoglieva tre sciummedda (Una quantita di cibo che puo essere contenuto
nelle due mani aperte ed appaiate), una quantita pit che sufficiente per la frittura per una sola persona
o al massimo due, la quantita giusta per le sue esigenze e, sulletto-sulletta, rientrava a casa per
friggerle;

Per la seconda doveva recarsi, alla Palude Erbara, sulla strada per San Giorgio, di proprieta del
Barone Pantaleo che con Dommimi condivideva la passione per la musica e quella d’u strafiiache o
alla Palude La Vela, piu lontana, sulla riva est del Secondo Seno del Mar Piccolo, di proprieta del
Conte D’Jala Valva, in barca via mare o, via terra, cu’ n'u sciraball> d’ un amico.

Qui raccoglieva, con piu facilita da virdiclo, le cimette di salicornia che portate a casa vengono
lavate, appena sbollentate in acqua, aceto bianco due foglie d’alloro, un rametto do stinga(lentisco),
uno spicchio d’aglio intero.

Una volta scolate, quando sono ancora calde, sfilata I’anima interna, dura, cilindrica da ogni cimetta e,
cosi preparate, sono pronte: per un piatto (do frazzula) o di linguine con aglio, olio e alice salate; per
essere gustate come contorno per piatti di pesce, crostacei o cacciagione d’uccellli palustri; per essere
conservate sott’olio d’oliva extravergine.

Dommimi, ‘u cannaruta, li adoperava come contorno sia ai granchi grivarulo al sugo sia con le
brasciolo di cavallo al ragu sia per la spiétina di fegato d’asino.

‘A verdichala, un Celenterato filtratore che aderisce ai ciottoli o altri substrati duri nei bassi fondali
marini; facile da prendere, ma bistrattato a causa del potere urticante dei suoi tentacoli e, non viene
affatto considerato come alimento; non pero da Dommimi che in quanto a cibo la sapeva proprio
lunga.

Piu di qualche volta, durante I’estate, subito dopo aver suonato 1’organo in chiesa, si recava nella
zona di mare vicino la masseria Saracino per raccoglierli, ponendosi in capo una paglietta da
cuzzarulo per ripararsi dal sole.

‘A vardichala fritto all’uso do Sand’ Egidia, Dommimi, la preparava, dopo aver rotolato ,con cura,
animaletto per animaletto, nel piatto da pastétta, preparata con farina di grano Cappelli, uova, una
noce di lievito madre, formaggi pecorino stagionato, pepe, aglio prezzemolo sminuzzato, ben sbattuto
perché non ne rimanesse troppo attaccato ai cigli, 'immergeva nell’olio bollente extra vergine
d’olivo, una voltata e una girata, ed eccoti dorata e leggera come una piuma, un bocconcino da re; una
delizia per I’olfatto e, portato in bocca ancora caldo, una goduria immensa per il palato to
specialmente se accompagnata da insalatina di sarnacciona, pane di Laterza e vino Verdeca di Martina
Franca; una leccornia do panza meja, fatto capanna!

Per procurarsi ‘u sanacciona doveva recarsi al fiume Galeso, una bella scarpinata doverlo
raggiungere a piedi.
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Della bravura di Dommimi, ai bei tempi della sua gioventu, quando, ancora, vivevano entrambi i suoi
genitori e godeva di una certa agiatezza, nel preparare il delizioso antipasto freddo o ‘na fruzzulats do
vardichala, si era diffusa in cittd, per passaparola; alimentata da alcuni fratelli dell’Addolorata che
avevano avuto I’onore e il piacere di assaggiarli proprio a casa di Dommimi, ma anche perché spesso,
al Nostro, gli era capitato di doverne parlare, su richiesta, alle signore bene che, nelle pause delle sue
esibizioni musicali in occasione di qualche matrimonio a cui, spesso, veniva invitato a suonare il
pianoforte per le danze.

Questi erano i momenti in cui Dommimi poteva discettare e dispensare notizie preziose per come
preparare, le due, miculécchio (manicaretti, pietanze prelibate) da commozione; dal nostro ritenute le
regine, d'u strafuécha nuéstra (il cibo genuino, saporito con ingredienti provenienti da km o).

In quanto alle leccornie d’importazione lucana: lo pepriissa ascquanda, cruscha da Senisa; o jura do
cuclzza doca fritta cu ‘a pastétta do ova, furmagga e farina; lo castagnoa arristuts jindra ‘a conisa do
zippara da murtedds e di ginepro coccolone; [ spitina da fedacha da citicco cu ‘a fronna do laura
jindra ‘a zéppa d’aina (agnello pasciatizza svezzato e menato al pascolo per 6 mesi) arrustuta allerto
(n piedi, solo accostati e non sopra il fuoco do stroma).

Per la prima, i peperoni venivano prelevati da nsérta, uno per uno, tolto ‘u pidicina (il picciolo9,
versato un lacrima d’olio extra vergine, un pizzico di sale di miniera, immersi per dritto, jindra ‘a
ceniso, lasciati, per 10 minuti, per ammorbidirsi; leccornia e tecnica di preparazione e di cottura,
appresa da Dommimi, da un fratello della congrega dell’ Addolorata, originario di Tursi.

Questi, per diverse annate, aveva provveduto a procurare ‘na serta do papariissa asquanda, crischo do
Sanisa oltre che per lui anche per I’amico; dopodiché, fattosi moddo, estratti, ripuliti con la salvietta,
accompagnati da due fédds rossa di pane di Laterza arrostite al fuoco del camino, nella doppia
graticola, posizionata in verticale, Dommimi, faceva una cena da re.

Per la seconda, 12 jura do cuciizza doca fritta, cu’ ‘a pastétta d’ova, furmagga e farina; 1 fiori migliori,
erano quelli, della prima cacciata, d’ una cultivar di zucchina dolce, da lo Caggitna.

Per la terza, le castagne provenivano dai castagneti di Viggianello sul Massiccio del Pollino;
Dommimi, per completare la cena, le preparava crociandole dalla parte piatta, le immetteva jindra ‘a
canisa da zippara do murtedda e di ginepro coccolone, una volta cotte, tolte cu ‘a mollatto du fuecha,
scuzzulato e tanna pa tanna portate in bocca; una prelibatezza, una vera goduria, il miglior strafuécha!

Per la quarta: /o spiatine da fédacha do cinicco cu ‘a fronna do laura jindra ‘a zéppa d’ aina (agnello
pasciatizzo svezzato e menato al pascolo per 6 mesi) arrustuto allérta (in piedi, solo, accostati e non
sopra il fuoco do stroma) doveva capitare che Runzine ‘u scannacavadds tonéssa, ‘u fédocha e,
Dommimi, 15 turnisa!

A Domnimi, come era capitato a frate Egidio a Napoli, anche se per motivazioni e in forma diverse,
erano aperte tutte le porte delle migliori famiglie della citta, sia per le sue qualita professionali d’
organista e pianista, sia per quelle umane, sia sulla sua competenza sul cucinato tarantino, a partire
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dalla provenienza territoriale sia di terra che di mare degli ingredienti, zona di pesca per zona di pesca
nei Due Mari della citta e, agro per agro, della Chora tarantina e delle aree limitrofe affacciate sul
Golfo di Taranto.

Alfredo Maiorano durante la visita di cortesia a Dommimi s’informo sulle opere, inedite, di musica
sacra, da lui composte, forse con la segreta speranza, dal ricercatore quale era, che magari glie ne
desse qualcuna da aggiungere alla sua collezione di canti liturgici e popolari, e, invece Dommimi, con
meraviglia di Alfredo Maiorano, si sedette al piano e gli fece ascoltare un valzer, da lui composto, dal
titolo ammiccante << Estasi>>.

Certamente un modo originale di ricevere un amico e la testimonianza che don Cosimo Simonetti,
Per gli amici, meritava di essere I’organista ufficiale delle chiese pit importanti della citta ma anche
Della circostanza che << non poche famiglie, nelle liete occasioni, lo invitavano a suonare il
Piano>>.

4) prelevandolo da ‘u trummona (orcio) do 10 litri, che, ogni anno, gli procurava un confratello
dell’Addolorata, suo amico che faceva ‘U nagghiaro (capo degli operai del frantoio) al trappeto di
Masseria Grande di don Ciccillo Trojlo, a Punta Rondinella: olio da usare con parsimonia sia perché la
preziosa qualita sia perché doveva durare per tutto I’anno.

5) Un caminetto che funzionava alla grande, ben costruito, e dotato degli arnesi forgiati da mesto
Finanicchia: tre spite, doijo trépeda, ‘na palétta, ‘n’attizzafuacha (uUn attizzatoio) pe’ scarnisciara lo
carvuna o ‘a cenisa, ‘a camastra p appeénnara ‘u bulzonétta (catena da fuoco per appendere il paiolo).
Tre tajedda, di diversa grandezza, da ramarossa tenute lucide da potersi specchiare dentro a forza di
olio di gomito di Dommimi, scorza do la lomona e cinirato.

‘U tijesta, 'a pignato e ‘u pignatidda, di Dommimi, provenivano, dalla rinomata bottega figulina Calo,
di Grottaglie; erano, solo; un ricordo della vecchia casa natale a via Di Mezzo.

6) L’ultima fioritura, provvidenziale per le api, prima dell’Inverno, proveniente dall’apiario della
masseria “Le Lamie” sulla riva orientale del Secondo Seno del Mar Piccolo a confine con Monteiasi;
miele prezioso per la tosse e la voce: una leccornia sopraffina che veniva da lontano, dall’esperienza
del vecchio di Corico cantato da Virgilio.

7) Le foglioline do sanacciona, la deliziosa insalatina per guarnire lo sparatijdds all’acquo,
Dommimi, provvedeva personalmente 0 ‘nu frdta dell’ Addolorata, suo amico ed estimatore, massaro
Giovanni della masseria Saracino sul Mar Piccolo di proprieta di Don Ciccillo Trojlo a due passi dalla
sorgente del Galeso, dove questa pianta perenne acquatica cresce rigogliosa; insalata che ( trattasi del
crescione d’acqua) con, una spruzzata di aceto di vino di verdeca , qualche goccia d’olio da lagrama
(quello di cui disponeva Dommimi e pochissimi altri fortunati un extravergine super) , coronava la
pietanza; ed eccoti, un piatto da commozione.
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12) Dommimi fu, insieme al libraio editore Salvatore Mazzolino e a don Ciccillo Troilo, sindaco per
due mandati, Miliziade Magnini, Zi Giuanna Birbandiallo, anche se con ruolo e caratura diversa, tra i
piu popolari in Citta Vecchia, durante gli Anni 20-60.

13) La madre di Dommimi, Berenice Maria Bondoni, era figlia del genarale dell’esercito borbonico
Luigi Bondone,

Andata in matrimonio all’orafo incisore tarantino don Cataldo Simonetti, morto di crepacuore dopo
aver subito il furto di tutti gli ori e le gemme custoditi in cassaforte nel proprio negozio di oreficeria di
via Duomo.

Dama napoletana che, aveva riversato sul suo unico figlio Mimi, (diminutivo di Cosimo) tutto
I’amore materno possibile; gli aveva instillato I’amore per la musica, e gli aveva fatto, da guida, per
molte, buone e meditate letture che gli permettevano, 1'uso di un eloquio ricco colto, fluente e
suadente nella conversazione.

Sempre la madre, gli ha trasmesso, I’arte del cucinare; con il racconto dei piatti del Beato Egidio; nato
a Taranto ma molto, molto conosciuto a Napoli; per avervi praticato un lunghissimo e glorioso
apostolato.

15) prelevandolo da ‘u trummdna (orcio) da 10 litri, che ogni anno gli procurava un confratello
dell’Addolorata, suo amico che faceva ‘u nagghioro (capo degli operai del frantoio) al trappeto di
Masseria Grande di don Ciccillo Trojlo, a Punta Rondinella: olio da usare con parsimonia sia perché
prezioso sia perché doveva durare per tutto 1’anno.

17) Miele raccolto dalle api nere nell’ultima fioritura autunnale dell’edera; fioritura provvidenziale
per le api, prima dell’Inverno, proveniente dall’apiario della masseria Le Lamie sulla riva orientale del
Secondo Seno del Mar Piccolo a confine con Monteiasi; miele prezioso per la tosse e per schiarire la
voce ma anche una leccornia sopraffina che viene da lontano: dall’esperienza del Vecchio di Corico
cantato da Virgilio;

18) ‘U sanacciona per Dommimi, provvedeva un fratello dell’Addolorata, suo amico ed estimatore,
massaro Giovanni della masseria Saracino sul Mar Piccolo di proprieta di don Ciccillo Trojlo a due
passi dalla sorgente del Galeso, dove questa pianta acquatica, perenne, cresce rigogliosa, ( trattasi del
crescione d’acqua), qualche altra spruzzata di aceto di vino di verdeca e qualche goccia d’olio da
lagramo (quello di cui disponeva Dommimi e pochissimi altri fortunati un extravergine super) serviti
nei piatti dove partecipavano piu persone, nello stesso piatto spaso per Dommimi, in quanto viveva da
solo.

20) Trattatasi, d’una pernacchia inconfondibile, che per raggiungere il massimo dell’efficacia
necessitava dell’impegno d’un quartetto a fiati: dopo la prima pernacchia, eseguita virtualmente con la
tromba ne seguiva con cadenza di due secondi, in calando o in crescendo, proveniente da un differente
punto dello spazio circostante, una seconda, una terza ed una quarta. | nostri burloni si esercitavano, a
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seconda d ‘u suggetta, con varianti sul tema: per ogni persona un differente spartito; quelle composte
per don Mimi, le piu ispirate, le migliore.

13) I “luoghi salvi” erano zone demaniali ancora esistenti durante il Regno di Napoli, dove era
consentito fare legnatico ovvero pascolare gli armenti; le leccete per indicare boschetti privati dove
veniva praticata 1’uccellagione con le reti a tordi, storni, beccacce, tortore e colombacci, di notte a
lume di lanterna (‘a jaccha); citri sono dette le sorgenti sottomarine del | seno e del 11 seno del Mar
Piccolo, la cui presenza si avverte in superficie per il “ribollire” dell’acqua dolce di falda che per
diversa densita rispetto all’acqua marina finisce con [’affiorare; calate erano definite le zone
rivierasche di pesca del Mar Piccolo e ciascuna di essa contrassegnata da un proprio nome. Si ha
notizia che alcune di esse, durante il Regno di Napoli, siano state oggetto di dote di aristocratiche

nubende.

In quanto, alle leccornie da commozione da Mesta Falippa Latronico, se ne

riporta, la descrizione, di seguito:

- ‘U pastizza rutunnara € il manicaretto piu elaborato e piu gustoso dei prodotti da forno della Lucania

Jonica; per la sua preparazione occorre disporre dei seguenti ingredienti:

a) Un cosciotto di capretto pasciatizzo (svezzato e tenuto al pascolo per qualche mese da tagliare a
piccoli pezzi;

b) Uova fresche di giornata di gallina, di tacchina o di papera, provenienti d’animali allevati
all’aperto, da lessare ed affettare e mischiare con la carne di maiale ricavati da vari tagli dell’animale

o dal cosciotto del capretto pasciatizzo;

C) Papérussa forta, secco, macinato di Senise, della cultivar autoctona cantragallo-una varieta molto

piccante, a forma de curruchalo (trottola) o pepe;
d) Sale di miniera pestato nel mortaio, al momento dell’uso;
e) Qualche foglia di prezzemolo triturata;

f) Formaggio pecorino stagionato grattugiato;
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g) Farina di grano duro, sino agli Anni quaranta quella che veniva adoperata a casa do mésto Falippa
Latronico era quella della cultivar autoctona “Policoro”, insuperabile, in profumo ed in sapore, per i

prodotti da forno: pastizza, falahona, pitta, vruscato e sfugghiata.

La farina viene impastata con sale di miniera, una noce di sugna ricavata dalla ventresca, adoperata
per conservare le suprissate nella capasédde, il tutto viene messo a riposare coperto, per un’ora,
dopodiché toltone un pezzo, che steso con il mattarello se ne ricava un disco del diametro di 20 cm e
di 4 mm di spessore, che costituisce 1’involucro esterno. In una meta si sistema la carne precedente
condita e messa riposare per insaporirsi, si ripiega sopra 1’altra meta, ottenendo una mezza luna , con
la punta d’una forchetta adoperata di piatto, si preme lungo tutto il bordo, dopodiché si punge con la
punta della forchetta in piu punti, sulla sfoglia, si spennella con 1’'uovo battuto, e s’inforna alla
temperatura di 180 gradi, preso il colore dorato & pronto per essere sfornato e gustato: una delizia per

gli occhi, un estasi per il naso e una immensa goduria per il palato.

‘Nu pastizza d’ aina (un agnello di circa un anno) o da crapétto pasciatizza, da Ratunna (Rotondella),
e il prodotto da forno, principe, della gastronomia di Rotondella, giunto a Taranto ,sul rione Tamburi
,alla grande, con il trasferimento della sua numerosa famiglia ,dopo essersi risposato, vedovo con tre
figli, con Giuseppina Di Matteo di Rotondella; la figlia maggiore di Signura Grazia, la migliore cuoca
del paese, quella che presiedeva alla preparazione dei pranzi di nozze delle famigli facoltose di
Rotondella e de paesi confinanti che acquistato un fabbricato di solo piano terra con un ampio cortile
interno, dove vi fece costruire un bel forno dove poter cuocere il pane insieme alle squisitezze del
paese d’origine; sul rione Tamburi si era formata una colonia di lucani tra 1 quali spiccavano le figure

del farmacista Pitrelli il falegname Filippo Latronico e il sarto Filippo De Filippi. (1)

‘Nu stuézzo do sfugghiato do mesto Filippa Latronico , ’a sfugghiato (la sfogliata) € un prodotto da
forno, di primo piano nella gastronomia Lucana, a casa do meésta Filippo Latronico, la moglie nativa di
Rotondella la preparava adoperando, da maestra, i seguenti ingredienti: farina di grano duro; frizzelo
do vendrescha e; Uva passale vianghe, un pizzico de pepurusse forte de Senise, farina di grano duro,
acqua, lievito madre e molto olio di gomito della massaia: I’impasto per la sfoglia ¢ molto elaborato a
forza di gomiti; si stende stirando(se striche) e si riavvolge continuamente, per almeno quindici
minuti, si copre per lievitare per il tempo necessario, dopodiché, quando la temperatura interna del

forno raggiunge 250 gradi, se ne fa un disco di 30 cm spesso 3 cm, lo si poggia sulla pala previo una
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spolverata di farina, e la s’inforna posandola direttamente sulle chianche; e a sfugghiato , appena

prende colore, puo essere sfornata e mangiata, meglio se ancora calda.

'‘Nu falahona c’u ‘a jatodda do Mesto Falippa Latronico; trattasi di un Calzone, il piu difficile da
preparare ma, forse, il piu gustoso tra i vari tipi di falahona: per la sua preparazione, per cio che
riguarda 1’impasto, ¢ lo stesso di quello de ‘u pastizza, mentre per ( il ripieno) il farcito occorre: la
bietolina selvatica, sminuzzata insieme a qualche fogliolina da ruchalo ( la ruchetta selvatica), un
pizzico di sale di miniera, una spolverata do peperusso forta, formaggio pecorino stagionato
grattugiato, mischiato il tutto e tenuto a riposare ed insaporire, per un’ora, costituisce il farcito di
questo strepitoso falahono.

‘Na rutedds da nugghia, un salame di frattaglie di maiale u utilizzato per insaporire le minestre di
legumi che grazie, agli ingredienti usati, al loro dosaggio e alla perizia con cui Meésta Falippa 1o
preparava e ne diffondeva 1’assaggio se ne parlava; se ne favoleggiava, negli anni dell’ultima guerra,
in tutto il Rione Tamburi. In piena economia di guerra, a via Mar Piccolo, I’inventiva congiunta
all’abilita politico-diplomatica del Nostro, la possibilita di disporre di alcuni spazi, si sperimentd con
successo, un modello comunitario d’ingegneria sociale.

‘Nu cucchiara di gelatina; ottenuta con gli scarti della lavorazione delle carni del maiale per la
salagione e stagionatura e conservazione; leccornia dove il Nostro eccelleva e ne menava vanto.

Con I’entrata in guerra, subito comincio a scarseggiare il cibo, con requisizioni alla fonte con
I’ammasso, tesseramento per la distribuzione dei beni di prima necessita.

Con ’entrata in guerra, gia dal secondo anno si genero una grave penuria di generi alimentari che
comportod I’ammasso della produzione e il razionamento della distribuzione.

In piu di qualche cortile di fabbricato e nei balconi interni degli appartamenti erano comparse le
caggiolo per ’allevamento, in via straordinaria, spinti dalla necessita, di animali da cortile di piccola
taglia; colombi, galline e conigli, a rompere il ghiaccio nel rione Tamburi fu mésto Larijonza il
mottolese, ‘nu mestra do cuicchiara rifinito, abitando in un appartamento di secondo piano di via
Galeso con il balcone interno verso via Mar Piccolo; la moglie, Concettina la mottolese, si era scusata
con le vicine di casa per il fatto che il marito era molto preoccupato che Tumasina, il loro
primogenito, sceva pa’ lo s¢ja anna ma cresceva minuto per la sua eta e con I’iscrizione alla scuola
comportava I’inquadramento nei Figli della Lupa dove si sa che si fa molta ginnastica, percio era
necessario che si surchiassa un uovo ogni mattina, per questo e solo per questo il marito aveva
costruito e messo la gabbia nel balcone con tre pulcini avuti in regalo da sua madre che, a Mottola,
aveva assattato ‘a vocchala (la gallina, chioccia, mentre cova le uova).

Pulcini che cresciuti, & divenute pollastre atte a fare le uova per Tommaso ma che si sono anche resi
visibile, allungando il collo fuori la gabbia nel tentativo di beccare le mosche rendendosi visibili,
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anche da lontano, ad occhi indiscreti ed invidiosi; le pollastre, spesso, allungano il collo fuori la
gabbia nel tentativo di beccare una mosca o una vespa. Si racconta che Concettina, mentre faceva la
spesa due pomodori e due fagiolini, da Vicinzo Capadamorts il fruttivendolo, con bottega a via
Orsini, angolo via Le Citrezze, ad una domanda, insinuante ,di Lenuccia la tarantina, ‘na majardona
(un donnone pieno di sé, per presunti meriti verso il Regime Fascista, impicciona, saccente, sino all’
arroganza ed) di via Mar Piccolo, madre di tredici figli, fiera di essere insieme a Lauretta Pmpa-
pompa, la porta bandiera, nella citta di Taranto della campagna per I’incremento demografico.

In coerenza con la campagna voluta dal Duce e aveva chiamato ‘u piccinna Benito, cu’ noma da
Jidda; considerandosi, per questi meriti, una vestale del Regime, si peritava di chiamare all’ordine
chiunque non rispettasse le regole. La risposta, ripetendo la medesima versione dei fatti, dalla smorfia
dello stringimento d’u musa, del chiudere ed aprire delle palpebre dell’occhio sinistro, capi che non
I’aveva soddisfatta e, stizzita dall’ impertinenza, abbia aggiunto, a manzalengha( farfugliando per il
Nervosismo) -cumma mo dimma tu ‘nu piccha a méia, a una ca fatto ‘a Marce.... ...... no sa pa piggghia
mancha la soddisfazione do ’nu spiulicchio (piccolissimo desiderio, per la cosa in sé ma non, in
quanto ad intensita per I’interessato) do vade ‘u figghia vastuta, da Balilla, mentre, ‘ndustats faca ‘a
marca! Vida ‘nu piccha a da a ce punta, s’arriva, osca a dia!

In tempi di dittatura, la legge i regolamenti, non vengono applicati nel medesimo modo e si
diversificava tra: camerati della prima ora; sovversivi schedati; camerati tesserati per obbligo di legge;
cittadini non tesserati sia per pigrizia sia per disinteresse sia per non volersi schierare con nessuno dei
fronti contrapposti per la delicatezza del proprio mestiere: quest’ultima posizione era quella do Mesto
Falippa; posizione dove tutto poteva succedere tutto dipendeva dall’'umore ed interesse anche
personale del gerarca di turno, ai vari livelli di responsabilita ci s’imbatteva.

Mesto Larijnza, era un camerata che, in bicicletta, in gruppo organizzato, partendo da Mottola aveva
partecipato alla Marcia su Roma; nel portafoglio come una reliquia custodiva una fotografia di
gruppo, dell’evento, da mostrare, solo, in certe occasioni e a persone, schierate.

Per una persona che, rispetto al Regime, si trovava come, Meésto Falippa, era consigliabile, starsene
fermo, ma, non si poteva mettere, il morso, ad una mente luciferina, a ‘nu tirapiana (Stratega)
dell’inventiva; a cui seguiva la capacita politico-diplomatica di Mesto Falippa Latronico nel condurre
una Simile intrapresa; solo a lui poteva venire in capo, I’idea di allevare il piu grosso e il piu
problematico per la tenuta dell’igiene sotto gli occhi ed il consenso di tutti.

Non era facile per un buongustai come lui rinunciare, a cuor leggero, all’abitudine di cibarsi della
carne del porco fresca o insaccata speziata in vari tipi di salame, o salata e stagionata in prosciultti,
lardo, ventresca ,capocollo e guanciale; percio spinto dalla necessita, dopo aver consultato la moglie
Giuseppina e qualche amico fidato come il compare De Filippi e Z> Nicola Silvestri, Zo Giovanni
Lopalco, Zo Moachelo Spezzano, ebbe I’ardire d’osare , e visto 1’ amicizia con il massaro della
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masseria Zitaréddo, si procurd un porcellino, appena svezzato, per allevarlo in citta, a via Mar
Piccolo.

La cosa non era facile da condurre in porto, sotto vari aspetti:

a) Superare le difficolta di natura igienica;

b) Come e chi trovare per dare una mano giornalmente per le necessita del maiale;

c) Come tenere a bada le mani adunche delle autorita fasciste rionali;

d) Come e da chi procurarsi il cibo perché il maiale crescesse in salute ed il piu possibile in peso;

e) Dargli un nome che lo facesse considerare da tutti, grandi e piccini, quasi ‘nu cristiana, un
conoscente, un amico a cui affezionarsi;

f) Sedare il moto d’invidia sociale che avrebbe suscitato il maiale man mano che sarebbe cresciuto, e
si sarebbe pensato ai fortunati che, in quel momento di penuria, se lo sarebbero mangiato;

g) Dove ammazzare e squartare I’animale;

h) Dove far stagionare, in ambiente idoneo e al sicuro da furti, i quattro prosciutti, le due frésa di
lardo, do vendrescha, ‘u vucculara, 1o sazizza, e lo nugghia, in posto ventilato e da tenere sotto
controllo sia per seguire I’andamento della stagionatura dei salami sia dalle mani dei ladri.

Tutto era stato pianificato a dovere; in quanto all’igiene sia per la notte quando per motivi di
sicurezza doveva essere tenuto nel cortile interno del fabbricato sia durante il giorno nell’orto
prospiciente Mar Piccolo, legato con una lunga catena dalla zampa posteriore al tronco di un grosso
fico.

Una mano, I’avrebbero assicurata, 1 garzoni della falegnameria e il nipote Filippo, gia grandicello, che
abitava nello stesso fabbricato.

Per il nome si scelse Rorucca, nome che visto I’apprezzamento del primo nel 1942, passo al secondo
Roruicca I nel 1943, per il terzo maiale comunitario si dovette attendere la fine dei bombardamenti
che funestarono anche via Mar Piccolo, il periodo dello sfollamento generale; la fine della guerra, in
un clima sociopolitico diverso ma ancora necessitato dalla penuria di cibo per Rorticca 111, nel 1946.

Per allevare i primi due maiali Roruicca I e Rorucca II, occorse un’alzata d’ingegno, buona volonta,
calcolo ed accettazione del rischio.

Tutto, grazie alla tattica escogitata procedette per il meglio; per il cambio giornaliero di residenza, la
notte al sicuro nel cortile interno al fabbricato e il giorno nell’orto, di Rorticca non mancava mai una
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nutrita scorta d’onere, composta dai ragazzini del caseggiato che ne avevano fatto un appuntamento
fisso, due momenti della giornata, vissuti, in priscianzo.

Per I’ammazzamento, per motivi di vicinanza e di disponibilita di spazio, si opto per la bottega,
mentre per la stagionatura dei salami il torrino delle scale del fabbricato che conducevano al terrazzo

In quanto alle autorita fasciste gli diede ad intendere che da un momento all’altro sarebbe venuto i
possesso di preziose informazioni circa alcuni sovversivi gliele avrebbe passate e che la notizia
propalata tramite i ragazzi della bottega che ‘na rutédds do nugghia, sarebbe toccata a tutti ma a loro,
come autorita, sarebbe toccato, di certo, qualcosa di piu del maiale Roriicca: forse ‘nu stuézze do
fedacha cu’ ‘a zeéppa 0 di costina una cosa che si dava per acclarata e propagata per passa parola, dal
fidato Franchina Ferrara, in tutto il vicinato che per ogni ragazzo, a condizione di collaborare alla
raccolta di ogni scarto alimentare Rorticca, stava ‘a nzogna pura pa’ijdda.

Percio, da ogni angolo del vicinato, afflui giornalmente, lo scarto delle verdure, legumi infestati da
fafarula, piante da prichiazzo; erba grassa estiva che cresce abbondante sulle balze del Mar Piccolo;
ScOrze do malona, do fichadigna, frascho do lattuche do prima gira e punparidds a volonta (cocomeri
asinini). Una mano, gliela dette, suo genero, Michele Castrignano, padrone d’una trebbiatrice
meccanica, che se anche con qualche difficolta procurd un poco di mangime per Rorucca,

L’iniziativa, pensata e gestita, con tutte le cautele del caso, ebbe successo, perché si mosse, sul binario
degli adagi do Meésto Falippa: camba e fa camba, in pubblico acqua in bocca, non dare alcuna
importanza, alla cosa che t’interessa e, attijonda alla robba!

Nessuno si ebbe di che lamentarsi. L’esperimento fu interrotto dai bombardamenti alleati che
investirono anche via Mar Piccolo; sospeso per tre anni, ripresa per un solo anno, nel 1946 ma erano
cambiati i tempi, le necessita e le urgenze e prevalsero le ragioni d’igiene pubblica.

Il maiale cosi allevato, veniva percepito un Capitale Comune e, percio, si sperava che, alle intenzioni,
alle promesse, alle parole, seguissero comportamenti coerenti.

In questa occasione, non ci furono delusi, perché, come promesso, mezzo animale fu distribuito con

discrezione, generosita ed equita, in modo che, ‘nu frizzels, ‘nu frizzels, o ‘nu cucchiara di gelatina,
arrivo in tutte le famiglie del vicinato, che con gaudio potettero godere do’nu stuozzaridds do
Rorucca, lo scannamento e il proseguo fu eseguito quasi si trattasse di una festa religiosa di una
Fratria ai tempi di Archita.

Dei tre Rorucca, il primo, fu scelto, con il manto di colore bianco; sperando ad una rapida uscita dalla
guerra, il secondo, nero, visto I’andamento della  guerra per I’Italia su tutti i fronti; mentre per il
terzo, a guerra terminata, pezzato, bianco-nero: anche questa scelta, do meésta Falippa, non fu fatta per
caso: era un messaggio subliminale alla pacificazione!
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Tutti e tre furono oggetto d’interesse e cura collettiva, raggiunsero il peso, intorno ai 130 hg e nel
mese di gennaio, una domenica mattina, furono scannati da Mesta Falippa nella bottega di falegname,
adattata, per la circostanza, a macelleria.

Il Nostro, da bravo artigiano di Novasiri, sapeva alla bisogna, fare anche il macellaio rifinito; egli era
perito nel taglio dei prosciutti ma eccelleva nel dosaggio delle diverse frattaglie del maiale e dalla
spaziatura delle carni faceva si che I’offerta do ‘na rutedds da nugghia ad un giocatore di livoria fosse
particolarmente gradita.

‘U pupona adoperato era fatto da una cultivar di peperoni chiamata cantragallo; di pezzatura media a
forma di trottola, polpa carnosa, profumata e piccantissima. Piante di questi peperoni venivano, di
anno in anno, piantate nell’orto di via Mar Piccolo ed alcune sistemate a pantagna, potate per una
seconda cacciata autunnale in modo d’avere fresca a portata di mano e quasi tutto I’anno, la preziosa
spezia.

La tattica politica adottata dal Nostro per un consenso sociale diffuso, all’insegna delle massime:-
Camba e fa cambara!l- Quanna chiova,l’acqua pa’ fa béna,adda scénnara, sozza-sozza!- facendo
balenare che del risultato nessuno ne sarebbe stato escluso, fece scivolare la complessa e complicata
avventura come [’olio; quasi tutti i ragazzi abitanti tra via Mar Piccolo, Via Leggiadrezze e via
Galeso, parteciparono con entusiasmo e perseveranza adottando Rorucco a compagno di gioco e cosa
non da poco, visto i tempi, potettero , sia pure per un sola volta , mettere sotto i denti almeno ‘na
rutédds da nugghio piccante al punto giusto e profumata.

A quanto pare, un privilegio difficile da scordare, in quanto a guerra finita, a cavallo degli Anni
Cinquanta. Questa leccornia di quel periodo, quando la si offriva al giocatore autore di un tiro
magistrale o, a fine partita, al vincitore, questi sapeva bene, e come se lo sapeva, di cio che si parlava!

Da una settimana prima erano cominciati 1 preparativi per attrezzarsi e portare in porto I’intrapresa
nel migliore dei modi provvedendo a:

A- Dare le indicazione a Franchino Ferrara di cominciare a ricavare da un robusto ramo d’olivo
ricurvo a forma del tirando che si attacca al traino del cavallo valanzino per aiutare, nei tratti in salita,
il cavallo tra le sdanghe;

B —Conficcare, nel mezzo della trave centrale del tetto, nu controna, di quelli che usano i
mitilicoltori, per accoppiare i pali di castagno;

C —Preparare, il pezzo di corda, con I’attacco, per il chiodo e quello per il bastone divaricatore e quelli
dagli estremi del bastone ai piedi di dietro del maiale;

D- Sistemare la carrucola, in legno, per issare il maiale ed appenderlo, testa in giu, al chiodo della
trave, del soffitto
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E- Affilare, alla mola, due grossi coltelli ed una mannaia da macellaio, lavare il bacile da mettere
sotta la bestia per raccoglier I’eventuale sangue residuo.

La domenica mattina dell’uccisione di Rorucca, tutto era stato predisposto a puntino, perché fosse

vissuta, da tutto il vicinato come una festa rionale; all’appello non mancava nessuno dei ragazzi,
maschietti e femminucce, attratti dagli strilli della povera bestia, dalla scena cruenta dello
sgozzamento della bestia da parte di Maestro Filippo, in veste di sacerdote magnogreco, coadiuvato
da Franchina Ferrara il suo discepolo piu grande, servizievole e dotato, della raccolta del sangue che
scorreva a fiotti dalla giugulare recisa, prima di passare alla complessa operazione si sollevamento
della bestia , a mezzo di una carrucola agganciata al chiodo conficcato al centro della trave centrale
del soffitto.

Rorucca, dopo lo sgozzamento veniva agganciato a chiappina, a mezzo di due pezzi di corda dai
piedi posteriori, ai due estremi del bastone-bilanciere, ricurvo, d’olivo, lungo 110 cm, per poterlo
meglio squartare e liberarlo dall’interiora senza rovinarle.

Operazioni seguite con occhi sgranati, fiato sospeso, dagli astanti ma dibattuti tra il moto di
compassione per un amico che se ne andava e ‘u spiulo do ‘na alloccato do sangicchia (Sanguinaccio)
‘nu cucchiaro di gelatina 0 do ‘na rutedds do nugghia.

Tutti i ritagli di cotica, di cartilagine, di nevi venivano sapientemente utilizzati da maestro filippo
Latronico si da costituire due bocconi prelibati.

La gelatina di porco comportava una lunga cottura per bollitura, a fuoco lento, dei residui della
lavorazione delle carni dell’animale compresa quella per la nugghia, insieme a foglie d’alloro e di
mirto, spicchi d’aglio, sale, diavolicchio, due capperi e aceto bianco di verdeca.

Una volta che il tutto e stato stracotto e divenuto quasi liquido, viene tolto dal fuoco, versato, con un
grosso mestolo, in vasi d’argilla o di vetro per essere conservato oppure mangiata appena cotta. La
gelatina va mangiata nelle grandi occasioni come antipasto freddo o contorno alla cacciagione o a le
brasciols di scorzette di cavallo.

Quando la gelatina si pone nel piatto, se ¢ stata preparata a regola d’arte, si presenta tremolante e
traslucida, facendo intravedere i residui piu consistenti dello stracotto che unito al profumino che
emana fa venire ai palati educati e raffinati, prima d’introdurla in bocca, I’acquolina in bocca!

L’idea di allevare, ‘u puercha Rorucca, in piena economia di guerra, ebbe fortuna perché seppe
individuare e gestire: bisogni, desideri ed seppe cogliere a volo il moto della solidarieta umana anche
quando meno te ’aspetti; questa a volte batte le vie piu impervie, le meno frequentate, in tempi di
guerra e di ristrettezza, ma per fortuna s’ incontra anche qui.
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A via Mar Piccolo, in quegli anni turbolenti, fu praticata una forma tanto estrema quanto virtuosa di
economia circolare: grazie ai ragazzi del rione, maschietti e femminucce, niente degli scarti alimentare
ando persa: né ‘na scorza da malona e do fichadigna né ‘na frascha do latticha do ‘u prima gira!

'Na ruteddo da cotrulo da > Caggiuna do mésto Falippa Latronico, una singolare leccornia, tanto,
facile da reperire, profumata e saporita per il gusto, quanto attraente e coinvolgente per come e
quando veniva consumata a tavola in alcune case dei tarantini d’una volta.

Questa espressione, a pieno titolo, rientro nel frasario del gioco, ad indicare, una leccornia, almeno
una volta, semplice da reperire ma non da preparare e servire come, solo, sapeva e soleva fare mésto

Falippa Latronico.

Questi, era riuscito, a trasformare la degustazione, a chiusura del pranzo domenicale una semplice
rotella di cetriolo, in un rito domestico che accentuava 1’atmosfera della convivialita famigliare in
gioia, cosi che, riceverne una, una sola, fosse ritenuta nell’immaginario collettivo di quelli che
frequentavano via Par Piccolo, grandi e piccini, un privilegio, una fortuna; peccato che, per molti,

rimase solo ‘nu spiuls!

La degustazione do ‘u catrula do lo Caggiuna a volerla fare bene e con garbo, occorre impegno e
mestiere: leccornia che per poter essere preparata, offerta e mangiata, occorreva che il cetriolo dopo
averlo tenuto a rinfrescare in un secchiello con ghiaccio, si procedeva: ad estrarre la prima parte del
succo, alquanto amarognolo ‘a scumo da ‘u catrulo; a sbucciare e affettare a rotelle; servirlo e

mangiarlo.

"U catrula da > Cagginna € una cultivar autoctona di cucurbitacea coltivata, da secoli, nella contrada
Caggioni, alla foce del fiume Tara, profumata e saporita e utile consumata da chi aveva la opportunita

di tenere sotto controllo il peso corporeo.

Una cultivar autoctona, pregiata di cetriolo, con frutto grosso, buccia sottile, con la corona circolare
della polpa spessa, turgida, profumata e gustosa: una delizia tramandatoci dall’orticoltura dei tempi

d’Archita, che pero, purtroppo, per nostra disattenzione ¢ andata persa.

Un tempo, non molto lontano, togliere ‘a scuma a ‘u cétrula, costituiva un rito domestico; celebrato

con sussiego e partecipazione.

‘Questi, riusci a trasformare, la degustazione del cetriolo, a chiusura del pranzo domenicale, in un

rito domestico che, accentuava, I’atmosfera, della convivialita.
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La degustazione, do ‘u catrulo do lo Caggiuna, a volerla fare bene e con garbo, occorre impegno e
mestiere: leccornia che per poter essere preparata, offerta e mangiata, occorreva, procedere, prima, ad
estrarre dal frutto, la prima parte del succo, alquanto amarognolo, ‘a scimoa da ‘u catrulo per poi

sbucciare e affettare a rotelle e gustarlo.

"U catrula, cucumus sativus, da lo Cagginna, € una cultivar autoctona, di cucurbitacea coltivata, da
secoli, nella contrada Caggioni, alla foce del fiume Tara, attualmente incorporati, inopinatamente,
nell’area portuale; una cultivar profumata e saporita e utile se consumata da chi ha la necessita di

tenere sotto controllo il peso corporeo.

Un tempo, non molto lontano, togliere ‘a scuma a ‘u cétrule, costituiva un rito che veniva officiato,
in molte case del ceto medio come della borghesia tarantina: intorno al desco, durante i mesi estivi, a
chiusura del pranzo della domenica mangiare doja rutédda do catrulo da lo Caggiuna era una passione

comune.

La domenica due o piu frutti, venivano messi in fresco, sin dalla mattina, , in un secchiello con
ghiaccio che, a completamento e coronamento del pranzo, dopo aver terminato di mangiare il
secondo, il capotavola, con fare sacerdotale, prendendo nella mano sinistra il singolo cetriolo e nella
mano destra un coltello ben affilato, nel silenzio assoluto dei commensali, reciso il picciolo, insieme
ad una piccola parte del frutto, si procedeva, con lo sfregamento rotatorio d'u cuilo d’u catrulo con la
parte restante del frutto, con movimenti leggeri e cadenzati per fare uscire per poi asportare,

trasformatosi in schiuma, la prima parte del succo alquanto amarognolo.

Il frutto, lungo, al massimo, 25 cm, di colore verde carico, con piccolissime protuberanze, veniva
sbucciato e affettato a ‘na rutédd> a voto si procedeva alla distribuzione ai commensali. La
distribuzione, procedeva lenta e misurata: ‘a rutédds do catrulo offerta sulla punta di una forchetta

veniva presa tra il pollice e I’indice della mano dal destinatario.

Operazione rituale tanto emozionale da far venire 1’acquolina in bocca a fine pasto: ‘a rutedda do
catrula, prima di essere distribuita, a ciascun commensale, era insaporita dall’officiante, con un
pizzico di sale fino di miniera, pestato, nel mortaio di pietra grigia marina del Sinni, di fresco, meglio,

per non perdere in fragranza, se nello stesso giorno in cui veniva consumato.
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'A rutédda do catrulo spettava a tutti i commensali ma con lo spessore della rotella, da uno a due
centimetri, orchestrato e distribuita dall’officiante, a seconda dell’eta o dell’importanza del
commensale: comungue un bocconcino buono e funzionale pa’ sciaccuarsa e farsa ‘a voccha e

alleccarsa o muso.

Questo rito domestico, era officiato, con enfasi e cura di ogni particolare, a partire dall’asporto da

scuma in casa da mesta Filippo Latronico, in via Mar Piccolo n 11, al rione Tamburi.

Mesta Falippa Latronico il Falegname, era giunto a Taranto , vedovo con tre figli, due femmine ed
un maschio dopo essersi risposato in seconde nozze, con Giuseppina Di Matteo anche essa vedova
con cinque figli, due maschi e tre femmine, nel 1920, da Nova Siri ; qui s’era subito ambientato e
grazie al suo modo di fare e al ruolo di combinatore di matrimoni, degna della tradizione del Senatore
giacomo Laacita, aveva una vasta rete di conoscenze, in particolare con le famiglie con figli giovani,
maschi e femmine, desiderosi di sposarsi, sia che vivevano, isolati nei piccoli centri o nelle masserie
0 in cerca di un buon partito.

Come artigiano sapeva il fatto suo, quando era al lavoro, contorniato dagli apprendisti, indossava un
camice di tela a trama grossa color grigio scuro assumeva tutta la dignita che comportava la tradizione
di una bottega artigiana; ma dove eccelleva era nel ruolo di uomo delle pubbliche relazioni.

In questo ruolo aveva il piglio di un diplomatico inglese e il tocco di un nunzio apostolico: capace sia
di prendere di petto I’interlocutore, sia maschio che femmina o di circuirlo, incantarlo come sa fare
solo un nunzio apostolico stando attento a quando, cosa e come argomentare, per convincere
I’interlocutore: frasi brevi, allusive giocate sul detto e non detto.

Le espressioni della mimica facciale e il movimento delle mani dicevano e persuadevano piu delle
parole: in questo esercizio una grande bravura da tutti riconosciuta peccato che non sempre veniva
sufficientemente apprezzata.

Una dote innata e ben coltivata la sua: quella di conversare anche di cose delicate o scabrose senza
insospettire o indispettire 1’interlocutore.

Alla sua formazione umana, contribui, non poco, il periodo di oltre due anni di servizio militare in
forza, quale furiere, con il grado di caporale, alla caserma Giuseppe Garibaldi, nel centro storico di
Napoli, una citta, con la tradizione di citta capitale, tra le piu popolose d’Europa: Mésta Falippa era un

uomo prubasta (Un uomo accorto, aggraziato e convincente e nel trattare con le persone).

Qui, in questo periodo d’apprendistato, si era convinto che il saper leggere e scrivere nella vita ¢ la

cosa piu importante; tenersi aggiornato attraverso la lettura del giornale, impegnarsi tutte le
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domeniche mattina, seduto allo scrittoio, per disbrigare la corrispondenza necessaria per la combina di

matrimonio anche di persone acculturate.

Egli riteneva, come il Pulcinella della Commedia Dell’Arte, che I’arma piu efficace di cui dispone

I’umo ¢ [’uso sapiente di ncarta, calamari e penna!

Mesta Foalippo era persona civile, e, sino a tarda eta, si sbarbava tutti i giorni, sempre curato nella
persona, ben vestito, con capi confezionati su misura dal sarto, socievole, raffinato buongustaio e
profondo conoscitore della cucina lucana, pugliese e calabrese, coltivata, in corporee vivo, grazie alla
partecipazione ai numerosissimi pranzi di riconoscimento come segretario dell’accordo tra le due

famiglie o come testimone di nozze il Giorno della celebrazione del matrimonio.

Pranzi succulenti consumati in diecine di paesi, piccoli e grandi, sparsi nelle tre regioni, alle quali, per

dovere d’ufficio, doveva partecipare.

Pertanto gli capito spesso di pranzare in alcune famiglie, della borghesia e del ceto medio, tarantine
dove fu iniziato al consumo de ‘u catrulo do lo Caggiuna ne prese gusto e lo introdusse nel menu

domenicale di casa sua, nei mesi estivi.

Nella sua abitazione a via Mar Piccolo, puntualmente, a chiusura e coronamento del pranzo
domenicale, durante i mesi estivi, interrotto solo durante gli anni ruggenti della guerra con
bombardamenti e relativo sfollamento a Nova Siri, si svolgeva il rito  per la distribuzione ai
commensali da lo rutédda do catrulo pa’ Sciaccuarsa e farsa ‘a voccha e alloccarsa o musa. Nel suo,
facondo, grave, ammiccante e suadente, conversare, affluivano, durante la cerimonia, tra una rotella e

I’altra di cetriolo, proverbi, wellerismi e muttetto lucani, tarantini e napoletani.

Cerimonia che s’interruppe con ’entrata in guerra dell’Italia e la partenza per il Fronte Russo del

figlio Lucio.

A guerra finita, per riprendere la bella cerimonia domestica si dovette attendere, pero, il rientro dalla
prigionia del figlio Lucio, che da quando era stato fatto prigioniero sei mesi prima del 8 maggio
1945, non aveva dato notizie di sé: una pena struggente che mal si conciliava con I’aria gioiosa del

rito de’u citrule de le Caggiune.

I rito riprese puntualmente, e svolto con maggiore sussiego, e con pil catrilo do lo Cagginna dentro il
secchiello, allorché il figlio soldato, a fine agosto, rientro sano e salvo, sia pure se smagrito con vestiti
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logori, scarpe sfondate , capelli lunghi e pieni di pidocchi, cigli degli occhi cu [ chiattiddo: ci vollero
tre giorni per darsi una governata; bagno ijndro ‘u jalettona, con acqua calda e sapone fatto in casa,
taglio di capelli all’Uberto da meste Armande Noé¢ ; liberatosi degli indumenti militari, ritorno ad
indossare 1 vestiti borghesi che erano stati gelosamente conservati dalla madre nell’armadio grande

della stanza da letto.

Per I’occasione, per accelerare il percorso di rientro nella vita normale dall’armadio fu tolto e stirato
da la sorella nubile Raffaela, il vestito della domenica, che indossatolo, guardandosi, compiaciuto,
nello specchio dell’armadio, penso, fra sé e sé, che nonostante quello che aveva passato, della
magrezza che si ritrovava, tutto sommato, poteva tornare ad avere fiducia, e cominciare a guardarsi

intorno, e vedere , cosa e come fare, per reinserirsi nella vita civile; la nottata era passata!

Tra le tante persone del vicinato che corsero a congratularsi per il suo rientro i signori Veneziani
marito e moglie Teresina che angosciati gli chiesero se per caso avesse incontrato il loro unico figlio,
partito volontario per il fronte russo e non piu tornato; la signora Teresina spese una fortuna per
interpellare le chiromante piu note a livello interregionale nella speranza di ricevere notizie del suo

Prospero.

Il sabato, si accese, con le fascine da sproja, scaricate la sera prima da ‘nu traina da massario
Miraglia, ad opera della signora Giuseppina, il forno a legna privato, costruito nel cortile interno del
fabbricato, rimasto spento per quasi tre anni, per tornare a cuocere il pane, fatto in casa, con farina di
grano Cappelli, proveniente da Nova Siri, nel proprio forno collocato nel cortile, sia pure per cuocere
solo tre vruscate (1)-focacce con peperoni, due pitte,(2) tre falahona di spinaci,(3) tre pani da due kg,
n’a sfugghiato (4), una tortiera di cipolle bianche d ‘u Calavrésa(5) all’agrodolce, 'na tijadds doa
fonuicchia arracanta (una tortiera di finocchi al forno affettati e gratinati e conditi con peperusse, sale

ed olio extravergine da lacrema(6).

Cio fu sufficiente, man mano che si procedeva nelle diverse cotture, infornando e sfornando con la
pala di legno da forno, e si metteva o toglieva ‘u tubagna da voccha d’u furna, ne veniva fuori, ogni
volta, il profumo delle leccornie appena cotte che impregnava tutta I’aria del cortile; in quella
occasione, la gradita novita richiamo I’attenzione anche degli inquilini degli altri fabbricati confinanti,
che davano su via Galeso ma con I’affaccio dei balconi interni sul medesimo cortile dei fabbricati di

via Mar Piccolo.
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In un baleno, i balconi si gremirono di persone, piccine e adulte, per godere, almeno, del profumo del

pane fresco: odore che, da un bel pezzo, se n’era perso il ricordo.

Il sabato pomeriggio, mésta Falippa, accompagnato dal nipotino, con la borsa di paglia intrecciata, si
reco, a comprare, dall’unico fruttivendolo del rione Tamburi, Vicinza Capademorta, con bottega

all’angolo tra via Orsini e viale Citrezze, due Hg, da catrula do lo Caggiuna.

Appena arrivati, da Vicinza Capadoamorta, questi, si felicito per il rientro di Lucio, sano e salvo, e gli
chiese in che cosa lo potesse servire; intanto Mesto Falippo aveva adocchiato e cominciato a scegliere
da una catasta ‘nu moléno de pane di Brindisi, due hg di pomodori napoletani, passando poi a
prelevare, personalmente, dalla cesta, /o catrulo; esaminandoli, uno per uno, quasi accarezzandoli,

pesarli, e sistemarli nella borsa, pagare il conto e subito ritorno a casa in attesa del pranzo domenicale.

La domenica, a prima mattina, fu torto il collo ad un gallo, prelevato dal pollaio sistemato in un
angolo del cortile, per preparare il sugo, per i maccheroni fatti in casa, che fu servito come secondo
piatto, con contorno di patate fritte; un altro lusso dimenticato; a tavola ricomparve finalmente il

fiasco di vino impagliato, da due litri, di primitivo di Manduria.

La catrula, verso le undici, furono messi a rinfrescare in un apposito secchio di legno con acqua e

ghiaccio, per essere degustati a fine pranzo.

Il pranzo domenicale, a casa do meésta Falippa Latronico, torno ad essere un’occasione di raffinata,
gioiosa convivialita, tra i due coniugi il reduce di guerra, la signorina Raffaela allargata, per

I’occasione, a due nipoti € una nuora che abitavano nello stesso fabbricato di via Mar Piccolo.

I commensali dopo aver mangiato il secondo, in considerazione che tutti i componenti della famiglia,
anche chi aveva partecipato alla guerra sul fronte russo, aveva salvato la pelle, il rito d> I rutédds do
catrula, pa’ sciaccuarsa e farsa ‘a voccha e alloccarsa lo musa,; nonche per mantenere la linea, torno
ad essere officiato e con maggiore sussiego e gioia; per il soldato redivivo, il pezzo di gallo fu un
intera coscia, un pezzo piu grosso di quello che tocco agli altri commensali e /o rutedds do catrula, per
quella volta, a lui furono ben tre e stava per esserle offerta una quarta, quando, dopo un incrocio di
sguardi fulminei, tra padre e figlio, mentre le mani stavano per congiungersi per lo scambio del
testimone, si ritrassero perché non si ritenne, da entrambi, di procedere oltre, in considerazione che il

reduce, dopo sei mesi di prigionia in un campo di concentramento tedesco, non aveva, di certo,
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bisogno di mantenere il peso sotto controllo: il redivivo, ‘nu minna mdzzao-mazza,doveva invece, e,

alla svelta, tornare ad essere in carne.

Cosa che s’inver0, solo, dopo venti giorni, di vitto speciale: due uova fresche, surchiato ‘a matina; na
zuppa da latto cu la bascuétta; na sportadda da culumbra gnura d’u sciardina a pranzo e a cena.

Con il recupero del peso corporeo, ripresero le antiche belle abitudine di prima della guerra; nella
stagione estiva, bagno la mattina dalle 9 alle 11, abbasca a mara (di solito sul pontile Gedda del
deposito del Genio Marina a via Delle Fornaci); nel pomeriggio inoltrato, (a condrora) ‘na partito a
lavoria ,con Giovanni Lopalco, Enrico Calore o Domenico Risoli, il fidanzato della sorella Raffaela e,

in mancanza di meglio, con il nipote Filippo; la sera del sabato e della domenica la grande festa da
ballo, organizzata, a combonantoa, indra ‘u purtona.

Questo, per I’occasione, trasformato, con una mano di calce ai muri, a sala da ballo; dove al suono
d’u grammofana mbrestata dalla famiglia del daziere Calore, con la grande tromba d’ottone a forma di
giglio ci si divertiva con mazzurcha, tangha, quadrigghia e pizzica-pizzicha!

Mesta Falippa per il rientro a casa, sano e salvo, del figlio Lucio e gli chiese in che cosa lo potesse
servire; intanto mesto Filippa aveva adocchiato e cominciato a scegliere da una catasta nu maléna de
pane di Brindisi, due hg di pomodori napoletani, passando poi a prelevare, personalmente, dalla cesta,
la catrulo; esaminandoli, uno per uno, quasi accarezzandoli, pesarli, e sistemarli nella borsa, pagare il

conto e subito ritorno a casa in attesa del pranzo domenicale.

Dopo la guerra, con il rientro sano e salvo del figlio Lucio con la ripresa della vita di sempre
dividendo il suo tempo tra il lavoro in bottega, e quello d’aiutare a contrarre un nuovo matrimonio alle

numerose vedove che avevano perso il marito in guerra.

Per il resto: la necessita di trovare un lavoro per il figlio Lucio; far sposare 1’ultima figlia nubile

Raffaela con il fidanzato Domenico Risoli, tornato dalla guerra.

Per rispondere, del suo comportamento, durante gli anni del Regime ,non aveva nulla da temere, anzi
dovette faticare per sottrarsi dalle sollecitazioni alla partecipazione alla lotta politica democratica sia
dai socialisti, sia dai comunisti sia dai democristiani che avevano gia, aperte le proprie sezioni di
partito a via Galeso; allora il viale alberato dove erano sistemate le attivita del piccolo commercio ed
era il piu frequentato, da chi voleva fare quattro passi, in compagnia, con gli amici e scambiare due

parole.
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Era, qui vicino, che, operava la sala da barba do Meésto Armand> Noé; un vero salotto popolare dove
si portavano e ricevevano le notizie con relativo commento. Sempre la vicino, ad angolo tra via
Galeso e via Le Citrezze, la rivendita di sale e tabacchi di Don Cosimo Rizzo, un reduce della Grande
Guerra che aveva perso un occhio in battagli sostituito con uno di vetro; rivendita che per le massaie
forniva sale da cucina sfuso o in pacchi, per gli uomini sigari sigarette e tabacco da pipa; per i ragazzi
era fornita di mentine, caramelle all’anice, caramelle ghiaccio mente, cioccolatini ai vari sapori e
lagurizia d’ogni tipo; per chi avesse avuto il desiderio di scambiare qualche parola, magari per
sfogarsi, con una persona affabile intelligente, arguta, discreta e riservata quello era il posto giusto.

Mesta Filippa Latronico lo ben sapeval

Per tenersi informato, su come il Paese, I’Europa e il Mondo, la visita, quasi giornaliera, sempre a via

Galeso alla rivendita di giornali Pettinicchio per comprare il giornale.

In questi luoghi-ritrovo, nonostante piu di uno glielo avesse chiesto esplicitamente e ripetutamente,
non si seppe mai, come avesse votato al referendum: Monarchia o Repubblica. Non ne mise a parte

neanche a Don Cosimo Rizzo!

L’interlocutore, sia maschio che femmina, veniva circuito, lasciato incantato come sa fare, solo, un
nunzio apostolico stando attento a quando, cosa e come argomentare, per convincere 1’interlocutore:
frasi brevi, allusive giocate sul detto e non detto. Si aiutava con ’espressione della mimica facciale, il

movimento delle mani che dicevano e persuadevano piu delle parole.

Da diplomatico consumato, durante il Ventennio aveva ritenuto prudente non schierarsi, mantenendo,
con la circospezione del caso, contatti sia con i camerati che con i licenziati dell’ Arsenale Militare e
delle Ferrovie dello Stato; per i camerati era una sfinge anche se i tentativi do scarcagnarlo (
sottoporlo ad un colloquio stringente per indurlo a spifferare, visto il soggetto, davvero, un’impervia
impresa) erano continui e pressanti, non gli riuscirono a cavar niente di bocca, nessuna notizia utile,

che sia una!

Quando, un camerata, zelante, insisteva, nell’ennesimo tentativo, d” avere qualche informazione Su
Filippo De Filippi, corregionale, di Pomarico, amico di famiglia, licenziato dalle Ferrovie, per essere
stato un organizzatore dello sciopero nazionale, ritenuto dal Partito Fascista, un sovversivo pericoloso;

sospettato di essere un caporione che, continuava a tramare contro il Regime.
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Questi, costretto, invece, per sbarcare il lunario, a tornare a fare il sarto, (e per Mesto Falippo, il
miglior sarto della piazza, tanto da, consigliarlo a piu di qualche suo cliente per il vestito di

matrimonio, non lo fece mai sfigurare per qualita e puntualita del servizio-)

Quando riceveva di queste visite, indesiderate, allora il Nostro metteva in essere una manovra a

tenaglia tanto ingegnosa quanto efficace che vale la pena di raccontare.

Riceveva I’ospite-ficcanaso con sussiego, non in bottega ma a casa, senza il camice da lavoro, seduto
di rimpetto, all’intruso, si disponeva in un atteggiamento di chi era ben disposto ad ascoltare e dare
volentieri le risposte desiderate; faceva andare avanti il colloquio, dando a vedere di assecondare
I’inquisitore ma di fatto sgusciando come un anguilla; quando gli leggeva negli occhi un moto di

stizza, allora partiva la manovra da calona.

Manovra che si svolgeva in due tempi successivi ma interconnessi da un sottile gioco psicologico; per
prima estraeva dal taschino destro del panciotto una tabacchiera in argento, tonda con la parte
superiore d’osso di tartaruga marina con su inciso con carattere calligrafico le sue iniziali, (calona)
I’apriva con gesto elegante della mano, avvicinandola all’ospite per offrigli ‘na pazzacdta di tabacco
da fiuto; offerta che per il senso di complicita che esprimeva era difficile sottrarsi; ancora con il
pizzico del tabacco nel naso, e finito di starnutire, riposto ‘a calona nel suo taschino ; ecco che
estraeva dal taschino sinistro del panciotto, I’orologio a cipollotto, lo stesso di cui erano forniti i
capostazione, con il medesimo sussiego professionale di quando quelli, verificato 1’orario alzano la

paletta per la partenza del treno.

Da come, sbirciava, il quadrante e dal tempo impiegato per riporlo nel taschino, dalla smorfia del
Viso, sturcimijnda do muisa, senza aggiungere verbo, dando ad intendere, d’ avere, chi sa quali e
quante faccende importanti da sbrigare, I’interlocutore, veniva invitato, ad andarsene. In questi
frangenti, di certo, non gli mancava il mestiere per sottrarsi alle domande, prenderli per il naso, senza

fare insospettire o peggio indispettire I’interlocutore.

Percio dopo la guerra non aveva nulla da temere, anzi dovette faticare a sottrarsi dalle sollecitazioni
alla partecipazione alla lotta politica democratica sia dai socialisti, sia dai comunisti sia dai
democristiani che avevano gia, aperte le proprie sezioni di partito a via Galeso; allora il viale alberato
dove erano sistemate le attivita del piccolo commercio ed era il piu frequentato, da chi voleva fare

quattro passi, in compagnia, con gli amici e scambiare due parole.
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Dopo la guerra, terminati i bombardamenti, lo sfollamento, in citta, riprese a fluire la vita civile
economica e anche politica; egli non aveva nulla da temere, per il suo comportamento verso il
Regime, anzi, dovette faticare a sottrarsi ,alle sollecitazioni di partecipazione alla lotta politica
democratica, sia dai socialisti, sia dai comunisti sia dai democristiani; forze politiche che, avevano
gia, aperte le proprie sezioni di partito a via Galeso; allora il viale alberato, dove erano sistemate le
attivita del piccolo commercio; la strada piu frequentata, da chi voleva fare quattro passi, in
compagnia, con gli amici e scambiare due parole.
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Note

1) La linana, sono le uova di pidocchio, che, le mamme, prima dell’uso del d.d.t introdotto in Italia
dagli americani dopo l’ultima guerra, erano costrette, tutte le mattine a spidocchiare, per esigenza
d’igiene, i propri bambini e nel “scattara”, schiacciare, producono, un diverso rumorino, a seconda
che si tratti do peduicchia o de linana;

2) Va Scitto ‘u priso a Magnini, espressione fiorita nel primo dopoguerra, quando, finita 1’era fascista,
Miliziade Magnini, personaggio di spicco del regime, uscito dalla scena pubblica — dove in verita,
rispetto agli altri gerarchi, non aveva poi tanto sfigurato — era ancora presente nella memoria
collettiva. Il detto, pronunciato in quel particolare momento storico da parte di uno degli astanti, in un
ambiente antifascista equivaleva a spezzare le gambe a chiunque. Milziade Magnini, nato a Deruta nel
1883, ¢ stato medico primario dell’ospedale civile di Taranto, nominato federale fascista della
provincia jonica, eletto deputato nella circoscrizione di Taranto, libero docente alla Facolta di
Medicina dell’Universita di Bari.

Fece costruire all’inizio di Viale Virgilio, in corrispondenza della fine del lungomare Vittorio
Emanuele I1I, quando quest’ultimo era ancora in corso di realizzazione, il palazzo terminato e abitato
per un breve periodo prima che i servizi igienici fossero allacciati alla rete fognaria.

Di qui la necessita di sopperirvi con operazioni manuali.

Il palazzo gentilizio € in stile rinascimentale veneziano e sulla facciata che da sul Mar Grande ¢
incastonato lo stemma del comune di Deruta, realizzato in maiolica policroma a Grottaglie dalla
manifattura Calo, e in contemporanea faceva inserire sulla facciata dell’antico palazzo Magnini nel
centro storico di Deruta della medesima dimensione e sempre in maiolica policroma lo stemma del
comune di Taranto, ma realizzato in una fabbrica di manifattura da lui diretta del Ceramico di Deruta.

Magnini, tra 1’altro, ¢ stato un grande, accanito e competente collezionista di reperti archeologici
della Magna Grecia, e di manufatti ceramici di Laterza e di Grottaglie; la sua collezione, comprese le
belle e funzionali vetrine espositive degli Anni *30, e stata acquistata dal Comune di Deruta nel 1990,
che ha provveduto all’ esposizione in una apposita sala nel Museo regionale della ceramica di Deruta,
in Largo San Francesco.

6) Si vuole che tale sarto sia vissuto al tempo del soggiorno nel ruolo di capo del Corpo La Riserva di
Artiglieria di stanza a Taranto del generale francese Pierre-Abroise-Frangois Choderlos de Laclos,
impegnato alla fortificazione della baia di Mar Grande, autore del romanzo” Le Relazioni Pericolose”.

Il sarto muoveva le forbici con forza, in modo da farne percepire il rumore all’esterno dai passanti
che, per passa parola, venivano tutti in formati che a ‘u mestro no mangave ‘a fatijo (non mancava il

lavoro) e di conseguenza avrebbe fatto da i a breve o turnisa per soddisfare i preoccupati creditori.
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15) All’epoca, per lo spazio di un mattino, ci si era illusi che questo fosse stato finalmente sotterrato:
invece si e trattato, solo, di un breve pausa, in quanto poi si e riaffacciato con prepotenza, virulenza e
pericolosita con 1’aggiunta d’interventi, monumentali e non avulsi dal contesto urbanistico-edilizio e
non calati nella storia demo-etnoantropologica della Citta Vecchia.

NB Cataldo Portacci, memorie di un tarantino verace, pag. 92/93 ,2015 Scorpione Editore.

'A grammeédda € un coltellino pluriuso della marineria tarantina ma formidabile per sgusciare quasi
senza scalfire il frutto, Cataldo Portacci, provetto maestro d’ascia grande conoscitore dei lavoratori dei
Due Mari, per aver costruite le barche da pesca per loro.

Dommimi non mancava mai alle vascizza (belle serate), sia come pianista che come esperto ed
apprezzato enogastronomo, organizzate a casa Marasco a via Duomo, durante le festivita natalizie, e,
qualche volta, in estate, nel giardino della caserma dei carabinieri al Pizzone, comandata dal
maresciallo Stefano.

** Aggiungere Ciccio Latagliata con I’arte dei sepolcri- Storia dei due marescialli al Pizzone]

L’ultimo cuoco erede di questa nobile tradizione sia per ‘u purpa a Luciana Sia per lo cozzo da funna
aperta susa ‘a conisa do zippara do stinga, Angelo Gaeta titolare della trattoria “// Gabrinus” a via
Cariati, impegnato militante socialista che aveva appreso queste ricette proprio da Dommimi suo
vecchio amico.

d) Capodda di Acquaviva Delle Fonti arrustuta ijndra-sotta- ‘a conisa (bragia mescolata a cenere) alla
Pizzichiccchio; trattasi di una leccornia tanto semplice a farsi e quanto gustosa; le cipolle rosse di
Acquaviva Delle Fonti ; Rotonde schiacciate, della grandezza do ‘na pézza da casaracotta, vengono
messe, per intere, sotto la cenere di legna di pino d’Aleppo e di ginepro (zappina) oppure di rami di
mirto, per essere arrostite; quando sono cotte al punto giusto, vanno tirate fuori dalla cenere, tolta la
prima sfoglia, messe in un piatto spasa e affettate, un pizzico di sale, una spolverata di pepe nero,
accompagnate da pane di Laterza e primitivo di Manduria.

e) Paparussa asquanda arrustuts sotto ‘a conisa (bragia mescolata a cenere) alla Pizzichiccchio: i
peperoni vengono messi con tutto ‘u pudicina e scartato solo dopo la cottura.

Piu di qualche volta, durante I’estate il Nostro, subito dopo aver suonato 1’organo in chiesa, si recava,
alternandoli, nei due siti piu idonei per reperire gli credenti per le due leccornie: una nel Primo e
I’altra nel Secondo Seno del Mar Piccolo

Per la seconda andava alla Palude La Vela sulla riva est del Secondo Seno del Mar Piccolo, in barca o
c’u n’u sciraballa di un amico.

Qui raccoglieva con piu facilita, pe’ ‘a virdiclo, le cimette di salicornia che portate a casa venivano
lavate e servivano sia per preparare un piatto di spaghetti con la salicornia sia lessati al dente insieme
ad uno spiccio d’aglio intero du foglie do laura (di Alloro) un rametto da stinga(lentisco), mezzo
bicchiere d’aceto di verdeca, scolati, un pizzico di sale due gocce d’olio extravergine.
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Cosi preparati ed erano pronti da mangiare freschi per contorno sia ai granchi grivarulo al sugo sia a
le brasciolo di cavallo al ragu sia per il fegato d’asino arrostitito oppure conservati sott’olio indr’a ‘na
capasedda come provvista.

Per la quarta, /o spiatina da feédacha do civicca cu ‘a fronna da laura indra ‘a zéppa d’ aina (agnello
pasciatizzo svezzato e menato al pascolo per 6 mesi) arrustuto allérta (in piedi, solo, accostati e non
sopra il fuoco da stroma) doveva capitare che Runzine ‘u scanndacavadds tenésso ‘u fédacha e
Dommimi [a turnisa!

4) Prelevandolo da ‘u trummona (orcio) do 10 litri, che ogni anno gli procurava un confratello
dell’Addolorata, suo amico che faceva ‘u ndagghiora (capo degli operai del frantoio) al trappeto di
Masseria Grande di don Ciccillo Trojlo, a Punta Rondinella: olio da usare con parsimonia sia perché
prezioso sia perché doveva durare per tutto 1’anno.) 1’ultima fioritura, provvidenziale per le api nere
(un ceppo di api autoctone che sin dai tempi del Vecchi di Corico, nelle belle giornate di sole
venivano fuori dall’alveare anche in inverno), prima dell’Inverno, proveniente dall’apiario della
masseria Le Lamie sulla riva orientale del Secondo Seno del Mar Piccolo a confine con Monteiasi;
miele prezioso per la tosse e la voce: una leccornia sopraffina che veniva da lontano, dall’esperienza
del vecchio di Corico cantato da Virgilio;

17) ‘U sanacciona , per Dommimi, vi provvedeva ,un fratello dell’Addolorata, suo amico ed
estimatore, massaro Giovanni della masseria Saracino sul Mar Piccolo di proprieta di don Ciccillo
Trojlo a due passi dalla sorgente del Galeso dove questa pianta acquatica cresce rigogliosa, ( trattasi
del crescione d’acqua), qualche altra spruzzata di aceto di vino di verdeca e qualche goccia d’olio da
lagrama (quello di cui disponeva Dommimi e pochissimi altri fortunati un extravergine super) serviti
nei piatti dove partecipavano piu persone, nello stesso piatto spaso per Dommimi, in quanto viveva da
solo.

Giuseppe Albano il proprietario e cuoco del ristorante Pesce Fritto lo ricordiamo per
‘Na frazzolata A’ ammariadda (1l gamberetto squilla una specie tipica dei fondali delle
pareti dei citri del Mar Piccolo, di piccola taglia gustosi da preparare fritti e mangiati

per intero) d'u Citridda.

Péppa Albano, per la preparazione di questo manicaretto egli era il re; ’’'na frozzaldato do ammariadda

«

d’u Citridda; eseguita da Ilui era * nu piatto da commozione; servito poi a “Pesce Fritto”, il suo
elegante e rinomato ristorante in via Cariati, poteva diventare un evento; come si registro, durante un
pranzo conviviale - ‘nu capacanala- per festeggiare Cesare Brandi autore del libro su Martina Franca

edito dall’ Apollinaire di Guido Le Noci.
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Questa e una delle leccornie del cucinato tarantino che ben rappresenta il febbrile lavorio che ha
impegnato, generazioni su generazioni di tarantini, per preservare 1’equilibrio biologico, affinare e, se
necessario, innovare le tecniche di produzione, trasformazione, conservazione, trasporto, preparazione
e presentazione per essere gustoso e desiderabile (scoperta del fuoco, costruzione di utensili per
arrostire, bollire, friggere, tripode, forno, cucina monacale), per il pieno soddisfacimento del gusto

fino alla commozione.

Proprio, quello che, capito a Cesare Brandi, al cospetto di una porzione di frittura do jammariadda
(una specie particolare di gamberetti), pescati in mattinata, nel primo Seno del Mar Piccolo nella zona
d’u Catridda (sorgente di origine carsica sottomarina collocata nel Primo Seno Del Mar Piccolo tra la

foce del fiume Galeso ed i Cantieri Tosi): ’na frazzolato do ammariadds d’u Citridda!

Si trattava di un pranzo di felicitazione con Cesare Brandi, consumato alla vigilia della pubblicazione
del suo libro su Martina Franca (Martina Franca, ed. G. Le Noci, 1968), a cui partecipavano, oltre all’
ospite d’onore, I’editore Guido Le Noci, Vittorio Del Piano, Temistocle Scalinci, Ciro De Vincentis,
autore della documentazione fotografica dell’opera, Antonio Cofano, Filippo Di Lorenzo, Antonio

Ciampa e Antonio Rizzo come anfitrione e simpiosarca.

In apertura del pranzo, Rizzo annunzio, tra il serio ed il faceto, che si trattava del “capacanal>” quindi
‘nu vascizza particolare: cioe un pranzo abbondante, saporito e consumato in briosa compagnia, come
usa offrire alla squadra de i muratori al completamento del tetto della costruzione in corso, sicche
questo in onore di Brandi era per festeggiare il completamento del libro su Martina Franca.

Contrariamente a quanto si era stabilito la sera prima per il menu, per tempo comunicato a Peppe
Albano, su suggerimento di questi nell’orecchio di Filippo Di Lorenzo che ne diede I’assenso con il
cenno della testa, assumendosene la responsabilita; il banchetto inizio, invece che con un vassoio
d’oscre a cunacchiédda, d’un altro, contenente, ‘na frozzolato d’ ammariaodds d’u Citridda; (il
gamberetto squilla, specie di gamberetto , di colore giallo oro, tipico dei bassi fondali a prateria do
griva o sulle pareti dei citri del Mar Piccolo; rinomati quelli pescati nell’ adiacenze del Citrello.
L’habitat a griva, nel Mar Piccolo ¢ condiviso da lo cuggiuna e doa lo caura grivarulo; quelli d’u
capacanala, per suggellare ed onorare la fatica letteraria di Brandi erano stati, appena pescati un’ora

prima; una tentazione a cui, Filippo Di Lorenzo, non si sottrasse e, dopo un primo imbarazzo,
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condiviso anche da parte dello stesso Rizzo che, rinfrancato, smise di tossire; il Maestro per primo, e

tutti i commensali, poi si diedero a mangiarli, gustarli ed apprezzarli.

Come di consuetudine, il cameriere per primo servi 1’ospite d’onore e, a seguire verso destra, gli altri
commensali: appena il Maestro prese il primo boccone, iniziata la masticazione, gli cominciarono a
spuntare delle lacrime. Cio preoccupo per un attimo il Di Lorenzo, quale responsabile del
cambiamento del menu, e chiese lumi a Temistocle seduto alla sua sinistra, il quale lo tranquillizzo

dicendogli che si trattava di lacrime di gioia.

Il Maestro, finita la prima porzione di gamberetti, dopo averli gustati uno per uno, bevuto un sorso di
verdeca di Locorotondo, con sussiego poso, in obliquo il coltello e la forchetta con i rebbi all’ingiu:

chiedendo cosi il bis che, prontamente lo chef Péppa Albano gli fece servire.

Subito dopo, I’interludio del carrello dei frutti di mare, ostriche a cunacchiédda,-noci, cozzagnachalo,
cozza da pale, aperta ,tanna pa tanna dal cameriere cu ‘a grammédda, di sicura una di quelle forgiate
da mesto Angelo Leone ‘u forrara, maneggiato tenendolo tra il cavo della mano e I’indice ed il
pollice, con I’abilita di un chirurgo, un virtuoso nell’aprire i frutti di mare senza rovinare il frutto che
vien sgusciato integro e nel porgerli, con eleganza di un valletto, addetto a servire al pranzo alla corte
di Luigi XIV di Borbone, il Re Sole, ai commensali, anche questo contribui, non poco, all’atmosfera

gioiosa della tavolata. NB ‘4 grammedda Ca. NB Portacci pag. 92 oc.

Il Maestro, dopo aver finito, anche, la seconda porzione do ammariadda pescati con le nasse, appena
un’ora prima nelle acque del Citrello, confesso che gamberetti come quelli non solo non li aveva mai

mangiati ma che non aveva neanche immaginato esistessero.

Durante tutto il pranzo, tra una portata e 1’altra, si discusse della fatica letteraria del Maestro, ma
anche della qualita del cibo di mare e di terra prodotto della Chora tarantina e nelle ubertose terre del
Golfo di Taranto.

In quell’occasione si constato che si poteva essere colpiti dalla sindrome di Stendhal sia per la vista di
un’opera d’arte che per la vista di un paesaggio naturale, sia per 1’ascolto di un brano musicale ma
anche da un manicaretto, che oltre all’acquolina in bocca, in casi eccezionali e con persona sensibile,

qual era il Maestro Brandi, e di palato educato, induce alle lacrime.
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Visto la preparazione dei commensali, la diversita di esperienze culturali, la differenza generazionale,
la loro sensibilitd ambientale e la conoscenza puntuale dei beni materiali ed immateriali dell’agro del
Tarantino ne segui una lunga e animata discussione sul limite dello sviluppo industriale lineare, vista
I’amara esperienza di Taranto, con le numerose morti bianche e la diffusione di malattie da
inquinamento ambientale ¢ ci si soffermo sull’improrogabile esigenza di puntare, per tempo, ad un

sistema industriale circolare, per ricomporre la frattura e salvaguardare il patrimonio ambientale.

In quella, felice, occasione, si discusse del paesaggio naturale e antropizzato della Murgia Tarantina;
della bellezza della macchia mediterranea; della funzione “da lo Luécha Sarva”, “do lo Lézza”, “da Ia

13)

citra,” € “da I calato” (le zone di pesca) - passando in rassegna le contrade piu rinomate e ubertose

del Tarantino con le loro, pregiate, produzioni.

Cosi, ‘u capacanala, si trasformo, partendo da ‘u cucondto tarandina, in una riunione di cultura
enogastronomica olistica, utile per rintracciare i saperi dei sapori, attraverso I’evocazione dei piatti
della memoria; il meglio del nostro retaggio demo-etnoantropologico. Man mano, tra una portata e
I’altra, furono evocati, come demoni buoni, piatti raffinati quali gli stessi ,ammariadds fritto d’u
Catridda, lo cannarueézzala cu’ 1’'ova da secca, [ sparatijoddas all’ acqua cu’ sanacciona di cui s’¢ gia
detto a proposito delle abitudini culinarie di Dommimi; I spuénzala (i tartufi di mare), [> dattolo do
mara d’'u Mmicca,(14) ’oscra a cunacchiédda, 1o javatuna (Arca noae), [a c0zza da funna scuzzuldto e
apeérta susa ‘a conisa do murtédds, lo caura (1 granchi), [ rizzo e [o dattora d’'u Mmicca, o

(15)

chiancarédds cu lo cima do rapa ™, I’ austonédda fritta, (trigliette del Pizzone), /o cozzao a

puppetégna, I’agnidda db forchio a ‘u furnijdda, ‘u cadarijddb....(stracotto di ovino con verdure miste
di cui s’¢ gia detto). Si continud con la prugna pappagona da lo Caggiuna..., I’alia ‘nghiastra.
Si prosequi c’u pastizzo rutunndre, 'a marange a stacca de Tursa, ‘a pera recchia falzo di

Mottola(16) ‘u sanacciona d’u Galesa e ’a ficha fonnela.(17)

Man mano furono evocati, come demoni buoni, piatti raffinati quali cannaruézzalo e cu’ I'ova do
sécca, sparatijdds all’ acqua cu’ sancciana , chiancarédda cu’ la cima do rapa®, agostinelle fritte,

cozza a puppétagna, agnidda da forchia a ‘u furnidda, u’callaridda , ‘u pastizza, |la pera récchia falzo,

! Orecchiette alle cime di rapa: é risultato il miglior piatto alla 13° edizione del Salone Nazionale dell’agriturismo ad Arezzo
Fiere, grazie all'opera della martinese Rosa Lella Motolese della Masseria didattica Ferri nella Valle d’Itria. (Gazzetta del
Mezzogiorno del 17 Novembre 2014 pag. VIII dell'inserto.)
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di Mottola, la prugna pappagone da Ia Caggitna, I’accia accufanata e spunzala d’u Jadduzza, ‘a carase
lazzarola, ‘a ficha fonnala,alia fasols, alia nghiastra e da Mar Piccolo astca, cavura grivaruls, rizzo e

dattara d’'u Mmicca, oscra e spuénzala d’u Pazzono.

‘Na frozzulato d’ammariadds d’u Citridds €, una delle leccornie del cucinato tarantino che, attesta il
febbrile lavorio di generazioni su generazioni, per leggere ed interpretare la natura, quale Capitale
Naturale; innovare le tecniche di produzione, trasformazione, conservazione, trasporto, preparazione e

presentazione; per essere il cibo gustoso e desiderabile.

Un lungo e accidentato percorso: la scoperta del fuoco, la costruzione di utensili per arrostire, bollire,
friggere, tripode, forno, cucina monacale; il tutto per il pieno soddisfacimento del gusto, fino alla

commozione.
.NB ‘4 grammedds Ca. NB Portacci pag. 92 oc.

Qualche, anno dopo, Cesare Brandi, per invito del Gruppo Taranto, venne in Citta per fare il punto
sul risultato dei primi lavori di restauro conservativo avviati, dall’assessore Nico Indellicati e diretti
dall’architetto Franco Blandino, in Citta Vecchia, eseguiti in contrasto con 1’idea del “piccone
risanatore” del Duce.®™ In quell’occasione, il maestro, per il pranzo, fu condotto dall’architetto
Blandino, dall’assessore Indellicati e da Aldo Perrone, il 17 novembre 1982, al Ristorante “Rosso
Blu” in fondo a via Galeso; Antonio Rizzo, assente, perché ammalato. Recarsi al “Rosso Blu” era
scelta necessita in quanto a questo era passata la palma “d’u cucandta tarandina” (della preparazione
di pietanze tipiche): messosi a tavola, Cesare Brandi, forse memore del piatto da commozione,
consigliato qualche anno prima dallo chef Peppe Albano, lo chiese, allo chef, Franco Damore che,

tanna pa tanna (prontamente), vi provvide.

Rimasto, pienamente, soddisfatto, a chiusura del pranzo, lascio la seguente testimonianza espressa in
versi estemporanei che attualmente € esposta al Ristorante Al Faro affacciato sul Primo Seno del Mar
Piccolo (erede del Rosso-Blu) e che riportiamo per la loro immediatezza e freschezza:
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In quanto, alla leccornia di Pasquale Damore, lo purpétto cazzata do faloppa ‘mmisckato e vastito do
Mara Picca, si preparano: con impasto lento; quasi liquido, di farina di grano Cappelli, con una noce
di lievito madre, I’aggiunta di uova, formaggio do Jazza, sale di miniera, agghia, putrasina Sminuzzato
e stracdto c¢’u pasatura jindro ‘u murtals, faloppa ‘mmisckata vastuta, do Mara Picco (novellame
cresciutello di diverse specie di pesce che una volta era consentito pescare in Mar Piccolo). Molta
abilita ed attenzione nel momento in cui col cucchiaio, ‘a faloppa, viene messa a friggere nell’olio
d’olivo extravergine: le polpette a cottura avvenuta devono risultare dorate, schiacciate e di forma

irregolare.

Le altre espressioni culinarie, tanto immaginifiche quanto desiderabili, ma solo probabili, ricorrenti

durante e a fine partita erano:

1) 'Nu mazzo do rafaniadds d ‘u Jadduzza, espressione adoperata nel frasario della /avorio sia per
indicare, in senso figurato, di un mazzo di ravanelli si una cultivar autoctona sopraffina andata persa,
proveniente dal giardino collocato subito dopo Porta Napoli, nella omonima contrada Jadduzza, oggi
occupata dalla stazione ferroviaria percio offerto, come ricompensa-premio, suonava come un dono

cilioso e bolso.

Di solito veniva rivolto, con un pizzico di malizia a qualcuno per infastidirlo e mutilargli la vittoria o

per rimarcare che aveva subito ‘nu jacuezzala.

Un vero peccato pero che si tratta di una cultivar etnobotanica andata persa, a seguito della intensa
antropizzazione della contrada per far posto alla stazione ferroviaria principale della citta.

* Nu rafaniadds d ‘u Jaddizza, come pezzo singolo indicava, per eufemismo, il membro virile di

grossa taglia.

2) ‘Na marange a stacca do Tursa, trattasi d’una cultivar d’arancio autoctona di Tursi dal frutto
grosso schiacciato, succoso e profumato, scoperto dai tarantini con la costruzione della linea

ferroviaria Taranto Reggio Calabria;

3) ‘Na scummédda da pappaguna do lo Caggiuna, una quantita di prugne gialle, dolci, profumate e
dalla buccia sottile, do l> Caggiuna che potevano essere contenute nell’incavo delle due mani

congiunte;
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4) ‘Na scummeddo da ficho accucchiato c¢’u ’amenalo ijndra do Motalo, una leccornia che non

mancava mai nelle case del ceto medio e costituiva la felicita dei bambini;

5) ‘Na cdapa d’acca accufanato d’u Jadduzza, un cespo di sedano mantenuto, in parte, coperto dalla
terra per farlo rimanere piu tenero e gustoso; come si soleva fare dagli ortolani di quella contrada, un

tempo sede degli orti urbani piu prossimi alla citta, li dove attualmente c’¢ la stazione ferroviaria;

6) ‘N’alloccdato do mélo d’étro d’u Diula, il miele d’edera del Diulo: trattasi del miele prodotto
dall’apiario della masseria Le Lamie, collocata sulla prima balza orientale del Secondo Seno del Mar

Piccolo. Era il migliore in assoluto per preparare ‘a cupete (torrone di mandorle zucchero e miele);

7) Na cossa da ‘u jadduizza do Sanda Cosama, era tradizione che chi se lo poteva permettere devoto dei
Santi Medici per I’occasione dei festeggiamenti si mangiava cucinato al sugo o arrostito allo spiedo un
galluccio di primo canto allevato all’aperto;

8) ‘Na pastundcha da l> Caggiuna, una cultivar autoctona tarantina, profumata, croccante e dolce,
coltivata da secoli negli orti della Contrada Caggioni alla foce del fiume Tara.

9) 'Na maranga d’u sciardina di Mosignor Capecelatro 0 del casino Sebastio di San Donato a
Talsano;

10) "Nu culummo del Sergente Romano;

11) 'Nu culummo del fico del barone Blasi di Statte o0 na ficho néra cu’ ‘a scorzo scattdta, do ‘u
sciardina di Monsgnor Capecelatro;

12) ‘Nu Cutugna a ‘u furna da mésto Ronza di Mottola;

13) 'Na scummeédda di nespole nostrane da Zi Luviggo Daniele di Mottola;
14) ’Na ficha nataligna da cibbia de zio Peppino Di Lorenzo di Nova Siri;
15) ’Na fettina, di lingua di bue in salmi, del cavaliere La Grasta di Bari;

16) Orecchiette allo cima do rapa, questo piatto € risultato il miglior piatto alla 13° edizione del
Salone Nazionale dell’agriturismo ad Arezzo Fiere, grazie all’opera della martinese Rosa Lella
Motolese della Masseria didattica Ferri nella Valle d’Itria. (Gazzetta del Mezzogiorno del 17
Novembre 2014 pag. VIII dell’inserto.) Rinverdire 1’esperienza del Simposio sia pure immaginario e
immaginifico d’u strafuecha in gioiosa compagnia, attraverso il gioco della lovoria costituisce ‘na

trucculasciata”, non solo destinata ai tarantini, per uscire dal ricovero e tornare a respirare a pieni
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polmoni, abbandonare 1’insulso, indolente e fatalistico atteggiamento, del “c’e ma na futto a meje”:
anche di fronte a questioni impellenti e pericolose, come pure di perdere I’abitudine di procederle

lento pede, mai osca, forsa créja, poddarsa pascréja, po’ scie piscridda, mégghia pascrofala.(mai)

Nella attuale congiuntura, invece, occorre un approccio olistico, riflessivo e propositivo che, partendo
da quanto, quando e dove I’umanita attraverso 1’impegno delle singole comunita ha governato il suo
complesso rapporto per procacciarsi il cibo necessario al suo sostenimento, e i comodi della vita, ne

tragga lezione per affrontare, in consapevolezza e gioiosita, le ambasce della vita quotidiana.

Quanta fatica per garantirsi la quantita, salubrita, gradevolezza al gusto del cibo e quanti tentativi per

strutturare le relazioni sociopolitiche utili per stabilizzare e allargarne I’accesso ai piu.
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Capitolo

Essenza, sostanza, spessore e brio, del gioco di strada da lovorio, attraverso la poesia di
Antonio Torro del 1908: “’'na partito a’ [ov0ria”.

E’ illuminante la lettura della poesia per comprendere lo spirito che aleggia durante una sfida fra due
livoristi, di cui uno si comporta da puniiisa, che cioe vuole avere sempre ragione e difende la propria
posizione con puntiglio, anche quando é di palmare evidenza che € nel torto, il componimento poetico

di Antonio Torro che qui si riporta in edizione critica di Michele Pastore:

‘Na partito a’ lavoria

Ca ponn’ija n’agghia doja... E cu dasenza
Ponn’ija’... Va’ sciuécha Ci’... E ca ponn’ija...
No’ ta tanéra ‘a padda... addo sté penza

jé cava... sciuécha lista... no’ accussi...

So’ quatt’a mé... - Piopo... tu tijna cula.
Ceje? Ta spaccha ‘a capa cu’ ‘a palétta.
AbbUzza adda... - Citto si ‘nu pinlo

ca vue cu faca semba annétta-annetta
Mannagghia a ca t’ha criata e ca t’ha muertoa.
Lui’, lassa [ muerta 6 cambasanda

ca ‘a capa sana a’ cdsa vue cu puerta.

E tu ha’ sciucara senza fa ‘u shafanda.

Pe’ quand’ija véra Crista e ‘a ‘Ndulurato

cu’ té no’ sciocha chiu... Ce marpiona !

Mb futto qudsa semba ogna sciucdta

e quanna ‘mbruegghia pura avé rasciona?

Antonio Torro, Taranto, marzo, 1908 (Riscrittura critica di M. A. Pastore)

Il linguaggio di Torro é franco, diretto, allusivo e connotativo, intriso di modismi popolari. Il poeta
utilizza, a piene mani, il ricco repertorio del linguaggio di rito delle giocate, accompagnate da
appropriati modismi, esemplificativo dello stato d’animo con cui di solito si viveva, al suo tempo, tra
due giocatori una partita a’ lavorioa.

Percio, per cogliere 1’atmosfera briosa e scanzonata della performance e il valore demo-

etnoantropologico, proviamo a farlo noi, ora per allora, completando ed esplicitando i molti sottintesi
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del testo del Nostro e cosi, poterne meglio comprendere la forza della tensione drammatica tra i due
giocatori (entrambi vogliosi di vincere); a completamento e coronamento interpolando, ora per allora,
in un’operzone diacronica-sincronica, gli interventi virtuali di un’ipotetica rufalo; prendendo a
modello quella che si poteva formare, intorno ‘a tauls, alla fine degli Anni 40, in via Mar Piccolo,
presso il rione Tamburi. @

Seguendo, I’andamento della partita, potremo constatare che, occorre possedere, tre qualita: destrezza
nell’eseguire i1 vari tiri, man mano, che si presentano; astuzia nella tattica; capacita d’interloquire,
tanto con 1’avversario quanto con ciascuno dei componenti della rufala.

La partita, sin dall’inizio, dopo ‘u tueccho, spettava al giocatore che, non per caso, era
soprannominato /’alluceértata, possessore cioe dell’amuleto piu potente: ’a liicerto a doije coda, che al
momento di scagliare ‘a padds da mandta, con voce stentorea pronuncia il modismo: ca ponn’ijo
n’agghia doioa.

Essendo questi ‘7 ’allucartata, (un fortunato possessore della mitica lucertola a due code) il tiro gli
riesce bene, e vale due punti. Ringalluzzito, prosegue: e cu’ dasénza...Ponn’ije (“con il vostro piacere
e permesso vi comunico, anzi dovete constatare, che ho conseguito due punti”).

Da questo momento, il battibecco tra i due giocatori-Luigi [’allucartito e Cicco ‘a scarogna Si
sviluppa in un crescendo di tensione, con alti e bassi, in cui: uno, il baciato dalla fortuna, & sostenuto
dall’ esperienza e perizia, incoraggiato da piu di uno di quelli da rufala, ed ¢ quindi ottimista; 1’altro
invece, sfortunato, forse meno capace, € pessimista, sfottuto da lo cigghiaculoa, non si da per vinto e
continua a lottare sino alla fine.

Gli viene in soccorso, misericordioso, Aldina da Lauretta POmpa-pompe (primogenito di quella donna
popolare poiché che aveva partorito 15 figli) e giura susa all’ossa d ‘u nonna: «ce ve vinga ’a partita ta
paia ‘u bigliétta pa’ ‘u Dix». @

Il dialogo che, da subito, si sviluppa e nervoso, asimmetrico e sbilanciato e, in certi passaggi,
assomiglia a quello che, di solito, si sviluppa nella cucina di una locanda tra ‘u cuécha e 'u zassa (tra il
cuoco e lo sguattero), tra il padrone e il servo, tra il soldato e il caporale; come spesso succede tra chi
e baciato dalla fortuna e chi no!

Tutt’intorno ‘a tauls, anche se non é esplicitato nel testo del sonetto del Nostro, aleggia la presenza e
I’azione feconda da rufals, che viene da noi colta e interpolata, a mo’ di ricucitura, del testo.

Vediamo!
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Tra i due sfidanti, nel tempo, si era determinata una engito: una inimicizia antica, intrisa tanto d’
invidia quanto di risentimento per un torto ricevuto o per una partita da /ovoria persa in malo modo:
infatti s’evince, da subito, dalle prime battute scambiate, che i due giocatori non s’ incontravano e
scontravano, per la prima volta, avevano, di certo, piu d’ un conto in sospeso da regolare: ¢ cosa del
tutto evidente.

Situazione di cui alcuni dei componenti da rufalo del tempo erano certamente a conoscenza; quindi
funge da convitato di pietra, incombente ma invisibile (/’Amicha Cerasa), a cui diamo la parola, ora
per allora, cercando di ricostruire, completare ed esplicitare la performance, interpolando,
virtualmente, nel dialogo tra i due, i commenti, i suggerimenti, le osservazioni, gli scherni, le
promesse, le minacce e le offerte improbabili o addirittura impossibili, da rufalo.

Gli interventi per ’interpolazione nel nuovo testo, come abbiamo detto, li ricaviamo, sul filo della
memoria, dall’esperienza delle tante partite che era ancora possibile veder giocare nei primi anni *40
¢ fino al ’50 del secolo scorso a via Mar Piccolo, nello spiazzo ricavato dallo sgombro delle macerie
d’u palazzona scuffalata di Nicola Siciliano, per una incursione aerea degli americani.

Giocatori abituali, d 'uecchia, da piza e da cora (di occhio, di polso e di cuore) a via Mar Piccolo, in
quegli anni, erano: i fratelli Lopalco (Totonna e Benita), Nino Fusillo, Lucio Latronico, Totora e
Aldina Cordola, Elio Casella, Gino Massaro, Lillina Ruggi, Gregorio Siciliano, Luigi Sgobbio, Tonina
Intermite, Rino Dibatttista, Arturo Schiavone, Meména Sgobbio, Armando Schiavone, Ottavio
Calore, Aldo Pellegrini, Pinuccia do Sandina e il gia menzionato Aldina do Laurétto ponpa- ponpa.(3)
Tra i componenti da rufala,in buona parte ragazzi delle famiglie provenienti dalla via di Mezzo,
sistemate, alla meno peggio, nelle camerate del ex accampamento militare di via Raimondello Orsini,
I piu assidui erano: Totora Taccevecchia, Pierina pigghiammoccha (credulone incallito), Cataverudda
Mannuecchia, Nicolina nigghia-nigghia, Nanine ‘a palettafatata, Sappino mijonza-bicchiara, Cilluzza
accogghia-farfuggha, Peppina zippre-ngula, Rocchina menzalengha, Lillina musa da lépra, Cilluzzo
‘na scarpa, Benito ‘u carvundra, mesto Catavato 'u forrdra, Angiulina ‘u cadarara (calderaio),
Runzina ‘u scannacavaddas, Uelina 'u zizzonusa (guastafeste), Peppina auandapuddastra, Tonina 'u
saputa, Chelina ‘u patuta, Uelina ‘u zassa, Saveria ‘u conzagrasta, Spirdiona ‘u cuecha, Pascalo ‘u
carrattara, Cecétta ’a Frascheétta, (un maschiaccio di fanciulla lentigginosa dai capelli rossi, I’'unica
presenza femminile ammessa per meriti acquisiti sul campo), tutti intenzionati a pigghiarasa,

comunque e a spese di chiunque, alména ‘na pazzacdta, 0 n’ assuppdto da bascuétto ®
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Uno spaccato umano, dove si muovevono, piccole personalita ma ricche d’umana fratellanza; uno
specchio, dove si riflettono e si sovrappongono: o spigha vacanda, 1o zumba fuéssa, lo spara-mazza, lo
spanzavijenda, lo réte-peda (chi se la svigna), le roscha-vesazza, le maippa, ['uammeéna da ciappa
(dalle fibbie delle giubbe degli ufficiali del tempo), [‘uommeéno do cocchara (di cervello), o
cigghiacula e [ 'uemmena da cora.

E, sulla trama dei versi di Antonio Torro, possiamo, verosimilmente, ritenere che le cose, dopo il
primo battibecco, tra i due sfidanti, con I’intromissione, anche a gamba tesa, di quelli della rufalo, si
siano svolte come segue.

Dopo il lancio, effettuato da Luigi, [’allucertata, che, fortunatamente, gli procura due punti,
all’istante, si sente il commento di Seppina mijnza-bicchiéra: <’'mbusca, pigghia, ‘ngarta e puerts a
cdsa, pa mo’!>

E Cilluzzo ‘na scarpa, sornione, commenta e ribecca: <eh Tu! NO sta a fa ‘a zingra do [> frasciddo,
all’anama toja ficchatonfronta, (brutto e insolente, anche se mellifluo, ficcanaso; le zingare in
occasione delle fiere si recavano casa per casa, per vendere ‘u fricijdda- il quadrello d’acciaio, lungo
due palmi e 2 mm di spessore-) pa’ [a frazzula- (i maccheroni di pasta fresca fatti in casa attorcigliati)
sta vota no’ stara ‘n priscianza, ca éto propato ‘nu jacuézzala! (Questa volta hai poco da stare
spensierato e allegro, perché si profila una sconfitta da ricordare a lungo) E ‘u sélo sa véda da’ quanna
allucésca ‘a matina! (Gia allo suo spuntare s’intravede come sara) E ti assicuro che non si tratta do
frusca da scopa nova! (Ti assicuro che non € un pericolo momentaneo come il fruscio d’una scopa
nuova)

Segue, a mo’ di guanto di sfida, da parte dell *Allucartats (possessore di lucertola a due code catturata
con le proprie mani): «va’ sciuécha Ci’... e fammi vedere quanto vali». Commento di Cilluzzo
accogghiafarfugghio (ragazzo di bottega addetto a raccogliere i trucioli di legno prodotti nella
falegnameria): <a ‘nghiana sta ‘nghiandta to vogghia ciucca mijo! << a percorrere questa salita, ti
voglio vedere, amico mio; proprio una bella faticaccia!>>.

Qui giunge I’Incitamento da Catavato 'u forrara: <dalls, cu’ scuriato- \a frusta da carrettiere ijndra a
la récchia 6 ciucca! Dallo ijnd’ allo cunicchiadda! (Le orecchie o i testicoli, la parte piu sensibile della
bestia- sia ciuco sia cavallo sia mulo, delle bestie da fatica quando s impuntavano, trovando difficolta
a trainare un carro, una carrozza o un aratro, allora la si frustava, per incoraggiarla, invogliarla ad

andare avanti e a fare il proprio dovere)
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Cicce ‘a scarogna, (la personificazione della sfortuna per sé e per gli altri) ringalluzzito, non si tiene
la botta, e, non dandosi per vinto, replica piccato, sornione: «e ca ponn’ija...tu na tiana dojo e ija na
tengha trétoy.

<Si, si...-sottolinea Nanino palettafatito-... accoma cucuzza cands...> e Chelino ‘u patuts, a sua
volta, ‘ngarch’ ‘a mdna, e dice: <si... pascrofala! (Cioé.... Mai: le calende greche!)>.

Seguono, aumentando la dose, 1° intervento do Cilluzzo ‘na scarpa (Un poveraccio ridotto a camminare
con solo una scarpa ai piedi): si mO-mo propato tu, puffato-puffoto, a pigghia tre punda... si si
‘mbrondo...> e quella di Peppina zipprongiilo che incalza:< si quanna chiéva e no fico ‘a mogghio!>
E Catavato 'u forrara aggiunge, ca ve succeda sta cosa sta sera t’annucha a casa ‘nu spitine da tuurda
arrustuto cu ‘nu staffagghiona di pane di Laterza!

Luigi persiste e gli da fretta con un: «Cicca no’ ta tonéra ‘a padda... addo sté pijonza?» (Non stare
impalato a cosa pensi?)

A questo punto, a mo’ di rimprovero-incitamento, si sente la voce di Mimina taccevécchia:< ué Ci,
osca tijona morsa da pionécha..., accussi no’ na mitta ficha ind ‘u panara>. Alluzza, capa da ceppona
quidda ca sto ndérra ije ‘nu cave! Di rincalzo cava? Si domanda ad alta voce, Runzino ‘u
scannacavadda e aggiunge:<si jeta cave ma da quatta passa, sijonda a méja...lassa perdara no jeto
ogna toja tera ‘nu cava da quatto passa, Taccevecchio vo cu faca sembO ‘U ricchiona cu’culo do

[’otra; percio, sijondas a méja, quanna canda ‘u turda fa ‘u surda!

E, Cicca ‘a scarogna, speranzoso non si da per vinto, e replica sornione all’avversario € a tutta [ 'otra:
«e ca ponn’ija...-tu ne tiéna doja e ijo no téngha trétoy, proprio cosi. Come a dire cari miei, ancora
non ¢ detta ’ultima parola, per I’andamento della partita, perché anche io posso...,- con I’aggiunta,
che in seconda battuta, il punto, valo tréto, e allora cambia la situazione e vado io in vantaggio di un
punto! Purtroppo le cose non vanno proprio cosi e il tiro fa cilecca, e per giunta, la palla si posiziona
in modo che il giocatore allucartato pronto, facendo la ruota come un tacchino, comunica Ii per li: «jé
cava!y (Altri due punti all’orizzonte pa’ ['allucertata')

Un magico momento per Luigi, con il morale al settimo cielo....

A questo punto, secondo Tonina ’u saputa, Ciccillo si trova nella ingrata situazione di.: < sus ‘a tigna 'a
cdapa malato >. E tanto per consolarlo gli passa ‘nu pastidda d’u Pollina (castagna secca sbucciata) da
mettere in bocca. E subito Cilluzzo ‘na scarpa reclama: <e a méja? > < na pur’a téje!> E Uelina 'u
zazzonusa (il seminatore di zizzania), querulo: <e una pa méja? No’ fa ‘u sfilénza, all’anama tova...>
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(non fare il gretto...). Di rimando Tonino 'u saputa replica: <no’ péta éssara, no sté nijonda p’a jatto,
s’onna spicciata o pistidda, sa sdavacdta propata ‘a pota! > Interviene solerte, impietosita Caceétto ‘a
Fraschetta: na to pozzo da’ * nu cumbitta (confetto)!

Cosl, Chelina ‘u patuta, comincia a temere che la partita possa finire cu ‘nu jacuézzalo (una malvagita,
insomma un mezzo cappotto), per lo scalognato, da rimanere impresso, nel ricordo di tutti, per anni.
Proprio quello che, di li a poco sta, per succedere e pensieroso esclama: < pacénza: ‘A sorto d’u
pichara... nasca curnuta e mora scannata! Ca a fa’? T arraja’? A patescara!l>

Infatti Luigi tirato ‘u cava, va a buon fine. Ciccillo non si capacita e di rimando replica: «pio-po’, (un
momento) tu tijna cula!» Cio¢ devi togliere un punto dal conteggio per 1’esito finale della partita! @

E, con questo, a voler contestare la validita del cava appena tirato, non hai fatto ancora pacaculo (cioe
la mossa di gioco necessaria se la propria palla ha trasute da ‘ngule d’a sciddo: naturalmente trattasi
di una mossa maldestra, di palmare evidenza), tanto da provocare I’intervento do Calluzzo ‘na scarpa
che, accorato, gli domanda: <ca jéto mo’, jé pérsa lo vaccha e v’é acchianna la vuéva!?>
Spazientito I’Allucartats replica: «cé ije? To spacchoa ‘a capa cu’ ‘a palétto- abbiizza adda... - Citta Si
‘nu piulo ca vué cu fdaco semba annett’annetto», cioe morditi la lingua sei un piantagrane e con la
scusa di togliere la sporcizia da sotto la palla prima di tirare, in effetti, bari!

Dalla rufalo, si fa sentire, la voce, rauca, di Benito ‘u carvundra: < Lui paciénza, ce vué cu fdca -
tirando in ballo il proverbio-: “ca ce ‘a crapa tonéssa scuérna no sa grattassa ‘u ziziniédda (culetto)
cu’ cuerna!” > No je ‘a voccha toja pa’ lo cannaruezzels cu l’ova do secca do Dommimi

E, Luigga, volendolo zittire, impreca: «mannagghio a ca t’ha cridato e ca t’'a muerta! »

Di rimando, Cicca ‘a scarogna ‘nfafaruts (adirato)replica: Lui’ lassa lo muérta 6 cambesanda ce ‘a
Capo sana a’ casa vué cu puérta. Da rufala sibila Rocchino menzalengha: eh ‘u zije, no fa’ I’'oma do
ciappa, ce ta crida ca éta Pazzachicchia! ©)

Di rincalzo, Cilliizzo ‘na scarpa eh Lui fa atténziona ca ce a Cicca le vonna a pigghia [ zirra faca ‘nu
macella!

Prontamente, contraddetto e rimbeccato da Nicolina nigghio-nigghio (nebbia, comportamenti poco
chiari): <e tu no fa ‘u cianfrono (venditore ambulante) do chiapporo e murtédda! >, il venditore
ambulante di prodotti spontanei raccolti in campagna e venduti alle massaie.

Cicca ‘a scarogna ribecca: e tu a sciucdra senza fa ‘u sbafanda! Cioé senza comportarti da borioso ed

altezzoso.
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Dalla rufalo, s’eleva la voce, squillante, di Lillina miisa da lepra, rivolta all ‘allucartdta, tanda pa farlo
avasciara lo ragghia esclama (i ragli come quelli dell’asino): <t’enghiuto lo pota, eh’u zi!? Mo’
avasta, ca é spattarrata! E questi ancora pill ‘nfafariito replica: <ce jéto mona, pura la pudaca fanna ‘a
tossa?! >
Cillizzo ‘na scarpa, da parte sua, ammonisce: < no’ fa ‘u pambana- pambona! > (non fare il
vanitoso!)

E pronto a seguire, si leva il nuovo sussurro, tra I’amichevole e il servizievole, di Nicolina nigghia-
nigghia: < sijonda a Nicolina tuva... fa finda ca to ste pigghio ‘na chicchara doa ciucculato e rapigghia
a siucdral >
Peppina zipprangulo, da parte sua, rivolgendosi al giocatore in difficolta: - Eh tu, ci, vué véngara ‘a
partita no ta fa’ pagghia d’a jésa (dalla rabbia), ca no’ serva propato a nijonds, cu 'nu morsa da
marpiona a coma a Luigga. A colpa jeta’a toja picce, ’ néva cu’ pigghia ‘u punda, t’ammasa a scidda
pa sande [’addora da ‘u sciorga!

E Uelina ‘u zassa, impietosito, gli promette che a fine partita, comunque sara 1’esito, pa sa fa’ ‘a
voccha gli regalera: < ‘na scummedda da pappaguna da o> Caggiuna>.

In controcanto, Benito ‘u carvundra, schierandosi con lo scalognato: < ca vulita cu dicito mona! ‘U
uagnona éta ‘na vita ca spiulésca cu venca 'na partita! > Mannagghio a morta! Ca ve vinca ‘a partita
Sta sera t’agghia fa mangia tre rutedds do capodda arrustuts ijndra ‘a canisa da zippara do stinga.

E un altro corista, meésto Catavata ’u farrara, muovendosi sulla stessa onda, con tono carezzevole a
scopo consolatorio, rivolgendosi a Ciccillo ‘a scarogna aggiunge: < cé paccata tijona ‘u cannanoca
arata, ca vue cu vinca ‘a partita ‘nga volo alména ‘nu ueffalo d’acqua, (un sorso d’acqua) anzo...
megghia ‘nu gnutta do miéra d’u Diula. > (6)

E meésto Catavato ’u forrdra lo rincuora: <no t’a appreoccupa’ Cicci, sciuécha jetticha-jétticha,
(adagio ma riflettendo, -festina lente), no’ t ' ammaraca, ‘u sapima ca no si scapucchiona, e ca ca t’
avéna ‘u tira satta, pura twina si buéna cu faca vade’ lo surga vierda! >
Seppina Menzabicchiéra rivolgendosi anch’egli a ‘u scarugndta annota a bocca stretta: < ‘U udja éta
ca stonna semba mienza a la pida chidda ca vonna fara [ ricchiuna cu’ cula da [’otra! >

Di altro avviso e Angiulina ‘u cadardra che sibila: <citto ca sté dica, no sté vida ca éta ‘nu joja... (chi
non capisce nulla). Quista cu venga ‘na partito accoma cuciizza canda! Séh! Ca po’ ca so’ co amma

vadera... dissa ‘u cocdto.>,
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Rimbeccato all’istante da Totora taccavecchia, Runzina ‘u scannacavadds puntualizza: <citta tu ca
parla sémba all’ tichala tijs, (a tuo vantaggio) Ué amicha, nocchivinghila! (Basta cosi), E ferniito do
meétara e do pisara! (Ritenendo che la partita € ormai conclusa a favore ovvero a sfavore di uno dei
due giocatori) "’ Mo pa ‘a voccha toia, ce vo ‘u mazzicatira! > (la frenella in bocca ai cavalli).
Nicolina nigghia-nigghia, constata la situazione e commenta ad alta voce: <c’e cdsa éta ‘a vite?! A ci
tanto-tante e Ci éta ‘na vita ca sté spiulésco cu vénga ‘na partita! >Stizzito, lo sfortunato Ciccille,
nella speranza, di buttarla in vacca, per tentare di cambiare le carte in tavola, esclama: ’‘a jonala!
Parola qui detta per indicare una varieta di situazioni e d’interpretazioni giocate, in equilibrio, sul filo
dell’ironia o sull’asse della satira. ©

A questo punto Luigi tra il seccato e lo sconsolato, ma sempre piu sicuro di se, a muso duro,
sentenzia: «pe’ quand’ijé véra Cristo e ‘a ‘Ndulurdto cu’ té no’ sciocha chiu... Ce marpiona! Mba futto
quasa semba ogna sciucadta e quanna ‘mbruégghia pura avé rasciona? »

A cavata a cavata, Peppina zipprangula, rivolgendosi agli astanti commenta: pero ce frusculona e ce
maippa ca éta Luiggo quanna jacchia lo piscitiedds sa faca tunna-tunna e, pa dicchiuna, amména
sonangha!

E giu un‘altra considerazione equanime di Savério ‘u ‘conzagrasto. <sienda a zizzija chista e ddja so’
una chit maippa da 1’otra! Piddenna (percio) no’ ijéta cosa da da récchia a quidda ca faca semba ‘a
rote d ‘u pavona! >

E Sabbina pigghiammoccha pronto, a caldo, aggiunge di suo: < purcé chidda no’ so buéna né pe’
cumbagna, né pe’ tumbagna e nemmangha pe’ scumbagna! > (Una persona, del tutto, inaffidabile sia
come amico, che come compagno).

A questo punto della partita Spirdiona ‘u cuecha solennemente annuncia: <ca Cicca vé vénga ‘a
partita, staséra la fazza assaggia, a ungama tutta, ‘nu cuppina do cadaridds! >

E dopo pero, rincalza Nicolina nigghio-nigghia: <quidds ca ‘ngijo volo propata, pa sciacqua’ ‘a
voccha e alleccarsa o musa; ‘na rutedda da catrila da lo caggiuna, sienda a zizzija, ve sott” a l’ossara!
>

Con voce squillante, Uelino 'u zizzanusa in un momento di euforia, esclama: <aléja-aléja, forso
staséra ijéssa ‘nu cuppina do cadaridds 6 frangha pe’ tutta! > E in proseguo, sottolinea speranzoso

Uelino ‘u zassa: < ’A voccha toijo éto do zucchara! > E a questi risponde, sornione, Totora
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taccavecchia e recita: <dissa ‘u prévata a’ bazzocha, ijnda ‘a canonacha, sora méijo no da récchia allo
suenna! > (Sorella mia non andare dietro alle fantascherie).

Un altro consiglio di Uelina 'u zizzanusa riprendendo il discorso e rivolgendosi a Cicca ‘a scarogna:
<guanna sciuecha, no’ azara allera-allera ‘a padda ca ue cu pigghia ‘u punda! >

< Eh Tu! - incalza Peppino auandapuddastra ribbeccandolo-: no’ fa’ I’é6ma do ciappa a vacanda! Eh
va buéna ca osca pura ‘u podaca faca ‘a tossa! >

E Benito ‘u carvunara, a cuore aperto, fa sentire la sua voce flautata: < tu, co cuntinuo a sciucdra
accussi... fa cunda ca to né sciuto da chiatta! >

E Sabbina pigghia ‘mmoccha, rivolto all’allucertdta, beffardo, lo avverte: < moh... statta attijnda, cu
nossija, pa priscianza, ve gnischa! > (Attento dove metti i piedi non ti far prendere troppo dalla gioia,
e finisci, per distrazione, col mettere il piede sulla cacca di cane)!

Interferisce, tanna pe’ tanna, Lillina musa do lepra: < eh ‘u zijo aquanna parla..., vide ca Luiggo éto
‘nu cuiecha e no ‘nu zasss, statto attiends! >

E ammonisce Tonina 'u saputo: < Cicco VUe cu sijondo a méja: aqquanna a sciucdra cu’ ‘nu
allucartata, apprima-apprima, auandato  a’ manigghia (tocca ferro) e po’ pué cummattora. E po’
attappata la récchia e quanna canda ‘u turda fa ‘u surda! > ©)

E pronto, a mo di gratitudine pelosa, annuncia con tono greve Spirdione ‘u ciiecha: < pa coma ste
sciuecha, t’ammirito 'nu cumbitta! >

A questo punto, Chelina ‘u patuts, tra lo sconsolato e 1’insoddisfatto, fra se e se, quasi bisbigliando,
dice: < ma senda vachala —vachala (mi sento tutto frastornato) ma magghio davartito 'nu munna! ‘A
partita a stata  totta ‘nu farasciamionda, ce bella piatta do manestra amma abbuscdts osca, ca l’'eéva
dicara! > E Cilluzzo accogghiafarfugghia soggiunge: < e ‘u bélla ca ijé a ungame tutta! > (10)
Utilizzando una poesia di Antonio Torro, interpolata con i virtuali interventi dei componenti do ‘na
rufélo> di via Mar Piccolo, con un procedimento, diacronico-sincronico, abbiamo fin qui voluto
rivivere una performance da ‘Na partita a lovoria dell’immediato dopoguerra, per noi oggi evocativa,
soltanto per rendere partecipi i nostri lettori di quanto abbiamo detto in precedenza, mossi da quella
poesia, considerata in qualita di viatico per la memoria, come 1 righi d’un pentagramma su cui ricreare
una sinfonia.

I personaggi dell’epoca, ripescati da un recesso della memoria, sono stati ricollocati, virtualmente, in

una atmosfera, ormai persa; perd le movenze del gioco, rivitalizzate dall’uso di locuzioni, proverbi e
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wellerismi, nonché riferimenti a luoghi, persone e cose sarebbe utile che non andassero perse. Gia,
allora, pero, era veramente difficile, a fine partita, cogliere il senso, dopo aver giocato, con il sangue
agli occhi, e vinta una partita, dell’avvertimento-quiz del saputa invidiosetto, che sornione, dopo che
invano aveva orchestrata ‘a rufelo, durante la partita per ostacolarlo nel gioco, questi ‘nu alliicortats,

buenghalo e sbuenghala, 1’aveva vinta lo stesso.

Rivolto al vincitore, secondo il suo giudizio piu fortunato che bravo, insinuava il sospetto che fosse
stato spalleggiato da ‘na tunidds, c¢’'u ‘nu piatta accunzata apprima da I’Amicha Carasa, di certo, non
a sua insaputa, gli chiedeva:” uagno! dumane “possape ma cundara bélla-bello ‘u fatto do jidda,
jédds, quidds e [’Amicha Coarasa! Lui, lei, quello (‘u marcha, I’amante) ¢ [’Amicha Coarasa;( il
mezzano, il convitato di pietra, ’eminenza grigia, il lobbista dei Poteri Forti), I’eminenza grigia che
aveva tramato, e organizzata la tresca, che agendo, di soppiatto all’interno della rufals, aveva

influenzato 1’esito della partita.

A voler individuare, I’Amicha Caraso ( 1’Amico Cesare, I’autore d 'u ngiuca), per accontentarlo, tra i
tanti possibili, ¢ un bel compito a casa, difficile da svolgere, e a volte, nonostante 1’impegno, si
appalesava un vero rompicapo, nu béllo canra grivarula, n’gapa; jéto ‘na parola vede siisa a cé féscho
s’adda metté ‘u ndsa, (come trovare il bandolo della matassa per svelare 1’arcano) in quanto,
[’Amicha Corasa, 1l regista della presunta tresca, puo essere: il combina matrimoni di professione, ‘U
zanzana, il prete, ‘u Sinacha, il farmacista, ‘u priora da confratorna o ‘ngudarcha sonzalo furastiéra do

numanata ( di nomea).

Una richiesta che, se presa alla lettera, € una perfida insinuazione per mutilare la vittoria conquistata
sul campo, mentre, se intesa come un consiglio amichevole, ¢ solo un ammonimento a non

inorgoglirsi troppo in quanto, dopo tutto, si tratta solo di una partita da levori.

Altre locuzioni, ch’erano talora proverbi, wellerismi o momenti di vita vissuta...in una sorta di
osmosi tra I’esperienza di gioco ed il vissuto quotidiano, venivano richiamate di volta in volta ma di
quelle diamo resoconto nella Parte 11 per fare meglio comprendere quello spaccato in cui ancora oggi

vive la gente di Taranto di quella generazione.

198



NOTE

1) A via Mar Piccolo ai Tamburi abitava, da ragazzo, uno degli autori ed é stato testimone delle tante

giocate che Ii venivano svolte. Certo nella ricostruzione fatta di una partita virtuale, egli ha condensato

tutte le espressioni memorizzate di volta in volta.

Appena 22 anni dopo-il 1930- in piena Era Fascista, in una temperie culturale cambiata, Michele De

Noto non pote usare, quando stilo, per primo, il regolamento del gioco pubblicato sul periodico locale

Vedetta Jonica. La diversita del clima politico-sociale che si respirava, prima delle due Guerre

Mondiali, si evince dai quadretto di costume popolare che ne viene fuori dal componimento di

Michele Torro: scandito dal battibecco serrato, incalzante che s’instaura tra i due livoristi: Luiggo

["allucartata, sicuro di sé e ottimista e Ciccillo ‘a scarogna, immalinconito.

2) Lauretta ponpa-ponpa era una signora abitante in via Mar Piccolo, beniamina del Regima Fascista,

sempre in cinta o in allattamento, madre di dodici figli viventi, una bandiera per la politica del Regime

per I’incremento delle nascite.

3) Il cinema DUX era collocato a Porta Napoli subito dopo il ponte di pietra; ed era il cinema-

pidocchietto di riferimento per gli abitanti del Rione Tamburi e della Citta Vecchia.

4) Negli stessi anni, per i medesimi accadimenti bellici e nelle identiche circostanze, per porre rimedio
ad un incidente di percorso della vita quotidiana, descritte da Emanuele Basile nel suo romanzo breve —
Ricordi D’Infanzia-Bastogi Editrice,1992 riferendosi alla ripresa, dopo la guerra del gioco: all’inizio
dell’estate il sindaco ordind lo sgombero delle macerie dei palazzi bombardati in Citta Vecchia,
durante la guerra, ...Ci volle un mese perché tutto fosse liberato. In compenso si cred uno spiazzo
provvidenziale per i ragazzi del rione per giocare a lavorio.

4) E’ tipica espressione assimilata dal francese “pass pué”, evidentemente quando a Taranto giunsero

gli Angioini nella seconda meta del XVIII secolo. L’espressione oltre al significato utilizzato nel

testo, viene spesso usata per significare “cosa da poco”, soprattutto nei confronti di un ragazzino che

s’¢ fatto male, a mo di intervento consolatorio.

5) Non ¢ il caso di vestirti d’autorita come un ufficiale della Guardia Nazionale; il corpo volontario

speciale paramilitare costituito nel Regno di Napoli, nel 1806 gia dai Borboni, mantenuto in vita

anche dopo L’Unita D’Italia con legge de 4 agosto 1861, per coadiuvare con i carabinieri e 1’esercito

piemontese alla lotta al brigantaggio. Gli ufficiali indossavano, come divisa, una giubba fermata con

le “ciappa” di qui il detto (fermagli a gancio).

La guarnigione tarantina si distinse per numerosi scontri a fuoco, con le bande che operavano nel
tarantino, in pit d’un occasione, con la banda di Pizzichicchio, prima che, in una masseria in agro di
Crispiano questa fosse sgominata, con decina di morti, ed il brigante Pizzichicchio, al secolo Cosimo
Mazzeo, catturato, estradato al tribunale militare di Potenza e Ii giudicato e fucilato;

6) E ‘detto cosi un piccolo promontorio sulla costa orientale del Secondo Seno del Mar Piccolo; si
vuole che ai tempi della Taranto magno-greca qui vi fosse una grotta adibita a cantina di stato per la
conservazione del vino necessario per il pranzo pubblico mensile dei maggiorenti della citta che
veniva consumato nell’Odeon, un prestigioso edificio all’uopo costruito nella Citta. Lo richiama alle
gg. 58, 59 (v.) G.B. Gagliardo nella sua, Descrizione topografica di Taranto. Ed. A. Trani, Napoli,
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1811. Evidentemente se il nostro componente della rufala, fa quella battuta...e da ritenere che nel
“collettivo immaginario” tarantino, s’¢ tramandato il ricordo di quell’antica consuetudine, tanto da
diventare,

7) Espressione propria del contesto contadino, ad indicare la conclusione del ciclo agrario, quando
maturate le messi, dopo la mietitura si procede alla pesatura sull’aia; tradotta nell’ambito del gioco
vuole indicare che la partita ormai si puo considerare conclusa, a favore o a sfavore, di uno dei due
giocatori in campo;

8) Una espressione di quelle che, per la sua ambiguita, mette le ali alla fantasia e scioglie la lingua di
tutti; trattasi d’un espressione usata per indicare Sia una cosa di poco conto e di poco momento sia una
cosa difficile da fare; una vicenda su cui soffermarsi, non piu di tanto, oppure al contrario che merita
la massima attenzione. ’A jonala ¢ infatti I’eufemismo pit ambiguo, del membro virile, declassato dal
genere maschile a quello femminile perché incapace di erezione, ammosciato, al riposo e pendulo: una
parola tirarlo su!

9) Uno zero assoluto, i cui suggerimenti durante lo svolgersi della partita, se si vuole vincere, non
sono da prendere in alcuna considerazione! Occorre comportarsi, per trovarsi bene, secondo 1’adagio:
quanna canda ‘u turda fa 'u surda!

Una figura, quest’ultima, che non solo si aggira intorno a taulo da lovoria, ma, purtroppo, la
troviamo da prisidianda, (colui che presiede una conversazione) in altri luoghi, e in molte circostanze,
molto piu complesse, complicate, delicate e difficili da affrontare e risolvere. Poveri noi!

10) E’ questa una espressione idiomatica deriva da una storiella che dice: “Un vecchio spilorcio e
approfittatore del suo prossimo é sul letto di morte e i congiunti chiamano il prete per fargli dare
I’estrema unzione. Quando il prete ¢ al suo capezzale, I’'uomo con un cenno della mano fa capire al
prete di volersi accostare alla sua bocca e con un fil di voce gli domanda «si paga qualcosa?» e il
prede di rimando «no, nulla» e il moribondo «allora ungimi tutto».
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NOTE

Un colpo mortale, alla tenuta del gioco, fu inferto dal Regime Fascista per tre decisioni concomitanti
ed esiziali:

1) L’ impegno scellerato condotto nella lotta senza quartiere per scoraggiare 1’uso del dialetto e,
figuriamoci per le espressioni scurrili, come alcune di quelle ricorrenti, nel frasario di rito, durante una
partita de Lavoria;

2) I’esigenza tutta politica di scoraggiare e, se necessario, vietare ogni occasione di assembramento di
persone non autorizzato; compreso i capannelli che si formavano spontaneamente intorno ad una
partita a lavorio dove per giunta, per consuetudine consolidata e praticata, ¢ d’uopo ai giocatori ¢ alla
onnipresente ruf2l0, sia pure con garbo e responsabilita, visti i tempi, dire peste e corna su tutto e di
tutti compreso i gerarchi del Regime; allora intoccabili e innominabili;

3) L’aver avviato, a cuor leggero, con squilli di tromba, a suon di grancassa e di fattazzinna (1) nello
stesso giorno-0 7. 09. 1934- del discorso tanto magniloguente quanto farneticante e guerrafondaio
pronunciato dal Duce dal Palazzo del Governo ad “un popolo pieno di vita e di speranza.... Al centro
del Mediterraneo “, una folla straripante, osannante, festante e trepidante, accalcata sulla rotonda del
lungomare, contorniata dal naviglio dell’intera flotta da guerra Italina, alla fonda e in gran pavese
nella rada di Mar Grande, nel suo memorabile discorso sui destini dell’Italia sui Mari.

Segui la cerimonia del primo colpo del piccone risanatore del Borgo Antico, alla presenza del
commissario prefettizio per la vacazio del podesta, del federale e dei gerarchi in orbace del rango di
Achille Storace, Attilio Teruzzi e Araldo Di Crollalanza, schierati intorno per avviare con la prima
picconata, la demolizione dell’intero pittagga (rione) Turripenna costituito da parte di via Garibaldi
fino al Vasto.

L’inizio dei lavori per il risanamento fisico e morale, cosi concepito, fu il de profundis per la povera
Tards Vecchia Nostra!

Una sorta di deus ex machina tuttavia continuava ad ispirare 1’ambiente sociale, nelle piu disparate

circostanze, come quella della collocazione nei Giardini del Peripato ® della scimmietta Coco: ’u
ciamiilla da ‘na croscha do panareddera da vijo do Mijonza e ‘u spiulo del balilla Giovanbattista.

NB Cataldo Portacci, memorie di un tarantino verace, pag. 92/93 ,2015 Scorpione Editore.

‘A grammeédda € un coltellino pluriuso della marineria tarantina ma formidabile per sgusciare quasi
senza scalfire il frutto, Cataldo Portacci, provetto maestro d’ascia grande conoscitore dei lavoratori dei
Due Mari, per aver costruite le barche da pesca per molti di loro.

‘A poarnacchio dum-dum fu composta per Dommimi Brasciolétta; questa € un’espressione che, per
essere colta appieno, va contestualizzata, sia pure per grande linee, con i tempi e il modo di vivere
nella Citta Vecchia durante, il Ventennio Fascista
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Capitolo Il

Il frizzante frasario del gioco di strada della Livoria, spesso e volentieri,
irrompeva sia nel negozio minuto della vita quotidiana, sia nello spirito
pubblico e, persino, nel dibattito politico-culturale.

Le espressioni gergali della levoria, a volte, usate per metafora o per similitudine, immettono un
pizzico di spirito critico, anche, nella scena pubblica cittadina.

Non di rado le espressioni del frasario del gioco, oltre che nel parlare colloquiale, irrompono in
momenti di concitazione sociale, nei pubblici discorsi o di asperrimo confronto politico e, finanche,
guando si passa dalle parole ai fatti, per meglio accompagnarle per farsi intendere a dovere.

Al riguardo si segnalano quattro episodi in cui, in modo appropriato, dirompente ed efficacia,

furono pronunciate le espressioni:

a) ‘Nu tira a Scippacardticca;

b) Dalla jindra a la recchia a ‘u citicca;

c) ‘Na mandina fanza pa’ Coco;

d) L’uécchia da réta (eufemismo di culo);

e) ‘Na fecozza a livéta e mitta (un modo netto e preciso di colpire la palla dell’avversario e magari,

migliorare il posizionamento, verso ‘a scidda, per la giocata successiva);
f) Quésta jéta ‘a créta, chista so’ la pupazza e cu chista pupazza amma fa ‘u prasépia!

Si riportano, di seguito, in ordine di tempo, quando, dove, chi, e come si sono svolti i fatti in cui sono
state usate le rispettive espressioni.

In quanto all’espressione - tira a scippa Cadlicca- fu usata, una domenica mattina della primavera del
1963, nella sede del Circolo Universitario Professionistico Jonico, in via D’Aquino, dall’universitario
Otello Pallino, durante il dibattito in occasione della lectio magistralis di Kuno Raeber.

La conferenza verteva sul possibile ruolo propulsivo del Centro Storico, per un auspicabile e
possibile sviluppo turistico dal tema “Taranto Vecchia: il sito, il mito, la storia, i reperti archeologici,
la qualita edilizio-architettonici dei fabbricati civili o religiosi nonché del valore storico ed demo-
etnoantropologici.

L'invito a Kuno Raeber, svizzero di lingua tedesca, poeta, romanziere e saggista servi, per fare il

punto sul destino della Citta Vecchia, in uno stadio d’ impoverimento, progressivo; con danno per la
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comunita tutta, per la perdita dei valori demo-etnoantropologici della popolazione coinvolta e per la
dispersione di tradizioni secolari di esperienze dilavoroe d’ intensa socialita ed umanita.

Agli inizi degli Anni 60 il poeta, era giunto a Taranto alla riscoperta della mitologia greco-romana, con
un lungo soggiorno in Citta Vecchia.

Di questo suo interesse e sensibilita verso la civilta della Magna Grecia e i suoi valori demo-
etnoantropologici, ancora oggi, riscontrabili, ne & testimonianza il suo libro” Calabria: appunti di
viaggio”. (1)

L'oratore, in quella circostanza, mise, tra I'altro, in evidenza, in un passaggio, che I'emblema della
citta: Taras sul delfino, armato di tridente, mentre solca | Due Mari, € la felice sintesi, gia riportata su
alcuni coni della monetazione della Polis Greca, dei beni materiali con quelli immateriali
demoetnoantropologci della citta.

Il discorso sviluppato dall’intellettuale svizzero, fece scandalo in quanto era giusto I'opposto della
miserrima visione espressa dal prefetto Grassi nella sua famigerata lettera-denuncia-supplica inviata
a Sua Eccellenza Cavaliere Benito Mussolini, nel 1929 in cui affermava: “ho il cuor stretto Eccellenza
dopo un attenta minuziosa visita a questi alveari o formicai di Taranto Vecchia, che ahime, dal
leggero dilettantismo di turisti, o di passanti insensibili o falsamenti esteti, sono detti interessanti,
pittoreschi, strani, unici o rari.

Nulla ho visto di pil raccapricciante e macabro, nulla che tanto io abbia addentro sentito come
offesa profonda nel sangue”.

Diverso il tempo, diverso I'approccio culturale e soprattutto la sensibilita e la tempra dell’'uomo: uno
pensa, illudendosi, di rinnovarsi autodistruggendosi; I’altro cerca di esplorare ed intendere il passato
per innestare le istanze moderne per prefigurare il futuro senza salti nel buio perché si corre il rischio
di precipitare nel vuoto.

Dopo la lectio magistralis, durante il dibattito, moderato dal professor Torsella, il discorso si sviluppo
e spazio passando dal mito della ninfa Satyria, madre di Taras, il dio eponimo della citta, alla figura
di Archita, a quella del poeta Leonida, al fiume Galeso, al poema “Le Deliciae Tarantinae” di
Tommaso Niccoldo D’Aquino e, finanche cadde, sul gioco di strada tarantino, della /avoria quale
testimonianza, connotativa, d’'un Bene Comune immateriale, demo-etnoantropologico.

Biagio Coppolino, nel suo intervento richiamo alla riflessione 'uditorio, mettendo in evidenza il
valore demo-etnoantropologico del nostro gioco di strada, in tutta la sua complessita e

connotazione: un modello di socialita inclusiva, un linguaggio ricco, sapienziale e condiviso, da
preservare e diffondere.
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Ci fu grande impressione, tra gli astanti, quando, nella replica da parte dell’oratore, constatarono
che questi, non solo era a conoscenza dell’esistenza del gioco, ma che ne aveva colto, gli aspetti
salienti comportamentali sia dei giocatori e sia di quelli da ruféle: una manifestazione ludica-
esperienziale ed avanzando l'ipotesi, che il gioco si connettesse con il teatro fliacico, fiorito in Magna
Grecia; genere teatrale, sviluppatosi, con particolare intensita, proprio a Taranto.

Questo cambiamento di registro questo approccio olistico, in spirito glocal e connessioni diacronici e
sincronici, fu possibile al Nostro grazie:

- Alla sua conoscenza della lingua e cultura italiana compreso il dialetto tarantino, appreso
dalla viva voce, a mezzo delle sue diuturne conversazioni, con il popolo di Taranto Vecchia;

- Ad aver goduto d’un soggiorno prolungato in Citta Vecchia, in un momento in cui stava
cambiando pelle e forse non solo pelle;

- Alla sua capacita di saper cogliere gli aspetti piu reconditi dei conflitti sociali le tracce di
guello che rimane della tradizione greco-romana,

- Alla sua sensibilita di poeta che gli ha fatto cogliere che, al di la, degli edifici della Citta
Vecchia da tutelare nel loro insieme, quelli alla Ringhiera e quelli rimasti alla Marina, andava
ricercata e salvata, la sua anima segreta: costituita da i beni demo-etnoantropologici.

Un atteggiamento culturale nuovo, stimolante, in controtendenza con la maggioranza della pubblica
opinione d’allora, ancora ancorata alla cultura del piccone risanatore del Duce, per I'epoca, un
esempio di capitato benevolente, a buon mercato, della pubblica opinione: ‘nu cava da ‘nguls tre
ppunda ppupu; tirato da tre passi e portato, felicemente, a compimento durante una partita, in
corso, a Taranto, da un secolo, tra alti e bassi, per mettersi d’accordo sulla funzione del nucleo
storico della citta rispetto alla sua estensione oltre Porta Lecce e al di la di Porta Napoli: come
delineato con il primo piano regolatore, avviato verso la fine del Regno delle Due Sicilie redatto a
firma dell’architetto Davidda Conversano e approvato subito dopo L'Unita d’ltalia.

Piano regolatore varato dopo ripensamenti e puntualizzazioni in riferimento alle nuove prospettive
geopolitiche che si erano venute a determinare nel 1863.

Questo momento ¢ stato colto attraverso un apparato documentario esaustivo e ben lumeggiato;
pubblicato nel libro del manduriano Giuliano Lapesa “Taranto dall’'unita Al 1940. Industria,
demografia, politica- L’edizioni universitarie,1/1 2011, Milano-.

Otello Pallino, nel suo intervento lapidario ed efficace, dopo il discorso di Kuno Raeber e gli
interventi da parte del pubblico, disse che, secondo lui, intervenire e mettere mano, nella Citta
Vecchia, costituiva una impresa intrigante e fascinosa, sul piano culturale, ma complicata da leggere,
difficile da eseguire e dall’esito incerto.

La situazione quando, nel gioco di strada della livoria si deve eseguire ‘nu tira a scippacarducca.
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Tocco, poi, a Biagio Coppolino durante il pranzo offerto all’oratore, in una trattoria in citta Vecchia,
lumeggiare il significato da ‘nu tira a scippacardiicca proferita da Otello Pallino: delle perplessita di
decisione e difficolta operative, in cui ci si trova, nel corso di un partita da levoria, quando capita d’
eseguirlo.

Per eseguire questa giocata; la pil improbabile, complessa e difficile del gioco, occorre che
entrambe le palle o stiano ammasata a scidda e, prima di eseguire la giocata, valutare se la propria
palla si trova posizionata da vanna da ‘u cula o da voccha , nonché la valutazione del momento in
cui capita il tiro: all’inizio, a meta o verso fine partita e i aggiunta , il giocatore deve cogliere 'umore
di quelli da rufals, per non perderne il favore; una attenzione a cui non ci si puo sottrarre
impunemente.

Una visione caustica ed efficace per mettere a fuoco le difficolta che comporta la rivitalizzazione
della Citta Vecchia: fatta tanto di pietre, di persone quanto d’eventi, aspirazioni e di valori demo-
etnoantropologici; ogni intervento risulta efficace se si contemperano tutti gli aspetti: e a qua, a ‘sta

nghianata, ta vogghia, citicca mija!

Percio giocare questa partita, mettere mano in Citta Vecchia, & la piu complessa e difficile da
impostare e risolvere, come purtroppo, al di la delle vanterie, delle scorciatoie demagogiche, del

proposito di qualcuno di volare alto, abbiamo dovuto constatare.

‘Nu tira a scippacardicca comporta che entrambe le palle devono stare ammasdta a scidda pero non
é la stessa cosa se la propria si trova posizionata d’a vanna d’u cula o d’a voccha, nonché la
valutazione del tempo in cui capita il tiro: all’inizio a meta o verso fine partita perché, tra I'altro, il
giocatore deve cogliere 'umore di quelli da rufals,( il consenso popolare ed imprenditoriale per
reperire le risorse culturali e finanziarie necessarie da destinare per gli interventi) per non perderne il
favore; un gioco democratico, a cui non ci si pud sottrarre, ma che comporta capacita di
sopportazione e di risposta.

Il richiamo dell’espressione, ‘nu tira a scippacardiicca, durante il dibattito, aveva stigmatizzato le
difficolta che comportava un operazione olistica, quella proposta dall’oratore, che mentre si doveva
restaurare per conservare sotto I'aspetto fisico, necessitava rinnovarne I'uso e la fruibilita, in sintonia
con le esigenze e lo spirito del tempo: pena il disinteresse, il rifiuto e I'abbandono.

Trattasi della giocata, la piu improbabile, complessa e difficile del gioco: quando entrambe le palle
stanno ammasata a scidda e, se la propria si trova posizionata da vanna d’u cula o da voccha.

Infatti per la giocata va fatta I'attenta valutazione del tempo in cui capita il tiro: all’inizio a meta o
verso fine partita.
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Nell’eseguire la giocata, tra I’altro, il giocatore deve cogliere ‘, I'umore da ‘u zlrra-ztrrs, il borbottio,
di quelli da rufala, per non perderne il favore; una situazione incresciosa, a cui non ci si puo sottrarre,

e bisogna procedere, a, la va o la spacca, pena la perdita della faccia e non solo.

Ai nostri giorni, a livello geopolitico, come intervenire, per riportare stabilita e pace operosa in Siria:
una partita geopolitica, problematica, difficile d’affrontare, dagli esiti incerti risultati. Quello che

capita, quando si deve effettuare, in una partita a levoria, ‘nu tira a scippacarduicca.

Dopo il dibattito, ci fu I'apposizione della firma del Nostro, I'ultima come Circolo Universitario
Jonico, sulla apposita pergamena, gia firmata da Emilio Colombo, presidente del consiglio dei

ministri, Roberto Pane, Mario Marino Guadalupi e Giovanni Pieraccini, sottosegretari. )

Consuetudine, in seguito continuata, come Universita Popolare Jonica, con l'apposizione, sulla
medesima pergamena, della firma di Bruno Zevi che parlo, nella sede del sodalizio, sulla relazione tra
la conservazione dei centri storici, I'architettura contemporanea e 'urbanistica, impegno culturale
che fino all’lanno 1975, fece si che la pergamena si arricchi di 63 firme di conferenzieri venuti a
Taranto per aiutarci ad aprire gli occhi sulle cose di Taranto, ma ,con lo sguardo, sull’'universo
mondo. Un tentativo per superare appie pari I'i impostazione dominante di procedere con il

cosiddetto risanamento della Citta Vecchia tramite il piccone-risanatore del Duce.

Una azione scellerata che, comporto lo sradicamento di centinaia di famiglie dal proprio habitat che
deportate nell’ accampamento militare dismesso “Raimondello Orsini” principe di Taranto sul rione

Tamburi, a ridosso del cimitero San Brunone, per un breve periodo, vi rimasero a vita.

Cio comporto, per le famiglie deportate, la mortificazione di dover vivere in condizioni precarie per
50 anni; una forte astiosita dei componenti per la promessa non mantenuta della assegnazione della
casa popolare; un impoverimento, per la Comunita tutta, per la dispersione di tradizioni secolari di

esperienze di intensa socialita ed umanita.

Proprio quello che il poeta, romanziere e saggista Kuno Raeber, svizzero di lingua tedesca, oltre alla
riscoperta della mitologia greco-romana, era venuto a cercare, con un lungo soggiorno in Citta

Vecchia, negli Anni 60.
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Di questo suo interesse e sensibilita, verso la civilta della Magna Grecia, ne & testimonianza il suo
libro” Calabria: appunti di viaggio”. (1) Per la Taranto Vecchia di oggi, come ‘a stama a sciutaca,
Otello Pallino, stigmatizzerebbe la situazione, se fosse ancora in vita, proferendo il proverbio ‘a sorta
d’u pichara nasca curnuta e mora scannata!

Una cattiva sorte frutto d’una serie ininterrotta di malintesi , mistificazioni, fraintendimenti,
influenzati, per il passato, da giudizi espressi da viaggiatori interessati piu dall’archeologia e dal
paesaggio che dagli uomini dal loro modo di vivere , e quando lo si e fatto, si e insistito sul
sopraffollamento, le condizioni igieniche e le malattie cosi che si affermo la tesi secondo cui alcuni
centri storici, come quelli di Taranto Vecchia, tutto sommato, venivano percepiti cosi come apparve
la citta agli occhi dell’archeologo francese, Léon Plustre, nel 1867,in una visita, a volo d’uccello, nella
citta dei Due Mari ”Cosi presa fra due fortezze, la citta si estende triste e uggiosa, malgrado lo
splendore del cielo e I'incanto della posizione. Se non fosse per gli antichi ricordi, chi verrebbe in
guesto posto a scuoterne la polvere?”

Per lungo tempo i valori demoetnoantropologci della Citta Vecchia sono stati dai piu misconosciuti
e si sono pensate ed adottate solo soluzioni, per giunta sbagliate ed inefficaci, per affrontare solo le
guestioni d’igiene e d’affollamento.

Nonostante qualche generoso tentativo come l'intervento di Kuno Raeber: in questa logica, poco e
stato lo spazio perché il gioco della livoria potesse strutturarsi per sopravvivere e magari propagarsi.

Percio, ancora oggi, ci troviamo con Amministrazioni’ Comunali attardate ed evanescenti, che non
riescono a trovare il bandolo della matassa per giocare questa partita: la piu complessa e difficile da
impostare come da risolvere. Purtroppo, al di la delle vanterie, delle scorciatoie demagogiche, del
proposito di volare alto, abbiamo dovuto constatare che, amma fatta rumora da fuérca sénza tela
(rumore delle forbici ma senza Tela, una finta).

Alla conferenza parteciparono, tra gli altri, Liborio Milella, Biagio Coppolino, Egidio Pignatelli,
Giancarlo Venturelli, Dario Feola, Emanuele Greco, Pino Albenzio, Otello Pallino, Silvio Immune,
Amelia Di Monaco, Franco Fersini, Giovanni Mobilio, Pucci Pierri, Ettore Leccese, Giuseppe Carlucci,
Leonardo Guerra, Mimmo Vinci, Berto Pitrelli, Giovanni D’Alessandro, Gino Leggieri, Alfredo
Barberio, Aurelio Di Lorenzo, Franco Lenge, Aldo Marturano, Giovanni Blandino, Ciccio Marinelli, Gigi
Pede, Renato Tamborrino, Clemente Malagrino, Aldo Padovano, Enrico Salamino, Elio Cassano,
Diego Carpitella, Pinuccio Pandolfo, Peppino Lezza, llario Minetola,Pasquale Vacca, Nino Monaco,
Elio Barberio, Lucio amato, Adolfo Viglione, Nico Cecinato, Carlo Fiorino, Giovanni Campi e Mario
Lapolla.

Per lungo  tempo, i valori demo-etnoantropologici della Citta Vecchia, sono stati, dai piu,
misconosciuti ma, in quella occasione, fu suonato il campanello d’allarme che servi, almeno per

qualcuno dei presenti, a prendere consapevolezza, dell'importanza dei valori demo-etno-
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antropologici della Citta Vecchia. Valori, purtroppo, dai pil, misconosciuti ma che, invece, devono
come ha raccomandato Roberto Pane, entrare in gioco, a pieno titolo, nell’adozione dei
provvedimenti necessari alla sua rivitalizzazione. Era percid, tempo di smetterla con le soluzioni,

sbrigative, “del piccone risanatore”, sbagliate, contraddittorie ed inefficaci.

Purtroppo, salvo qualche tentativo in controtendenza; invece si e insistito, emergenza dopo
emergenza, ad affrontare le questioni solo inseguendo | ’igiene, I'affollamento, i crolli e gli

sventramenti e le deportazioni.

In questa logica, in questo ristretto orizzonte, con questa vista miope, vi & stato poco spazio perché
il gioco della livoria, potesse strutturarsi in disciplina sportiva, per sopravvivere a Taranto e magari

propagarsi a piu largo raggio.

Il cosiddetto risanamento della Citta Vecchia tramite il piccone risanatore del Duce-post fata
resurgo- fu azione scellerata e comporto lo sradicamento di centinaia di famiglie dal proprio habitat
che una parte, le piu fortunate, ebbero I'assegnazione nelle case popolari di Porta Napoli, quelle che
avevano subito I'esproprio della abitazione di proprieta ed una parte deportata nell’ accampamento
militare dismesso “Raimondello Orsini”, principe di Taranto, sul rione Tamburi, a ridosso del cimitero

San Brunone, si disse, per un breve periodo, ma alcuni vi rimasero a vita.

Cio comporto, per le famiglie deportate, la mortificazione di dover vivere in condizioni precarie, ai
limiti della sopravvivenza per 50 anni; generando: una forte astiosita dei componenti, verso la
Pubblica Amministrazione per la promessa non mantenuta della assegnazione della casa popolare,
un impoverimento, per la comunita tutta, per la dispersione di tradizioni secolari di esperienze di

intensa socialita ed umanita.

Proprio quello che il poeta, romanziere e saggista Kuno Raeber, svizzero di lingua tedesca, oltre alla
riscoperta della mitologia greco-romana, era venuto a cercare, con un lungo soggiorno in Citta

Vecchia, negli Anni 60.
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Per quanto all’espressioni pronunciate, una di seguito all’altra: “dalla ijndra a Ia
récchia a ‘u citicca” ¢’u scuriata a lo maippa o cu ‘na mazza (un grosso bastone) “alla

capera alla capara” a l> fascistal Sono il grido di battaglia; I'incitamento che
lanciarono 'universitario Mario Lapolla, e il falegname Franco Tambone, durante una
rissa occasionale ma con numerosi partecipanti ed infinita; sviluppatasi nello spazio,
tra I'androne, lo scalone sino al primo piano e la porta d’ingresso dell’Universita

Popolare Jonica.

Gli attori della rissa: un gruppo di giovani di sinistra maschi e femmine, del movimento studentesco,
capeggiati da Angelo De Florio inseguito da ‘na croscha di neofascisti capeggiati da Giancarlo Cito,
armato di cazzottiera, e dai soci ed alcune presenze occasionali, costretti ad intervenire sia per
solidarieta verso i fuggiaschi sia per difendere la propria sede da sicuri guasti vandalici considerati i

soggetti coinvolti.

La zuffa, si protrasse per tre ore, con alterna fortuna, con molte ammaccature in entrambi i fronti,

ma, con doije capa scuasciata, (due teste rotte) in quello degli assalitori.

Angelo De Florio, e i suoi amici, da tempo, erano stati presi di mira, dalla squadraccia, equipaggiata
con armi improprie: cazzottiora, bastoni e vugghina che faceva riferimento a Giancarlo Cito,
facendone, in questa occasione, suo malgrado, ‘nu saccha da mazzata.

L'episodio in parte, e, con qualche imprecisione, dovuta alla fretta, dovendo uscire per la campagna
elettorale per il rinnovo del Parlamento della Camera dei Deputati del 1987, & stato riportato nel
libro “I segni del Tempo ”-intervista di Piero Massafra a Filippo Di Lorenzo-Documento di Vita e
Politica-Editrice Scorpione-Taranto, che, forse, vale la pena precisare e completare visto che, in
qguella concitata circostanza, due espressioni ,ricorrenti durante il gioco della livoria: quando si
promette per minaccia di da al ciuccio, indra a Ia récchia o indra a Ia cunicchiedda: I'evocazione di
due colpi tremendi  quando si vuole intimorire I'avversario o per fargli veramente male.

L’accaduto fu, almeno per Filippo Di Lorenzo, gravido di conseguenze sul piano umano, perché fece
andare, in fumo, il fidanzamento ufficiale; percio ha lasciato un segno indelebile nella sua memoria
che ci permette, oggi, di ricostruire i fatti come si svolsero.

Una mattina di domenica del 1969, nella sede dell’Universita Popolare Jonica ,collocata all’angolo di
Via Tommaso Nicolo D’Aquino, angolo piazza Maria Immacolata, ex piazza Giordano Bruno, a primo

209



piano sulla birreria Dreher affollata piu del solito perché erano pervenute le casse contenenti i
qguadri d’arte moderna da esporre in mostra nella galleria dell’EPT, spediti dal museo d’arte
moderna della citta di Brest, Gemellata con Taranto , e in presenza del direttore della Galleria della
citta gemellata in missione a Taranto Missié René Le Bihan, Vittorio Del Piano, Nicola Cippone, Pino
Delle Foglie, Giuseppe Albenzio, Nino Aprile, Giuseppe Anniballo, Franco Cecinato, Franco Sossi,
Alfredo Giusto.

Caso volle che, il presidente del sodalizio, quello stesso giorno, doveva pranzare in casa della
fidanzata, per fare la conoscenza dei parenti della stessa, per sancire il fidanzamento ufficiale.

Il tutto era stato predisposto nel pieno rispetto ella tradizione: mazzo di rose alla futura suocera e
anello di fidanzamento. La mattina, oltre a quelli che abbiamo citato sopra, che in parte erano essere
presenti per fare due chiacchiere ed affacciarsi ai balconi per vedere sfilare, di sotto le belle ed
eleganti uagnedds tarantine (gioventu femminile).

All'interno della sede dell’UPJ, erano pervenuti per procedere all’apertura delle casse contenenti i
guadri, spedite dal museo di Brest. che gia intorno alle 11 erano state aperte le tre casse contenenti i
guadri, con l'aiuto del falegname Franco Tambone, e Mario Lapolla suo amico e qualcuno trovava
gusto a punzecchiare Filippo Di Lorenzo, tutto ngiuppanata per il fidanzamento da ufficializzare ad
horas, ecco che si udi un vociare proveniente dallo scalone di accesso, appena ci si rese conto di chi
erano i soggetti coinvolti: da una parte un gruppo di extra parlamentari di sinistra, in fuga in cerca di
riparo e dall’altra una masnada armati di corpi contundenti e qualche cazzottiera all’'inseguimento;
in soccorso dei fuggiaschi, quelli del’lUPJ presero a menare le mani con vigore.

Caso volle che alcuni tra gli universitari dell’UPJ presenti, erano forti dell’esperienza goliardica che,
guando occorreva non disdegnavano di menare le mani, anche se in quella circostanza si trattava di
uno scontro politico-ideologico, ben diverso da una scazzottata goliardica, il manipolo di Cito trovo,
al riguardo a sapé mena calica e ricchiala; ‘u ctigna da ‘u stessa lagnama e, ad un certo punto, Mario
Lapolla, un goliarda fuori corso dei Tamburi bravo giocatore da lavoria e conoscitore d cosi le
muttette usati per indicare alcuni momenti topici del gioco, quando Cito ,stava per varcare la porta
d’ingresso del sodalizio gridd ‘na vota pe’sempra bisogna darla jindra a la récchia e jindra a la
cunucchiadda ( ad indicare entrambi i coglioni).

Grido di battaglia che rincuoro tutti gli assediati e sprono Di Lorenzo che, prese a menare ‘a mazza
da ‘nderra, come se fosse la durlindana di Orlando, assestando fendenti, alla capera alla capera, tra
gli altri, colpi, in malo modo, Cito che, a fine rissa, dovette ricorrere al pronto soccorso dell’ospedale
Santissima Annunziata.

Mentre si svolgeva la maxirissa che, coinvolgeva un centinaio di persone, il giornalaio Luigi Fucci, la
cui edicola era collocata, in via Tommaso Niccolo D’Aquino nel vano del portone del fabbricato
d’angolo, quasi dirimpetto alla sede dell’UPJ, si diede da fare a telefonare ad alcuni dirigenti dei
partiti democratici, a qualche giornalista suo amico e alla Questura; la risposta di questi fu tardiva, gli
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assalitori furono respinti e messi in fuga, due agenti della polizia politica misero a verbale I'accaduto
prendendo le generalita di alcuni dei presenti, per altro, gia ben conosciuti dal maresciallo della
squadra politica della polizia.

Intanto giunti, quasi alle ore due, chiusa la porta del sodalizio, Filippo Di Lorenzo inzuppato di
sudore col vestito sporco di sangue, tutto ammaccato e stremato, in pieno stato confusionale, fu
pietosamente accompagnato a casa a via Mar Piccolo dal giornalista della gazzetta del Mezzogiorno,
Rino Di Battista, suo amico, accorso sul luogo, per dovere di cronaca, a seguito della telefonata di
Luigi Fucci.

Nel trambusto, in conseguenza dello sforzo fisico delle emozioni di uno scontro politico-ideologico,
ben diverso da una scazzottata goliardica, il pranzo, a casa della fidanzata per la presentazione
ufficiale ai familiari se n’era uscito del tutto di mente.

Quando fu portato dall’lamico Rino Di Battista, a casa, era ancora inzuppato di sudore col vestito
sporco di sangue, stordito e stremato; cosi conciato, per non far impressionare la mamma, la signora
Santina e la sorella Giuseppina, il Buon Samaritano, Rino Dibattista, pur sapendo che non erano
persone da poterla dare a bere facilmente, anzi tutto il contrario, non sapendo cosa inventare,
racconto che Filippo era stato investito da una motocicletta.

La versione dell’accaduto non fu bevuta, le due donne, si guardarono negli occhi, e convennero che
si trattava d’una frottola, perché, per quell’ora, I'infortunato, giusto quello che sapevano in casa, si
sarebbe dovuto trovare in tutt’altro luogo, a pranzo nella casa dei genitori della ragazza di cui si era
innamorato pe fare la conoscenza dei nonni e zii, per sancire il fidanzamento ufficiale. Lo sapevano
perché questo appuntamento era stato oggetto d’animate discussioni in quanto le due donne,
ritenevano inopportuno il fidanzamento ufficiale, in quel momento in considerazione che era uscito
fuori corso all’universita, e sarebbe stato il fidanzamento ufficiale, oltre all’attivita sindacale e
politica, causa di distrazione per giungere alla laurea.

Percid con, domande su domande, le due donne, sa luavana la fava da mocchs, tanto che, il Povero
Samaritano Di Battista, sciorinava risposte, per monosillabi, affatto convincenti; quando se la vide,
pensd bene, per sottrarsi all'interrogatorio, di riferire che, su come s’erano svolte le cose, non era
ben informato, in quanto, la mattina, era di turno alla redazione della Gazzetta del Mezzogiorno,
che, se ne era allontanato, per il soccorso, avvertito per telefono dal giornalaio Fucci, ma, doveva
rientrare, presto in sevizio.

Cosi saluto tutti, e guadagnato l'uscio, si diede a scendere le scale. Alla signora Santina rimase
I'incombenza d’accompagnare l'infortunato nel bagno per liberassi del sudore e disinfettarsi le
escoriazioni, a mettersi a letto; qui preso sonno, si risveglio alle dieci del giorno successivo.

Dalla casa della promessa fidanzata, dopo un’ora da quella stabilita per il pranzo, partirono piu di
una telefonata, verso casa Di Lorenzo, che avevano messo in allarme le donne di casa, ma in cuor
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loro pensarono, che forse non tutti i mali sorgono per nuocere compreso un appuntamento
mancato.

Percio non si premurano di dare notizia che anche se un poco ammaccato e stracco, era ancora
tutt’intero!

Il grido di battaglia, I'incitamento, spesso ricorrente nel gioco da lavoria, per quella fiata, contribui:

a) Alla fine d’un incubo costituito dalla nomea e dal prestigio (‘v pristigga) della squadraccia
neofascista capeggiata dal un caporione Cito che, alla prova dei fatti, altro non si dimostro, che ‘nu
nannuercha;

b) La squadraccia, una accozzaglia di teste calde capace solo di fare piut ammuina che altro; infatti in
guesta occasione, piu di uno d ella combriccola dovette ricorrere al pronto soccorso del SS
Annunziata;

c¢) Al naufragio d’un fidanzamento, per la non partecipazione, per dimenticanza, al pranzo; assenza
che anche se causata da un accidente, venne presa dalla fidanzata e dall’intero parentado stretto,
come grave offesa e comunque denotava una persona di nessuna affidabilita.

Per quanto alle espressioni,” l'uécchia da réta” e “’nu tira a livata e mitta” riguardano
all’'uso di entrambe, che se ne fece, durante una pubblica assemblea, tenuta nella
sezione Giacomo Matteotti del Partito Socialista Italiano nel 1967, rendendola tanto
intrigante quanto esilarante, e la terza, pronunciata nel 1981, durante una rovente
riunione di Consiglio Comunale a Taranto, sindaco il tremebondo Michele Armentani.

L'espressione l'uécchia da réta, (I'occhio del didietro), & come si € detto un eufemismo per indicare,

deretano, didietro, culo.

Questo eufemismo & spesso usato durante una partita da lavoria ma, il suo significato va inteso,
volta per volata, nel contesto del discorso; vicariato dalle mosse di gioco, veicolato nel linguaggio
colloquiale, vuole indicare una cosa preziosa e forse di piu, di quanto lo siano gli occhi della fronte;
percid un bene da custodire gelosamente e da difendere da insani desideri; e se occorre, anche con

le unghie e con i denti.

L'assemblea aveva all’ordine del giorno il tema: “lo sviluppo industriale ad opera Delle Partecipazioni
Statali e della SHELL a Taranto con i suoi riflessi sull’ambiente e sulla salute”.
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Tra i primi interventi nel dibattito, dopo la relazione di Nico Indellicati, si distinse quello di Pinuccio
Albenzio che in qualita di presidente della sezione tarantina dell’Alleance Fracaise, annunzio che
grazie al modo con cui I'Alleance Fracaise programmava annualmente il ciclo delle conferenze,
alcune delle questioni, sul tappeto, che angustiavano la citta, sollevate durante il dibattito che si era
sviluppato dopo la relazione d’Indellicati ,nell’elenco delle conferenze programmate a Parigi per
guell’anno, ve n’ erano alcune che cadevano come il cacio sui maccheroni e per metafora, se ben
scelte potevano costituire, sia dei cdva da ‘na paletta ( cioé delle soluzioni tanto scontate quanto
facile da comprendere ed intraprendere), sia tira a scippa Carducca, per i quali risultatavi piu
agevole, prima d’agire, capirne prima la natura, la causa per poter meglio individuare I’eventuale
soluzione, sia una soluzione da cdva da ‘ngula tre ppunda puppt: un tiro potente, straordinario,
difficile da eseguire, ma efficace e risolutivo, se sostenuto con determinazione, unitariamente, dalle
istanze maturate nella societa e dalla classe dirigente al potere, ed eseguito senza tentennamenti:

peccato che cio, al di la degli sforzi fatti, ancora una volta, non si verifico.

Questo intendimento di Giuseppe Albenzio negli anni avvenire fu portato avanti con continuita e
successo facendo approdare a Taranto, per discutere di cose della citta, personalita quali il geografo
Pierre George, I'archeologo George Vallet. Sono sotto gli occhi di tutti i risultati negativi dovuti a

guesto scollamento tra il popolo ed il palazzo, che attanaglia la citta dall’Unita del Paese.

Si distinse anche l'intervento di Marcello Zingarelli, che erano sotto gli occhi di tutti il perdurare di
una situazione di scollamento tra il popolo ed il palazzo, che attanaglia la citta dall’Unita del Paese;
situazione che non potra essere superata con questo modo di procedere per salti logici o con
soluzioni abbarruccata (cosa pensata male e realizzata senza discernimento ed in fretta).

Nell’ ‘intervento, mise in risalto che nei percorsi formativi delle nuove generazioni dovra basarsi
sempre piu convergenza tra la ricerca scientifica e lo sviluppo tecnologico - software e
hardware- sara necessario rivedere il rapporto tra la persona le istituzioni e le relazioni socio-
comunitarie insomma, rivedere, ab imis, visto il rimescolamento in corso tra le genti dove alla fine
conteranno i valori immateriali demo-etnoantropologici: ormai nessun luogo & lontano e nessun
popolo & estraneo: con rivolgimenti e scontri, in alcune aree , ormai, endemici che provocano
spostamenti di massa di popolazioni, alla ricerca di migliori condizioni di vita e di lavoro per un
modello, tutto da costruire, di societa inclusiva e partecipata.

Il tutto & giocato, nella ricerca affannosa, di un nuovo equilibrio tra le esigenze della persona, delle
comunita e dei popoli, a diverso stadio di sviluppo economico di diversa fede religiosa e matrice
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culturale: con un nuovo rapporto tra I'individuo e la societa, un modo diverso di percepire i diritti
civili e i beni comuni, il ruolo della ricerca scientifica applicata lo sviluppo tecnologico per
I'innovazione di processo e di prodotto dell’attivita industriali ecocompatibili e socialmente
sostenibili: un nuovo modo per coniugare la persona con la societa, nelle sue articolazioni.

Nunzio Leone, segretario giovanile del PSI, lamento che, purtroppo, il modello di sviluppo industriale
in corso a Taranto per opera delle Partecipazioni Statali, non ha innescato un virtuoso rapporto
sinergico e propulsivo con I'imprenditoria privata di mercato globale.

Si tratta di raccogliere, ordinare e riequilibrare tutte le forze, valorizzare tutte le potenzialita
territoriali in relazione alla vantaggiosa posizione geopolitica della citta al centro del Mediterraneo e
ripristinare per quello che ancora possibile. Per far questo occorre attingere alle conoscenze, vecchie
e nuove, per presidiare, a pié fermo, la frontiera dell'innovazione e del progresso senza incorrere
nell’errore, piu volte commesso, di volerci rinnovare autodistruggendoci cambiando registro ed
inseguendo chimere.

Al malcapitato Indellicati ci fu chi oltre ad additargli le falle del modello industriale fallimentare in
atto sulla carta, guidato dall’ASI, gli ricordo che a partire dall’Unita d’Italia la citta e stata trascinata
suo malgrado nell’ avventura geopolitica di realizzare un grande moderno arsenale militare, al
centro del Mediterraneo, per inseguire, fuori tempo, sulla scia di quanto realizzato dalla Francia e
dall’Inghilterra, il miraggio delle conquiste coloniali; scelta che si e risolta in un fallimento totale,
nonostante lo sforzo economico per gli armamenti, le ingenti perdite di vite umane, le inimicizie con
le popolazioni trascinate in guerra i cui strascichi negativi, influenzano, ancora oggi, i rapporti con la
Libia.

All" epoca, il Paese raggiunta 'unita, desideroso di allinearsi alla Francia e all'Inghilterra sia in
politica interna procedendo alla industrializzazione e in politica estera alla conquista coloniale, non
tenne nella dovuta considerazione quello che il territorio di Taranto; con i suoi Due
Mari; con le sue peculiarita geologiche, biologiche, ed ecologiche; con I'esperienza accumulata nei
millenni, in continuita, impegno e successo per trarne il maggior profitto.

In questo luogo, baciato da Dio, a partire dal Neolitico, si sono insediati stabilmente popolazioni di
pescatori,

Come dimostrato dagli utensili in osso e in bronzo per quantita e fattura, provenienti dallo scavo
archeologico allo Scoglio del Tonno effettuato al momento della costruzione della stazione
ferroviaria passeggeri.

Dall’esame degli ami, delle fiocine sono stati costruiti con una tecnologia tra le pil avanzate
dell’epoca; tutti sono funzionali alla cattura di specifiche specie di pesci e dei molluschi frequentatori
dei Due Mari.

Esperienza che esplode nel periodo greco-romano con I'avvio su base artigianale-industriale, forme
avanzate di maricoltura. Si parti prima dall’allevamento e cattura su larga scala, da la cuéccala
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gandila e vallana (nelle specie di murice gentile e villano) per |'estrazione della ghiandola porporina
dell’animale, per arrivare attraverso un ingegnoso procedimento, alla porpora; il colorante naturale
rosso piu brillante per i tessuti ottenuti dal filo di lana di pecora; dal filo setoso ricavato dai baffi
della pinna nobilis (pacchera, paricedds): filo competitivo con quello ricavato dal bozzolo del baco da
seta.

La porpora prodotta a Taranto, per secoli, attraverso la via Della Seta, ha costituito la merce di
maggior valore economico per gli scambi commerciali dell'Impero Romano con la Cina.

Sia la produzione della porpora che il filo di bisso (della lana pinna) per la confezione delle preziose
tarandinidia: il desiderio proibito di ogni matrona romana.

Sia la produzione della porpora, sino a quando non é stato sostituito con i coloranti di sintesi
chimica, sia quella del filo di bisso, sino a quando é stato sostituito dal filo del baco da seta, hanno
costituito per I'antichita i prodotti di consumo, a maggiore valore aggiunto, che equivaleva a quello
delle pietre e i metalli preziosi e si avvicinava a quello delle opere d’arte.

Questa esperienza unica di lavoro e di vita comportava pratiche coordinate conoscenza
approfondita del ciclo biologico di ciascuna specie e I'intera catena alimentare nei Due Mari; della
funzione delle praterie di posidonia rispetto alla vita dei murici e delle naccare , la funzione dei
banchi naturali per la raccolta dei semi di cozze nere e di ostriche, l'istituzione e il rispetto da /la
luécha salva (zone di mare riservate ad asilo nido per non disturbare il ciclo riproduttivo delle varie
specie di pesce pregiato). La funzione mitigatrice, sgorgante a temperatura costante, dell’acqua dei
citri sia per il freddo invernale sia per il caldo estivo nei Due Mari.

Sino all’Unita d’ltalia, per millenni, i Due Mari hanno svolto il ruolo di grande nursery per gli
avannotti delle specie di pesce pregiato del Golfo di Taranto e del Mare Jonio.

Tutta questa esperienza e stata compendiata nel Libro Rosso della cancelleria del Principato di
Taranto degli Orsini: un documento giuridico-amministrativo , ecologico-produttivo e di cultura
naturalistica sapienziale della maricoltura; un bagaglio di conoscenze, d’esperienza di vita e di lavoro
che permisero alla citta nel 1700 d’inventare la scigjs; un fondo di mare sistemato come un
tendone d’uva da tavola, costituito da una palizzata ordinata, sottesa da robuste funi di sparto da cui
pendono, invece che grappoli d’uva, zocha di cozza o di ostriche ( /o pruvulara ). Questa pratica
d’allevamento dei molluschi lamellibranchi, messa a punto a Taranto, visto la funzionalita, impostata
su concetti d’economia circolare, di rispetto dell’ecosistema, si € estesa in tutta Europa. Nel periodo
di massima produzione si e arrivati a produrre 500000 quintali di cozze e, a fine 1800, si era
cominciato a produrre, su base industriale, barilotti di ostriche conciate.

Per la citta e per il Paese sarebbe stato piu proficuo rimanere in questo solco, sostenere e sviluppare
con la ricerca applicata utilizzando i risultati della ricerca scientifica di base di biologia marina.

Mantenere questo primato, favoriti dalla natura e agevolati dalla storia, sarebbe stato piu proficuo
che realizzare il grande arsenale militare prima per correre I'avventura coloniale e la piu grande
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concentrazione di stabilimenti industriali di base a ciclo integrale del Paese, senza che fosse
accompagnata da un grande politecnico per seguirne I'evoluzione, sia sul versante della sostenibilita
ambientale sia sociale in una logica di economia globale.

Percio fu chiesto a Nico Indellicati ,come mai, I’ASI non avesse chiesto al Governo Centrale
I'istituzione, a Taranto, di un Politecnico, indispensabile per sostenere, lo sforzo tecnico-industriale
necessario perché, attraverso la ricerca applicata, 'uso di nuovi materiali, I'innovazione continua di
processo e di prodotto ed un’ intenza ricerca in collegamento con i centri di ricerca piu avanzati a
livello nazionale, europeo e globale, si potesse garantire, nel tempo, la sostenibilita sia tecnologica,
sia economica, sia ambientale sia sociale della piu grande area industriale del Mezzogiorno.

Rocco Tancredi quando prese la parola, dopo una sfilza d’ interventi al vetriolo contro I'inerzia degli
Enti Locali, I'inadeguatezza e connivenza dell’azione del Consorzio ASI, infeudato, per statuto dall’IRI
in quanto, il posto di vice presidente, come aveva messo in evidenza Francesco Canosa ponendo a
Nico Indellicati una domanda dalle cento pistole, se fosse vero che la carica di vice presidente
dell’ASI, spettava di diritto al direttore dello stabilimento siderurgico di Taranto pro tempore: da qui
prefigurandosi la sudditanza dell’Ente Consortile verso la grande industria presente sul territorio;
domanda insidiosa fatta per rimarcare che questa incornate presenza, costituiva una palla al piede
per la citta in affannosa ricerca per individuare le cause materiali, e delle responsabilita politiche e
tecnico-amministrative circa I'inquinamento galoppante, prodotto dal ciclo produttivo della grande
industria di base a ciclo integrale . Una domanda dalle cento pistole fatta a Nico Indellicati se fosse
vero che, per statuto dell’ASl, il vice presidente, pro tempore, dello stabilimento siderurgico di
Taranto; domanda insidiosa che lo mise in grave difficolta; era veramente difficile, anche per uno
scafato come lui, giustificare, visto la smorfia facciale fatta dai partecipanti all’assemblea che la cosa

stava proprio cosi.

All’assemblea e forse, sotto-sotto, era sembrato anche a lui, di aver affidato cosi, la custodia delle

pecore, invece che al cane pastore al lupo!
Le conseguenze, purtroppo, sono sotto gli occhi di tutti.

Tancredi, ricorrendo ad un metonimia degna di Pindaro, estrapolata dall’eufemismo del gergo del
gioco della livoria ” tavvéssa caca ['uécchio do réta” disse: « la nostra citta, con questo modello di

sviluppo industriale, in spregio all’'uomo, ha ceduto gli occhi della fronte-intendendo I'asservimento di
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fatto dell’accesso della citta alle arterie stradali interregionali- la litorale Jonica Taranto- Regio
Calabria e la Taranto- Bari- e amma rialdta (regalato) I'occhio del didietro-» Per i piu dei presenti
inteso come traduzione del modismo dialettale I’ uécchia da réts, sottintendendo |’assurdita di aver
permesso all’AS| di realizzare la deviazione della foce del fiume Tara, il corso d’acqua che porta il
nome del dio eponimo Taras fondatore della citta. Un eufemismo quello di Tancredi che dimostra
velocita di pensiero e di grande effetto evocativo, comunicativo, connotativo di un modo d’essere

dei tarantini.

A questo punto il professore Osvaldo Simonetti, presidente dell’ANPI, non in sintonia con la velocita
e complessita di pensiero dell’oratore, rivolgendosi a Filippo Di Lorenzo, che gli stava seduto accanto,
chiese perplesso a bassa voce: «Fali ma ce vo cu dica Rocchina, con “abbiamo regalato I'occhio del

didietro»

«Osva, amma rialdta ‘u cula! No ‘u sté sé, a coma sa dica ijndra ‘u sciuécha da Lavdria, quanna pé no

dicara ‘u bucha culs, ca éta ‘na pardla ‘nu piccha sporcha, sa dica I'uécchia da reta» «Ah mbé-mbe!».

La difficolta di Osvaldo Simonetti ad afferrare il senso della frase non fu tanto dovuto alla circostanza
che Tancredi aveva pronunciato un sinonimo poco usato di sedere ma quella di aver definito la parte
piu intima di questo,- lo sfintere- come orbita immaginaria di un terzo occhio, il piu prezioso, il piu

delicato.

Tancredi, con un volo pindarico, aveva tradotto e combinato un modismo da lengha tarandina in una

parola ricercata della lingua italiana.

Durante la medesima assemblea, quando, dopo un altro appassionato intervento, sul ruolo della
scuola e della ricerca per alimentare ed accompagnare, il processo d’industrializzazione in corso di
Carmenio Acqusanta, Giovanni Cavallo e Franco Grifoni, giunti alla fine, prese la parola Franco De
Feis che nel sottolineare I'alta qualita del dibattito che si era sviluppato, inusuale, spregiudicato,
fuori dagli schemi sia per le modalita sia per aver affrontato problematiche complicate, scivolose e
scabrose, indice che nel Partito vi era una leva di giovani, aggiornati, competenti e motivati, e che
sarebbe stato giusto, nell’interesse della citta, metterli alla prova, inserendoli all’ interno degli

Organi di Partito e nelle Istituzioni Locali per costituire lievito culturale e politico- dal tavolo della
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presidenza, Nico Indellicati, appollaiato come ‘nu castarijdda (un falco grillaio) sibilo tra i denti: «si,
si... lievito nel senso di lijevito tu ca mi metto io!» Ne segui una risata collettiva lunga e fragorosa,
probabilmente perché, a molti dei presenti, venne subito da pensare a ‘u muttétta tarantino, usato

per indicare un tiro particolare nel gioco da Lavdria: ‘na facozza a livata e mitta.

Fu quella una assemblea, cosi affollata, animosa piena di colpi di scena, che non se ne ricordava, a

memoria dei militanti del partito una simile anche negli anni turbolenti dell’ascesa del fascismo.

Dibattito sviluppatosi con un linguaggio tra il colto ed il popolare, dove a’ turtagghitna (alla cieca),
contro tutti e tutto, per la prima volta, furono adoperate parole nuove come ecologia, limiti dello
sviluppo industriale, qualita dell’ambiente, morti bianche, ricerca applicata per l'innovazione di

processo e di prodotto.

L'assemblea si chiuse con un ordine del giorno tanto problematico scottante per la novita e gravita
dell’argomento quanto faticoso da stendere per le differenti valutazioni e divergenti posizioni
riscontrate durante I'animato dibattito, votato a maggioranza, inviato alla federazione provinciale
del PSI, perché la questione ambientale a Taranto con tutti i suoi risvolti, fosse portata in
discussione, in tutte le sedi amministrative e politiche ad ogni livello, provinciale, regionale e

nazionale.

Una pagina di vita di partito che, dimostra come osservare ed interpretare e parlare delle cose del
presente, in linea, ai nuovi concetti, per una industrializzazione compatibile per 'ambiente e
socialmente sostenibile; le parole d’ordine del momento, sono altrettanto preziose, per capirsi e
rimanere con i piedi per terra, le mutétte sapienziali, elaborati, verificati e fatti propri

collettivamente nella prassi della vita quotidiana sono il lievito ed il sale per un ordinato progresso.

A margine della riunione, per alleggerire la tensione, si scherzo sull’intervento di Tancredi e dalla
citazione di una particolare mossa del gioco della livoria, -‘na facozza a livata e mitta- usata da Nico

Indellicati per intendere il lievito culturale di Franco De Feis.

Proprio intorno a questo argomento si formo una bella croscha composta da: Carmenio
Acquasanta, Giovanni Cavallo, Osvaldo Simonetti, Franco De Feis, Marcello Zingarelli, Franco Canosa,

Arnaldo De Feis, Franco Tomaselli, Sante Antonio Laporta, Giovanni Galleggiante, Domenico Leone,
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Gavino Putzolu, Giuseppe Anniballo, Mario Tursi, Raffaele Lacatena, Pasquale Paddeu, Vittorio De
Piano, Enrico Cacace, Fulvio Mastrobuono, Cosimo Castronuovi,Michele Casavola, Stefano Palomba,
Franco Grifoni, Rita Peluso, Biagio Coppolin,o, Pietro Leone, Giuseppe Benedetto, Giovanni Musio e
Franco Carucci che, se la stava Fridendo di gusto, per il lievito culturale di Franco De Feis
interpretato, per metafora, dal mafrona Nico Indellicati, liavéta tu che mi devo mettere io; quello che
succede cu ‘na facozza a livata e mitta: un colpo da maestro. Su questo se la rise sopra di gusto,
Temistocle Scalinci che sentenzio:« forse, nonostante il dibattito sull’ambiente e I'ordine del giorno
votato a grande maggioranza, non muteranno le cose di molto, visto il perdurare di posizioni per un
verso politicamente ambigue e per I'altro culturalmente arretrate, nonostante il nostro impegno non
ci permette di gridare aléja-aléja, in quanto, nonostante ‘u jacuézzala ca I’déma fatta a Nico; e avima
fatta a setta dra da notta, I'’Auandapuddastra ( il ruba pollastre,I’ agnome affibbiato ad un dirigente
della CGIL marittimi, amico ed estimatore di Nico Indelllicti); ‘a carna jé da péchara e no’ sa céca ( non
c’é peggior sordo di chi non vuol sentire), ma certamente ¢ servito alla lingua italiana per meglio
intendere il significato del didietro e si & arricchita di una nuova glossa ardita per intendere la parola
lievito: ‘v spiula (il desiderio adente), di rottamare qualcuno che ha fatto /s cozza in un posto di

comando per sostituirlo all’istante con altro soggetto pensando a se stessi! »

Una vecchia storia che, tra alti e bassi, accompagna la vita democratica da sempre e che spesso le
migliori intenzioni delle nuove generazioni vengono, per egoismo e attaccamento al potere,

frustrate, evirate, misconosciute e, quanto va bene, addomesticate e cooptate. @)

Parole profetiche quelle di Scalinci, visto, ahime, come sono andate poi le cose, sino ad Oggi, nostra
citta, purtroppo di male in peggio.

Per quanto all’espressione ‘na mondino fauzo pa’ Coco, trattasi di
una leccornia taroccata; accoccata ad un a scimmietta ospite, negli
Anni 30, nella villa Peripato.

Questa espressione e il frutto agro-dolce di una bricconata pa’ fa ‘a cagnavola (far
desiderare una cosa e non darla, o peggio darne una taroccata) ad una simpatica
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scimmietta, regalo de Duce, ospitata nella villa Peripato, prescelta come ciamiilla da
‘na croscha doa panarijddas da vijo do Mijanza.

La locuzione /o maendina fauzo do CocO si riferisce ad una mentina taroccata confezionata per
ingannare e farne ‘nu ciamiillo, suo malgrado, della scimmietta Coco do jindra ‘a Villo Paropato;

dono del Duce ai balilla tarantini.

Noncurante della provenienza e patronage ad opera, do ‘na croscha do panarijdda da vijo do Mijanzo,
questa bestiola divenne, suo malgrado, ‘u ciamiill> (lo zimbello preferito) preferito attraverso la
trovata d’una mentina taroccata: un perfido inganno che disturbo non poco la scimmietta Coco per un

bel po di tempo.

Tra la scimmietta Coco e la combriccola dei balilla di via di Mezzo, s’instauro, in verita, uno strano
rapporto di complicita tragicomica che divertiva i birbanti e alcuni de i suoi visitatori abituali, ma
angustio, non poco la bestiola.

Cocod era un, regalo del Duce ai camerati tarantini @ e, percio, venne alloggiato in una ampia gabbia e
confortato dalle attenzioni di numerosi responsabili addetti, ma privato del conforto di una compagna;
una scimmietta dal comportamento tanto reattivo, battagliero e dispettoso nei confronti di chi lo
infastidiva, quanto simpatico, spigliato, giocoso e amichevole nei confronti di chi gli lanciava,
durante la visita di cortesia, una caramella, ‘nu lupina salata, ‘na castagna d’u prévata, menza ficha
soccdta, ‘na nucédda o ‘na mondino ¥ quest’ultima, la preferita e quando I’afferrava a volo,
riconosciutala al tatto, come buona, emetteva gridolini di compiacimento piu forti e prolungati ma se

si accorgeva della magagna la rispediva con violenza e precisione al mittente.

Attirando dunque 1’attenzione di tanti generosi ammiratori Si muoveva come un attore consumato,
esibendosi nella gabbia: si muoveva di qua e di 1a, si afferrava alle corde o camminava su un asse,

facendo acrobazie, come in un circo equestre.
Godeva:

a) Di un certo prestigio politico-sociale - rappresentando la benevolenza del Duce verso i camerati
fascisti tarantini - che gli venne prontamente e ampiamente riconosciuto con un solerte provvedimento

da parte del Commissario Prefettizio, perché fosse incaricato un addetto, nel ruolo di attendente, per la
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somministrazione di una sana, abbondante e saporita alimentazione e la scrupolosa pulizia giornaliera

della gabbia;

b) Dell’attenzione della sezione jonica del blasonato Gruppo d’azione Universitario Fascista del GUF
che si distingueva per zelo e funzionalita e, in tutte le sue azioni s’ispirava, all’ Inno degli universitari

fascisti ©:

c¢) Della sorveglianza supplementare da parte della sezione tarantina dell’associazione Nazionale del
Battaglione “Sempre Pronti” che, dopo essere stata incorporata nella Milizia si era ridotta in un
manipolo di scalcagnati facinorosi equipaggiati con bicicletta e armati di bastoni, vugghina (nerbo di
bue) e bottiglie di olio di ricino, con il compito di concorrere, alla bisogna, ad accarezzare le spalle dei
piu riottosi o somministrare pozioni di olio di ricino all’oma da cocchara, 1 quali pur se miti erano

ritenuti pitl pericolosi e percid da umiliare piti che da bastonare; ©

d) Della sicurezza garantita dal comando della 154 Legione Ordinaria della Milizia VVolontaria per la
Sicurezza Nazionale, intitolata a Domenico Mastronuzzi, il martire fascista, studente universitario,

caduto a Taranto, il 28 maggio 1921,

e) Dell’attenzione dei bambini e in particolare da lo panariéddara da vija do Mijenza do Tarda Vecchio
che presto, lo considerarono uno di loro, tanto che ne fecero un assiduo compagno di gioco, in qualita

de suggetta, de ciamiilla, in servizio permanente effettivo.

La scimmietta Coco, era dunque, un’attrazione alla quale era difficile sottrarsi, e raggiunse un tale alto
livello di popolarita, tanto da entrare a far parte dei modismi dialettali. Coco, per la sua furbizia, la sua
simpatia e ‘a firmisio (chiodo fisso) del forte desiderio sessuale, per cui venne anche sopranominato ‘u
sbruvignato 0 ‘u fruschalicchia, maggiormente sollecitato specialmente la domenica mattina quando
nella villa Peripato operavano lo cupatara, (venditori ambulanti di torrone) e il cui profumo

contribuiva ad accendere maggiormente il desiderio sessuale della bestiola.

Il nuovo arrivato, in poco tempo, aveva rubato la scena, persino, al Federale Milziade Magnini,
all’epigrafista Alessandro Criscuolo, al cavalier Bruno Venturi (Amministratore delegato Della Regia
azienda Demaniale del Mar Piccolo), all’ ex Podesta Giovanni Spartera, alla poetessa Luisa Maria

Tamborrino e al pittore Piero Casotti.
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Pertanto, per la domenica, di mattina e di Pomeriggio, il Commissario Prefettizio
all’Amministrazione Comunale, dell’epoca, ritenne opportuno di aumentare il numero dei vigili
urbani addetti a sorvegliare la villa del Peripato, e il partito, per non essere da meno, raccomando al
comandante della sezione tarantina del Battaglione Sempre Pronti, do mona ’'n’uécchia (sorvegliare
con discrezione), di mattina e di pomeriggio, sulla gabbia di Coco, perché non fosse sfottuto e
disturbato di troppo d’alcuno. Anche perché da un po’ di tempo qualche adolescente facente parte do
‘na croscha do panarijédds d’a vija do Mijenza, benché intruppata tra i Balilla, come tutti gli altri
coetanei, per esercitarsi alla guerra, avutane notizia, con un frenetico passa parola, so spanni ’a vica,
della presenza di un importante e gradito nuovo ospite nella villa Peripato, un dono di Sua Eccellenza
Cavaliere Benito Mussolini in persona, e azzardava, di tanto in tanto, a fare folono alle adunate
fasciste, preferendo fare visita a Coco: un’attrazione fatale per il suo vizietto di masturbarsi, privo di
scuérna, ‘mbdcca a titta, pésca da chidds d’u Murritto , compiuto con trasporto e in continuazione,

e nei momenti di frenesia, adoperando entrambe le mani!

La cuccagna, per la scimmietta, termino, quando ‘na croscha do panarijedds, notato il gradimento
delle mentine da parte di Coco, penso bene, di passare a farlo ‘a cagnavola, (la perfidia di dare a
intendere di voler offrire una cosa a qualcuno, farla desiderare senza darla, oppure darla con molto

ritardo o peggio darla falsa).

Le birbe, appena giunte vicino la gabbia di Coco, procedevano, d’intesa tra loro, come fossero stati 1
componenti d’a rufalo intorno a taula da Ilovoria, invece di proferire muttétts s’impegnavano a
lanciare, tra ‘na nucédds, 'nu stuézzo do cupéta, 'nu pistidda, 'na mendina verdca, ma pura, ‘nguarha

mendina fauza che nell’incarto originale conteneva ‘nu patrudda (un sassolino).

O animalisti, fecero essi cotesta scelleratezza? La fecero si, proprio si, fregandosene, finanche, che si
trattava del plenipotenziario del Duce in citta e che la bestiola, fosse ammanigliata, con numerosi
gerarchi, di spicco, del Regime a livello locale e regionale; con in testa, il fascisstissimo, Achille
Starace.

Quella crosche da panaréddora Balillo, s’erano, forse, ispirati al motto spregiudicato e schietto del

» (8)

“Me ne frego” * che in vernacolo suona: ca ma na futta a méja!? Motto che per i nostri baldi Balilla

costituiva un punto d’onore.

222



Infatti, non ci fu verso, né colle buone né colle cattive né con i severi rimproveri da parte dei vigili
urbani di servizio, né con le ripetute minacce di quelli del Battaglione Sempre Pronti, di raffrenare ‘a
croscha: indurla a lasciare in pace ‘u fruschalicchia per potersi egli godere, in pace, gli agi del proprio

status.

Percio, fu un’amara sorpresa per la scimmietta, constatare con disappunto, che, da un certo giorno in
poi, non se la poteva piu godere; in quanto piu di qualche mentina, anche se ben confezionata, non

poteva essere mangiata, e comprometteva i denti e, invece di mangiarla, la doveva sputarla fuori.

Se fosse stato libero d’uscire dalla gabbia, glicla avrebbe di certo fatta pagare cara a ciascuno della
combriccola secondo la di lui colpevolezza. E se per magia fosse stato veramente uno d’a croscha do
l2 Balilla da vijo Da Mijenzo intruppato ed allezionato, avrebbe potuto, a pieno titolo, anche lui, prima

d’intervenire, cantare impettito il canto dei Balilla ©

Questi, dopo essersi stancato di acchiappare a volo le mentine, quelle buone e quelle fauza, prima
ancora di portarle tra i denti, al semplice tatto, accamuffiva 1’inganno (s’accorgeva dell’inganno), e,
individuata quella falsa, stizzito e in cagnesco, la rispediva con veemenza, al mittente: era uno
spettacolo indimenticabile, una potente attrazione, vedere CocO ‘nfafariito, riscagliare a ca accogghio-
accogghia, ’a mendina riconosciuta fauza: Coco ora stendeva le braccia per la rabbia ora digrignava i
denti ora afferrava e scuoteva le sharre della gabbia ora strillava ora faceva, una o piu capriole, in

avanti e all’indietro.

Se, per magia fosse stato presente, trasferitosi dalla Bassa padana, il pittore Ligabue, di sicuro,
avrebbe fatto, un eccezione e, pur non essendo una bestia feroce, lo avrebbe ritratto ed immortalato:
una buona occasione, per il maestro e un ritratto di Coco, palpitante di vita, sarebbe venuto fuori, per

noi'!

Cosi i furbacchioni costringevano 1’ignaro Coco ad un confronto serrato, a tu per tu, sulle prime
sperando che si trattasse di un impiccio momentaneo, stette, guardingo, in su le sue e quelli da

croscha in su le loro per studiarsi a vicenda, gli uni contro 1’altro armato.

Di tali vicende fu testimone oculare da ragazzino un nostro amico, il dr. Giovambattista Musio. Un
giorno ci disse che non mancarono alcune anime belle che ebbero a prendere le parti di Coco e in

verita non difettarono né scuppuliina né carocchio ma non ci fu nulla da fare: fi do morto ‘a malatis!
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Sulla scorta dell’informativa dataci da Giovanni Musio, riferita alla voce che circolo all’epoca, che un
avanguardista perbene, uno della Prima Ora, impietosito per i patimenti subiti da Coco, avesse scritto
una lettera denuncia-supplica, di stile vagamente Criscuoliano(10) ¢ Grassiano(11) all’indirizzo del
Duce, siamo stati in grado di ritrovare tra le carte gelosamente custodite dai pronipoti di quel tale, la

minuta di quel documento che cosi si esprimeva:

224



ISERVATISSIMA PERSONALE
A Sua Eccellenza
Benito Cavalier Mussolini
Palazzo Venezia, Roma
Vostra Eccellenza Illustrissima,

so bene che Ella € occupata negli affari di governo di un Paese
teso ad assicurarsi, finalmente, anche arrischiando la guerra, un
posto al sole; ed é& occupata ed importunata da molti; da ogni
angolo d’Italia e compreso alcune faccenduole come quella che
riguarda la vicenda di un Suo protetto di cui Ella sara gia stata
informata dal Signor Prefetto: L’ingiusto - persecutorio
trattamento a cui & sottoposto Cocd la scimmietta cappuccino, Suo
augusto dono alla fasciatissima citta dei Due Mari.

La pensata di regalare Cocd ai tarantini e il segno, secondo il
mio modestissimo convincimento, che questo Suo Augusto gesto & il
piu poetico, sottile e significativo di quanti Ella ne abbia mai
fatti; di cui i tarantini sono debitori di perenne gratitudine.

Vostra Eccellenza la mia supplica non & mossa solo da sete di
giustizia, da compassione per una povera creatura, destinata a
sopportare indicibili angherie, ma per la mancanza di rispetto
della sua Augusta Persona: cosa del tutto intollerabile in quanto
comincia a serpeggiare tra la gente, alimentata, certamente, da
facinorosi sovversivi che forse, le angherie che sono riservate,
con tanto accanimento e perfidia a Coco, dipendono dalla Sua
benevolenza verso la nostra amata Dbestiola: quasi a voler
significare di assestare calci al cane per il Padrone.

Sua Eccellenza converra che, se cosl fosse, costituirebbe un
fatto politico del tutto intollerabile in una citta, come Taranto,
la prima base militare d’Italia per 1l controllo delle rotte
marittime nel Mediterraneo, da Ella oggetto di attenzione e
ripetute volte Dbeneficata, tra 1l’altro, dell’ erezione a capo
luogo di Provincia e dell’inizio delle operazioni di bonifica
igienico-sanitaria, per diradamento, con il primo colpo di piccone
dato, di persona, dalla Signoria Vostra Illustrissima: fatti e
gesti che non possono cadere nel dimenticatoio.

Mi sono rivolto a piu di un Autorita aime, senza alcun risultato
tangibile, non so piu con chi abboccarmi per paura di sbagliare la
persona giusta: non ho piu la certezza di essere circondato da
persone, sincere,autorevoli e affidabdili: questa incresciosa
vicenda mi ha procurato, non poco, turbamento, insicurezza e



diffidenza; ho perso la capacita di separare il grano dall’Oglio;
di saper distinguere il facile dal difficile , il semplice dal
complesso, il possibile dall’impossibile; di come e quando agire
per perseguire il giusto e scartare l’empio, l’utile in vece del
superfluo.

Confesso a Voi che questo scherzo da prete accoccato a Coco,
ripetuto almeno una volta la settimana e per piu fiate, mi fa
scoppiare il cervello e mi danno 1l’anima tanto, per la
vigliaccheria d’infierire su di una creaturina quanto per
1’insensibilita di molti che vedono e lasciano correre, con la
scusa di definirla una ragazzata senza valutare, che, sotto sotto
ci sia un risvolto politico limaccioso: una azione sovversiva, uno
sberleffo al Nostro glorioso Regime Fascista.

Eccellenza sono due anni che mi piange il cuore mi lambicco il
cervello, mi rode il fegato e mi prudono le mani, altro se mi
prudono, gquando ho tentato di acchiappare qualcuno per fargliela
pagare, spalleggiato dai compari della combriccola mi & sfuggito
di mano come un anguilla; non so pil a che Santo votarmi ma mi
resta difficileacquietarmi e metterci una pietra sopra.

Eccellenza mi sento del tutto smarrito ed impotente: angosciato
da profondo turbamento fascista.

Fiducioso <che Ella sapra trovare il modo e il momento
d’intervenire, dando a chi di dovere le disposizioni piu adeguate
ed efficaci per porre fine ai patimenti di Cocd e stroncare sul
nascere una subdola manovra politica, che puzza tanto di azione

sovversiva.

WWW il Duce

eja, eja, eja, alala!

Taranto, 1 aprile 1936 Vostro devotissimo e fascistissimo
Cataldo Bernoccolo

(Catavete ‘a Panocchie per i Camerati)



La scimmietta Coco, sino all’ultimo giorno di vita si batté, da fiero Balilla, con onore ed ostinazione
contro le angherie da croscha non volle mettersi 1’animo in pace, nella speranza, mai persa, di poter

tornare a stare in gioia.

Speranza alimentata evidentemente dalla sua convinzione che la strada dell’iniquita e della perfidia &
larga e in discesa, ma questo non vuol dire che sia la piu comoda e la piu sicura e al riparo di

trabocchetti e vendette.

Si racconta che Coco se la rifece, allorché ‘na mondina fauza, da lui riscagliata al mittente, fini
nell’occhio del vigile urbano di servizio, rendendolo manuécchia (guercio): cosi Coco se la prese, non

solo con chi non ci aveva alcuna colpa, ma addirittura con chi era costa proprio per proteggerlo!

Considerato pero il rango di Coco, plenipotenziario del Duce in citta, e 1’affetto incondizionato di tutti
1 bambini della citta e dell’intero circondario, maschietti e femminucce, di cui godeva, non risulta che
contro di lui furono presi dalle Autorita provvedimenti repressivi: “Vuolsi cosi cola dove si puote cio

che si vuole...”.

L’accaduto, pero sorti 1’effetto che tutti i componenti da croscha, forse con una azione d’intelligence,
tra il comando dei vigili urbani e quello del Battaglione Sempre Pronti, furono identificati e interdetti

a frequentare la villa.

Con la guerra, i bombardamenti in citta e lo sfollamento conseguente, fini I’epopea d’u fiuschalicchia
e non si sa ancora, per come e da quando, la gabbia rimase vuota e la fine che il destino riservo a

Coco: Sic transit gloria mundi!

Solo a guerra ultimata, con 1’armistizio, sgombrate le macerie, tornati con fatica alla vita normale, la
gabbia ritorno ad essere abitata da un pavone: questa volta con il conforto di due compagne, ma senza

attendente.

Gli episodi, relativi alle mondino fauzo d» Coco, furono lumeggiati, in lungo e in largo, da
Giovanbattista Musio a margine di un pubblico dibattito sulla politica della casa, negli anni ‘70,
promosso dalla cooperativa edilizia Upj-casa, nella sede dell’Universita Popolare Jonica a via
D’Aquino a Taranto. Dibattito svoltosi teso, acceso, puntuto, quando conclusasi 1’assemblea, una

quindicina delle persone che avevano partecipato al tormentato dibattito, tra cui alcuni soci della
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cooperativa Upj Casa, particolarmente ‘nfafaruto, Musio e alcuni dirigenti della cooperativa edilizia
Upj Casa e dell’Universita Popolare Jonica, per chiudere in bellezza la serata si spostarono alla
pizzeria della Dreher a piazza Maria Immacolata, dove si disposero facendo riunire dai camerieri

cinque tavolini in un’unica tavolata, con Giovanbattista Musio a capotavola. (10)

Giovambattista Musio, seduto a capo tavola, per alleggerire la tensione precedente, e per animare la
conversazione su tutto altro tono, da buon affabulatore qual era, colse il destro per raccontare del suo
primo incontro cu Coco e di quelli successivi nella villa Peripato, che per la sua freschezza,

immediatezza e vis umoristica vogliamo riportare per il nostro lettore, per filo e per segno:

«Il mio incontro con Coco fu agognato a lungo in quanto, gia durante la frequenza della seconda
elementare, avevo appreso, per passa parola, da piu di un compagno di scuola e ripetutamente dal
compagno di banco, della presenza di Coco, con le sue acrobazie, i suoi gridolini, il suo saper
rendere pan per focaccia a’ croscha da lo panariédds, e in particolare alla sua sfacciataggine do
farsa [a pugnetta ‘mbacca a tutta, comprese quelle a do’ mana... Pur frequentando la Villa Peripato,
ogni domenica mattina, tenuto per mano da mio padre, ogni qual volta volevo avvicinarmi alla
gabbia di Coco, mio padre cambiava strada ritenendo che il comportamento della scimmietta fosse
indecente e sconcio, non consono ad un bambino appartenente ad una famiglia perbene quale dovevo

essere io.

Una domenica, prossima a Pasqua, pero, durante la solita passeggiata in Villa Peripato, mio padre
senti il bisogno di cangidara I’acqua all’ alio e dovette, gioco forza, opportunamente fermarsi, mollare
la mano del figlio, per guadagnare, sulletta-sulletta, il Vespasiano. Finalmente, si era presentata,
["occasione attesa, per potermi togliermi ‘u spiulicchia; di corsa, mi diressi verso la gabbia, sino a
quel momento solo intravista furtivamente, e far visita a Coco, che in quel momento era impegnato a
rendere, pan per focaccia alla solita croscha do panarijedds da vijo do Mijanza che, con fragorose
risate, si stavano divertendo a lanciare le solite false mentine, costringendolo a spostarsi da un

angolo all’altro dell’ ampia gabbia.

Sul piu bello, mentre stavo seguendo la traiettoria di una falsa mentina, rilanciata con stizza da Coco,
che sembrava venire proprio verso di me, fui preso per 1’orecchio da mio padre, irato, non solo per la

disobbedienza di essermi mosso da vicino il vespasiano, ma per aver osato, senza permesso, di
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portarmi in un luogo per me interdetto. Percio mi guadagnai due scuppuuluna, da ricordare a vita, una

bella lavata di capo e I’interdizione a frequentare tutta la Villa Peripato.

La passeggiata domenicale si trasferi, a scanso di equivoco, a Corso ai Due Mari dove potei godere
solo dell’affaccio sul Canale Navigabile e, qualche volta fortunata, con I’ apertura e chiusura del ponte
girevole, il passaggio delle navi militari, imparando a distinguere il tipo, la stazza, il numero degli
uomini dell’equipaggio imbarcato e memorizzando il nome, sempre dedicato a uomini del
Risorgimento o personaggi illustri della storia d’Italia, nomi di citta dove erano stati compiute azioni

fondanti per il processo dell’Unita Nazionale.

Il tutto, con zelo, ben lumeggiato da mio padre, intriso com’era d’amor di patria: in capo ad un anno,
potetti ammirare, mentre attraversavano il canale navigabile quasi tutto il naviglio da guerra italiano:
passarono sotto il mio sguardo con parte dell’equipaggio schierato sul ponte di coperta: gli
incrociatori pesanti da 10000 t. Zara, Fiume, Alberto Da Giussano, Giovanni Dalle Bande Nere; il
sommergibile Delfino e il sommergibile Montecuccoli, la corazzata Vittorio Veneto, la nave scuola

Amerigo Vespucci.

Durante tutto I’anno successivo continuarono a pervenire da questo e quello, per passa parola,
meticolose descrizioni, e con qualche disegno alla buona, le prodezze di Coco: era un continuo,

persistente zufolare, ora ad una, ora ad un‘altra delle mie orecchie.

Quante ne ebbero a sentire, ve lo lascio immaginare, di vere o d’immaginarie che fossero: tutto

questo non faceva altro che tenere ben vivo il mio spiulicchia.

Coco sfacciato, birichino, lascivo, di cui avevano tanto favoleggiato i compagni di scuola, lo potetti
vedere solo I’anno seguente, quando raggiunta 1’eta per cui la passeggiata domenicale la potevo fare
da solo e nel luogo desiderato: solo allora, le visite a Coco furono piu di una e tutte, visto la briosita

e/o la pruderie dello spettacolo, di maggiore durata”.

Fu questa una fortuna perché, altrimenti, il fatto non sarebbe rimasto impresso cosi vivido nella
memoria di Giovanbattista Musio e non sarebbe giunto sino a noi, cosi circostanziato, gustoso ed

emblematico: un modo diverso di leggere ed interpretare i volti e i risvolti d’ un Epoca.

Vittima dell’inganno Coco genero grandissimo stupore ed empatia con ognuno della combriccola ma

pure con gli astanti occasionali. In brevissimo spazio di tempo, perché non solamente imparo ad
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acchiappare a volo ogni genere di leccornia gli venisse lanciata, ma divenne scafatissimo ad
identificare, al solo tatto, /o mendina fauzo da croscha. Come tutto questo sia stato vissuto
nell’immaginario dei fanciulli di quella generazione, non sarebbe entrato a pieno titolo nei modismi
del frasario dialettale del gioco da lavorio ad indicare un comportamento tanto ingannevole quanto
perfido: questo cosi non sarebbe giunto sino a noi; usato finanche nelle assemblee di pubblico
dibattito: forse, ahime, sarebbe finito nell’oblio, come tante cose significative, connotative e

spendibili, a ben guardare, anche oggi, del nostro patrimonio demo-etnoantropologico.
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NOTE

1) Era cosi chiamato un giocattolino fatto alla buona, venduto a pochi centesimi, consistente in una
figurina di pulcinella posto in un carrettino di legno dotato di una asticciola per trainarlo: il piccolo
pulcinella recava a braccia tese due piattini di latta sicché, quando il carrettino veniva spinto, le due
anime di fil di ferro dentro le braccia, collocate allo snodo del carretto, facevano battere al pupazzo i
due piattini emananti, percio un tipico zin-zin.

2) primo ed unico parco cittadino realizzato al tempo del sindaco Francesco Troilo, dopo il lascito alla
citta fatto dai nobili Bonelli di Beaumont. La gabbia per Coco era collocata a ridosso del convento
francescano di Sant’Antonio da Padova, all’Epoca adibito a carcere circondariale ¢ oggi sede
provinciale della Croce Rossa Italiana. Era stata attrezzata con funi sospese, a mo’ di altalena e assi di
legno distesi, a mo” di palcoscenico...quasi una suite di un albergo a 5 stelle sicché per vitto, alloggio,
lavatura e stiratura (intendendo per stiratura tutti il servizio completo alla persona, come recitato da
Toto nel film “Un turco napoletano”), Coco avrebbe vissuto da vero pascia.

3) Fu una bella furbata propagandistica, una tra le piu sottili del Duce: il dono della scimmietta
rientrava nella strategia del consenso facile, a buon mercato; sapendo cogliere la palla al balzo e
sfruttare ogni occasione favorevole si presentasse, facendole accompagnare con elogi dalla stampa
amica, sollecitata e controllata dalle prefetture e dagli organi periferici del partito. 1l Duce, con il dono
di Coco, tanto accattivante quanto adescante, s’ ingrazio per sé e per il Regime Fascista, il favore dei
tarantini, grandi e piccini e per lungo lasso di tempo: una diabolica ed efficace trovata
propagandistica.

4) ‘4 mendina (la mentina) era la leccornia piu diffusa e gradita dai bambini del tempo: costituita da
un cilindretto schiacciato di pura liquirizia profumata, incartata. Oltre ad essere una leccornia per i
bambini, veniva anche usata dai fumatori incalliti.

5) “Siamo fiaccole di vita, // siamo l'eterna gioventu //che conquista l'avvenir // di ferro armata e di
pensier. Per le vie del nuovo Impero // che si dilungano nel mar, // marceremo come il duce vuole, //
dove Roma gia passo. // Bocche di porpora ridenti, // date amor, date amor // e noi domani a tutti i
venti // daremo il tricolor. // A noi veglianti // sui volumi d'ogni scienza e d'ogni eta, // il dover gridi:
"Per I'ltalia e per il duce

Eja, €ja, eja, alala!"

6) Sarebbe un’idea ”Uovo di Colombo”, quella di organizzare gruppi di volontari, armati di
manganelli e vugghino per garantire il rispetto della legge, da suggerire a Matteo Salvini e magari
assicurargli la consulenza e la collaborazione di qualche anima bella dell’entourage del gia sindaco
sceriffo Giancarlo Cito che, non si sa come e perché, visto lo spessore, la portata e ’efficacia
dell’iniziativa, ¢ certamente in possesso del carteggio della gloriosa sezione tarantina del Battaglione
Sempre Pronti: carteggio che si dice ispird 1’azione del sindaco Sceriffo quando, per dare battaglia
senza quartiere ad alcuni emigranti che ai semafori di viale Magna Grecia, in cambio di una pulitina ai
vetri delle macchine, chiedevano in cambio qualche spicciolo, mise in campo un manipolo di vigili
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urbani motorizzati, armati di manganello, per tenere libero le rive dello Jonio e dell’ Adriatico dagli
sbarchi clandestini degli emigranti. Peccato pero che si é trattato di un sogno di mezza estate. Al di la
delle genialate non ¢ facile, risolvere i problemi complessi ed enormi che I’Umanita sta affrontando
con l’incalzare della terza rivoluzione industriale, con i relativi squilibri demografici, economici e
sociali.

7) un vicolo a cui si accedeva da via Garibaldi, nella Citta VVecchia, dove operavano, al tempo, alcune
case chiuse di seconda classe.

8) “Me ne frego non so se ben mi spiego// Me ne frego con quel che piace a me. // Franchezza di
marca italiana // Non vana baldanza che disprezza // Chi sa bene quel che vuole // Non puo dir tante
parole // Per sbrigarsi gli conviene dir cosi // Me ne frego non so se ben mi spiego // Me ne frego con
quel che piace a me”.

9) “Nell'ltalia dei fascisti // Anche i bimbi son guerrieri, // siam balilla 0 moschettieri del regime il
baldo fior. // Con il Duce qui sul petto, fa da scudo al nostro affetto // e I'orgoglio accende in cuor. //
Noi abbiamo un bel moschetto /e I'ltalia ce lo diede, moschettieri/l'arma al piede/il destino a preparar.
/I Se Balilla aveva un sasso // noi scagliamo il nostro cuore”.

E ancora: “Fiero 'occhio, svelto il passo // chiaro il grido del valore. / Ai nemici in fronte il sasso, //
agli amici tutto il cuor. // Ma se un giorno la battaglia // agli eroi si estendera // noi saremo la mitraglia
/I della Santa Liberta / eja, eja, eja, alala!"

10) In quella circostanza e in un clima piu disteso, Vittorio Del Piano, appena servite le pizze e i
boccali di birra, rivolgendosi al socio che aveva tirato in ballo le mendina fauzo d> Coco, durante il
dibattito da poco concluso, chiese delucidazioni sulla metafora, in relazione all’azione subdola
dell’ Amministrazione Comunale, impersonata da Giuanna-la-casa-per-tutti-ma-prima-pa-méja, in cui
si aggirava lo spirito e la sostanza della L. 167, “consigliando” 1’acquisto, a trattativa privata ed a
prezzo di mercato, evitando I’esproprio a prezzo di legge delle aree edificabili che, pur facendo parte

dei comprensori della Legge 167,

Per quanto riguarda I'espressione “quéesta jéta ‘a créta, chista so’ la pupdzza e cu chista, auanna,
amma fa ‘u prasépia” ( questa e la creta, questi sono i pupazzi che se ne possano ricavare, e con
guesti pupazzi, solo con questi, quest’anno possiamo fare il presepe), ad indicare che anche in una
partita da lavoria, come in altre ambasce della vita, bisogna fare i conti con quello che passa il
convento, gli attori in campo non sempre sono giocatori bravi e bisogna percio accontentarsi di una

partita mediocre.
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Anche nella quotidianita, in alcune circostanze, taluni dal palato troppo esigente e presi dalla voglia
di volare alto finiscono per camminare sulle nuvole ed uscire dall’orizzonte ed e quello che sintetizza

con grande efficacia il nostro muttétta.

Pronunciamento fatidico fatto in piena riunione di Consiglio Comunale, il 1993, da Filippo Di
Lorenzo, subito dopo un lungo, articolato e pretenzioso intervento di Luciano Mineo, capo gruppo
del partito Democratico di Sinistra, polarizzo I'attenzione di tutti consiglieri e il numeroso pubblico
nell’aula consiliare e di quanti seguivano il dibattito da casa trasmesso in diretta dalle televisioni

locali e dalla RAl regionale in differita, creando, non poco, sconcerto.

La frase, in parte tolta dall’esperienza del gioco di strada della /evoria in piena riunione di Consiglio
Comunale da Filippo Di Lorenzo, subito dopo un lungo, articolato e pretenzioso intervento di Luciano
Mineo, capo gruppo del partito Democratico di Sinistra e per stigmatizzare, che in quella circostanza,
come spesso capita nella quotidianita, taluni dal palato troppo esigente, presi dalla voglia di volare
alto, dalla manie di grandezza, finiscono per camminare sulle nuvole ed uscire dall’'orizzonte e
finiscono col passare dal probabile all'impossibile: ‘v muttétta fu pronunciato in un Consiglio
Comunale, nel 1993, in controcanto, da Filippo Di Lorenzo dopo [articolato, insinuante e

appassionato intervento di Luciano Mineo capo gruppo del PDS.

Questi profittando della crisi in cui era caduta la giunta di centro-sinistra di Michele Armentani,

tendeva alla spericolata manovra politica, di imbucare il proprio partito nella maggioranza.

Mentre Luciano Mineo, parlava, dopo aver inquadrato la vicenda tarantina nel quadro politico
nazionale ed europeo passava a qualificare una ipotetica giunta, dipingendola con le parole, la
fisionomia e le qualita necessarie e sufficienti ad assicurare stabilita politica e buon governo alla
citta, nella mente dell’assessore Di Lorenzo scorrevano le figure de “La Scuola d’Atene” di Raffello

Sanzio.

Sicché, poco dopo proruppe col dirompente muttetts, in parte, derivante dal frasario del gioco di

strada da lovoria.

Per cogliere lo sbhandamento che quell’espressione produsse e paralizzd per qualche minuto gli

astanti affatto frastornati, valga cio che nel proseguo del dibattito ebbe a precisare il capo gruppo
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del PRI, Antonio Ruta, e cioe che egli non si sentiva affatto un pupazzo sicché disse con cipiglio
tautologico: «non so se sono cosi perché repubblicano o sono repubblicano perché sono cosi! E

adesso, non so se mi spiego e chi ha capito capito!

La frase-battuta di Filippo Di Lorenzo ebbe un forte impatto sul piano retorico in Consiglio Comunale
e divento I'argomento del Giorno, per mesi e, non solo, negli ambienti politici, rientrando a pieno
titolo nell’eloquio cittadino.

L’effetto di quella espressione, tolta dal frasario del gioco della lavoria, pronunciata in quel momento
e in quel luogo, fu uguale a quello che produce, nel gioco, ‘nu cdva da ‘ngula tre punda puppd, tirato
dalla distanza di tre passi e con esito, sorprendentemente, positivo: roba da fare rimanere tutti di
stucco, in pieno sconcerto di tutti ammutolisce I'avversario e sconcerta gli astanti: una bella gatta da
pelare per chi € impegnato nella partita in corso.

Il Consiglio Comunale In apertura di seduta, dopo la chiama , seguita da un discorso sincopato d’una
breve e scoordinata relazione sulle difficolta politiche per portare avanti I'azione di governo della
citta del sindaco Michele Armentani presentatosi in Consiglio Comunale a come ‘nu pezzénda d’u
tramota, mogio-mogio cu la récchia panna, un atteggiamento assai diverso di quello assunto solo
gualche mese prima, da 0mmena da ciapps, allorché, autodefinendosi personaggio politico di primo
piano del PSI cittadino rivendico per se il ruolo di sindaco, noncurante del fosco e turbolento
momento politico e che in Consiglio Comunale era approdato Giancarlo Cito ed il suo gruppetto.

Il suo atteggiamento, in quella circostanza somigliava a quello d’un comandante d’una nave ca pérsa
le vinda e sta per naufragare: certo non gli mancava il fiuto per avvertire ‘v fizza d’u micca e d’'uno
sfratto imminente e si senti perdute.

A farlo uscire da questo stato di malinconica prostrazione, per un momento, solo nell’incipit, vi riusci
I'articolato e appassionato intervento di Mineo; perché, nel prosieguo, si sviluppo, tutto teso,
profittando della crisi in cui era caduta I'anemica e ‘nduruppecands giunta di centro-destra di
Michele Armentani, tentava una spericolata manovra politica, per rimbucare il proprio partito nella
maggioranza e con un suo uomo come sindaco.

Dal discorso di Luciano Mineo, man mano che andava avanti nel dipingere 'affresco della sua giunta
ideale e posizionava il nuovo sindaco e gli assessori, emergeva, sempre piu, che non corrispondeva al
profilo di Michele Armentani.

Mineo forte della circostanza che il suo partito, di recente aveva cambiato nome, rinsaldato le fila,
elaborato un nuovo programma politico, riteneva ingiusto che, ben rappresentato in Consiglio, con
uomini competenti e motivati, dovesse essere relegato all’opposizione.

Secondo il punto di vista del capo gruppo de PDS, visto il fallimento della giunta di centro-destra, era
giunto il momento di tornare alla guida della citta, con una giunta di centro-sinistra, per riprendere la

strada tracciata da Peppino Cannata.
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Luciano Mineo, dopo aver inquadrato la vicenda tarantina nel quadro politico nazionale ed europeo
passo, come a volerla scolpire con le parole, la fisionomia e le qualita, di una ipotetica giunta,
all’epoca da individuare tra i componenti il Consiglio Comunale, per assicurare la stabilita politica e
buon governo alla citta; mentre Mineo, ispirato usava il pennello come aveva fatto Raffaello Sanzio
nel suo affresco “La Scuola d’Atene” nella Stanza della Segnatura nei Palazzi Vaticani, di
m7’70x5,come Michelangelo lavorava di martello e scalpello, con non poca fatica, forse con meno
profondita di pensiero, ma con impegno ed entusiasmo, scolpiva le figure politiche che dovevano
fare parte della nuova Giunta Municipale, per il perseguimento, anche in politica, del vero, del bene
e del bello I'ideale alla base dell’lUmanesimo che influenzo anche la vita civile, come & ben
documentato negli affreschi 3 e 4 delle Tavole del Buon Governo affrescate dall’artista senese
Ambrogio Lorenzetti, tra 1337 e il 1338 nella sala dei Nove all’interno del Palazzo Pubblico di Siena,
nella mente di Filippo Di Lorenzo scorrevano, per similitudine, alcune delle 58 figure dell’ affresco
rappresentati con I'effige di personalita a lui contemporanee, compresa la propria per rappresentare
il grande, insuperato Apelle, quali:

Quella di Platone rincarnata dall’effige di Leonardo da Vinci;
Quella di Eraclito con le sembianze di Michelangelo Buonarroti;
Quella d’Aristotele con le sembianze di Bastiano da San Gallo;
Quella d’Euclide con I'effige del Bramante;

Quella di Zoroastro con l'effige di Baldassarre Castiglione suo amico frequentatore la corte dei
Montefeltro d’Ubino;

Quelle di Pitagora di Ippazia d’Alessandria, di Diogene, di Plotino, di Epicuro, di Euclide, di
Archimede rilevate dalla statuaria greco-romana antica. Immagini di personalita del passato che
nella mente del rapito capo gruppo del PSI s’accavallavano alcune figure eccelse del trapunto
ricamato dalla ninfa Aretusa descritto nelle Deliciae Tarantine di Tommaso Niccold D’acquino ed in
particolare gli esametri riguardante Archita posto in posizione di rilievo nella grade fontana
monumentale-il Sacro Fonte, dal Nostro collocato, appena fuori le mura della citta, accanto ad una
sorgente d’acqua perenne e cristallina in mezzo agli orti urbani- forse la sorgente dello Scoglio del
Tonno o (Rotondo) dove inopinatamente si sta costruendo, con il benestare della Sovraintendenza
archeologica un parcheggio di scambio. Il Nostro la definisce: “Una bellissima fonte, opera divina e
senza dubbio di magistero insuperabile ma poscia rosa dal tempo, quella fontana ruind e i sassi
giacciono al sole senza nome”.

Esametri riferiti alla famosa Colomba d’Archita che tanto impressiono Platone allorché soggiorno in
citta ospite dell’oggetto meccanico che superava il mito d’lcaro, che, tradotti in italiano, suonano
cosi:” Si vede effigiato I'uccello Citeria, che volando per I'aria con penne artificiali, inganno gli altri
uccelli erranti per le nubi: allora le innocenti colombe appresero a trattar frodi. L'opera supero la
natura e 'arte annulla, per la prima volta, adoperando gli sforzi sapienti, la vinse”.
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A conclusione del generoso discorso di Mineo, Filippo Di Lorenzo, pur essendosi sforzato di cogliere
il significato del messaggio politico Di Mineo, guardandosi intorno per individuare gli eventuali
assessori da lui tratteggiati con tanta precisione e passione ma per la maggior parte gia noti a Di
Lorenzo da quando erano ancora calaprice-perastro- sconsolato proferi la fatidica frase, in parte
riveniente dal frasario dei livoristi e in parte aggiunta per la circostanza “queste éte ‘a créte chiste so
le pupazze e cu chiste pupazze amme a fa ‘u présepia!”

Quando questa frase fu pronunciata, nell’aula consiliare, s’abbatté come un macigno e, nel
contempo, per qualche minuto, polarizzo I'attenzione e paralizzd I'azione dei consiglieri, che
rimasero cosi frastornati, che nel proseguo del dibattito, quando, intervenne il capo gruppo del
Partito Repubblicano Italiano, Antonio Ruta, laconicamente ci tenne a precisare, piccato, che lui,
personalmente, non si sentiva affatto un pupazzo e, proferiva, con cipiglio e voce stentorea
I’espressione tautologica: “non so se sono cosi perché repubblicano o sono repubblicano perché
sono cosi!”

E adesso, qui dentro, “non so se mi spiego”, chi ha orecchi per intendere, intenda! Sich!

Non furono molti, in verita, quelli del Consiglio Comunale e, non solo loro, che intesero alcunché,
visto che in tre anni si successero tre sindaci con altrettante giunte e, caso piu unico che raro in Italia,
chiuse i battenti per autoscioglimento.

In citta vi era un atmosfera greve; la malavita organizzata era impegnata in una guerra, senza
esclusione di colpi, che determino, in poco spazio di tempo, oltre cento morti ammazzati 'ambendo
alcune frange delle forze politiche e sociali e i Corpi Separati dello Stato generando, paura,
sgomento, sfiducia e rinuncia all'impegno civile e politico.

Lo stesso Giancarlo Cito, il futuro sindaco sceriffo nannuércha, in uno con gli altri sei consiglieri del
gruppo di AT6, rimasero ndrunate, e a malapena farfuglio qualche frase di circostanza.

Non fu quella, di certo, una seduta di Consiglio Comunale in cui furono molti quelli che seppero:
“trattar lo schioppo”, (e pigghia ‘u lepra (prendere la lepre, tornare a casa con il carniere, almeno,
pieno di speranze) e purta ‘a coffa (a coffa era una grossa cesta di canne con cui /a vastasa d’u puérta
scaricavano, a spalla, le merci alla rinfusa; un lavoro pesante; certo, non da tutte le spalle)

La fatidica espressione pero contribui, insieme alla accorata serenata di Mineo, a superare la crisi e
ad allargare la maggioranza anche al PDS con I'elezione del sindaco democristiano Alfengo Carducci.

Maggioranza e giunta, che, mentre tentava di fare usciere dalle secche della crisi I’Amministrazione
Comunale, fu minata dal suo stesso partito e poté durare appena un altro anno.

Evidentemente, nonostante gli auspici del generoso Luciano Mineo, di assessori come quelli da lui
tratteggiati, nella giunta, non ve n’erano poi molti.
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Visto il momento di crisi che attraversava il Consiglio comunale, ad assistere alla seduta erano
numerosi cittadini pervenuti nell’aula consiliare, sin dall’inizio di seduta e per giunta trasmessa in
diretta TV da due emittenti locali.

Cosi, la frase tratta, per una parte, dal gergo del gioco della levoria ebbe un forte impatto sul piano
retorico in Consiglio Comunale, divulgata a mezzo stampa e televisione, divento I'argomento del
Giorno per settimane, rientro, a pieno titolo nell’eloquio cittadino.

Da spostare
PARTE Il

CAPITOLO |
Prospettive per passare dal campo occasionale a quello
regolamentare della rinascita e diffusione del gioco della livoria,
come e successo per il gioco delle Bocce a nuova disciplina sportiva
riconosciuta dal CONI.

Per secoli il gioco della livoria e stato strumento di relazioni sociali, punto di coagulo per un sentire
comune; ne é testimonianza la circostanza che, ancora negli anni Venti, di sicuro giocatori esperti
sono stati, tra la fine del 1800 e i primi anni del1900 : Emilio Consiglio, Antonio Torro, Michele De
Noto, Nicola Portacci, Vito Forleo, Gaetano Portacci, Raffaele Carrieri, Meésto Finanicchia, Franco

Cuomo, Spirdione Pignatale, Secondo Lato, Ciccillo Troilo e Franco De Gennaro.

Con I’avvento del Regime Fascista s’assistette alla politica in difesa della Lingua Nazionale ma che
per eccesso di zelo, voglia d’innovarsi, autodistruggendo inopinatamente le nostra radici storico-

linguistiche fu, anche, contraria all’uso del dialetto.

Il Regime a Taranto fu particolarmente zelante in quanto era contrario ad ogni tipo di riunione o
assembramento non autorizzato e controllato, quale era ‘a rufalo; percio la pratica del gioco ne ebbe a
soffrire per entrambi i motivi. Questa atmosfera greve che si venne a formare intorno al gioco é di
palmare evidenza, se valutiamo le complicate circollocuzioni- vere capriole linguistiche- a cui dovette

ricorrere, il poliglotta e glottologo Michele De Noto; nel redigere il regolamento del gioco della
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levoria, nel 1930, sul periodico Vedetta Jonica: I’organo di stampa ufficiale della Federazione Fascista

locale.

Il Nostro dimostro, cosi, un bel coraggio, in quanto si trattava di prendere alloggio nel maniero
dell’Innominato: da qui massima cautela nell’esprimersi, ricorrendo a complicate perifrasi e

circollocuzioni.

Ma le insidie maggiori da superare son quelle capricciose, imprevedibili, irritanti e insinuanti di
quelli della rafalo composto da: panareddara, saputa, cigghiacils, cacacazzo € molti cadarundra
(sfaccendati brontoloni) puertoannico ‘mbamona, arrullona e zumpafuessa (volta gabba sempre
pronto a salire sul carro del vincitore) ma anche da sciucatiira spiorta, do uémmana da cocchara e

curzzona (generoso, altruista)! ©
NOTE(1)

1)- Cio e stato ben lumeggiato da Giuliano Lapesa nella sua tesi di dottorato di ricerca all’ Universita
Federico Il di Napoli, dove evidenzia, per tabulas, che questa virtuosa corrispondenza, a Taranto, non
¢’¢ mai stata, anzi nei momenti topici, pa’ lovato ‘a pagghio da nanzo a 'u ciucca, Si € ricorso a
frequentissime nomine di commissari prefettizi al Comune, con maggiore frequenza e durata, nel
Ventennio Fascista: nei tempi piu vicini a noi la sottrazione strutturata di ruolo e competenze del
Comune per affidarle ad Enti Consortili tanto costosi , asserviti ed inefficienti quanto inutili per un

verso e perniciosi e al soldo da I’Amicha Corasa, per I’atro.

Enti inutili, rimpinzati di funzionari assunti quasi tutti per chiamata diretta e che hanno fatto /o cozza,
con consigli d’amministrazione in cui alcuni membri hanno inanellano, un mandato dietro 1’altro. Da

cio, la loro nefasta funzione soffocante sul collo della citta.

La loro azione viene agevolata, in tempi come quelli recenti, in cui nell’ Amministrazioni Comunali,
il turnover degli assessori, € cosi frequente che molti non fanno in tempo a farsi stampare il bigliettino
da visita, a prendere familiarita con la propria sedia d’ufficio, figuriamoci, poi, a rapportarsi e
raccordarsi con il lavoro degli impiegati del suo ufficio, che agiscono secondo ’adagio tarantino:

pechara pasca e cambdna sona!

2) Una amara e trista realta, quella di oggi, che costituisce un pallido ricordo della figura del Sindaco
e della Giunta Municipale, che Luciano Mineo vagheggiava, nel 1993, per Taranto, in considerazione
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che il Comune é sempre stato, sin dalla Polis greca, del Municipio romano e del Comune medioevale,
il primo presidio di buon governo di una Comunita: un sindaco da cocchara, democratico, autorevole,

lungimirante e coraggioso; una Giunta competente, strutturata, solida, affiatata, solidale e affidabile.

Nota- da spostare 3) Costoro si erano costituiti con rogito notarile in societas, e pattuito con i relativi

datori di lavoro che, in cambio da sumdna (il salario settimanale), avrebbero avuta la disponibilita

delle frattaglie e di parte degli ossi.

A turno, provvedevano a cuocere, con 1’aggiunta di spezie e odori, il saporito brodo d’asporto che
veniva distribuito a prezzo modico. Il ricavato, a fine settimana veniva distribuito in parti uguali ai
membri della Societas (contratto consensuale settecentesco con il quale due o piu soggetti (soci) si
obbligavano reciprocamente a mettere in comune beni o attivita, in quantita anche disuguali, allo scopo
di compiere una o piu operazioni economiche, dividendo tra tutti, secondo criteri prestabiliti, i
guadagni o le eventuali perdite), precursore dell’istituto della cooperazione.

Dopo, la lectio magistralis, durante il dibattito, moderato dal professor Torsella, il discorso cadde: sul

mito della ninfa Satyria, di Taras, il dio eponimo della citta; sul poema “Le Delciae Tarantinae” di

Tommaso Niccold D’Aquino; sugli gli epigrammi di Leonida e, sul gioco di strada tarantino della

lovoria.

Per lungo tempo, a partire dall’Unita d’Italia, i valori demo-etnoantropologici della Citta Vecchia
sono stati, dai piu, misconosciuti; il trattamento riservato al gioco di strada della /avorio ne € la

testimonianza.

Infatti si & pensato, per rivitalizzare la Cittd Vecchia, solo a soluzioni, parziali, abborracciate,

incongrue, shagliate ed inefficaci.

Si ¢ cercato di rispondere solo alle questioni d’igiene e d’affollamento: da qui gli interventi per
diradamenti-sventramenti all’insegna del <<piccone risanatore>> del Duce o di restauro conservativo,
per civili abitazioni, incentrati solo sulle murature dei fabbricati ma avulsi dai valori demo-

etnoantropologici ai tempi della sindacatura di Cannata.

Entrambi, al di |a, delle buone intenzioni proclamate, hanno alimentato una sacca di degrado urbano
e di fragilita sociale in quanto al tempo del Regime Fascista , allorché si decise d’intervenire
pesantemente, comportd la deportazione di massa di abitanti della Citta Vecchia, nell’ex

accampamento militare principe Raimondello Orsini, con lo sradicamento di centinaia di famiglie dal
239



proprio habitat, a ridosso del cimitero San Brunone, per un breve periodo, vi sono rimaste, a marcire,
50 anni o ai tempi del sindaco Cannata, con il trasferimento degli abitanti della Citta Vecchia nel
caseggiato delle case parcheggio, al rione Tamburi; questa volta costruite, di fianco al cimitero di

San Bruno, a ridosso della Grande Acciaieria.

Le abitazione di vicolo 1 e vicolo 2, a lavori di restauro ultimati, ad assegnarle, inopinatamente, a
famiglie di nuovi immigrati, e attingendo alla graduatoria degli sfrattati. Nuovi abitanti avulsi dal
contesto che non solo non si sono integrati nel contesto sociale ma hanno scacciata 1’anima segreta di
Taranto Vecchia: quella di Sant’ Egidio, Diego Marturano, Emilio Consiglio, Giacinto Peluso,
Secondo Lato, Biagio Coppolino, Giuseppe Albano, Nicola Gigante, Antonio Torro e di Dommimi

Brasciolétts.

Cio, ha comportato, per le famiglie deportate, la mortificazione di dover vivere in condizioni precarie
per lo spazio e I’igiene, una forte astiosita, animosita e ribellismo per la promessa non mantenuta della
assegnazione della casa popolare; un impoverimento, per la comunita tutta. In cambio agli abitanti ivi
residenti che ha fornito il maggio numero d’ ospiti al carcere cittadino di Sant’Antonio; non si ¢

trattato di cosa giusta e buona.

Con questo sciagurato intervento si perse l’atmosfera che, ancora si respirava al riguardo, nel
racconto breve “La uagnuna da putejo” di Giacinto Peluso che nel rappresentare la vita pulsante in
Taranto vecchia prima del ventennio di Mussolini cosi s’esprime:” Noi parliamo per esperienza

diretta di un’epoca nella quale eravamo ragazzi e, per evitare equivoci, diciamo prima del Fascismo.

Allora nella nostra citta -e specie la Citta Vecchia- pullulava di botteghe di artigiani, con una

tradizione accumulata dall impegno e dalla capacita di diverse generazioni.

Vi erano fabbri (ferrare), stagnini, falegnami, tappezzieri, tintori, cappellai, calzolai, sarti, sellai,
marmisti, arrotini, pittori, muratori, barbieri, orologiai, idraulici, che tramandavano il mestiere
[’esperienza ai propri figli insieme con la bottega, il salone, il laboratorio, [’attrezzatura formata nel

lento volgere del tempo.

Lo stesso avveniva nella fiorente attivita che aveva come fonte il mare: nelle piscara (peschiere),

sciaja, giardino per la mollusco coltura, cozza (mitili) o oscra (ostriche) con la presenza di chiuddo,
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sciaijarula, cuzzarulo o oscrarula, svolgevano il loro lavoro quasi sempre in nuclei familiari,

tramandandosi i segreti e le competenze di generazione in generazione.

Padre, figli nipoti legati dai vincoli del sangue ed ancorati ad una propria zona di mare, cosi come
avviene per gli appezzamenti di terreno agricolo, continuavano un’attivita cominciata forse da secoli
sino a formare delle vere discendenze, per cui ancora oggi si scoprono in questa attivita, nomi

ricorrenti da moltissime generazioni.

Come ha scritto, al riguardo, nel 1811 !’abate tarantino Giambattista Gagliardo <<Una delle
famiglie di pescatori che hanno l’arte di prendere alla bocca del Citrello varieta di pesci tutti squisiti

ed a volonta, é la famiglia Battista, su di che essa serba un segreto che passa da padre in figlio.

Questo segreto consiste nel sapere la profondita da darsi alle lenze, e la varieta della esca di cui si

deve fare uso per prendere in preferenza quel pesce che si brama>>.

Di tutto questo operare, molto e rifluito nel frasario del gioco; percio costituisce un terreno ricco di
humus sapienziale, idoneo a far transitare e radicare nell’oggi, il meglio dell’esperienza comunitaria

delle nostre passate generazioni.

Una esperienza quella nostra, impegnata, sottoposta ad alti e bassi, con la soddisfazione che, in alcuni
momenti ha saputo trarre il proprio sostentamento dalle risorse territoriali, marine e terrestre,
disponibili sul territorio, qualche volta con modelli innovativi adottati anche in altre comunita.
Esperienza che € stata agevolata anche dalla capacita di valorizzare e trarre profitto dalla sua
posizione geografica, al centro del Mediterraneo, da sempre crocevia dei traffici marittimi e delle
relazioni tra genti di cultura diversa; una posizione privilegiata per essere in contatto e in sintonia col

Mondo che cammina sempre, ma, a piu velocita e per diverse direzioni.

L’ultimo tentativo virtuoso, la stesura del primo piano regolatore a firma dell’architetto Davide
Conversano, a cavallo degli anni 60 del 1800, le cui vicissitudini del primo piano regolatore varato
dopo ripensamenti e puntualizzazioni in riferimento alle nuove prospettive geopolitiche che si erano
venute a determinare nel 1863, di recente sono state colte e ben lumeggiate dal manduriano Giuliano
Lapesa, con un apparato documentario esaustivo, pubblicate nel libro “Taranto dall’unita Al 1940.

Industria, demografia, politica. Led, edizioni universitarie,1/1 2011, Milano.”
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In questa logica, miope e riduttiva, non ¢’¢ stato lo spazio perché il gioco di strada della lavoria
potesse rimanere in vita, strutturarsi in disciplina sportiva, come e avvenuto per il gioco delle bocce,
del cricket o del golf, con campi di gioco permanenti e regolamento, e cosi, sopravvivere e magari

propagarsi.

Qualche momento di resipiscenza, qualche tentativo, c’¢ stato ma, non sufficiente, per invertire la

rotta.

La decadenza della pratica del gioco ¢ cominciata con I’industrializzazione della citta per la
costruzione del grande arsenale militare, con il conseguente, travolgente incremento demografico, che
porto in citta persone anche da territori distanti, molti distanti e, non solo, per i chilometri ma per

cultura e costumi.

In quegli anni tumultuosi, si assistette ad un continuo flusso migratorio, in entrata ed in uscita dalla
Citta Vecchia, con soggetti provenienti da ogni parte d’Italia: la manodopera specializzata per
I’ Arsenale Militare da citta come Genova, Venezia, Napoli, La Spezia e Milano; quella per le attivita
edilizie dai centri interni del Tarantino e della Calabria e particolarmente, grazie alle linee ferroviarie
Taranto Metaponto e da qui per Reggio Calabria sulla costa o per Potenza all’interno della Lucania
Jonica; regione dalla quale giunsero a Taranto fior di galantuomini, con esperienza di vita, che

arricchirono ’'umus culturale della citta.

Il colpo mortale, perd, per la decadenza del gioco, fu inferto dal Regime Fascista, essendo questo
impegnato: nella lotta senza quartiere all’'uso del dialetto e, figuriamoci se con le espressioni
indecenti; all’esigenza politica di scoraggiare ogni occasione di assembramento di persone non
autorizzato e, pa leva ‘a pagghio da ‘nnanzo a ‘u ciucca, la formazione di capannelli, compresi
quelli intorno ad una partita a lovoria,; dove, per consuetudine consolidata e praticata, ai giocatori e

alla rufalo, @ consentito, sia pure con garbo, dire peste e corna su tutto e di tutti.

Quest’atmosfera d’ostilita verso il nostro gioco di strada, da parte del Regime Fascista emerge, in
palmare evidenza, nelle complicate circollocuzioni- vere capriole linguistiche- a cui ha dovuto
ricorrere, il poliglotta e glottologo Michele De Noto, nel redigere il primo regolamento del gioco della
lavoria, pubblicato, sul settimanale” Vedetta Jonica”, nel 1930, ’organo di stampa locale della

Federazione Fascista Provinciale.
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Un bel coraggio, da parte dell’autore, quello di prendere alloggio nel maniero dell’ Innominato; percio
nell’esprimersi, dovette ricorrere a perifrasi quali: “Guai a trattenere col piede o diversamente le
palle, la propria o quella dell’avversario: e lo stesso entrare in quell’altra bocca di dietro

(eufemismo per non pronunciare la parola sconcia, cio¢ il culo)”.

“Il malcapitato giocatore non puo piu caca...fare il suo, come dire le sue necessita corporali e dovra
fare toccando la propria palla un tiro di solo posizionamento dicendo pozza piscia, per scontare la

penalita e poter tornare a fare punti i con tiri da uno, da due o da tre”.

Il resto, per farlo cadere nell’oblio, 1’ha fatto il diffondersi del gioco del calcio, e delle altre
discipline sportive, individuali e a squadra; oggi con maggiore intensita la diffusione planetaria dalla

societa dei consumi e, per ultimo, ma con maggiore forza, e rapidita lo sta facendo la societa del web.

Modello ormai imperante, travolgente, massificatore che perd non agevola, come una volta
I’apprendimento a viva voce, a portata di sguardo, a contatto di gomiti e di anima, che se recuperato
attraverso la pratica del gioco, costituirebbe un antidoto per mitigare gli effetti del processo in atto

della smaterializzazione dei rapporti umani.

L’atmosfera del momento di trapasso tra il vecchio gioco da lavorio € il gioco del calcio, che gli ruba
la scena, la si coglie dal dialogo a piu voci tra marito e moglie- Faiélo e Annina furuttivendoli- tre
figli: Ciccilla, Carulina e Chacchina co un loro conoscente- cunba Duminacha, nel brano del racconto
breve —tata sa n’asciuta a cita del 1930. <Fajé addummanna a mamma é vonnuta tutto cosa oscia? Sia
benadetta Dija, tutta cosa: tant’ |e véra ca la lamuna sa sté spicciavene, e siccoma Cumba Duminacha
m’avé raccumannata cu n’a-stipava tra quattra, mi li agghio misa nzaccha o sacura. E ce adda fa

Duminacho?

Ce sacca adda: Vudaca (L’Audace, squadra di calcio con tifosi a maggioranza d’orientamento
politico a destra); A Bro Etaglia (La pro Italia societa calcistica con supporter a maggioranza
d’orientamento di sinistra). Squadre che sino al 1927 se le sono date di santa ragione non solo per
[’agonismo sportivo ma anche per rivalita politica; in tempi di dittatura al rivalita sportiva orientata

funge da valvola di sfogo. Cosa probbia da stuedacha.

Mentre la famiglia al completo si sposta, discorrendo, dalla Citta Vecchia verso il Borgo per andare a

cinema:<Arrivana a ‘u Ponto Girévalo; ‘u sole russo a quédda vanna, tra ‘u mara e ‘u ciéla,
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Duminacha. Aspijtta ca mo ‘u chiama e lo docha [a lomona, accussi ma léva stu pisoma . . .. Sine
chiamu chia! Ue cunba Dumi. ... Ce je cunba Faje? Coma ce je. Ma ste faca purtare stu ntoppa: Na,
pigghiata le lamuna...-un dono peloso, riservato agli avversari in caso di vittoria della propria squadra
ad indicare di doversi disinfettare le ferite- Ce ste spuiasta? Ce jé? Be, agghia capita cunba Fajé, vué
cu ma sputta. .... A questo punto: da lundane so sandena lo lucchéls fa ca jé ‘na dimostrazione (uno
sciopero di piazza). Madonna! Spiradiesca Checchina p’a pavura — La fascisto . . .o fascista . . .
Macce fascista,- rasponna cunba Duminacha- chidda so la quatta spustato da Bro Etaglia . . . Ah! Mo
agghia capita . . .. Tuna ma’avara fatto mettera la lamuna astapata, ca vingeva a Vudaca. Gia, gia, mo
agghia capita. Avita parduto . . .. E’ parduta. L’assama sce Faje ca stocha cu a ragga indra ‘u cora.
Mado ‘a Bro Etaglia a vinciuta: e cuma fazzo mo ijo cu lo loamuna nzaccha? Ta vita tuna e Crista... ...
E tuna no ma spriscora, Faje! Cu no Tagghia fa vedara lo surga viancha! Cumba Duminacha, ma

n’agghia scuta ija, statta bbuena!>

Il declino del gioco, tra fraintendimenti, fughe precipitose in avanti, spirito d’emulazione € stato un
vero delitto in quanto, non poco, s’imparava stando intorno ‘a taulo, dal battibeccare tra i due
giocatori impegnati sul campo, in contemporanea con l’interlocuzione con quelli della rufala: un
duello all’arma bianca, senza esclusione di colpi, di punta e di taglio, con 1’'uso di fioretto, spada,
sciabola, scimitarra, baionetta, lancia, picca e lanciafiamme, il cui esito pero é determinato dalla

esperienza e dalla tattica!

Una lezione di vita, valida in ogni tempo e luogo; il gioco, nella sua coinvolgente ritualita, favorisce
I’abitudine a voler e saper stare insieme, quando, come ¢ di cosa parlare; come mettersi in relazione

olistica con il mondo vicino e lontano, con collegamenti sincronici e diacronici, in spirito glocal.

La pratica del gioco ha avuto, per secoli, lo stesso ruolo socializzante della frequentazione degli

Oratori da o cungrecha (delle Confraternite).

Il gioco per continuare, nel suo spirito originario, deve conquistare praticanti, affezionati e bravi,
appartenenti a tutti i ceti sociali e di eta diversa con specifica e diversificata esperienza di vita e di
lavoro, perché questo contribuisce a mantenere, alta e ben tesa, 1’asticella perché intorno a tavule si
sviluppi un dialogo serrato trai due livoristi e tra questi e quelli della rufalo, un battibeccare
scoppiettante nel ritmo, intrigante nell’atmosfera, riflessivo ed istruttivo come in un dialogo di Platone

ed ¢ questo che determina la bellezza, I’attrattivita, la complessita e la briosita del gioco.
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L’occasione per portare fuori dalla secca della Tarantola il gioco della livoria é quella di prevederne

la costruzione all’interno del:

A- Nello spiazzo tra il muro di cinta del porto turistico ed il piano terra della palazzina per il

Tartarugaio, in sospensione giudiziaria, in costruzione alla Ringhiera,

B-Parco Urbano etnobotanico della palude “La Salinella”, in contrada Pilone a Taranto; un capitale
naturale, da tutelare e rinverdire, come previsto, dal piano particolareggiato attuativo d’ iniziativa

dell’ Amministrazione Comunale;

C- Nel Parco del Galeso, in piu punti strategici, a coronamento della sua ristrutturazione
progettuale, ricomposizione spaziale e rinaturalizzazione, tuttora, uno gioiello di Capitale Naturale,
etno-antropologico e storico culturale che comprende il fronte mare, dal Canale Navigabile, via
Garibaldi, via Cariati, ponte Sant’ Egidio, Piazzale Democrito, via Delle Fornaci, via Mar Piccolo,
masseria Della Mutata, al fiume Galeso, gravina Mazzaracchio, masseria Taccone per un parco

etnobotanico e letterario;

D- Nel giardino urbano etnobotanico Sebastio, a ridosso del Centro Storico di Statte, attraversato

dalla condotta ipogea dell’antico acquedotto del Triglio.

Un moderno campo da gioco di livoria strutturato, per dimensione, collocazione e potenzialita di
frequentazione umana, ha tutte le caratteristiche per costituire un banco di prova, per come si
dovrebbe procedere per recuperare relitti ambientali di pregio ma anche f esperienze d’ingegneria

sociale.

Uno strumento per viverli in briosa, inclusiva e sapienziale compagnia: sarebbe una ghiotta
occasione per sviluppare insieme a forme avanzate di agricoltura urbana e sociale la reintroduzione
del vecchio gioco di strada della livoria, trasformandolo pero in moderna disciplina sportiva di

massa.
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Cio, costituirebbe un esempio, tanto virtuoso quanto inedito, per Taranto ma anche in sintonia con la
Carta di Parigi sul clima: la conquistata nuova sensibilita nel considerare 1’ambiente, come Capitale
Naturale collettivo, affidato alle cure della socialitd partecipata, in concatenazione

intergenerazionale.

Questo sarebbe, indice di una Comunita che accetta, in spirito glocal, con coraggio e discernimento,

la sfida dei tempi nuovi, ma, con un occhio, attento al Passato.

Un esempio virtuoso magari da replicare in altri quadranti urbani periferici, nella nostra e, in altre,
citta.

Percio riteniamo che, una volta tanto, in simili ambasce, sia proprio il caso di comportarci in linea
con il senso del sapienziale adagio della Lingua Tarantina: “I’acquo s’ accogghia quanna chiova ma lo

rizzola sa praparana apprima e attionda, cu no si, so, crapindato o falata!” (L’acqua si raccoglie

quando piove ma le giare si preparano prima e attenti che non siano rotte o lesionate!)

Questo obbiettivo si puo raggiugere, in pieno, se una volta realizzati i primi campi regolamentari,

secondo il progetto di Armando Palma e Carlo Boschetti.

Struttura sportiva concepita per essere vissuta sia come nuovo e vitale spazio sia per 1’apprendimento
e la pratica di uno sport che va vissuto sia come disciplina sportiva per tutte le eta e i ceti sia come
palestra d’educazione civica, attraverso la riscoperta del dialetto, un vero tesoretto sapienziale; un
bene immateriale, illimitato e annuna, (gratuito) uno strumento emozionale-immaginifico e

raziocinante, per radicare un sentire e prefigurare un orizzonte comune.

Il recupero del frasario gergale e sapienziale da levoria, conservato e tramandato sino a noi, € utile
non solo per i tarantini, in quanto esso & un tesoretto da trattare con la dovuta delicatezza, da usare con

parsimonia e discernimento ma da mettere a disposizione di tutti.

L’uso creativo del dialetto, in alcuni momenti topici d’una partita, emerge con forza quando ‘a rufele
nelle parole e nei gesti, si comporta come un attore collettivo che segna e determina lo sviluppo della

partita.

Non mancano pero, gli assoli e persino, anche se di rado, qualche fuor d’opera per esaltare le azioni

pil spettacolari.
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Una partita pud avere piu esiti e non tutto € prevedibile e facile da governare; non bastano la
destrezza e la determinazione, perché il corso e 1’esito di una partita dipendono anche dal consenso da

rufalo e soprattutto dalla dea bendata; percio, volta a volta, la partita puo rivelarsi:

a) Un’ impegnativo confronto atletico tra i due giocatori, ma accompagnato da una mediocre
pantomima da parte da rufalo che non ha trovato momenti emozionali, situazioni di gioco, per dare il
meglio di sé;

b) Ad una partita svoltasi, fiacca sul piano atletico ma elettrizzante e coinvolgente su quello

emozionale;

c) Ad una partita priva di nerbo, come competizione sportiva tra i due giocatori sul campo,
accompagnata pero, in compenso, da una esilarante coinvolgente performance teatrale, ad opera da

rufala.

La prestazione atletica dei giocatori va condotta, attiond attionds e cu’ [2 récchio ‘mbazzata (orecchie
ritte) 1’accompagnamento da rufala trasformano una partita da lavoria in una performances briosa,

scherzosa, divertente, spensierata, liberatoria, ma anche formativa.

Infatti i momenti e le movenze del gioco di strada nella loro ritualita, e nel loro frasario colorito
favoriscono: 1’abitudine a voler e saper stare insieme, quando, come e di cosa parlare; come mettersi
in relazione olistica con il mondo vicino e lontano, con passaggi sia sincronici sia diacronici, con

approccio glocal.

Un apprendimento che lascia un segno indelebile perché si sviluppa in contraddittorio serrato,
inventivo, immaginifico, allusivo, a volte persino concitato, perd sempre giocato sul filo sottile
dell’ironia o sull’asse della satira, con il gusto ancestrale e irreprimibile, coltivato da sempre dai

tarantini, di dare ‘'a cugghiona, 0 almeno di assuppara ‘u bascuétta, per riderci sopra.

Il poeta Emilio Consiglio € stato quello che ci ha indicato come se ne possa fare un uso efficace e
fecondo, come ha fatto rilevare Antonio Rizzo sulla VVoce del Popolo del 11 maggio 1947, ricorrendo
agli anacoluti e alle ardite similitudine del nostro dialetto, affrontato, con efficacia il dibattito pubblico
della lotta politica. <<La politica! Incredibile ma vero: la passione di parte ha dato a Taranto,

[’arguzia e il sentimento del suo piu schietto ed amato poeta moderno>>.
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Emilio Consiglio era ben consapevole di essere padrone del dialetto e della sua efficacia espressiva,
infatti in una strofa della sua poesia “’A4 lengha tarandina” afferma: <<Sacco ca sa sunaro ‘u
tammurridda, IIE craggo c¢’a tené ‘na bona voca, // I'no ta torca manc ‘nu capiddo, // M’avasta cu
t’'impara ‘a santacroca, // Ca po’ na sciama beéddo a mana a mana; // Facienna viorsa all’usa

paisana>>,

Con I’edizione critica del regolamento del gioco, con 1’approntamento dei campi strutturati, tutto

potrebbe procedere come, da noi, auspicato.

Un gioco, con reminiscenze classiche greco-romane, da teatro fliacico e contaminazioni iberiche,
tramandato da una generazione all’altra negli spazi comuni, fuori dall’ambiente domestico senza
rigida separazione di ceto e di eta, governato da regole strette; imparato in giovane eta, puo essere
agevolmente praticato anche da persone attempate e, vissuto e goduto, come spettacolo, persino, dai
vegliardi: una pratica sportiva aperta a tutti i ceti sociali e, di eta diversa, in concatenazione

orizzontale e verticale.

Pupino 1938. (NB FOTO Quadro del pittore Murillo, quadri di Giovanni Lacatena, il bronzetto di cm
10x 10 di Secondo Lato, il bronzetto, cm 20x20, di Aldo Pupino.

Se, in questo nostro lavoro, non siamo, proprio, riusciti a fare il becco all’oca, almeno abbiamo
contribuito a far cogliere, almeno in parte, il valore storico-culturale e demo- etnoantropologico del

gioco; un bene immateriale dell’Umanita, degno di essere incluso tra quelli tutelati dall’UNESCO.

Una volta realizzati i primi campi regolamentari, concepiti per essere vissuti sia come nuovi e vitali
spazi per I’apprendimento e la pratica di uno sport sia come palestra d’educazione civica sia quale
luogo dove apprendere il dialetto quale strumento emozionale-immaginifico e raziocinante, per

radicare un sentire comune e prefigurare un orizzonte condiviso di Comunita.

Finalmente, oltre ad aver riprogettato, con i particolari costruttivi del campo regolamentare, € stato
redatto una edizione critica del regolamento di gioco. Si sono create un minimo di condizioni, per

procedere, come da noi agognato, a far venire fuori le nuove reclute di livoristi motivati.

Cosl, il gioco, esplorato, rappresentato e caldeggiato, da Antonio Torro, Michele De Noto, Alfredo
Majorano, Vittorio Del Piano, Emanuele Basile e Secondo Lato, Aldo Pupino e oggi, raccomandato

all’ Amministrazione Comunale dall’ENDAS regionale, dal WWF Taranto, dalla coop culturale Punto
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Zero, dalla societa Vivere Solidale S.r.I, dall’Universita Popolare Zeus, dalla palestra “La Grande

Bellezza™.

Le numerose opere scultorie di Secondo Lato, sul gioco della livoria, se raccolte ed esposte in
permanenza, nel Museo Etnografico Alfredo Maiorano costituirebbero: per i tarantini, fare un tuffo
salutare nel passato alla ricerca delle nostre radici demo- etnoantropologiche; per i turisti, un canto
ammaliatore, per le orecchie dei viaggiatori di oggi; sempre pit, naviganti dell’immesso mare della
Memoria demo-etnoantropologica globale. Mare solcato, per il lungo e per il largo, da milioni di

viaggiatori alla ricerca del senso profondo delle cose della vita di ieri e di oggi.

Un gioco di strada, tutto tarantino, connotativo, divertente e formativo che, costituisce sacrilegio,
farlo andare perso per sempre: un pericolo incombente, nonostante il suo grido d’allarme alzato,
durante tutta la sua vita artistica, con le sue numerose sculture in legno, in pietra di Martina, in pietra
leccese, in bronzo, in ferro dedicate ai — momenti e movenze- del gioco di strada della lavoria, ha,

sino all’ultimo sperato in un ravvedimento e cambio di rotta.

In queste opere il Nostro ha colto appieno il respiro demo-etnoantropologico del gioco, con tutta la
sua carica comunitaria dell’antica fratria dei livoristi del nostro demos e ce lo restituisce vivo,
ammiccante, coinvolgente: un viatico artistico-culturale; un tuffo salutare nel passato alla ricerca delle
nostre radici demo etnoantropologiche; un contributo per la salvaguardia e valorizzazione d’un bene
immateriale connotativo della tradizione tarantina; un viatico artistico-culturale perché il gioco della

Livoria sia riportato in auge in citta e diffuso nel mondo.

Opere che per il loro valore estetico e demo-etnoantropologico, andrebbero censite, raccolte ed

esposte, in permanenza, nel museo comunale etnografico” Alfredo Majorano”.

Se opportuno, ricorrendo ai nuove ed ardite soluzioni, frutto della convergenza della ricerca
tecnologica, della intelligenza artificiale, ma attenti per non smarrirsi 0 appiattirsi, a non misconoscere

i valori demo-etnoantropologici.

Questi ultimi, sono una risorsa insostituibile per la formazione del capitale umano, all’altezza del
compito, per governare la quarta rivoluzione industriale; sono questi beni immateriali, il sale ed il

lievito dello spirito pubblico, e il propellente a quanti vogliano fronteggiare e superare, da
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protagonisti, i profondi, vasti e repentini cambiamenti in corso, imposti dalla quarta rivoluzione

industriale 4.0, con 1’avanzare dell’intelligenza artificiale.

Invece d’essere informati su come migliorare le condizioni di vita e di lavoro, si viene bombardati,
dalla pubblicita, per invogliare al consumo per il consumo. Un’ esca accattivante per intercettare i
flussi turistici, non considerando che in molti Paesi del Mondo, ci sono circa un miliardo di affamati

cronici che ci guardano; la meta di questi € alle porte dell’Europa.

Non ci sono barriere di filo spinato che tengano, quando I’etere ¢ inondato, 24 ore su 24, dalle
televisioni pubbliche e private di quasi tutti i paesi europei, da un profluvio di trasmissioni tematiche
che decantano ogni tipo di cibo: d’origine vegetale e animale, freschi o conservati. Si sciorinano le
tecniche di cottura per trasformarli in manicaretti: roba da far venire 1’acquolina in bocca, oltre che a
noi viventi, anche ai moribondi. Durante le trasmissioni, raramente, si fa riferimento al costo: sembra

che tutto e a portata di mano, annuna (gratis), e per tutti.

Salvini e compagni, non valutano che il contenuto allettante di questi persistenti messaggi,
costituiscono per i milioni di morti di fame della sponda sud del Mediterraneo e del Corno D’Africa,

un canto irresistibile di Sirene. Pensano di risolvere il problema con:

A- Ostacolare I’imbarco sui barconi o gommoni di fortuna, nei porti libici, siriani, libanesi ed
egiziani;
B-Lasciarli annegare, se intercettati, i naufraghi in mare, per far prima a togliersi d’impiccio ¢ con

minor costo;

C-Ricondurli, 1i per li, senza se e senza ma, nei porti d’imbarco anche se questi infelici, nonostante il
blocco navale, riescono, sani e salvi, anche se provati, a sbarcare sulle coste italiane, pur in presenza
di una endemica fragilita politico sociale, dovuta alla guerra civile in corso, come in Myanmar,
Afghanistan, in Irag, nello Yemen, in Siria, Somalia o in Libia, vanno rispediti, sullétto-sulletts, a

casa.

A questi signori ‘no lo véna ‘u fischa do récchia su quello che si & discusso, nel 2015, a Parigi sui
cambiamenti climatici accentuati e accelerati causa di desertificazione come di tempeste ed

inondazioni con e le relative conseguenze sui flussi migratori per sfuggire ai disastri e alla fame.
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Molte cose sono in rapido mutamento e nessun popolo é sicuro di mantenere il passo giusto e sapere
in quale direzione muoversi; percio si corre il rischio che se non si troveranno, per tempo, i rimedi
adeguati sia allo squilibrio ambientale sia all’arretratezza culturale ed economica, chiunque, in un

breve lasso di tempo, potrebbe trovarsi nella necessita, per non patire la fame, d’emigrare.

A complicare le cose, il cinismo strumentale di soffiare sugli sterpi disseccati della religione che
accendono il fuoco, e per mezzo della comunicazione in tempo reale via internet divampa e si estende
lasciando alla fine solo cenere e, percio chi puo, anche al costo della vita, cerca di allontanarsene: in

spirito di verita e di solidarieta umana; chi mai gli dovrebbe dare torto!

Tutto questo modo di pensare ed agire € in stridente contrasto con quanto ci insegna la storia e

I’antropologia.

Nella fatica evolutiva degli uomini le migrazioni delle popolazioni da una regione all’altra, da un
continente all’altro, non hanno solo creato scompensi lotte ma hanno anche agevolato tanto la
diffusione della conoscenza della natura, degli strumenti e dei metodi per migliorare le condizione di
vita e di lavoro quanto 1’acquisizione delle esperienze relazionali virtuose nella vita sociale; valori

immateriali che sono alla base del costume di una comunita, e il successo di una popolazione.

Taranto, sin dai tempi della Magna Grecia; con la sua nascita, sviluppo e supremazia nel sistema
talassocratico delle Polis dello Jonio, si ¢ avvalsa dell’emigrazione intellettuale, in entrata ed uscita.
In entrata Pitagora, Lisippo, Columella, Attilio Cerruti, Quintino Quagliati, Piero Casotti, Giuseppe
Messina, ,I’autore del progetto per il primo ponte girevole sul Canale Navigabile, Ferdinando Acton,
Alfredo Acton Arcangelo Speranza, Gian Maria Faggioni, Miliziadede Magnini, Maria Teresa
Tamborrino, Edoardo  Giannelli, 1’artefice tecnico del recupero della Leonardo da Vinci affondata,
mentre era alla fonda nel Primo Seno del Mar Piccolo, la notte del 3/4 Agosto 1916, Peppino Franco

Bandiera.

In uscita, Leonida di Taranto, Livio Andronico, Aristosseno. Successivamente Bonaventura Morrone,
Giovanni Paisiello, Sant’ Egidio, Raffaele Carrieri, Giuseppe Semerari, Roberto Pane, Giulio Cesare
Viola, Mario Costa, Anna Fugez, Enzo Tacci, Domenico Savino, Franco Cuomo, Renaldo Nuzzolese,
Giacinto Spagnoletti, Nicola Carrino, Adriano Sofri, Antonio Noia, Francesco Scisci, Emanuele
Greco, Aldo Marturano, Enzo Lippolis, Rino Di Coste, 1l fisico di chiara fama ............ , Luigi

Monfredi, Rocco Donghia.
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Nella attuale congiuntura, per non perdere il bandolo della matassa, invece, occorre un approccio
olistico, riflessivo e propositivo ma anche veloce per riflettere sul fenomeno dell’emigrazione,
cercando di capire quanto, quando e dove, I’umanita attraverso I’impegno delle singole comunita, ha
governato il suo complesso rapporto per procacciarsi il cibo necessario al suo sostenimento, e i
comodi della vita, ne tragga lezione per saper discernere come separare il grano dal loglio e affrontare,
in consapevolezza e responsabilita le ambasce della vita quotidiana e proiettarsi in un futuro migliore,

per tutti.

Con la globalizzazione si e determinato la libera circolazione dei capitali, sempre piu in mano di pochi
apolidi di lusso; sempre piu svincolati dalle autorita statuali; in special modo dei singoli stati

compreso gli Stati Uniti e la Cina; rapporti difficili da regolamentare e controllare, per tutti.
Questione che interferisce pesantemente su due versanti scivolosi:

a) La corsa per il controllo delle risorse idriche; all’accaparramento delle aree fertili per la

produzione di derrate alimentari;

b) L’accaparramento dei cervelli da ogni dove, con sfrontatezza, spregiudicatezza e cinismo
ammantato da generosita pelosa nel mentre si pretende di lasciare milioni di diseredati al loro
destino. I cervelli migliori sono selezionati a tappeto, al compimento del ciclo scolastico delle
medie superiori, cosi come operato, negli ultimi 30 anni, dalla Francia in Tunisia; soggetti che
dopo la laurea, solo meno di un quarto, sono tornati in patria; di fatto si € trattato di uno
esproprio della intelligenza del Paese, mascherato da buonismo. 1l medesimo sapore agrodolce o
amarognolo, hanno alcuni atteggiamenti assunti, di recente, in Europa per una fascia di profughi
siriani.

Tutto quello che, la nostra Comunita, ha dovuto affrontare nei secoli, per garantirsi migliori
condizioni di vita e di lavoro, filtrato dal dialetto, e confluito, nel frasario sapienziale, che si articola
intorno ad una partita del gioco della /avoria. Per similitudine o per metafora durante una partita che
per la bravura e la rivalita tra i due giocatori in campo, si formava una numerosa ruféla, cera qualcuno
che per allentare la tensione dell’attesa, esclamava ce fodda! Mancha ca sa d’apré ‘u Ponta Giirévalo
o amma purta a gallo la Leonardo da Vinci: due avvenimenti che erano entrati nell’immaginario
collettivo come straordinari, unici e connotativi del vissuto cittadino al punto da fungere da pietra di

paragone per meglio afferrare il senso e lo spessore di un evento anche minore come pud essere una
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partita di livoria; per quanto importante sia non va vissuta come se si trattasse di vedere la prima
apertura, quella dell’inaugurazione del primo ponte girevole sul Canale Navigabile progettato dall’

ingegnere Giuseppe Messina.

Il discorso, sin qui sviluppato, sul gioco di strada della Lavoria, dimostra che oltre alla testimonianza
nell’opera di Miguel de Cervantes e di Bartolome Estoban Murillo, e alcune espressioni linguistiche,
forse, e pervenuto a Taranto da Siviglia. La citta dove fiori la letteratura picaresca, oggetto anche di
opere pittoriche, al tempo di Carlo V, arricchitosi pero, sulle rive del Mar Piccolo, dello spirito della
farsa fliacica magnogreca, dall’ esperienza di vita e di lavoro, operosa, connotativa ¢ inclusiva.
Questo, cosi come si € sviluppato a Taranto, ci fa convinti che esso ha tutte le credenziali per essere
inserito nella lista “Consuetudini Sociali” dei beni immateriali demo-etnoantropologici tutelati dall’
UNESCO (Convenzione del 17 ottobre 2003, ratificata dall’Italia il 27 settembre 2007 con la legge n

167), come patrimonio culturale immateriale dell’'umanita.

In questa lista I’Italia ¢ presente con 6 beni immateriali sui 348, a livello mondiale, da salvaguardare

e valorizzare:

a) Opera dei pupi siciliani nel 2008;

b) Canto a tenore sardo nel 2008;

c) Arte del violino a Cremona nel 2012;

d) Ladieta mediterranea nel 2013;

e) Le macchine a spalla nel 2013;

f) Lavite ad alberello di Pantelleria nel 2014.
Pensiamo che il nostro gioco di strada, un biliardo rustico secondo Michele De Noto, il piu popolare,
il piu amato e praticato, prima del diffondersi del gioco del calcio, ma di gran lunga piu intrigante,
inclusivo, connotativo e brioso, non debba, per sventatezza, rimanere nell’oblio ma, invece, per
resipiscenza collettiva, possa tornare in auge, propagarsi ed essere il settimo bene immateriale italiano

inserito nella Lista UNESCO e strutturato per ritornare ad essere praticato come disciplina sportiva.

L’obbiettivo pud essere centrato solo se agiremo con un impegno corale, con azioni mirate e
coordinate, muovendo i passi concreti necessari perché possa, a pieno titolo, inserito in questa lista.

Percio necessita nel pit breve possibile:

- Dare alle stampe questo saggio;
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-Costruire uno o piu campi regolamentari, partendo da Taranto, Statte, San Giorgio, Massafra,
Grottaglie e negli altri comuni della Provincia e della Regione, come da progetto esecutivo redatto da
Armando Palma e Carlo Boschetti;

- Costituire la prima federazione provinciale di giocatori di livoria aderente al’ENDAS (Ente
Nazionale Democratico di Azione Sociale) provinciale di Taranto che, come Ente di Promozione
Sportiva Nazionale € abilitato ad istruire la pratica inerente la proposta del regolamento di gioco, le
caratteristiche tecnico-costruttive del campo regolamentare, per richiedere al CONI il riconoscimento
come nuova disciplina sportiva. In questo modo si aprira la strada perché la livoria possa essere
inserita, a pieno titolo e merito, nella lista delle discipline sportive e, 1’agonismo, per il valore demo-
etnoantropologico, nella lista dei Beni Immateriali di tutto il Mondo selezionati a norma dell’articolo
2: “Le prassi, le rappresentazioni, le conoscenze, il know-how, come pure gli strumenti, gli oggetti, i
manufatti e gli spazi culturali associati agli stessi che le comunita, i gruppi e in alcuni casi gli
individui riconoscono in quanto parte del loro ambiente, alla loro interazione con la natura e alla
loro storia, e da loro un senso d’identita e di continuita, promuovendo in tal modo il rispetto per la

diversita culturale e la creativita umana’”.

‘A [ovoria, un gioco con reminiscenze classiche greco-romane, da teatro fliacico, con contaminazioni
iberiche, da vivere in gioiosa compagnia; tramandato da una generazione all’altra, praticato negli
spazi comuni, fuori dall’ambiente domestico senza rigida separazione di ceti e di eta, governato da

regole strette non scritte ma rispettate perche connaturate con la vita comunitaria.

Un gioco che, imparato in giovane eta, puo essere agevolmente praticato, in continuita generazionale
anche da persone attempate. Il nostro gioco puo essere e vissuto e goduto, in concatenazione sociale
verticale ed orizzontale, come spettacolo, persino dai vegliardi come documentato dalla foto scattata
da Pupino 1940.

Speriamo che il gioco possa uscire dal semi-oblio, in cui si trova oggi e, avere per il futuro, migliore
fortuna! Forse, potrebbe essere risuscitato, collegato come ¢, alle ipotesi avanzate all’
Amministrazione Comunale di Taranto e di Statte con una nobile, generosa e strutturata lettera-
documento, inviata al Sindaco di Taranto Dott. Ippazio Stefano e al Sindaco di Statte Signor
Francesco Andrioli per conoscenza ai rispettivi presidenti dei Consigli Comunali;  quella
all’Amministrazione Comunale di Taranto il 25/04/2015, a firma del’ENDAS regionale, WWF
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Taranto, dalla cooperativa culturale Punto Zero, Vivere Solidale S.r.l. e dalla Universita Popolare
Zeus e sottoscritta da 70 paisana do cocchora, do cora e cu lo mancha affruttacato  ( persone

benpensanti, generosi e, per essere operativi, con le maniche rimboccate).”

Quella trasmessa all’ Amministrazione Comunale di Statte a firma della Proloco Statte, WWF
Taranto, Coop. Punto Zero, ENDAS Puglia, Societa Vivere Solidale S.p.a., Universita Popolare Zeus,

Circolo fotografico Controluce, Coop. Punto Zero, il Gruppo Speleo Statte.

Non bisogna , darla vinta, a coloro che, sono sempre pronti e lesti, a menarlo gnora €, ad impancarsi
a censori irriducibili: sono sempre loro che, difronte, ad errori, situazioni sfuggite di mano, anche
senza dolo certo, a situazioni difficili, ma non impossibili da risolvere come ‘nu tiro a
Scippacarducca, nel gioco da 1avorio, hanno la pretesa che qui, ora, a tutti costi e, nel modo piu
sbrigativo possibile, pensano bene, per levare le castagne dal fuoco, d’invocare 1’intervento, fortunoso
do I"Amicho Coaraso, il convitato di pietra o passando, pdallo palétto e lovoria, alla Procura della

Repubblica.

Peccato, pero, che, spesso e volentieri, le esigenze socio-culturali non sempre collimano con i tempi e

le decisioni della giustizia.

Una Comunita ca deéio récchio a lo a ruscto do lo curruchalo  tatora-tatara ( Trottola con la punta
posizionata male e difettosa) o si fa influenzare da ‘u fiozzo do o vessino (eufemismo di fanfaluche)
avvelanata, a [a lucchola da lo vwuvvua e a lo zumba da o trullallera o da lo ngiuco da I’Amicha
Corasa: discorsi privi di discernimento, parole a vanvera, fandonie rancorose, spesso, intrise
d’invidia sociale, carenti di spirito critico, privi di senso civico, affetti da pulsioni autodistruttive, da

manie di persecuzione, destinate a fiaccare prima, e affogare poi, la voglia d’osare.

La Municipalita, non potra fare, alcun, passo avanti, sulla strada del progresso, se continuera, ad
essere occupata, da un esercito do malalengha, camuffate da archeologi, paesaggisti, ecologi, etologi,
urbanisti e sociologhi della domenica; guardie armate per la difesa del Capitale Naturale che,
raffazzonando le notizie, via internet sul web , senza punto digerirle, non si fanno scrupolo di usarle,

a piene mani, per malangare (calunniare) a piu non posso, a ruota libera; costituendo, cosi, per la
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citta, tutti insieme, il coro do ['acidd> d’u malecando ( il gufo, 1'uccello del malaugurio):una vera

iattura.

Cosl, l'acidds d’u malacando, ha fatto nido in citta, e, di notte, in permanenza, volteggia per la citta e

fa sentire, il suo lugubre canto (il gufo, I’uccello del malaugurio): una vera iattura, una persecuzione.

Obbiettivo prioritario, secondo gli scriventi, per far tornare d’attualita il gioco della livoria, € quello
d’avallare la proposta del posizionamento, del primo campo regolamentare, di livoria in uno spiazzo,

del Centro Storico, per rimarcare la sua cifra demo-etnoantropologica.

Si & proposto all’Amministrazione Comunale di profittare, della necessita d’un intervento
cicatrizzante della ferita, inferta, a turtogghiuna, réto ‘a Ringhiera, da ‘na morra do capascirrata della
palazzina del Tartarugaio come suggerito dalla proposta argomentata dalla lettera-documento
inoltrata al Sindaco da WWF Taranto nel 2015; ‘nu surdslline, valido anche per la nuova

Amministrazione Comunale.

Un atto d’amore, quello di lanciare ‘u surdallina, (il fischio personalizzato per la chiamata della
fidanzata o d’u n amico stretto), come ebbero a fare, nel 1926, i due poeti Emilio Consiglio ed
Antonio Torro riguardo alla sospensione giudiziaria del Monumento ai Caduti in pizza Della Vittoria

e cosl, toglierci, tutti, ‘u spiula, da vadeé, notra vota, jindra ‘a citata sciuca a lavoria.

La medesima amara sorte, quella che e toccata, all’edificio del Tartarugaio alla Ringhiera; sorto tra il
Molo S. Eligio e il Palazzo Latagliata; I’opera residuale d’un piu ampio ed ambizioso progetto,
finanziato con i fondi Urban Il, per la realizzazione:” d’un presidio di sanita ¢ benessere per la fauna
marina protetta; attrezzato per la ricerca scientifica, interventi sanitari, riabilitazione, denominato

“L’1sola dei delfini”.

Una struttura vagheggiata, ad alta specializzazione, ideata ‘ in uno, con I’Universita Aldo Moro di
Bari che, oltre alla nuova costruzione, avrebbe interessato i palazzi De Bellis, Fornaro, Amati ed il
bastione Marrese di Palazzo D’Ayala Valva; all’interno dei quali avrebbe trovato posto I’intera
articolazione del Presidio medico-sanitario; la direzione scientifica, sarebbe stata di competenza del

corso di laurea in Scienze della Maricoltura.

Nota pag.42 pub. Del Comune 4 anni insieme.
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Un moncherino, quindi, la palazzina del tartarugaio, rispetto all’ampio progetto di partenza ‘nu
stuezza do lacerta, (Un brandello, di carne pregiata, del muscolo della coscia) e, per giunta, d’incerto

destino. Roba da rendere nfafaruto, la parte viva della cittadinanza.

Speriamo che, ¢ 'u surdolline appassionato come quello pe’ ‘a zite do Pipiolo 0 c'u a

truccholesciate do fratello Spirdions o c’'u ‘a campanisciato do Msrvorate, (Lo scampanio

del campanone della cattedrale di San Cataldo che per legato testamentario, suonava ogni di alle

11,30) aacumbagnate c¢’u [’arracumandamindo e c¢‘u fiato, do tutte chidde da rufsle dei pazzi
malinconici, si possa trovare il consenso politico. Amministrativo e le dritte, per le giuste e

praticabile soluzioni.

Va tralasciata tanto la svagatezza individuale quanto la distrazione collettiva, e di smetterla da sce
réto tanto all’Amicho Coraso quanto a > pediicchia abbavisciuta, 1O fafarila nfafarito (pidocchio

schiacciato, tramortito si riprende) o lo tagghio e lasso nderro, parce, a fina, na fanna truva, la récchia

chiena ma lo mana vacando!

Invece, occorre sapersi interrogare sul proprio comportamento e fare domande, su qullo degli altri,
mirate e circostanziate, senza timore di disturbare il manovratore, di saper dire di no anche ai potenti e
alle lusinghe del denaro, formulare proposte ritenute necessarie anche contro corrente, e mobilitarsi,

insistere e persistere con tenacia, per avere risposta.

Va abbandonato il vezzo, di chiamare, per consulto, al capezzale del letto dell’ammalta cronica e
quasi terminale, quale é la Citta Vecchia, un architetto-medico-specialista, della forza creativa e
dell’esperienza per diagnosticare le cause della malattia, stabilire il percorso degli interventi

chirurgici e clinici per la ristrutturazione-ricomposizione del fronte Mare della Citta Vecchia.

Ci si rivolge allo Studio MBM ARQUITECTES S. A., diretta dall’architetto Oriol Bohigas, visto il
progetto di successo da questi realizzato per il fronte Mare di Barcellona, conferendogli formale

incarico professionale.

Questi, dopo attenta visita della paziente, una vecchietta di 2500 anni, stila, il protocollo di cura;
predispone la bozza di progetto, non solo perché rimanga in vita, stancamente, ma ritrovi le risorse ed

il gusto di vivere nella contemporaneita, senza perdere la sua Memoria.
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Documento prezioso, puntualmente consegnato all’Amministrazione Comunale, da questa sottoposta
all’esame della Soprintendenza ai Beni Monumentali, quella ai Beni Archeologici, ai tecnici
dell’Ufficio Risanamento Citta Vecchia e ai consulenti esterni e s’apri ‘u visto e, da tanno, ammo

romasto a chiangore ‘a Bonanomo (eufemismo di defunto)! (La veglia funebre).

Purtroppo anche questa volta per una errata manovra, causa la nebbia e lo spirare del libeccio, che
sospinge i fumi e le ceneri delle ciminiere dell’ILVA, I’ipotesi progettuale di Bohigas con disappunto
di pochi pazzi malinconici, € finita, dentro la secca della Tarantola; se ne sono perse le tracce e buona

notte ai suonatori!

Nel 1981 Il Consiglio Comunale, in considerazione che il Cimitero di San Brunone era stato
soffocato dalle polveri dello Stabilimento Siderurgico, affida I’incarico al professor architetto
Giancarlo Capolei, docente di Urbanistica dell’Universita della Sapienza di Roma, per il Piano
Particolareggiato del nuovo Cimitero, come realizzato nella citta ai tempi di Leonida (il grande
epigrammista tradotto da Salvatore Quasimodo), previsto dalla Variante Generale al Piano Regolatore

vigente.

Viene consegnata la prima ipotesi (pagata come primo step in base a quanto stabilito dalla delibera
d’incarico), passata all’esame della Commissione Consiliare assetto del Territorio ed, in seguito, forse
appesantita dalla ragnatela d’interessi cristallizzati che da sempre gravitano intorno al San Brunone,
nel 1985 fu spinta, notte tempo, dal nuovo Consiglio Comunale, con “una ciurma di marinai
volenterosi, che, in simili circostanze, non difettano mai a Taranto-. A forza di remi, il Piano
Particolareggiato é stato sospinto nella secca della Tarantola, dove é rimasto negletto, corroso dalla
ruggine, nell’oblio, inghiottita dal fango! Spesso, troppo spesso, a Taranto, accade che, si distruggono
considerevoli testimonianze materiali che ci vengono dal passato e si misconoscono valori
immateriali, pur avendo, per questi, ereditato la collezione etnografica d’ Alfredo Maiorano, ordinata
d’Alberto Cirese.

Cosi, si continua tra un sussulto e 1’altro, uno strepito rancoroso e I’altro, un subdolo intervento
dell’Amicho Coraso e I’altro, a perdere il contatto con la realta, ci si separa dalla temperie culturale, si

misconoscono le coordinate geopolitiche e, puntualmente, si finisce nella secca della Tarantola prima,

e nei cascami della storia poi.
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Non ¢ piu tempo d’ attardarsi nel piangersi addosso, sul latte versato e aspettare che siano gli altri a
levarci le castagne dal fuoco. Riteniamo giunto il momento d’ rimboccarsi le maniche, metterci la
faccia, impegnarsi con generosita e risolutezza a riflettere sulle cose fatte, sia quelle culturalmente
superate o spazialmente smagliate. = Una resipiscenza collettiva, un bagno d’umilta su quello di
buono, d’aggiornato avremmo potuto realizzare ma che, inopinatamente, per miopia e sciatteria

amministrativa, sono proprio queste quelle che non abbiamo portato in porto.

Salvo poi, a latte versato, per moto di resipiscenza pelosa, tirarsi fuori d’ogni responsabilita,
scaricarla sulle spalle altrui e cantare, in coro, a squarcia gola, asciugandosi lagrime con due

fazzoletti, ‘u latuérna (il lamento) da Pipijala!
-Nota-

Il lamento do Pipijalo; canzonetta tarantina, presentata e classificata al concorso canoro di
Piedigrotta, del 1913, cantata, subito dopo, con grande riscontro di pubblico e di critica, anche, nel

nostro Teatro Alhambra.

Canzonetta che riferisce delle doglianze do ‘nu chiudda, (pescatore) anzi do ‘nu sciajarulo d’oscra
(pescatore addetto alla cura dell’allevamento delle ostriche nella sciagja do Lo Catrézzoa, a cui, ‘nu
maippa scurnacchiato, forse un componente della forza lavoro, d’una sciajo confinante do cuzzarula,
(furbacchione, svergognato e cigghiaculo) gli ha rubato ‘a faocazzo, (la focaccia), la prima, dopo che

c’era stata la dichiarazione ufficiale di matrimonio, donatogli dalla fidanzata.

Focaccia, sottrattagli per intera, senza averne assaggiato ‘nu muézzacha; da qui, anche, il disappunto

della mamma del derubato per piu motivi:

1- il tiro mancino subito da ‘nu figghio sgatto coma ‘u suva, (un figlio svelto ed intelligente come il
suo, destinato a divenire ‘nu capa paranza- capo squadra- nel lavoro ed un buon padre di famiglia)

un’autentica bricconata ad una persona che non la merita;

2- non aver avuto, il suo povero figlio, il piacere d’aver messo sotto i denti, nemmeno un pezzettino
della morbida focaccia, ‘mbastato e crascuto do’ vota, prima doa nfurnarls. Focaccia che,
amorevolmente, ravvolta ijndro a ‘u manalona, (un grande tovagliolo di canapa per riporvi la

colazione) cu susa ricamata ‘a P, I’iniziale da Pipijalo, s’arricchiva di valore aggiunto.
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Un pensiero carino (‘U manalona, il grande tovagliolo di cotone per avvolgere la colazione per 1’ora
pranzo per chi lavorava, lontano dalla citta, a mare o in campagna) utile per verificare, attraverso il
sapore, la morbidezza, le qualita da famonazza (ottima Massaia) della promessa sposa. (Famonazza,

donna da marito, capace di governare la casa)

Percio, un regalo tanto gradito al gusto, quanto funzionale per la prova d’arte per espletare le mansioni

muliebri.

Ogni allestimento di campo regolamentare di livoria, tanto nella Citta Vecchia, come nei quartieri
periferici, per essere, ben accasato, strutturato, aggiornamento del regolamento del gioco, va messo
nelle amorevole e sapienti mani do ‘na fommondazza che non abbia grilli per la testa e che non faccia

mancare, agli uomini di casa, ‘u manalona, cu ‘a mappata da menzadio.

Quello che serve €, discernimento, ordine, metodo, pensiero condiviso, senso della misura, rispetto
dell’Ambiente, recupero della Memoria, creativita urbanistica-architettonica e molta, molta,

ingegneria sociale.

Percio portare il bastimento, sovraccarico di zavorra, con capitano insicuro, una ciurma improvvisata,
fuori dalla secca della Tarantola, e una grande sfida. Molti sono i nodi da sciogliere, le unghie
d’accorciare, 1 cervelli da svegliare perché s’acquisisca una visione e volonta politica comune, per
comporre un equipaggio affiatato e vederci, finalmente, ‘nparanzo, soto-soto, (procedere accoppiati e
con la medesima cadenza e con circospezione) impegnati, uno per tutti e tutti per uno, a pensare in

grande e per tempi lunghi!

A volte, un giro di boa, ben eseguito, basta a dare il segno del cambiamento da parte
dell’ Amministrazione Comunale. Va rimarcato, in spirto di verita, che, numerosi ed eclatanti, per
responsabilita individuale e collettiva, locale, regionale e nazionale, sono stati gli episodi in cui, a

Taranto, si sono effettuati interventi d’industrializzazione superati e collocati in siti infelici.

A prendere questa china, a rotta di collo, s’¢ cominciato con la costruzione del grande moderno
Arsenale Militare e poi a seguire i Cantieri Tosi per il grande Stabilimento Siderurgico a ciclo

integrale dell’Italsider e la grande raffineria della Shell, oggi, Enel.
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In queste occasioni, senza curarsi di creare un Politecnico di sostegno tecnico-scientifico, per
aggiornare le tecnologie di processo e di prodotto, per garantirne, la sostenibilita, ambientale e sociale
e la competitivita a scala globale vista la natura dei settori industriali prescelti.

Interventi, calati dall’alto, frutto d’una scelta di modernita, ma senza il dovuto ed adeguato sostegno
tecnico-scientifico, per garantirne 1’evoluzione e la sopravvivenza: la Comunita per decenni ha
rincorso la lepre di paglia. Alla fine della corsa, spesso, si sono fatte le nozze con i fichi secchi,
sperando che col tempo si sarebbe rimediato con una ricca dote, un lascito da mano amica fatto

puntualmente solo balenare dall’Amicha Carasa di turno!

I tutto, si & sviluppato, intriso di cinismo, egoismo e menefreghismo; spesso, sostenuto da interessi
meschini, appesantito da grumi di poteri clientelari, limitati nello spazio e nel tempo; salvo, di tanto in
tanto, farsi prendere da improvvise fatue folate di vento, spesso, soffiate di soppiatto dall’Amicho
coraso all’insegna del tutto qui a tutti e subito. Questo, invece di diradare la plumbea foschia, per
liberarci dalla sua soffocante stretta, ci impedisce d’alzare, per tempo, lo sguardo e stabilire con

cognizione di causa il da farsi.

La pretesa della soluzione immediata di problemi complicati si € appalesata, nei fatti, solo azioni

contro qualcosa per colpire qualcuno, e raccogliere effimeri consensi ma che alla fine, il tutto si

dissolto, in grida manzoniane da > frusco 4o scope ndve (il fruscio di scopa nuova) !

Nella maggior parte delle volte in un “cupio absolvi: del tutti colpevoli nessun colpevole!

Per non finire nei cascami della storia occorre ripescare, sulletto-sulletta, (alla svelta), dalla secca della
Tarantola alcune barche, per molto tempo, rimaste neglette anche se in grado d’affrontare 'u zifo (il

fortunale) che si é abbattuto sulla citta.

L’avere preso I’abitudine di misconoscere i nostri valori materiali e una responsabilita a piu livelli e d
diversi livelli istituzionali ma, per quelli immateriali, demo-etnoantropologici é sola, colpa nostra! E

che colpal

Una Municipalita, per essere al passo con la storia, deve procedere con approccio glocal, e visione
globale, nella logica, della continuita amministrativa; uscire dall’improvvisazione, cercare di valutare
come trattare le disuguaglianze territoriali-economiche e socio-culturali, srotolando, il filo della

Memoria; rinverdendola ed attualizzandola all’attuale temperie culturale, per passare dalle
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lamentazioni risarcitorie di Pipijalo, valutare, con scrupolo, le proprie forze e passare alle azioni

riparatrici concrete ed esaustive in linea con il Mondo che cambia.

Se si e convinti che, un provvedimento politico-amministrativo possa determinare migliori condizioni
di vita e di lavoro per la Comunita, valevole per piu generazioni, nonché connotativo dei nostri valori
immateriali demo-etnoantropologici, occorre rompere ogn’indugio, zittire /’aciddo d ‘u malacanda (i
gufi) e da pressa, (immediatamente, alla svelta), adottare il provvedimento e, se necessario, avere il
coraggio d’ arrisacara (d’osare) ad andare avanti, senza misconoscere il passato, anche se contro

corrente!
Ringraziamenti a:

Michele A. Pastore per gli utili suggerimenti, la revisione critica del testo della poesia di Antonio
Torro e la corretta scrittura di alcune espressioni dialettali presenti nel testo.

Giovanna Bonivento Pupino, per la foto di una partita di livoria negli Anni © 40 alla Marina scattata

dal suocero Giovanni Pupino;

Pasquale Ricci, Franco D’Amore, Nicola Valentini, Giorgio Vitale, Carmine Chiarelli- classe
1992- e Pino Fasano, per la revisione critica delle pietanze: ‘u cadaridda; ‘u brods do mijenze ‘a
chiazza, la brascioletta do Domnimi; le sparatijodda all’acqua cu sanacciona, 'a vardichals fritta; o
cozza da funna aperte susa ‘ a conisa da zippra do macchia; 'u pastizza rutnnara; ‘u falahona c’'u ‘a
jatodda; ‘a sagna rizza cu sugha con 1’astice; le purpetta scazzato ‘da faloppa mmisckata e vastuta, do
Mara Picca, preparate con uova, formaggio do Jazza, agghia e putrasina, farina di grano Cappelli,
lievito madre e pepe pestato (novellame cresci utello di diverse specie di crostacei che vivono sulle
pareti della cavita dei citri in Mar Piccolo); [a frazzuls fatta ¢ u fricijddoa da zingra pa’ ‘a pasta c’'u ‘a
salocornia (il quadrello d’acciaio lungo circa 25 cm con due mm di lato, venduto una volta, di casa

in casa, dalle zingare alle massaie, nelle giornate di fiera.

Quadrello che, manovrato a dovere con le dita stese, di entrambe le mani, sfregato insieme al
cilindretto di pasta sulla scanatora (La tavola su cui, s’impasta la farina, per preparare la pasta o il
pane fatto in casa) serve per arrotolare a spirale, i cilindretti spessi quattro mm, lunghi venti cm, di
pasta fatta in casa; ‘u falahono con la bietolina selvatica, pupona forto e formaggio pecorino

stagionato, ‘u pastizza rutunnara.
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Pino Conte, per il contributo a meglio rappresentare, sul filo della sua memoria, la vita
socioeconomica che sino agli Anni Cinquanta, ferveva, nell’isolato tra Piazza Fontana, via Garibaldi,
largo Torre Nova e via Cariati: con la presenza del ristorante Pesce Fritto e la Trattoria Gambrinus.

Per la collaborazione operativa dell’artista tarantino Giovanni Lacatena, per quattro suoi oli, realizzati
tra il 2016, e il 2017, sul gioco della livoria, formato cm 40x40; opere che faranno parte della collana

di multipli ceramici policromi al terzo fuoco ‘U stapétta (lo stipetto) da Vigna di Dioniso”.

Un omaggio alla capitale della Magna Grecia Jonica , quello di rappresentare un antico gioco di
strada, dove gia 2550 anni fa, si manifestd un impegno collettivo svolto, per piu generazioni, con
sollecitudine e somma attenzione, finalizzato ad elaborare e praticare modelli d’ingegneria sociale
compreso il gioco e lo sport, sociopolitici e socioeconomici strutturati e stabili per governare , lo
sviluppo, equilibrato, armonioso rapporto dell’'uomo con la natura e della singola persona in seno
alla Comunita ,inclusiva e partecipata per assicurare migliori condizioni di vita e di lavoro; un
continuo lavorio per I'affinare dei costumi comprendendo le pratiche sportive, di gioco e di svago,

estese, ai piu.
Marcello Carrozzo, per la realizzazione dei prototipi per i multipli d’arte:

a) Della pipa, della bugia (il tascapane), da vesdazza, da furcedds a tréta punto e della pistola a

tamburo, dell’ardito, astuto, e arguto brigante Pizzichicchio;

b) Lo scrigno porta semi, della vita; una scatola esagonale, evocativa, della cella d’ape, prodotta, in
canapa, con stampante 3D, per contenere e propagare i semi dei Patriarca Vegetali del Golfo di
Taranto, simbolo eloquente della volonta di corresponsabilita, intergenerazionale della gestione del
Capitale Naturale, a partire dalle ghiande, dal leccio di Sant’Egidio, collocato, in Citta Vecchia, sugli
spalti del Canale Navigabile, presente, ai tempi della presenza giovanile del Santo, nella sua

abitazione nel Pittaggio del Baglio, a due passi, dal Fosso.

Il prototipo, elaborato da Marcello Carrozzo, caratteristiche: materiale di canapa, spesso 2 mm, di
forma esagonale, di lato, di 8,5 cm, d’altezza, 6 cm, il coperchio estraibile, esagonale di 4,5 cm di lato,
estraibile a mezzo di cordellino di canapa, scorrevole, posizionato, al centro dell’esagono, lungo 3,5

cm, spessore 2 mm.
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All’estremita del cordellino, per impedire che, se ne venga e si perda, due noccioli d’oliva, bucati, per
fungere da fine corsa, rivenienti da Patriarchi Vegetali, del Golfo di Taranto, geolocalizzato e, con il

genoma, sequenziato.

Lo Scrigno dei Semi della Vita, volta per volta, si arricchira, serigrafata sul retro, d’'una nuova opera
d’arte contemporanea, la foto, scattata da Michele De Vecchio o Fabio Viola, del Patriarca Vegetale o

dalla citazione poetica letteraria: una goccia di rugiada.

Questo in considerazione che, I'arte lo dice prima, lo dice meglio, per tutti, in ogni luogo e per
sempre. Ogni scrigno, cosi arricchito, fara parte o della collana antologica d’arte moltiplicata “Lo
Scrigno dei Semi della Vita,” diretta da Michele Brescia, Marcello Carrozzo, Arturo Tuzzi e Filippo Di
Lorenzo, edita dalla cooperativa Punto Zero o della collana “Gocce di Rugiada”, diretta da Giovanna

Bonivento, Armando Palma, Pierluca Turnone, Fabio Viola e Alberto Altamura.

Per le opere d’arte visiva oltre alle opere sul gioco della livoria di Giovanni Lacatena sono state
selezionate le opere di: Secondo Lato, Erminio Biandolino, Raffaele Spizzico, Marcello Carrozzo, Aldo
Pupino, Antonio Noia, Alessandro Mendini, Raffale Bova, Giuseppe Anniballo, Remo Brindisi, Pedro
Portugal, Filippo Girardi, Nicola Andreace, Franco Gelli, Giuseppe Chiari, Saverio Terruso, Ugo

Marano, Renaldo Nuzzolese e Vittorio Del Piano.

Per le citazioni poetiche letterarie della collana “Gocce di Rugiada “sono stati selezionati, versi o
frasi di Leonida di Taranto, Confucio, Raffaele Carrieri, Ettore Toscano, Emilio Consiglio, Franco
Silvestri, Antonio Torro, Pirandello, Leonardo Sciascia, Andrea Camilleri, Tommaso Niccolo D’Aquino,
Dante Alighieri, Wolfgang Goethe ,Cervantes, Shakespeare, Giovanni Pascoli, Orazio, Virgilio,
Mecenate, Petronio, Kant, Lao Tzu, Anna Maria Tamburrino, Salvatore Di Giacomo, Raffaele De
Cesare, Vittorio Bodini, Gaetano Salvemini, Paolo Grassi, Vittorio Emiliani, Franco Sossi , Beniamino
Finocchiaro, Ugo Foscolo, Antonio Rizzo, Rafael Alberti, Benedetto Croce, Giambattista Vico, Luigi
Settembrini, Claudio De Cuia, Alda Merini, Dino Campana, Isabella Morra, Giacinto Spagnoletti,
Michele Pierri, Cesare Giulio Viola, Vito Forleo, Tommaso Fiore, Giuseppe Semerari, Orazio Santoro,

Bino Gargano, Cosimo Quaranta, Novalis, Lev Tostoj, Pablo Neruda, Cosimo Ortesta, Albino Pierro,
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Raffaello Baldini, Carlo Veneziani, Roberto Acquaro, Raffaele Nigro, Leonardo Sinisgalli, Pino Aprile,

Filippo Surico, Rocco Spani e Angelo Lippo.

Lo scrigno dei Semi della Vita & un oggetto d’'uso moderno, realizzato a mezzo stampante 3D,
comunitario e consuetudinario, che cosi realizzato, sprigiona una, dirompente e coinvolgente, forza
evocativa, testimonianza della nostra migliore tradizione della manifattura d’arte, gia, fiorita nel
Golfo di Taranto ai tempi della Magna Grecia, quando su larga scala di produzione e diffusione
commerciale di piccole opere fittili di esperti ceramisti tarantini, si diffusero in tutto il Mediterraneo
e, sono giunti, in numerosi esemplari, fino a noi; custoditi nei Musei pubblici e in collezioni private,
in tutta la Terra. Non di rado ci troviamo di fronte ad opere ardite perfette e che, se anche si

riferiscono alla mitologia, poco rimane di religioso.

Trattasi di oggetti di piccole dimensioni realizzate tramite uso del calco in piu copie di coroplastica,
spesso ispirate alla grande arte scultorea prassitelica. Oggi grazie alla stampante 3D possono essere
riprodotte e inserite, una per volta, nello stipetto dei vini della Vigna di Dionisio che in uno con uno
scrigno della collana antologica “I Semi della Vita” le bottiglie di vino e I'assaggio d’'una nostra
leccornia: olio, formaggi, salumi, frutta secca e miele, diviene strumento per comunicare, nella sua
complessita e singolarita, il meglio della nostra enogastronomia in uno con i valori sapienziali di

riferimento.

Lo Scrigno “I Semi della Vita”, esaurita la funzione di propagatore della Vita, rimane un oggetto
d’uso quotidiano; prezioso per i significati che racchiude; bello da vedere; funzionale per riporvi i
gioielli.

| designer, Biagio Capriulo, Antonio Di Mitri e Armando Palma per il prototipo: “da ‘U stapétta (lo

stipetto) da Vigna di Dioniso”; del tavolo, da simposio, “L" Ape d’ Archita.”

‘U stapetta (lo stipetto) da Vigna di Dioniso”; un’oggetto d’uso, quotidiano, d’arte, funzionale; un
efficace strumento per contenere e custodire bottiglie di vino d’annata dei vitigni autoctoni del Golfo
di Taranto; utile per narrare la nostra enogastronomia d’alta gamma, degno dei fasti e dello stile di
vita fiorito nel Golfo di Taranto al tempo delle poleis di Saturo, Gallipoli, Manduria, Taranto,

Metaponto, Siris, Eraclea, Sibari, Crotone, Ciro.
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Non e un caso che la monetazione delle poleis del Golfo di Taranto riportino come simbologia
sulle loro monete la spiga di grano, il grappolo d’uva, I'aratura, la semina, la caccia, il polipo, il
delfino, lo scorpione, il toro, i cavalli, il gallo 'u coccjaagnauls, ‘u cuéccala, il tripode, le anfore vinarie

ed olearie.

Di cio, sono, di palmare testimonianza, le opere che, dissepolte dalle necropoli dopo secoli,
tornano a parlare il linguaggio, semplice, mistico e ridente dell’arte. Non di rado ci troviamo di fronte
ad opere ardite perfette e che, se anche si riferiscono alla mitologia, poco rimane di religioso,
s'incarnano nell’'umano. Trattasi di oggetti di piccole dimensioni realizzate tramite uso del calco in

pil copie di coroplastica, spesso ispirate alla grande arte scultorea prassitelica.

Opere che, oggi ,grazie alla stampante 3D, possono essere riprodotte e inserite, una per volta, in
uno con lo Scrigno dei Semi della Vita, nello stipetto della Vigna di Dionisio che, cosi, per la sua
forma, il suo contenuto, € la nostra moderna cornucopia: piena di bottiglie di vini Doc d’annata, olio
d’oliva DOP, DOCG, STG e prodotti IGP e PAT prodotti con pratiche agricole, biologiche e rigeneratrici
del Golfo di Taranto, culla dell’agroalimentare di alta gamma; I'assaggio di qualche formaggio,
salume, frutta secca e miele: tante cose deliziose da gustare e da vivere: il super-cibo della dieta

mediterranea.

‘U stopétta (lo stipetto) da Vigna di Dioniso”, diventa, cosi, uno strumento idoneo per comunicare,
nella sua complessita e singolarita, il meglio, della nostra enogastronomia, in uno, con i valori

sapienziali di riferimento: i saperi dei sapori.

Lo stipetto & stato progettato per essere realizzato in multiplo, di legno lamellare multistrato di
betulla o d’altra essenza idonea, lavorato ad incastro formato cm 50x 50 x25 con incorporato il
multiplo ceramico al terzo fuoco policromo cm 41x41; impilabile, uno sull’altro ed incolonnabile, a
due a due, addossati alla parete, cm 25 x 1 m per 2 o a quattro su quattro, a colonna, a tutto tondo
cm 50x 1 m x 2, all'interno dello stipo vi & la possibilita dell’alloggiamento in parallelo di otto
bottiglie. |singoli stipetti montati a colonna, a parete o a tutto tondo, hanno I'apertura, a destrao a

sinistra, su uno dei lati stretti del parallelepipedo rettangolare.
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Si genera cosi una dirompente forza evocativa che, senza nulla togliere alla sua natura di oggetto
d’uso in quanto alla funzionalita, & la testimonianza della nostra migliore tradizione della manifattura
d’arte, gia fiorita nel Golfo di Taranto ai tempi della Magna Grecia, quando su larga scala di
produzione e diffusione commerciale di piccole opere, fittili, d’ esperti, ceramisti —cloroplasti,

tarantini, locresi o metapontini.

N

Il tavolo da simposio® “L’Ape d’ Archita” & un oggetto d’uso d’arte, edito dalla cooperativa culturale
Punto Zero. Questo & composto da un basamento quadrato di lastra d’acciaio inox di 3mm di
spessore sagomata per l'alloggiamento di 4 stipetti ; ai quattro vertici del quadrato, avvitate 4
valvole di motore, rottamato, di camion adibiti per il trasporto delle derrate alimentari , di autobus
di linea urbana o pullman granturismo, alte cm 30, sulla quale sono sistemati, in modo che, lo
sportello del singolo stipetto, sia apribile e, al centro, poter alloggiare una vaschetta in acciaio inocs

presso piegato di 26 x26 di lato e 15 cm di profondita.

Tutti e quattro gli Stipetti devono far parte della collana d’oggetti d’'uso d’Arte moltiplicata “‘U

stopétta (lo stipetto) pa’ ‘u vina da Vigna di Dioniso”.

Il tavolo da simposio “L’ Ape d’ Archita” & lo strumento scenografico evocativo per la recitazione di
brani scelti tra le opere classiche, attingendo al grande patrimonio letterario Greco Romano e ad
opere letterarie moderne e contemporanee al fine di collegare il passato con il presente, il vicino con

il lontano, in spirito glocal, per tornare ad essere protagonisti anche nella contemporaneita.

* «Nel termine greco “symposion” e in quello latino “convivium” la preposizione “syn” dell’'uno e “cum” dell’altro
segnalano la valenza comunitaria di quel rituale alimentare che in italiano chiamiamo banchetto. Presso le antiche civilta
politeiste la macellazione seguita dalla consumazione rituale dell’animale immolato era una pratica religiosa e il
banchetto un’occasione cerimoniale. Nelle sacre scritture il convivio, come luogo di piacere e di distensione, diventava
teatro di confidenza, dichiarazioni e talora inaspettate esecuzioni (“Il convitto di Assalonne”, Mattia Preti, 1668). Fra la
fine del XVI e l'inizio del XVII secolo, in pittura e rappresentata la vita quotidiana e quindi i picnic (gia in uso in epoca
romana), il ristorante, la cucina, la bottega del macellaio, i mercati, etc.» (da: Arte e cibo di Silvia Malaguzzi, Giunti
Editore, 2013).
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* “I’Ape d’ Archita”, ha il piano di cristallo molato, un ottagono con lato di 70

Il tavolo da simposio
cm. Questo poggia su 4 stipetti, sistemati su una base di cm 75 x 75, d’acciaio inox, spessa 3 mm,
sospesa dal pavimento a mezzo di quattro, valvole usate, di motore di camion, autobus urbani,
pullman granturismo, trombette ( ad evocare la tromba araldica: la chiarina) lunghe 30 cm, in modo
che, il tavolo venga percepito, con un “pizzico” di immaginazione, pronto, a sollevarsi dal

pavimento, come un ‘ape operaia, pronta a spiegare ali, per spiccare il volo per suggere il nettare dai

fiori; trasformarlo in miele e nel, contempo, provvedere all'impollinazione.

Le valvole d’un motore sono la sola parte del motore marchiate con il proprio numero di serie e
volendo, si puo risalire alla macchina, alla fabbrica e al proprietario, al conducente: tutti elementi

che accennano al viaggio, al percorso fisico e mentale.

Questo effetto € accentuato, volta per volta, dai quattro multipli ceramici policromi al terzo fuoco,
opere originali di maestri contemporanei, incastonati nella faccia a vista dello stipetto di cm 41x41 di
ogni stipo, il tutto giocato sull’originalita di pensiero, la forza del segno e sulla gradevolezza del

colore.

Il tavolo e stato progettato, in alterita, alla tirannide del web tramite la pratica offline immersiva,
dove ci si ritrova faccia a faccia, gomito a gomito, mano nella mano e ci si puo guardare dritto negli
occhi. Solo cosi sara possibile scrutare e cogliere i moti dell’animo dei simposiarchi: una gioiosa e
sapienziale esperienza da vivere in compagnia e con intensita, utile per riscoprire il ricco patrimonio
materiale e immateriale, sedimentatosi, per millenni e giunto sino a noi ed ancora prezioso per

I'intera Umanita, per I'oggi e il domani.

* «Nel termine greco “symposion” e in quello latino “convivium” la preposizione “syn” dell’'uno e “cum” dell’altro
segnalano la valenza comunitaria di quel rituale alimentare che in italiano chiamiamo banchetto. Presso le antiche civilta
politeiste la macellazione seguita dalla consumazione rituale dell’animale immolato era una pratica religiosa e il
banchetto un’occasione cerimoniale. Nelle sacre scritture il convivio, come luogo di piacere e di distensione, diventava
teatro di confidenza, dichiarazioni e talora inaspettate esecuzioni (“Il convitto di Assalonne”, Mattia Preti, 1668). Fra la
fine del XVI e l'inizio del XVII secolo, in pittura e rappresentata la vita quotidiana e quindi i picnic (gia in uso in epoca
romana), il ristorante, la cucina, la bottega del macellaio, i mercati, etc.» (da: Arte e cibo di Silvia Malaguzzi, Giunti
Editore, 2013).
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Perché, la partecipazione al simposio, possa fungere da palestra civica occorre che i lavori dei
partecipanti siano coordinati da un simposiarca eletto esperto nel dare e togliere la parola; un

moderatore non schierato.

Per il migliore svolgimento del Simposio, necessita un luogo adeguato ed un tavolo della collana L’

Ape d’Archita ed a seguire:

e |l simposiarca, regista della cerimonia, che puo essere il padrone di casa o persona eletta
dagli invitati, per preparazione culturale e, se partecipano stranieri, conoscitore della lingua
di riferimento degli ospiti e del dialetto della citta in cui si celebra il simposio, tenuto conto
che i nomi delle pietanze e delle cultivar utilizzate per la preparazione, sono, spesso, in
vernacolo;

e La scelta del menu, sulla scorta dei sapere dei sapori di ogni singola portata predisposta dallo
Chef, esperto di etnobotanica ed etnozoologia nostrana, dell’arte necessaria per governare il
forno a legna da pane e da beccheria e la cucina monacale;

e |l Coppiere conoscitore del vino Doc e dei vitigni del Golfo di Taranto, ruolo da sempre
ritenuto importante visto che gli dei dell’Olimpo ne avevano uno tutto per loro: Ganimede.

e La formulazione dell’argomento da trattare, la scelta della colonna sonora per gli interludi e,
almeno due tesi a confronto per sviscerare I'argomento e tenere alto l'interesse dei
partecipanti.mx15

Per creare la giusta atmosfera, nelle bacheche orizzontali, alte 3 cm che si vengono a creare, e la
vaschetta-contenitore centrale 26x26 cm, sotto il piano di cristallo, a testimonianza della cifra
culturale dei partecipanti, verranno, volta per volta, sistemati reperti archeologici, geologici, monete
antiche, xilografie, ex libris, ‘na scidda do lavoria, forgiata da Mesto Finanicchia, ‘na palétta do
lavoria, scolpita dal Maestro Secondo Lato; interessante |’eventuale apporto dei partecipanti con il
sistemare nelle bacheche la propria partecipazione di nozze, il proprio diploma di laurea, I'immagine
della copertina d’un proprio libro, un documento autografo, un chit di Livoria nella bacheca al
centro tavola, la scelta del testo d’una citazione poetica-letteraria della collana “Gocce di Rugiada”,

inglobate nella collana “Lo Scrigno della Vita”; ad indicare, la celletta d’un favo, evoca l'azione
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feconda dell’ api, che asseconda la trasmissione generativa della vita e, per 'umo, un monito

I'acquisizione del Sapere Ambientale indispensabile per tutelare Il Capitale Naturale.

Il Golfo di Taranto, un sito storico-geografico dove, da 2500 anni, si € innescato un processo virtuoso
socioeconomico e politico-culturale che ha generato uno stile di vita di successo. Determinatosi,
oltre che beneficiare delle favorevoli condizioni climatiche, ha goduto della sua posizione
geostrategica al centro del Mediterraneo e si € avvalso degli insegnamenti della scuola pitagorica

che, tramandatasi da una generazione all’altra, senza soluzione di continuita, & giunta sino a noi.

Per questo divenne, sin d’allora, una terra ubertosa, antropizzata con mano leggera e sapiente;

qualita, in parte, mantenuta, nonostante tutto, sino ai nostri giorni.

L’Ape d’Archita, di per sé, costituisce una irresistibile attrattiva a sedersi per la celebrazione del
simposio ed assaporare leccornie e manicaretti, intingoli che vanno all’anima; vino DOCG, DOC, STG,
d’annata ottenuto da vitigni autoctoni del Golfo di Taranto (Primitivo, Negroamaro, Ciro, Aglianico,
Verdeca, Bombino bianco, Bianco d’Alessano), e si adoperano per il parlare schietto, col cuore in

mano di cose e fatti di cui sono informati, in spirito di verita.
Rintracciare i diversi sapori diventa un’esperienza memorabile da raccontare online e offline.

Lo stipetto dei vini DOC di Dionisio, il tavolo I’Ape d’Archita e lo scrigno i Semi della Vita, sono
all’altezza d’un territorio che comprende tre siti Unesco della forza dei Sassi di Matera, i trulli di
Alberobello e il federiciano Castel del Monte; Parchi Nazionali della portata del Parco del Pollino,
del Parco della Sila, del Parco Dell’ Appenino Lucano, dell’Aspromonte, dell’Alta Murgia; nonche ,
I’'amenita e singolarita del Parco Regionale “La terra delle Gravine”, il Parco Regionale di Gallipoli
Cognato , il Parco Regionale della Murgia Materana, tutti ricchi di natura e di storia; teatro di

millenaria frequentazione umana.

Riunirsi intorno al tavolo, deve significare, per simposiarchi, poter nutrire il corpo, di tanto Ben di
Dio ed educare, sul filo dei valori demo-etnoantropologici I'ingegno, rafforzare I'animo meditando su
persone e gesta del passato a partire dalla rivisitazione dell’'opere di Platone, per ritracciare quanto
della proficua esperienza culturale che Platone ebbe con il pitagorico tarantino Archita, meccanico,

filosofo, musico, inventore della spola meccanica per tessere la lana, costruttore della Colomba
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d’Archita ; il primo drone costruito dall'uomo, capace di vincere la forza di gravita e di infrangere,
per la prima volta, il mito d’ Icaro - la scrittura della musica e, sul piano politico sociale, della prima

riforma agraria democratica e sulla giusta mercede per gli operai.

Ogni volta che ci si siede intorno al tavolo I’Ape d’Archita , costituira I'apoteosi della qualita dei
prodotti agricoli autoctoni, declinati nel meglio della tradizione d> ‘u strafuecha (il super cibo) del
Golfo di Taranto, sostenuto dalla rete degli ecomusei, i presidi slow food, I'industria agroalimentare
ed i numerosi quanto qualificate strutture agroturistiche, la celebrazione a scadenza annuale,
d’eventi culturali, celebrazioni di riti religiosi, festival musicali, la festa di carnevale, sagre per
prodotti tipici. Ogni seduta, costituira, una felice circostanza per imparare a cogliere il nesso tra le
persone, il luogo, le cose, i fatti, il pensiero e la parola; cio generera I'orgoglio di “essere oggi”, per
“essere stati” ieri, e pronti, a pieno titolo, a tornare ad “essere” domani. Percio € tempo di mettere il
tutto in connessione olistica e glocal, ripigliar fiato, infondere nuova lena, per azioni adeguate, allo
scopo di garantire e, non solo per sé stessi, migliori condizioni per godere del gusto dei cibi e

accedere ai comodi della vita.

Durante il simposio, come ci avverte, Lao Tzu, nel “Il libro del Tao”: “Le imprese difficili del mondo
devono pur partire da cio che é facile; le imprese pitu grandi del mondo devono pur partire dal

piccolo”.

In aggiunta, con altrettanta efficacia, I'adagio tarantino: “I’acqua, sa accogghis quanna chiéva, Ia

rozzols ss proparana apprima e, attiando, ct no sonts folata”!

E’ tanto intrigante, quanto salutare, ritracciare I'azione, profonda e feconda, della scuola Pitagorica
che, per prima, ha avviato, nelle poleis del Golfo di Taranto, un’organica ed innovativa riflessione, sul
rapporto del cibo con il gusto ed i riflessi che questo ha sulla salute fisica e mentale e che seppe
riconoscere per prima alle donne parita di intelligenza con gli uomini e, conseguentemente, il ruolo

di classe dirigente nella Comunita.

Come e noto, le attivita sportive, godettero di grande considerazione e successo nelle colonie della
Magna Grecia. La pratica sportiva era espressione dell’Areté concetto che ha insito in sé sia il

significato di prestanza fisica, abilita e forza che di virtu e di eccellenza morale ... gli atleti di Crotone
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primeggiavano in tutte le specialita e si narra che in un‘Olimpiade, nella gara della corsa dello stadio,
i primi sette classificati, furono, tutti, di Crotone per cui si raccontava che I'ultimo di Crotone era il
migliore del primo dei Greci. La tradizione ci ha lasciato i nomi di numerosi atleti valorosi: Daippos,
Glicone, Lucino, Eratostene, Ippostrato, Diogneto, Timasiteo, Isomaco, Milone, Faillo ... Taranto, in
particolare, dovette tenere in grande considerazione, la prestanza fisica e I'abilita ginnica. La
testimonianza di cio € da ricavarsi da un gruppo di tombe tutte riferibili a deposizione anche multipli
di atleti. Tale scoperta ha fatto ipotizzare I'esistenza a Taranto, di vere e proprie comunita di ginnasti,
quasi societa o “clubs” sportivi i cui membri, appartenenti certamente ad un ceto gentilizio, venivano
tumulati nella stessa tomba come carattere di distinzione. Fra queste tombe é d’obbligo segnalare
quella esposta al Museo di Taranto e conosciuta come “tomba dell’atleta” (Nel 2008 fu esposta a
Pechino per le olimpiadi Cinesi®)°. Trattasi di una sepoltura singola ai cui lati erano collocate ben
quattro anfore panatenaiche - anfore che contenevano olio sacro alla Dea Atena in premio al
vincitore delle Panatenee -’. Oltre allimmagine della Dea, I’anfora raffigurava anche la specialitd che

aveva visto trionfare I'atleta; in particolare dall’esame delle anfore, I'atleta di Taranto - forse

Gazzetta del Mezzogiorno.it La «Tomba dell’atleta di Taranto», unica testimonianza diretta di un atleta che ha praticato i giochi
olimpici nell’antica Grecia, ¢ da oggi in mostra al Beijing World Art Museum nell’ambito delle manifestazioni collaterali alle
Olimpiadi. Sono esposti il corredo funerario dell’Atleta, con tre splendide anfore con figure nere sullo sfondo rosso e scene legate allo
sport, e una realistica copia in resina della originale tomba e dello scheletro, testimonianze di una vittoria «olimpica» lontana oltre 2500
anni e dell’arte funeraria tarantina di eta arcaica. L’esposizione durera sino al 30 gennaio 2009. | reperti tarantini costituiscono il nucleo
fondamentale dell’esposizione «Games and Athletes in the Ancient World», nata dalla collaborazione tra il ministero italiano dei beni
culturali, ’assessorato al Turismo della Regione Puglia e il museo cinese. Accanto all’atleta di Taranto, reperti archeologici provenienti
dai piu importanti musei italiani. Lo scheletro dell’atleta venne ritrovato intatto nel 1959 a Taranto con il corredo funerario. La
soprintendenza ai Beni archeologici, che con il museo archeologico di Taranto ha curato il trasferimento dei reperti e I’allestimento a
Pechino, ha realizzato una copia dello scheletro e del sarcofago in tufo, con la tecnica del laser-scanner che assicura la perfezione al
micron. Il corredo funerario consiste in tre anfore panatenaiche che ritraggono ’atleta sulla parte esterna impegnato in numerose
discipline sportive. Le anfore «raccontano» che l'atleta di Taranto era risultato vincitore nelle Grandi Panatee, le gare che si svolgevano
ad Atene.

® Antonio Giambersio “II pittore di Pisticci” 1989, Congedo editore.

” In onore della Dea Atene. La pit importante festa religiosa e civile dell’antica Atene, istituita secondo la tradizione da Teseo e
celebrata in onore di Atena Poliade nel mese di ecatombeone (all’incirca luglio). Si svolgevano ogni 4 anni e culminavano entrambe il
28° giorno del mese, considerato natalizio di Atena, con una processione che recava alla dea, sull’Acropoli, il prezioso peplo tessuto
dalle donne ateniesi. Nel corso delle P. si svolgevano agoni ginnici e ippici, gare poetiche e musicali, e la sera del 27 una mavvuyig 0
festa notturna, con la lampadedromia o corsa con le fiaccole. Al vincitore veniva dato in premio un anfora pieno di olio d’oliva del
bosco sacro
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identificato con lkkos, figura ricordata da Platone nel Dialogo di Protagora -, doveva aver vinto la

gara di lancio del disco, del salto, del pugilato e della quadriga”

Tra le colonie greche che, piu si distinsero per la qualita e la forza, c’e anche Metaponto. Del favore
che la pratica sportiva ebbe in questa citta & dimostrato dal frammento di un Epicinio di Bacchilide
dedicato ad Alexidamo di Metaponto vincitore nella lotta a Delfi: Nike, dolce di doni...opera tua se
Metaponto, citta che i numi prediligono, & corsa da giovani forti di membra che salutano vincitore,

con inni, baldoria e tripudio, il mirabile figlio di Faisco: Alexidamo.

Oggetti d’'uso d’Arte, individuali e comunitari, per venire incontro al turista moderno che si muove
alla ricerca dell’altrove, del diverso da sé ed ¢ animato da uno straordinario interesse per 1’autentico,
per il contatto con I’originale, per la conoscenza dei luoghi che ha 1’opportunita di visitare e vivere.
Un modo originale pe soddisfare il suo desiderio di trovare un angolo di mondo antropizzato, ma che,
ancora € riuscito a lasciare intatto, un frammento che si sia salvato dalla modernizzazione,
industrializzazione; un fazzoletto di territorio che si é salvato, e non porti i segni del suo passaggio

e desertificante.

La non autenticita viene sempre piu riconosciuta dai turisti acculturati; una categoria di viaggiatori
informati, attenti, che si distinguono dal turista di massa non per pura volonta di differenziazione ma
proprio per la ricerca di quel “passare attraverso” (e non nelle vicinanze), che dovrebbe essere

I’esperienza sapienziale.

Questi oggetti d’uso introdotti nel microcosmo dell’agroturismo delle nostre Masserie, se restaurate
in maniera creativa, sono in grado d’effettuare la coincidenza tra le aspettative culturali e ricreative
che muovono la domanda e la rosa di attrattive offerte nel ristretto arco spazio-temporale di una

vacanza.

La domanda turistica premiera, nel prossimo futuro, quelle destinazioni che sapranno sposare tali
caratteristiche con la riconoscibilita e specificita del loro contesto storico-geografico. Si tratta di
fattori che il modello turistico tradizionale molto raramente € in grado di offrire. Una cena intorno al
tavolo, L’ Ape d’Archita, arricchita dall’arte contemporanea collegata ai luoghi e alle persone sul filo
della memoria e della letteratura. E questa una variabile vincente, si giochera il futuro del

turismo contemporaneo. microcosmi turistici che sono in grado di offrire, se progettati in

273



maniera appropriata, la coincidenza, tra le aspettative culturali e ricreative che muovono la domanda e
la rosa di attrattive, da vivere, ricordare e raccontare possibile anche in ristretto arco spazio-temporale

di una vacanza.

Nel prossimo futuro, se il nostro territorio, vorra avere voce in capitolo, sposare tali

; occorre possedere la riconoscibilita e specificita tanto dei valori materiali quanto di
quelli immateriali a questi interconnessi, col nostro contesto, per rispondere alla varieta di stimoli cui
il turista-telespettatore contemporaneo é aduso: 1’evocazione dell’atmosfera della civilta Magnogreca,

della Scuola Pitagorica puo essere il “sale” per un’esperienza turistica di successo.

E su queste variabili che si giochera il futuro del turismo; il multiplo del chit del gioco di strada della
livoria di Vittorio Del Piano prodotto da Domenico Rapaci, edizione Cooperativa Punto ben s’attaglia
allo spirito del saggio della livoria (“/A lavoria “) e alle esigenze del viaggiatore acculturato e motivato,
che ¢ alla ricerca d’una conoscenza profonda delle cose; il viaggio, oltre che, spostamento fisico, &
anche processo di aggiornamento e arricchimento culturale.

L'idea progettuale dei quattro oggetti d’uso artistici, € maturata per intercettare questa domanda
tirando il filo della memoria, nel corso della definizione progettuale della catena dei giardini
etnobotanici del “Vecchio di Corico”, nel distretto turistico del Golfo di Taranto-Puglia, Lucania,
Calabria jonica, a seguito del protocollo di intesa tra le tre regioni interessate, per cogliere le
opportunita degli appuntamenti di Expo Milano 2015: Nutrire Pianeta, Energia per la Vita e
Matera Capitale della Cultura Europea 2019;iniziativa presa dal Liceo Ginnasio Statale
“Aristosseno”8, in uno con la Cooperativa culturale Punto Zero, Alliance Fracaise, Universita
Popolare Zeus, Associazione Nihao Puliya®, Wwf Taranto Onlus?, Endas Puglia, Garden Club.
| quattro oggetti d’uso d’Arte; il multiplo del chit del gioco di strada della livoria di Domenico Rapaci,
lo scrigno dei Semi della Vita d’ Marcello Carrozzo, lo stipetto di Dionisio di Biagio Capriulo ed
Armando Palma, il tavolo da simposio I'’Ape d’Archita, ben s’attagliano allo spirito del saggio “/A

lavoria “: bene Immateriale Comunitario demo-etnoantropologico, inclusivo, connotativo e

coagulante per il passaggio intergenerazionale.

8 . . .
www.liceoaristosseno.it

9 . .
www.nihaopuliya.cn

10
www.wwftaranto.com
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Lo stipetto per la custodia delle bottiglie di vino d’annata, € stato inserito nella di tesi di laurea
in geografia della comunicazione discussa da Stefano Ripoli.! liceoaristosseno.it 1La tesi:
“I'agricoltura in puglia Come fattore di recupero ambientale” relatore il professor Di geografia
della comunicazione Guido Luisi e stata discussa all’'universita degli studi di Bari “Aldo Moro”.
(minfra87 @gmail.com)

Lo scrigno dei Semi della Vita approntato designer, Marcello Carrozzo, conterra semi dei seguenti
Patriarchi Vegetali, geo localizzati, fotografati e, per alcuni esemplari, compresa la mappatura

genetica delle seguenti cultivar autoctone:

a) | semi del corbezzolo di Pizzichicchio, rivenienti da un albero, Patriarca Vegetale, presente, nella
Riserva Naturale Regionale Orientata, Bosco Delle Pianelle, in agro di Martina Franca, area inclusa

nel Parco Naturale Regionale della Terra Delle Gravine;

b) Lo nuzzélo (1 noccioli) d’albicocca, da crsomma, di - Capecelatro, un tempo, presente nel giardino
di villa Capecelatro, a Santa Lucia sul Mar Piccolo ed, ora, presente nel giardino etnobotanico del

casino Colella in contrada San Donato di Talsano.
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c) Lo gnagnalo (le ghiande) del leccio di Sant’Egidio, Patriarca Vegetale, collocato, in Citta
Vecchia, sugli spalti del Canale Navigabile, ai tempi del Santo, compreso nel Pittaggio del Baglio, a

due passi, dalla sua abitazione;

d) I semi del carrubo, di San Pietro, presente nella corte della masseria-agrituristica, di San Pietro sul
Mar Piccolo, nei pressi della Riserva regionale orientata “La Vela” (custodita e animata dal WWF

Taranto);

e) L’amenalo (La mandorla) di Aniello Boccarelli, ancora presente nell’area desinata a parco pubblico

etnobotanico in contrada Il Pilone nel Quartiere Salinella;

f) 1 noccioli d’alia (d’olivo) del Marchese Saracino di Montemesola, presente, nel patio d’ingresso,

del ristorante al Faro, gia Masseria Saracino.

g) | noccioli d’alia. (D’olivo) d’Aniello Boccarelli, ancora presente nell’area desinata a parco

pubblico etnobotanico in contrada Il Pilone nel Quartiere Salinella;

h) I Noccioli do giuggals, (giuggiola) di Tommaso Niccoldo D’Aquino, presente nel giardino della
masseria-agrituristica, di San Pietro sul Mar Piccolo, nei pressi della Riserva regionale orientata “La

Vela” (custodita e animata dal WWF Taranto);
i) Le ghiande del Fragno di Pizzichicchio, presente nella foresta di San Basilio Mottola;

1) I semi da murteddo nostra (cultivar di Mirto Tarantino) del Vecchio di Corico, un cespuglio -
Patriarca Vegetale- presente nella gravina Mazzaracchio, alla radice della sorgente del Galeso, a

confine dell’agro di Taranto con quello di Statte;

m) I noccioli d’olivo del patriarca vegetale Columella, presente nella piantata, della struttura

agroturistica Le Grotte di Sileno in agro di Castellaneta, affacciata sullo Jonio;

n) | boccioli del cappero in salamoia; /> chiapparina salato do Sand’ Egidia meglio lo cucuinga, (i
bottoncini di cappero dell’ultima fioritura) salato do Sand’ Egidia; (trattasi dei boccioli della cultivar
autoctona delle piante di cappero che, ancora oggi, crescono, rigogliose, sugli spalti del Canale
Navigabile; ’antico Fosso, frequentato da Sant’Egidio; leccornia preparata, a mestiere, d’alloccarsa [2

musa, ancora, da Dommimi;
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0) | noccioli del nespolo del Giappone di Dommimi, un albero di questa cultivar, caro al Nostro,

presente, nel cortile di Palazzo Portacci, con ingresso, all’inizio, da via Duomo 309, in Citta Vecchia.
Inoltre, per I’incoraggiamento e le preziose indicazioni per la stesura del testo, si ringraziano:

Enzo Ferrari, Enzo Giase, Enzo De Palma, Arnaldo De Feis, Carlo Marchese, Fabio Millarte,
Cosimo Dellisanti, Claudio De Cuja, Pino Cosmai, Angelo Candelli, Giuseppe Albenzio, Franco
Laterza, Rocco Tancredi, Benedetto Lazzaro, Franco Silvestri, Vittorio Labriola, Angelo Palomba,
Erminio Biandolino, Guglielmo De Feis, Sabrina Del Piano, Giovanni Cristoforo, Candida
Fasano, Marco D’Errico, Franco Solito, Salvatore Lippo, Simona Soloperto, Giovanni Colomba ,
Egidio Ricchiuti, Vittorio Mandese, Nicola Palagiano, Arcangelo Santamato, Alessandro Termite,
Antonietta Latanza, Angelo Taina, Francesco Buzzerio, Gregorio Di Giacomo, Carmine Chiarelli,
Patrizia Fersurella, Enzo Ruta, Martino Cristofaro, Walter Guarini, Pino Benedetto, Ester
Romanelli, Alessandro Ripoli, Domenico Di Cuia, Claudio Donati, Patrizia Russo, Giovanni
Guarini, Maria Gianfreda, Andrea Lazzaro, Emilio Mele, Pietro Fanigliulo, Marcello D’Addato,
Raffaella Portulano, Maria Valentina De Palma, Salvatore De Luca, Luca Ciriola, Giorgio
Carnevale, Lorita Claudia Pacifico, Paolo Castronovi, Bruno Di Castri, Mario Alessi, Vincenzo
Adduci, Vincenzo Giusti, Emanuela Carucci, Lorenzo Benedetto, Nino Palma, Maria Castrignano,
Pasquale Ruta, Nino Cristoforo, Nico D’Amore, Giorgio D’Alessandro, Sante Polito, Fulvio
Orlando, Franco De Feis, Tommaso Portacci, Enzo Mannino, Giorgio Ciccone, Franco Silvestri,
Anna Maria Di Vittorio, Maria Castrignano, Giovanni Nisi, Orazio Carbotti, Piero Colella, Mario
Romandini, Domenico Basile, Antonio Paciariello, Giuseppe Vallinoto, Francesco Castrignano,
Cataldo Portacci, Giovanni Solito, Nicola Giudetti, Giovanni Guarino, Antonio Fornaro, Enzo
Valle e Fabio Viola .
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